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MULTICOOKER BR2402

Multicooker BR2402 with inductive heating of
the bowl is a modern multifunctional electrical
appliance for household cooking.

DESCRIPTION

Body

Control panel

Lid lock button

Lid

Removable steam valve

Carrying handle

Power cord connection socket

Bowl

9. Cooking temperature setting button «@»

10. Rice and fluffy porridge cooking program «5»
11. Heating on/off, cooking stop, reset button «(»
12. Delayed start setting button ON

13. Display

14. Cooking time setting button «O»
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15. Coloking program start, auto-heating on/off button

« »

16. Parameter value increase, cooking program
selection, control panel lock button «+»

17. Parameter value reduce, cooking program
selection, sound signal off button «-»

18. Cooking programs

. Auto heating/reheating button «238»

. Delayed start indicator «O»

. Automatic program indicator «Rice/Cereals»

. Automatic program indicator «Frying/Deep frying»
. Automatic program indicator «Ragout»

. Automatic program indicator «Milk porridge»

. Automatic program indicator «Pilaf»

. Automatic program indicator «Bread»

. Automatic program indicator «Steam cooking»
. Automatic program indicator «Baking»

. Automatic program indicator «Multicook»

. Automatic program indicator «Soup»

. Steam cooking basket

. Grid for steam cooking

. Measuring cup

. Flat spoon

. Power cord

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

» Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

 If smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.

Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.



Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
steam valve.

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

«Frying/Deep frying» program allows only frying and
deep frying of food products. Be careful when frying
and deep-frying food to avoid burns from splashing hot
oil when adding food to the bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl! with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding
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the handles on the body, do not use the handle on the lid
to carry the multicooker.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

When taking the cooking bowl! out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!
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« The Multicooker is not intended for usage by children.

* Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person
on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
with a power cord received from the manufacture or
service.

« Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

* Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

» Check the delivery set.

+ Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

+ Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the label correspond to the
specifications of your mains.

» Press the button (3) and open the lid (4).

* Remove the bowl (8).

+ Press on the lock and remove the inner lid (pic. 1),
remove the gasket.

+ Wash the inner lid and the gasket (pic. 2).

» Put the gasket on the inner lid.

+ Install the inner lid back to its place (pic. 3).

+ Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 4).

* Wash the bowl (8), the measuring cup (33), the flat
spoon (34), the steam cooking basket (31) and the grid
for steam cooking (32) with warm water and neutral
detergent, rinse them under running water and dry.

* Wipe the multicooker body (1) and the lid (4) with a



damp cloth, then wipe it dry.

* Place the multicooker on a flat, hard, dry horizontal
surface so that the steam escaping from the steam
valve (5) does not fall on walls, decorative coatings,
electronic devices and other objects or materials that
may be affected by high humidity and temperature.

» Minimal distance between the multicooker and walls
or furniture should be at least 20 cm, and free space
above the multicooker should be at least 50 cm.

» Do not switch the multicooker on without the installed
bowl (8) or with an empty bowl (8) - if you accidentally
start the cooking program, this will lead to critical
overheating of the unit or damage to the non-stick
coating of the bowl (8).

« Add some vegetable or sunflower oil into the bowl (8)
before frying products.

COOKING TIPS

General recommendations

« To steam vegetables or other foods, fill the bowl (8) with
water and install the grid (32), place the steam basket
(31) on the grid (32). Measure and prepare the food
according to the recipe, put them evenly in the basket
(31). Follow the instructions in the recipe book.

« For cooking milk porridges, use pasteurized low-fat
milk, when using whole milk, dilute it with drinking water
in a ratio of 1: 1. Butter the bowl (8) before cooking.

« Thoroughly rinse all whole grains (rice, cereals, millet,
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etc.) until water is clean. Strictly follow the proportions
from the recipe book included. Reduce or increase the
amount of ingredients only proportionally.

» When baking bread or other pastries, make sure that
the original ingredients take up no more than half the
capacity of the bowl (8). It is not recommended to
use the «Delay start» function, as this may affect the
quality of baking. Remove the ready product from the
multicooker immediately after cooking so that it does not
become wet.

« If this is not possible, it is allowed to leave the product in
the slow cooker for a short time

» with the auto-heating function on.

» Do not open the lid (4) of the multicooker during proofing!
It can affect the quality of the baked product.

» When deep-frying food, place the food basket (not
supplied and sold separately) in the oil that is already
hot. Use only refined vegetable oil for deep frying. Cook
with the lid (4) open. Remember that the oil is very hot!
To avoid burns, use oven mitts and do not bend over the
bowl (8). Do not cook products in the same oil twice.

» Let the multicooker cool down before using the «Frying/
Deep-Frying» program again.

USING THE MULTICOOKER

Switching sound signals off

» To switch sound signals off, press and hold the button
(17) «-» in standby mode, you will hear a sound signal.
» To switch sound signals on, press and hold the button
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(17) «-» in standby mode, you will hear a sound signal.
Locking the control panel

< For additional protection, the appliance has a control
panel lock feature that prevents accidental button
presses.

« To lock the control panel in any mode, except setting
before

« start, press and hold the button (16) «+», you will hear
a sound signal. The

« display (13) will show the symbols «[ ]». If you press
any button in the blocking mode, the display (13) will
show the symbols «[ ]».

« To unlock the control panel, press and hold the button
(16) «+» again, you will hear a sound signal and the
display (13) will show the symbols «][«.

General procedure for using automatic cooking
programs

IMPORTANT! If you are using the appliance to boil

water (e.g. when cooking food), DO NOT set the cooking
temperature above 100 °C. This can lead to overheating
and damage to the multicooker. For the same reason, DO
NOT use the «Frying/Deep-Frying», «Bread» or «Bake»
programs to boil water.

1. Prepare (measure) the required ingredients.

2. Put the ingredients in the bowl (8) following the
instructions in the recipe book or cooking program table (if
you are cooking your own recipe). Make sure

that all ingredients, including liquid, do not exceed the

maximal mark on the inner surface of the bowl (8).
Make sure that the bowl (8) is placed evenly and has a
tight contact with the heating element.

3. Close the multicooker lid (4). In some programs
it is possible to cook with the lid (4) open, follow the
instructions in the recipe book.

ATTENTION! If you cook at high temperature with a lot
of

vegetable oil, always leave the multicooker lid (4) open.
4. Insert the power cord (35) jack into the socket (7).

5. You will hear a sound signal, and the multicooker will
switch to the standby mode, the display (13) will show
the symbols «————».

6. Select the desired cooking program by pressing

the button (16) «+» or (17) «-». The programs are
switched on a loop, while the display (13) will show

the digital symbols of the cooking time set by default
(see“Automatic cooking program table”), one of the
indicators of the automatic cooking program (21-30) will
light up (except for the cooking program for rice and
fluffy porridges with water (10) «@»), the indicator of
the button for turning on the cooking program, automatic

|
heating on/off (15) «O» will flash.

7. If necessary, you can change the default cooking time
(see section «Setting the cooking time»). When you
select the «Multicook» program, you can also change
the cooking temperature (see section «Setting the



cooking temperature in the Multicook programy).

8. If necessary, set the delayed start time (see the chapter
«Delayed start»).

When you set the cooking parameters, changed digital
values will be flashing on the display (13).

If you didn’t make any additional settings in 5 seconds, the
changed program settings will be saved automatically.
Pressing the heating on/off, cooking stop, reset (11) «J
», while setting the cooking program parameters before
automatic saving, will switch the multicooker to the
automatic cooking programs selection mode.

Press the heating on/off, cooking stop, reset (11) «»
again to switch the multicooker to the standby mode.
After 1 minute of inactivity during setting the cooking
program, the multicooker will switch to the standby mode.
At any stage of the setting, pres?ing the cooking program
start, auto-heating on/off (15) «Q» will start the cooking
program with the current settings. Unchanged parameters
will stay with default settings.

9. To start the cooking program, press and hold the
c?oking program start, auto-heating on/off button (15) «
Q». During the program operation the selected program

1
(21-30) indicator and the buttons (11) «(J» and (15) «Q»
indicators will be glowing.

If the auto-heating function is active, the indicator (19) «N?
» will glow. Depending on the selected cooking program,
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the minute-by-minute countdown of the cooking time on
the display (13) will start immediately or when the required
temperature in the bowl (8) is reached.

In some automatic programs the countdown of the preset
cooking time will start only after the unit reaches the preset
operation parameters. It is accompanied with a sound
signal. For instance, in the «Steam cooking» program the
countdown will only start after the water has boiled and
there is enough steam in the bowl (8).

10. After the cooking/auto-heating program is finished, the
display (13) will show “End” for a few seconds, then the
multicooker will switch to the standby mode.

To cancel the set program or stop the cooking/auto-heating
process, press the button (11) «(U».

Table of automatic cooking program default settings
(factory settings) (page 12)



EN
Program Recommendations on using Cooking time Cooking time adjustment Waiting to reach Start delay Auto
range / Setting step operating parameters heating
Multicook Cooking various dishes 0:30 1min-12h/ + +
with the option to set the 1 mi
L min
temperature and cooking time.
If the set temperature is above If the temperature is
150 °C, the cooking time will above 150 °C:
be limited to 2 hours. 1min-2h/1min
Frying/Deep Frying of vegetables, meat, 0:18 1min-1h/1min + +
Frying fish and poultry, deep-frying
of various products. After the
unit reaches the operating
parameters, you will hear 2
short sound signals.
Milk porridge Cooking porridges with low-fat 0:25 1min-4h/1min + +
pasteurized milk
Steam cooking Steam cooking and boiling 0:20 1min-2h/1min + + +
of meat, fish, vegetables and
other products For steam
cooking use a special basket
(supplied with the unit). If you
do not use the automatic time
settings in this program, refer
to the table «<Recommended
cooking time for various
steamed foods».
Rice/Cereals Cooking various cereals and 0:25 1min-2h/1min + + +
side dishes.
Ragout Stewing meat, poultry, fish, 1:00 1min-12h/ + +
vegetables, side dishes and 1 mi
" N min
multi-component dishes,
cooking jelly and aspic.
Pilaf Cooking various types of pilaf. 1:00 1min-4h/1min + +
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Bread

Making bread of rye and
wheat flour. Keep in mind that
during the first hour of the
program, the proofing of the
dough takes place, and then
the baking itself. If you set
cooking time less than 1 hour,
the baking process will start
after you start the program.
Auto-heating time is limited

to 2 hours.

3:00

1min-4h/1min

Baking

Baking cakes, biscuits, yeast
dough and puff pastry pies,
casseroles.

1:00

1min-4h/1min

Soup

Cooking broths, sautéed,
vegetable and cold soups.

1:00

1 min-8h/1min

Cooking rice
and water fluffy
porridges

The program is intended

for cooking rice and water
porridges. The program
includes automatic shutdown
after the water has completely
boiled away. Press the button
«O» to start the program.
During the program operation
thfeidjisplay shows the symbol
«_n.
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Setting the cooking time

* You can set the cooking time for each program except
«Rice and fluffy porridges cooking program» « «. The
setting step and the possible time setting range depend
on the selected cooking program (see the Automatic
cooking program table).

1. To set the cooking time after selecting the(grogram,

press the cooking time setting button (14) «O», the

display (13) will show the flashing digital values of the time
in «hours».

2. Set the desired time in «hours» by pressing the buttons
(16) «+» and (17) «-». To quickly change the readings,
press and hold the necessary button (16 or 17).

3. To save the changes and switch to setting the minutes,
press the button (14) «Os.

4. Set the time in «minutes» in similar fashion. Do not
press the buttons on the control panel (2) for a few
seconds, the changes will be saved automatically, the
digital symbols on the display (13) will glow constantly.

5. To return to setting time in «hours», press again the
button (14) «Os.

COOKING PROGRAMS
«Multicook» program: setting the cooking temperature
before the program start

* In the «Multicook» program you can set not only
cooking time but the cooking temperature as well,

before the program start. Possible temperature range is
from 35 °C to 180 °C with the step 5 °C.
1. After selecting the «Multicook» program press the button

(9) «®». Default digital temperature value will be flashing on
the display (13).

2. Set the desired temperature by pressing the buttons (16)
«+» or (17) «-». To quickly change the value press and hold
the corresponding button (16) «+» or (17) «-».

3. Do not press any buttons on the control panels for a
few seconds, the changes will be saved automatically, and
the digital temperature symbols will glow constantly on the
display (13).

Note: to prevent the multicooker from overheating, the
maximal operation time of cooking programs at the
temperature exceeding 150°C will be limited to 2 hours.

Setting the delayed start time

+ The «delayed start» function allows to set the cooking
program start time.

1. After selecting the cooking program, press the button
(12) «O», while the delayed start indicator (20) « s will
light up, the digital symbols of the time «hours» will flash
on the display (13).

» 2. Set the desired time in «hours» by pressing the
buttons (16) «+» and (17) «-». To quickly change the
readings, press and hold the necessary button (16 or
17).

» 3. To save the changes and switch to the minutes
setting, press the button (12) «Ds.



¢ 4. Set the time in «minutes» in similar fashion. Do not
press the buttons on the control panel (2) for a few
seconds, the changes will be saved automatically, the
digital symbols on the display (13) will glow constantly.

« 5. To return to the «hours» setting, press again the
button (12) «Os.

Note: the delayed start function is not available in some

programs (see the Automatic cooking program table).

« During the «delayed start» function operation the

following indicators glow: - delayed star (20) «@»,
selected cooking program (21-30), the buttons (11) «(»

I
and (15) «O». If the auto-heating function is active, the

indicator (19) ol glows.

» During the «delayed start» function operation the
delayed start time is shown on the display (13). Press
the button (12) «@», the display (13) will be showing
the cooking program operation time for 5 seconds.

» Atthe end of the «delayed start» function, the indicator
(20) «Ds will go out, the cooking program will start.

» Do not use the «delayed start» function, if the recipe
contains

» perishable foods (eggs, fresh milk, meat, cheese etc.).

Changing the temperature and time during the
cooking program operation

» Using this function, you can change the cooking
program settings during cooking.

« Soup or milk porridge boils over? Steamed vegetables
take too long? Change the temperature or cooking time
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without interrupting the program, as if you are cooking
on the stove or in the oven.

* You can change the cooking time and temperature
during any automatic cooking program, except for the
«rice and fluffy porridges» program.

Changing the temperature during the cooking program
operation

* You can change the cooking temperature within the
range from 35°C to 180°C with the step 5°C.
1. During the cooking program operation press the button

9) «@», the display (13) will show flashing digital symbols
of the default temperature.

2. Set the desired temperature by pressing the buttons
(16) «+» or (17) «-». To quickly change the value press
and hold the corresponding button (16) «+» or (17) «-».

3. Do not press any buttons on the control panels for a
few seconds, the changes will be saved automatically, and
the digital temperature symbols will glow constantly on the
display (13).

Note: to prevent the multicooker from overheating, the
maximal operation time of cooking programs at the
temperature exceeding 150°C will be limited to 2 hours.

Changing the time during the cooking program

operation

» The range and the setting step for changing the cooking
time depend on the selected cooking program (see the
Automatic cooking program table).
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1. During the program operation press the button (14) «®
», the digital time values in «hours» will be flashing on the
display (13).

2. Set the desired time in «hours» by pressing the buttons
(16) «+» and (17) «-». To quickly change the readings,
press and hold the necessary button (16 or 17).

3. To save the changes and switch to setting the minutes,
press the button (14) «Os.

4. Set the time in «minutes» in similar fashion. Do not
press the buttons on the control panel (2) for a few

seconds, the changes will be saved automatically, the
digital symbols on the display (13) will glow constantly.

5. To return to the «hours» setting, press again the button
(14) «Op.

6. If you set the cooking time «00:00», the program
operation will be stopped.

* During the «delayed start» and «rice and fluffy
porridges» program operation the time and temperature
changing functions are not available.

 If you change the temperature or the cooking time
during reaching the operating parameters (if it is
provided by the factory settings), the pre-heating
process will be interrupted, the countdown of the
program time will begin.

Auto-heating (maintaining the temperature of cooked
dishes)

» This function switches on automatically right after the
cooking program is finished

» and can maintain the temperature of the ready dish
within the range 70-75°C up to 12 hours. When the

auto-heating function is operating, the indicator (19) «N?

» and the button (11) «U» indicator glow, the display (13)
shows the minute-by-minute countdown of the operating

time in this mode.

+ To switch the auto-heating function off, press and hold
the button (11) «(», the multicooker will switch to the
standby mode.

» The auto-heating function is disabled in some cooking
programs (see the Automatic cooking program table).

Preliminary disabling of auto-heating

» Switching the auto-heating function on at the end of the
cooking program is not always desirable, taking this into
account, the multicooker allows to preliminary disable the
auto-heating function.

|
+ To switch the auto-heating off, press the button (15) «O»
during the cooking program operation, the indicator (19)

«N?» will go out. To switch the auto-heating on again,

press the button (15) «@» again.

« If the cooking temperature is set below 80°C, auto-
heating will be automatically disabled, if during the setting
of the cooking program, the cooking temperature is set
above 80°C, auto-heating will automatically switch on.



Reheating ready dishes

* You can use the multicooker to reheat ready dishes.
1. Put the food products in the bowl (8), install it in the
multicooker.

2. Close the lid (4) and connect the unit to the mains.
3. Press and hold the button (11) «U» for several

seconds. The indicator (19) «(f» and the button (1) «
O» indicator will light up and the display (13) will show a
minute-by-minute countdown of the operating time in this
mode.

4. When the temperature reaches 70°C, you will hear a
sound signal and the dish will be kept hot for 12 hours.

5. To deactivate the reheating function, press again and
hold the button (11) «», the multicooker will switch to the
standby mode.

Note: auto-heating and reheating functions can keep food
hot for up to 12 hours, but it is not recommended to leave
the food hot for more than two or three hours, as this may
change the taste.

COOKING MISTAKES AND WAYS TO FIX THEM

« The table contains typical mistakes made when cooking
food in multicookers, the possible causes and ways to
eliminate the mistakes.

EN

THE DISH IS UNDERCOOKED

Possible causes and
troubles

Ways to eliminate the mistakes

The lid of the multicooker
was not closed or was
not closed tightly, so the
cooking temperature of
the food was lower than
the set temperature.

Do not open the multicooker lid during
cooking, if it is not necessary.

Close the lid until the lock clicks. Make sure
that there are no foreign objects or food
residues between the lid and the multicooker
body. Keep the gasket on the inner lid clean
and in good condition.

Poor contact between
the bowl and the heating
element, so the cooking
temperature was lower
than the set temperature.

The bowl must be installed in the multicooker
evenly and is in full contact with the heating
element. Make sure that there are no

foreign objects in the process chamber of
the multicooker. Keep the heating element
clean. Check the mobility of the temperature
sensor which is located in the center of the
heating element.

Poor choice of the
ingredients of the dish.
These ingredients are

not suitable for the
cooking method you have
chosen, or the wrong
cooking program has
been selected.

The ingredients are cut
too large, the general
proportions of the product
loading are violated.

The food cooking time
was insufficient.

Use proven (adapted for this multicooker
model) recipes. Use trustworthy recipes.

The choice of ingredients, the method of
cutting, the loading proportions, the choice of
program and cooking time must correspond
to the selected recipe.
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For steam cooking: there
is not enough water in the
bowl to ensure normal
steam formation.

Pour water into the bowl in the amount
recommended by the recipe. If in doubt,
check the water level during cooking.

During frying

Too much For normal frying,

vegetable oil in a thin layer of oil

the bowl. covering the bottom of
the bowl is enough.
For deep frying, follow
the corresponding
recipe.

Too much Do not close the lid

moisture in the of the multicooker
bowl. when frying, unless
itis prescribed in the
recipe. Defrost freshly
frozen food and dry
with a paper towel
before frying.

During baking (the dough
is not fully baked).

Put a smaller amount
of dough into the bowl.

During the
proofing process,
the dough stuck to
the inner lid and
blocked the steam
valve.

Remove the baked
goods from the bowl,
turn them over and
place them back in the
bowl, then continue
cooking. Further, when
baking, put a smaller
amount of dough into
the bowl.

Too much dough
in the bowl.

THE DISH IS OVERCOOKED

During boiling: broth boils over when cooking

foods with high acidity.

Some foods require
special treatment
before they can be
cooked: rinsing,
sautéing etc. Follow
the recommendations
of the recipe of your
choice.

The ingredients are too
small or the cooking time
is too long.

Refer to the proven (adapted for this
model of multicooker) recipe. The choice
of ingredients, the method of cutting, the
loading proportions, the choice of program
and cooking time must correspond to the
recipe recommendations.

After cooking, the cooked
dish stayed too long
inside the multicooker
with the auto-heating
function on.

Prolonged use of the auto-heating function
is not recommended. Use the auto-heating
deactivation function.




THE PRODUCT BOILS OVER DURING BOILING

Milk boils over during
cooking of milk porridge.

Quality of milk depends on the place and
conditions of production. It is recommended
to use only ultrapasteurized milk up to 2.5%
fat. If necessary, you can dilute milk with
drinking water.

Ingredients have not
been processed before
cooking, or have not
been processed correctly
(poorly washed, etc.).

The proportions of
ingredients are not
correct or the product
type is wrong.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

Always rinse whole grains, meat, fish and
seafood thoroughly.

The product forms a
foam.

It is recommended to rinse the product
thoroughly, remove the steam valve or cook
with the lid open.

THE DISH BURNS

The bowl was poorly
cleaned after previous
cooking.

Non-stick bowl coating is
damaged.

Before you start cooking, make sure the bowl
is well washed and the non-stick coating is
not damaged.

EN

During frying: there is

no oil in the bowl, the

food was rarely stirred
or flipped.

For regular frying, pour a little vegetable oil
into a bowl so that it covers the bottom of the
bowl with a thin layer. For even frying, the
food in the bowl should be periodically stirred
or flipped every 5-7 minutes.

During stewing: there
is not enough liquid in
the bowl.

Add more liquid into the bowl. Do not open
the multicooker lid during cooking, if it is not
necessary.

During boiling: there
is too little liquid in the
bowl (the proportions
of ingredients are not
correct).

Keep the correct ratio of liquid to solid
ingredients.

During baking: the inner
surface of the bowl has
not been greased with oil
before cooking.

Before pouring the dough, grease the bottom
and walls of the bow! with butter or vegetable
oil (do not pour oil into the bowl!)

THE PRODUCT LO

ST ITS SHAPE

The products were stirred
too often.

During regular frying stir the dish no more
often than every 5-7 minutes.

Cooking time is too long.

Reduce cooking time, use recipes adapted
for this model of multicooker.

READY PASTRY IS

MOIST

The total amount of
product is less than the
recommended amount in
the recipe.

Refer to the proven (adapted for this model of
multicooker) recipe.

Cooking time is too long.

Reduce the cooking time or follow the
instructions of the recipe adapted to this
model of multicooker.

Inappropriate ingredients
have been used that give
excess moisture (juicy

vegetables or fruit, frozen
berries, sour cream, etc.).

Choose the ingredients according to the
baking recipe. Try to use ingredients that
contain too much moisture in minimal
amounts.
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The ready baked goods Try to take baked goods out of the Product Weight, g/ Amount of Cooking time,
have been in the closed multicooker as soon as they are ready. If Amount, pcs. water, ml min
multicooker for too long. necessary, you can leave the product in the
multicooker for a short time with the auto- Pork/beef 500 800 30/40
heating function on. fillet (1.5-2 cm
cubes)
THE PASTRY DIDN’T RISE Lamb filet (1.5- | 500 800 40
2 cm cubes)
The eggs and sugar were Chicken fil 00 500 2
i t 5
poorly beaten. Refer to the proven (adapted for this model “ v,‘;;:ml ©
The dough stayed too _of mulycooker) recipe. The choice of cubes)
. . ingredients, the way of preprocessing, the
long with the leavening - "
agent. Ioa(_:hng proportions must correspond to the Meatballs/ 500 800 25/40
recipe recommendations. cutlets
The flour was not sifted N -
or the dough was poorly Fish (fillet) 300 800 15
kneaded.
Seafood 300 800 5
The ingredients were not cocktail (frozen)
loaded properly.
- - Manti/khinkali 5 pc. 800 25/30
Note: in the programs «Ragout» and «Soup», in case of
lack of liquid in the bowl (8) the multicooker overheating maf)’es (out | 800 800 2
protection system switches on, the cooking program
stops and the multicooker switches to the auto-heating g:]’;‘jbgsf'z 500 800 35
mode.
Beetroot (cut 500 1500 90
into 4
RECOMMENDED STEAM COOKING TIME FOR )
VARIOUS PRODUCTS Vegetables 500 800 5
(frozen)
Chicken egg 5 pc. 800 10

Note: the data given in this table are given for
reference, the actual cooking time may differ from the



recommended values depending on the properties
of the particular product, as well as on your taste

preferences.

PEKOMEHOALIMM MO UCMONb3OBAHUIO TEM-
NMEPATYPHbIX PEXXMMOB

Operation
temperature, °C

Recommendations on using

35 Dough proofing and making of vinegar

40 Yogurt making

45 Ferment

50 Fermentation

55 Fudge making

60 Green tea brewing or baby food making

65 Meat sous vide cooking

70 Punch making

75 Pasteurization or white tea brewing

80 Mulled wine making

85 Making cottage cheese or dishes that require a long
cooking time

90 Red tea making

95 Milk porridge cooking

100 Making meringue or jam

105 Jelly cooking
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110 Sterilization
115 Making sugar syrup
120 Ham hock cooking
125 Cooking of meat stew
130 Casserole cooking
135 Frying cooked food to give it a crispy crust
140 Curing
145 Roasting of vegetables and fish (in foil)
150 Roasting of meat (in foil)
155 Baking products from yeast dough
160 Frying of poultry
165 Steak frying
170 Cooking in batter
175 Making chicken nuggets
180 Making French fries

MULTICOOKER MAINTENANCE AND CLEANING

ATTENTION! Before cleaning the multicooker make
sure that it is unplugged and cooled down completely!

General rules and recommendations

+ To remove the smell of food after cooking, it is
recommended to put half a lemon into the bowl (8),
add a small amount of water and switch the “Steam
cooking” program on for 15 minutes.
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* Do not leave the bowl (8) with food in the multicooker for
more than 24 hours. You can store the bowl (8) with the
ready dish in the refrigerator and, if necessary, heat up
the food in the multicooker using the reheating function.

« If you don’t use the multicooker for a long period of time,
unplug it.

« The process chamber, the heating element, the bowl (8),
the drip container located on the back of the multicooker
body and the removable steam valve must be clean and
dry.

DO NOT immerse the multicooker body (1) and the power

cord (35) into water or rinse them under a water jet!

DO NOT use coarse napkins or any abrasives for cleaning
the multicooker. Do not use chemicals that are not
recommended for use on items that come into contact with
food for cleaning the multicooker.

« Be careful when cleaning the gasket on the inner lid of
the multicooker, damage to the gasket will cause the
multicooker to malfunction.

Cleaning the multicooker body

« Clean the multicooker (1) body with a soft, slightly damp
cloth as ait gets dirty. You can use a small amount of
neutral detergent, then wipe the body with a damp cloth
and dry it.

Cleaning the removable inner lid

« Itis recommended to clean the removable inner lid and
the gasket after

« every use of the multicooker.
* Press the button (3) and open the lid (4).

» Press on the lock and remove the inner lid (pic. 1),
remove the gasket.

» Wash the inner lid and the gasket (pic. 2).

» Put the gasket on the inner lid.

* Install the inner lid back to its place (pic. 3).

» Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 4).

ATTENTION! Be careful when cleaning the gasket, its

deformation will lead to failure of the device.

Cleaning the removable steam valve

* Wash the removable steam valve after every use.
1. Remove the steam valve (5) (pic. 5).

2. Disassemble the steam valve (5) (pic. 6, 7). Rinse the
valve parts under running water, dry the parts before
reassembling.

3. Assemble the valve (5) (pic. 8).
4. Install the steam valve (5) back to its place (pic. 9).

Cleaning the bowl

» Clean the bowl (8) after every use. You can wash
the bowl by hand using a soft sponge and neutral
detergent, or in the dishwasher (according to the
manufacturer’s recommendations).

If the bowl (8) is very dirty, pour some warm water
into the bowl and leave it to soak for some time, then
clean it.

» Always wipe the outer surface of the bowl (8) dry
before installing it back into the multicooker.



With regular use of the bowl (8), a complete or partial
discoloration of

its inner non-stick coating is possible, it is not
covered by warranty.

Cleaning the process chamber
» Avoid getting liquid, food particles or foreign objects

into the process chamber of the multicooker, in
order to avoid improper operation or breakage of the
multicooker.

If the process chamber or heating element has
nevertheless become dirty, it is necessary to clean
the inner surface of the process chamber and the
heating element.

Clean the surface of the heating element and the
temperature sensor, which is located in the middle
of the heating element, with a slightly damp cloth or
sponge, then wipe the heating element dry. When
using detergent, it is necessary to carefully remove
its residues in order to exclude the appearance of an
undesirable odor during subsequent cooking.
Always monitor the mobility of the temperature
sensor, if foreign bodies get in, carefully remove them
with tweezers, do not press hard on the temperature
sensor casing.

STORAGE

Before taking the multicooker away for long storage,
unplug it and let the unit cool down.
Clean the multicooker.

EN

» Keep the multicooker out of reach of children and
disabled persons.

BEFORE APPLYING TO THE SERVICE CENTER
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Malfunction Possible causes Solution

A system error
message has
appeared on the
display: E*.

System error, possible
failure of the control board
or heating element.

Unplug the unit
from the mains and
let it cool down.
Connect the unit to
the mains again.

Make sure that
the multicooker is
connected to an
operating socket.

The multicooker is not
connected to the socket.

The multicooker is
not switched on.

The mains socket is
malfunctioning or there is
no voltage in the mains.

The food cooking
takes too long.

A foreign object or particles
(garbage, cereals, pieces of
food) have gotten between
the bowl and the heating
element.

Unplug the
multicooker and
let it cool down.
Remove the
foreign object or
particles from the
heating element.

The bowl is not installed Install the bow!

properly in the unit body. evenly.
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During cooking The The bow! Install the bowl
steam is released tightness is installed evenly.
from under the lid. of the unevenly
connection in the
of the bowl multicooker
and the body.
lid of the
multicooker | The lid is Check if there are
is broken. not closed any foreign objects
tightly or (garbage, cereals,
a foreign pieces of food)
object has between the lid
gotten under | and the unit body,
the lid. remove them.
Close the lid until
bumping.
The gasket Check the
on the inner | condition of the
lid is heavily gasket on the
soiled, inner lid of the
severely multicooker, it
deformed or may need to be
damaged. replaced.
DELIVERY SET

* Multicooker — 1 pc.

* Bowl -1 pc.

» Steam cooking basket — 1 pc.
* Grid for steam cooking — 1 pc.
* Measuring cup — 1 pc.

« Flat spoon — 1 pc.

« Power cord - 1 pc.
 Instruction manual — 1 pc.

* Recipe book — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS

» Power supply - 220-240 V, 50 Hz

» Rated input power - 1250 W

» Protection against electric shock - class |
» Heating element type - inductive

» Bowl capacity - 4 L

» Bowl coating - non-stick

Dimensions - 350 x 270 x 260 mm

» Net weight - 4.7 kg + 3%

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
I the batteries (if included), do not discard
them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.



The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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MULTIKOCHER BR2402

Multikocher BR2402 mit Induktionsheizung des
Bechers ist ein modernes, multifunktionales
Elektrogerat zum Kochen von Lebensmitteln zu Hause.

BESCHREIBUNG

0 XN WN =

Gehause

Bedienungsplatte

Taste der Deckelsperre

Deckel

Abnehmbares Dampfventil
Tragegriff

Anschlussbuchse fiir Netzkabel
Behalter

Taste zur Einstellung der Zubereitungstemperatur «@»

. Das Programm zum Kochen von Reis und kriimeligen

Breien auf Wasser «

. Taste zum Ein-/Ausschalten der Aufwarmfunktion, zum

Stoppen des Kochprogramms, zum Zurlicksetzen der
angegebenen Einstellungen «(»

. Taste zum Einstellen der verzégerten Startzeit «©y
. Bildschirm

. Taste zum Einstellen der Zubereitungszeit «O»

. Taste zum Einschalten des Kochprogramms, Ein-/

I
Ausschalten der automatischen Aufwarmung «Q»

. Taste zum Erhéhen des Parameterwerts, Auswahl

des Zubereitungsprogramms, Sperren der
Bedienungsplatte «+»

. Taste zum Verringern des Parameterwerts, Auswahl

des Kochprogramms, Ausschalten der Tonsignale «-»

. Kochprogramme

. Automatische Aufwarmung-/Aufheizanzeige «N?»
. Anzeige fur verzégerten Start «©y
. Anzeige fir das automatische Programm «Reis/

Griitzen»

. Anzeige fir das automatische Programm «Braten/

Frittieren»

. Anzeige fir das automatische Programm «W(rzfleisch»
. Anzeige fir das automatische Programm «Milchbrei»

. Anzeige fir das automatische Programm «Pilaw»

. Anzeige fir das automatische Programm «Brot»

. Anzeige fir das automatische Programm

«Dampfkochen»

. Anzeige fir das automatische Programm «Backen»
. 29. Anzeige flr das automatische Programm

«Multikoch»

. Anzeige firr das automatische Programm «Suppe»
. Behalter fir das Dampfkochen

. Gitter fur das Dampfkochen

. Messbecher

. Flacher Léffel

35. Netzkabel
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Abb. 5 Abb. 6 Abb. 7 Abb. 8 Abb. 9



ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im

dafiir an einen Spezialisten.

Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaRg, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

* Nicht ordnungsgemaRe Nutzung des Multicooker
s kann zu seiner Stérung fuihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

* mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei
einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.
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Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den lhr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher draufen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmdbeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mdbeln
mindestens 20 cm und der Freiraum darlber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte

immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschadigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
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Bevor Sie den Lebensmittelbehalter einsetzen,
Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Flllstand der
Flussigkeit im Lebensmittelbehalter. Befolgen Sie

die Empfehlungen beziiglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flussigkeiten.

Der Lebensmittelbehalter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkérper hat.
Fremdkdrper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkdrper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit auRerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus. Wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um den
Multikocher zu prifen und zu reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser geflillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Fllssigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene
standfeste Oberflache auf, stellen Sie ihn an den
Tischrand nicht auf. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel vom Tisch nicht herabhangt und heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Beriuihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beruihren Sie keine heiflen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Beugen Sie sich nicht Gber das Dampfventil, um
Verbrennungen durch heilRen Dampf zu vermeiden.
Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur
beim Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.

Das Programm «Braten/Frittieren» erlaubt nur das
Braten von Lebensmitteln und das Frittieren von
Lebensmitteln. Seien Sie beim Braten und Frittieren
vorsichtig, um Verbrennungen durch heie Olspritzer
zu vermeiden, wenn Sie Lebensmittel in den Behalter
geben.

Der heifle Multikocher darf nicht bewegt werden,

er ist auszuschalten, der Netzstecker ist aus der
Steckdose zu ziehen, der Lebensmittelbehalter

zu entnehmen, und es ist abzuwarten, bis der
Multikocher vollstéandig abgekihlt ist. Der Multikocher



ist mit den Griffen am Gehause zu bewegen und zu
tragen, der Deckelgriff darf nicht zum Tragen des
Multikochers benutzt werden.

Um Verbrihungen zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehalters.

Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen Sie
zum Entnehmen der Lebensmittel keine metallischen
Gegenstande, benutzen Sie nur die Kichenutensilien,
die fur antihaftbeschichtetes Geschirr geeignet

sind. Lebensmittel durfen nicht unmittelbar im
Lebensmittelbehalter geschnitten werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstandig abgekuhlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser aus
dem Multikocher abgief3en.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung oder
wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie den Multikocher vom Stromnetz abtrennen, halten
Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
Steckdosenstérung sowie einem Kurzschluss fiihren
kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.
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» Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Multikocher nicht
beriihren.

+ Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen
Sie das Gerat an einen fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder) mit

+ Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUTZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf benutzen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

Prifen Sie die Komplettheit.

Prifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter Gbereinstimmen.

Drucken Sie die Taste (3) und 6ffnen Sie den Deckel
(4).

Nehmen Sie den Behalter fur Nahrungsmittel heraus
(8).

Driicken Sie auf die Halterung und entfernen Sie den
inneren Deckel (Abb. 1), entfernen Sie die Dichtung.
Spulen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab
(Abb. 2).

Setzen Sie die Dichtung auf den inneren Deckel.
Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 3).
Druicken Sie auf den inneren Deckel, bis die Halterung
einrastet (Abb. 4).

Waschen Sie den Behalter fir Nahrungsmittel (8),
den Messbecher (33), den flachen Loffel (34), den
Behalter fir das Dampfkochen (31), das Gitter fur
das Dampfkochen (32) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spllen Sie sie mit
flieRendem Wasser ab und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie das Gehause des Multikochers (1)

und den Deckel (4) mit einem feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie dann trocken.

Stellen Sie den Multikocher auf eine glatte, trockene,
horizontale Flache, damit der aus dem Dampfventil
(5) austrittende Dampf nicht auf Wande, dekorative



Beschichtungen, elektronische Gerate und andere
Gegenstande oder Materialien gelangt, die durch hohe
Feuchtigkeit und Temperatur beeintrachtigt werden
kénnen.

* Der Mindestabstand des Multikocher von der Wand
oder den Mébeln sollte mindestens 20 cm betragen und
der freie Raum tber dem Multikocher sollte mindestens
50 cm betragen.

« Schalten Sie den Multikocher nicht ohne den
eingestellten Behalter (8) oder mit den leeren Behalter
(8) ein - wenn das Kochprogramm versehentlich
gestartet wird, wird das Gerat stark Uberhitzt oder die
Antihaftbeschichtung des Behalters (8) beschadigt.

* GielRen Sie vor dem Braten etwas Pflanzen- oder
Sonnenblumendl in den Behalter (8).

TIPPS ZUM KOCHEN VON LEBENSMITTELN

Allgemeine Empfehlungen

« Fur die Zubereitung von Gemise oder anderen
Lebensmitteln im Dampf fillen Sie den Behalter (8) mit
Wasser und setzen Sie das Gitter (32) ein, stellen Sie
den Behalter fiur das Dampfkochen (31) auf das Gitter
(32). Messen und vorbereiten Sie die Lebensmittel
nach Rezept, verteilen Sie sie gleichmaRig in dem
Behalter fir das Dampfkochen (31). Befolgen Sie die
Anweisungen des Rezeptbuchs.

« Verwenden Sie fur Zubereitung von Milchbreien
pasteurisierte Milch mit geringem Fettgehalt, verdiinnen
Sie sie bei Verwendung von Vollmilch mit Trinkwasser
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im Verhaltnis 1:1. Schmieren Sie den Behalter (8) des
Multikochers mit Butter vor dem Kochen.

Spulen Sie alle Vollkorngritzen (Reis, Griutzen, Hirse
usw.) grundlich ab,

bis das Wasser sauber ist. Halten Sie sich strikt an die
Proportionen, die in den Rezepten aus dem beigefligten
Buch angegeben sind. Reduzieren oder erhéhen Sie
die Anzahl der Zutaten nur

proportional.

Achten Sie beim Backen von Brot oder anderen
Backwaren darauf, dass die urspriinglichen Zutaten
nicht mehr als die Halfte des Volumens des Behalters
einnehmen (8). Es wird nicht empfohlen, die Funktion
«Verzogerter Start» zu verwenden, da dies die
Backqualitat beeintrachtigen kann. Nehmen Sie das
fertige Produkt sofort nach dem Kochen aus dem
Multikocher heraus, damit es nicht feucht wird.

Wenn dies nicht moglich ist, darf das Produkt

bei eingeschalteter Funktion der automatischen
Aufwarmung fur eine

kurze Zeit im Multikocher gelassen werden.

Offnen Sie den Deckel (4) des Multikochers wahrend
der Géarphase des Teigs nicht! Die Qualitat des
gebackenen Produkts hangt davon ab.

Legen Sie beim Frittieren einen Lebensmittelkorb (nicht
mitgeliefert und separat erhaltlich ist) in das bereits
erhitzte Ol. Verwenden Sie nur raffiniertes Pflanzendl
als Frittlre. Kochen sie mit dem offenen Deckel

(4). Denken Sie daran, dass das Ol sehr heif ist!
Verwenden Sie Kiichentopflappen, um Verbrennungen
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zu vermeiden, und beugen Sie sich nicht tber den
Behalter (8). Verwenden Sie nicht das gleiche OI, um
frittierte Lebensmittel erneut zuzubereiten.

Lassen Sie den Multikocher abkiihlen, bevor Sie das
Programm «Braten/Frittieren» erneut verwenden.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Ausschalten der Tonsignale

Driicken Sie und halten Sie die Taste (17) «-» gedriickt,
um die Tonsignale im Wartezustand auszuschalten,
dabei ertont ein Tonsignal.

Driicken Sie und halten Sie die Taste (17) «-» gedriickt,
um die Tonsignale im Wartezustand einzuschalten,
dabei ertdnt ein Tonsignal.

Sperre der Bedienungsplatte

Um zusatzliche Sicherheit zu gewahrleisten, verfligt
das Gerat (iber eine Funktion zum Sperren der
Bedienungsplatte, um ein versehentliches Driicken der
Tasten zu verhindern.

Um die Bedienungsplatte in jedem Modus zu sperren,
mit Ausnahme der Einstellung des Programms vor dem
Start,
driicken Sie und halten Sie die Taste (16) «+» gedriickt,
dabei ertdnt ein Tonsignal. Die Symbole «[ ]» werden
auf dem Bildschirm (13)
angezeigt. Wenn Sie im Sperrmodus eine beliebige
Taste drlicken, werden die Symbole «[ ]» auf dem
Bildschirm (13) angezeigt.

Um die Bedienungsplatte zu entsperren, driicken Sie

erneut und halten Sie die Taste (16) «+» gedriickt, dabei
ertdnt ein Tonsignal und auf dem Bildschirm (13) werden
die Symbole «] [» angezeigt.

Allgemeine Verwendung der automatischen
Kochprogramme

WICHTIG! Wenn Sie das Gerat zum Kochen von Wasser
verwenden (z. B. beim Kochen von Lebensmitteln), stellen
Sie die Zubereitungstemperatur NICHT uber 100 °C

ein. Dies kann zur Uberhitzung und Beschadigung des
Multikochers fihren. Aus dem gleichen Grund dirfen die
Programme «Braten/Frittieren», «Brot» und «Backen»
NICHT zum Kochen von Wasser verwendet werden.

1. Bereiten (messen) Sie die notwendigen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in dem Behalter (8) und folgen
Sie den Anweisungen des Rezeptbuchs oder der
Kochprogrammtabelle (wenn Sie nach Ihrem Rezept
kochen). Achten Sie darauf,

dass alle Zutaten, einschlief3lich der Flussigkeit, unterhalb
der maximalen Markierung auf der Innenseite des Behalters
liegen (8). Stellen Sie sicher, dass der Behalter (8) nicht
verkantet ist und fest mit dem Heizelement in Bertihrung
kommt.

3. SchlieRen Sie den Deckel (4) des Multikochers. Bei
einigen Programmen ist die Zubereitung bei gedffnetem
Deckel (4) zulassig, befolgen Sie die Anweisungen im
Rezeptbuch.



ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit
viel Pflanzendl kochen, lassen Sie den Deckel (4) des
Multikochers immer offen.

4. Stecken Sie den Netzstecker (35) in die Buchse (7).

5. Es ertont ein Tonsignal und der Multikocher wechselt in
den Wartezustand, wobei die Symbole «— — — -» auf dem
Bildschirm (13) angezeigt werden.

6. Wahlen Sie das gewiinschte Kochprogramm durch
Driicken der Tasten (16) «+» oder (17) «-» aus. Die
Programme werden im Kreis umgeschaltet, wobei auf
dem Bildschirm (13) die standardméaRigen Zahlensymbole
der Zubereitungszeit angezeigt werden (siehe «Tabelle
der automatischen Kochprogrammey»), eine der Anzeigen
des automatischen Kochprogramms leuchtet auf (21-30 )
(auler dem Kochprogramm fiir Reis und kriimelige Breie
auf Wasser (10) «\O»), die Anzeige der Taste zum Ein-/
Ausschalten des Kochprogramms, zum Ein-/Ausschalten

I
der automatischen Aufwarmung (15) «Q» blinkt.

7. Sie kdnnen die standardméBige Zubereitungszeit bei
Bedarf andern (siehe «Einstellen der Zubereitungszeit»).
Wenn Sie das Programm «Multikoch» auswahlen, kénnen
Sie auch die Zubereitungstemperatur &ndern (siehe
«Einstellen der Zubereitungstemperatur im Programm
«Multikoch»).

8. Stellen Sie bei Bedarf die verzégerte Startzeit ein (siehe
Abschnitt «Verzdgerter Start»).

Bei der Einstellung der Zubereitungsparameter blinken die
geanderten Ziffernwerte auf dem Bildschirm (13).
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Wenn Sie innerhalb von 5 Sekunden keine weiteren
Einstellungen vorgenommen haben, werden die
geanderten Programmeinstellungen automatisch
gespeichert.

Durch Driicken der Taste zum Ein-/Ausschalten der
Aufwarmfunktion, zum Stoppen des Kochprogramms,
zum Zurlicksetzen der eingestellten Einstellungen (11)
«J», wahrend der Einstellung des Kochprogramms
vor dem automatischen Speichern, wird der
Multikocher in den automatischen Auswahlmodus der
Kochprogrammen versetzt.

Durch erneutes Driicken der Taste zum Ein-/
Ausschalten der Aufwarmfunktion, zum Stoppen
des Kochprogramms und zum Zuriicksetzen der
eingestellten Einstellungen (11) «(J» wird das
Multikocher in den Wartezustand versetzt.

Wenn Sie wahrend der Einstellung des Kochprogramms
eine Minute lang inaktiv bleiben, wechselt der
Multikocher in den Wartezustand.

In jeder Phase der Einstellung wird durch Driicken der
Taste zum Einschalten des Kochprogramms, zum Ein-/

Ausschalten der automatischen Aufwarmung (15) «@
» das Kochprogramm mit den aktuellen Einstellungen
gestartet. Die unveranderten Parameter bleiben
standardmaRig erhalten.

9. Um das Kochprogramm zu starten, driicken
Sie und halten Sie die Taste zum Einschalten
des Kochprogramms, zum Ein-/Ausschalten der
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I
automatischen Aufwarmung (15) «Q». Waéhrend das
Programm ausgefiihrt wird, leuchtet die Anzeige des
ausgewahlten Programms (21-30), die Anzeigen der

Tasten (11) «O» und (15) «O.

Wenn die automatische Aufwarmfunktion aktiv

ist, leuchtet die Anzeige (19) «W» auf. Je nach
gewahltem Kochprogramm beginnt die minutenweise
Ricklaufzeitberechnung auf dem Bildschirm (13)
sofort oder nach Erreichen der gewlinschten
Temperatur in dem Behalter (8).

Bei einigen automatischen Programmen beginnt

die Berechnung der eingestellten Zubereitungszeit
erst, nachdem das Gerat die eingestellten
Betriebsparameter erreicht hat und wird von einem
akustischen Signal begleitet. Zum Beispiel, im
Programm «Dampfkochen» beginnt die eingestellte
Zubereitungszeit abzulaufen erst wenn das Wasser
kocht

und genligend Dampf in dem Behalter (8) entsteht.
10. Wenn das Koch-/Aufwarmprogramm beendet ist,
wird auf dem Bildschirm (13) fir einige Sekunden
die Aufschrift «<kEnd» angezeigt, und der Multikocher
wechselt dann in den Wartezustand.

Driicken Sie die Taste (11) «J», um das
eingegebene Programm abzubrechen, den
Kochvorgang oder die automatische Aufwarmung zu
unterbrechen.

Tabelle der standardmaBigen automatischen
Kochprogramme (Werkseinstellungen)
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Programm Nutzempfehlungen Zubereitungszeit Einstellbereich der Warten auf Erreichen Startverzoge- Autoaufwar-
Zubereitungszeit / der Betriebsparameter | rung mung
Einstellschritt
Multikoch Zubereitung verschiedener 0:30 1 Minute — 12 Stunden / + +
Gerichte mit der Moglichkeit, "
die Temperatur und die 1 Minute
Zubereitungszeit einzustellen. Wenn die Temperatur
Wenn die Temperatur tiber ber 150°C liegt:
150°C gingeste!lt wird, is{ die 1 Minute — 2 Stunden /
Zubereitungszeit auf zwei 1 Minute
Stunden begrenzt.
Braten/ Braten von Gemiise, Fleisch, 0:18 1 Minute — 1 Stunde / + +
Frittieren Fisch und Gefliigel und 1 Minute
Frittieren verschiedener
Lebensmittel. Nach Erreichen
der Betriebsparameter
gibt das Gerat zwei kurze
Tonsignale ab.
Milchbrei Zubereitung von Breien mit 0:25 1 Minute — 4 Stunden / + +
pasteurisierter Milch mit 1 Minute
geringem Fettgehalt.
Dampfkochen Dampfkochen und Kochen 0:20 1 Minute — 2 Stunden / + + +
von Fleisch, Fisch, Gemisen 1 Minute
und anderen Lebensmitteln.
Verwenden Sie fiir
Dampfkochen einen speziellen
Behalter (mitgeliefert). Wenn
Sie in diesem Programm
keine automatischen
Zeiteinstellungen
verwenden, lesen Sie bitte
die Tabelle «kEmpfohlene
Zeit fir Dampfkochen
von verschiedenen
Lebensmitteln».
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Reis/Griitzen

Zubereitung verschiedener
Griitzen und Beilagen.

0:25

1 Minute — 2 Stunden /
1 Minute

Wiirzfleisch

Schmoren von Fleisch,
Geflugel, Fisch, Gemiisen,
Beilagen und mehrteiligen
Gerichten, Kochen von Siilze
und Aspik.

1 Minute — 12 Stunden /
1 Minute

Pilaw

Zubereitung verschiedener
Arten von Pilaw.

1:00

1 Minute — 4 Stunden /
1 Minute

Brot

Zubereitung von Brot aus
Roggen- und Weizenmehl. Es
ist zu beachten, dass der Teig
wahrend der ersten Stunde
des Programmbetriebs gart
und dann direkt gebacken
wird. Bei der Zubereitungszeit
von weniger als 1 Stunde
nach Programmstart beginnt
der Backvorgang. Die
automatische Aufwarmzeit ist
auf 2 Stunden begrenzt.

3:00

1 Minute — 4 Stunden /
1 Minute

Backen

Bbineyka kekcoB, GUCKBUTOB,
NNPOTOB 13 APOMOKEBOTO 1
CIOEHOrO TecTa, NPUroToBrIe-
HUe 3aneKaHoK.

1:00

1 Minuten — 4 Stunden /

1 Minuten

Suppe

Zubereitung von Briihen,
gebundenen, Gemiise- und
kalten Suppen.

1 Minute — 8 Stunden /
1 Minute




DE |39

Zubereitung Das Programm wurde

von Reis und entwickelt, um Reis und
kriimeligen kriimelige Breie auf Wasser
Breien auf zuzubereiten. Das Programm
Wasser sieht eine automatische

Ausschaltung vor, nachdem
das Wasser vollstandig
abgekocht ist. Klicken Sie auf
«@», um das Programm zu
starten. Das Symbol 23

» wird auf dem Bildschirm
angezeigt, wahrend das
Programm ausgefiihrt wird.

Eistellen der Zubereitungszeit

« Sie kdnnen die Zubereitungszeit fir jedes Programm
selbst einstellen,

« auler «dem Programm zum Kochen von Reis
und kriimeligen Breien auf Wasser» « ». Der
Anderungsschritt und der mégliche eingestellte
Zeitbereich hangen vom gewahlten Kochprogramm
ab (siehe die Tabelle der automatischen
Kochprogramme).

1. Um die Zubereitungszeit einzustellen, driicken Sie

nach der Auswahl des Programms die Taste zum

Einstellen der Zubereitungszeit (14) «O», wobei die

Zeitziffernwerte «Stunden» auf dem Bildschirm (13)

blinken.

2. Durch Driicken der Tasten (16) «+» und (17) «-»

stellen Sie den gewlinschten Zeitwert «Stunden» ein.

Um die Zeitwerte schnell zu andern, driicken Sie und

halten Sie die gewiinschte Taste (16 oder 17) gedrtickt.

3. Driicken Sie die Taste (14) «@», um die Anderungen
zu speichern und zur Minuteneinstellung zu gelangen.

4. Stellen Sie auf die gleiche Weise den Zeitwert
«Minuten» ein. Driicken Sie die Tasten auf der
Bedienungsplatte (2) einige Sekunden lang nicht, die
Anderungen werden automatisch gespeichert, wobei
die Zahlensymbole auf dem Bildschirm (13) dauerhaft
leuchten.

5. Um zur Zeiteinstellung «Stunden» zurlickzukehren,
driicken Sie erneut die Taste (14) «O».

KOCHPROGRAMME

Das Programm «Multikoch»: Einstellung der
Zubereitungstemperatur vor dem
Programmstart

» Bei Verwendung des Programms «Multikoch»
kénnen Sie nicht nur die Zeit, sondern auch die
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Zubereitungstemperatur vor dem Programmstart
einstellen. Der Bereich der mdéglichen
Temperaturwerte reicht von 35°C bis 180°C in
Schritten von 5°C.

1. Driicken Sie die Taste (9) «@», nachdem Sie das
Programm «Multikoch» ausgewahlt haben. Der
standardmaRige Zahlenwert fir Temperatur auf dem
Bildschirm (13) blinkt.

2. Stellen Sie durch Driicken der Tasten (16) «+» oder
(17) «-» den gewiinschten Temperaturwert ein. Um den
Wert schnell zu @ndern, driicken Sie und halten Sie die
entsprechende Taste (16) «+» oder (17) «-» gedriickt.

3. Driicken Sie die Tasten auf der Bedienungsplatte (2)
einige Sekunden lang nicht, die Anderungen werden
automatisch gespeichert, wobei die Zahlensymbole auf
dem Bildschirm (13) dauerhaft leuchten.

Anmerkung: um den Multikocher vor Uberhitzung

zu schitzen, wenn die Zubereitungstemperatur tber
150°C eingestellt ist, wird die maximale Betriebszeit des
Kochprogramms auf zwei Stunden begrenzt.

Einstellen der verzogerten Startzeit

» Mit der Funktion «Verzdgerter Start» kdnnen Sie
die Zeit einstellen, nach der das Kochprogramm
eingeschaltet wird.
1. Driicken Sie die Taste (12) «@», nachdem Sie das
Kochprogramm ausgewahit haben, und die Anzeige fur
verzogerten Start (20) « Oy leuchtet auf, die digitalen

Zeitsymbole «Stunden» blinken auf dem Bildschirm (13).

2. Stellen Sie durch Driicken den Tasten (16) «+» und (17)
«-» den gewiinschten Zeitwert «Stunden» ein. Um die
Zeitwerte schnell zu andern, driicken Sie und halten Sie
die gewlinschte Taste (16 oder 17) gedriickt.

3. Driicken Sie die Taste (12) «@», um die Anderungen zu
speichern und die Minuten einzustellen.

4. Stellen Sie auf die gleiche Weise den Zeitwert

«Minuten» ein. Driicken Sie die Tasten auf der

Bedienungsplatte (2) einige Sekunden lang nicht, die

Anderungen werden automatisch gespeichert, wobei

die Zahlensymbole auf dem Bildschirm (13) dauerhaft

leuchten.

5. Um zur Zeiteinstellung «Stunden» zurlickzukehren,

driicken Sie erneut die Taste (12) «Os,

Anmerkung: die Funktion «Verzogerter Start» ist nicht

in allen Programmen verfiigbar (siehe die Tabelle der

automatischen Kochprogramme).

+ Wahrend des Betriebs der Funktion «Verzogerter Start»
leuchten die Anzeigen: - verzdgertes Starts (20) «@©
», des gewahlten Kochprogramms (21-30), der Tasten
(11) «O» und (15) «U». Wenn die automatische
Aufwarmfunktion aktiv ist, leuchtet die Anzeige (19) «
W» auf.

» Wahrend die Funktion «verzogerter Start» aktiv ist,
wird auf dem Bildschirm (13) die Startverzégerungszeit
angezeigt. Driicken Sie die Taste (12) «@», auf dem



Bildschirm (13) wird die Zeit des Kochprogramms fiir
5 Sekunden angezeigt.

* Wenn die Funktion «verzdgerter Start» beendet
ist, erlischt die Anzeige (20) «U» und das
Kochprogramm wird eingeschaltet.

« Es wird nicht empfohlen, die Funktion «verzdgerter
Start» zu verwenden, wenn das Rezept

« leichtverderbliche Lebensmittel (Eier, frische Milch,
Fleisch, Kése usw.) enthalt.

Temperatur- und Zeitanderungen wahrend des
Betriebs des Kochprogramms

« Mit dieser Funktion kdnnen Sie die Einstellungen des
Kochprogramms direkt wahrend des Kochvorgangs
andern.

« Es kocht die Suppe, der Milchbrei «lauft weg», das
gedampfte Gemuse wird zu lange gekocht, andern
Sie die Temperatur oder die Zubereitungszeit, ohne
das Programm zu unterbrechen, als ob Sie es auf
einem Herd oder im Ofen kochen wiirden.

« Sie kdnnen die Zubereitungszeit und -temperatur
wahrend des Betriebs jedes automatischen
Kochprogramms auRer dem Programm «Zubereitung

von Reis und krimeligen Breien auf Wasser» andern.

Temperaturanderung wahrend des Betriebs des

Kochprogramms

+ Sie kdnnen die Temperatur des Kochprogramms
zwischen 35°C und 180°C andern, der Einstellschritt
betragt 5°C.
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1. Druicken Sie wahrend des Betriebs des

Kochprogramms die Taste (9) «&», und auf dem
Bildschirm (13) werden blinkende Zahlensymbole fiir die
standardmaRigen Temperatur angezeigt.

2. Stellen Sie durch Driicken der Tasten (16) «+» oder
(17) «-» den gewiinschten Temperaturwert ein. Um den
Wert schnell zu andern, driicken Sie und halten Sie die
entsprechende Taste (16) «+» oder (17) «-» gedrlckt.

3. Driicken Sie die Tasten auf der Bedienungsplatte (2)
einige Sekunden lang nicht, die Anderungen werden
automatisch gespeichert, wobei die Zahlensymbole auf
dem Bildschirm (13) dauerhaft leuchten.

Anmerkung: um den Multikocher vor Uberhitzung

zu schitzen, wenn die Zubereitungstemperatur tiber
150°C eingestellt ist, wird die maximale Betriebszeit des
Kochprogramms auf zwei Stunden begrenzt.

Anderung der Zeit wahrend des Betriebs des
Kochprogramms

+ Der Bereich und der Schritt zur Anderung
der Zubereitungszeit hangt vom gewahlten
Kochprogramm ab (siehe die Tabelle der
automatischen Kochprogramme).
1. Driicken Sie wahrend des Betriebs des
Kochprogramms die Taste (14) «@», dabei blinken die
Zeitziffernwerte «Stunden» auf dem Bildschirm (13).

2. Stellen Sie durch Driicken den Tasten (16) «+» und
(17) «-» den gewinschten Zeitwert «Stunden» ein. Um
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die Zeitwerte schnell zu andern, driicken Sie und halten
Sie die gewlinschte Taste (16 oder 17) gedruickt.

3. Driicken Sie die Taste (14) «@», um die Anderungen
zu speichern und zur Minuteneinstellung zu gelangen.

4. Stellen Sie auf die gleiche Weise den Zeitwert
«Minuten» ein. Driicken Sie die Tasten auf der
Bedienungsplatte (2) einige Sekunden lang nicht, die
Anderungen werden automatisch gespeichert, wobei
die Zahlensymbole auf dem Bildschirm (13) dauerhaft
leuchten.

5. Um zur Zeiteinstellung «Stunden» zuriickzukehren,
drlicken Sie erneut die Taste (14) «Os.

6. Wenn Sie die Zubereitungszeit auf «00:00»
einstellen, wird das Programm angehalten.

» Wahrend die Funktion «verzdgerter Start» und das
Programm zum Kochen von Reis und krimeligen
Breien auf Wasser ausgefiihrt werden, sind
die Funktionen fur Temperaturanderungen und
Zubereitungszeit nicht verfligbar.

+ Wenn Sie wahrend des Erreichens der
Betriebsparameter (sofern von den
Werkseinstellungen vorgesehen) die Temperatur
oder die Zubereitungszeit &ndern, wird der
Vorwarmvorgang unterbrochen und das Programm
beginnt rickwartszuzahlen.

Automatische Aufwarmung (Aufrechterhaltung der
Temperatur von Fertiggerichten)

Diese Funktion wird sofort nach Beendigung des
Kochprogramms automatisch aktiviert

und kann die Temperatur des Fertiggerichts bis zu 12
Stunden im Bereich von 70-75°C halten. Wenn die
automatische Aufwarmfunktion in Betrieb ist, leuchten

die Anzeige (19) «/l» und die Anzeige der Taste (1)
« v, der Bildschirm (13) zeigt den minutenweisen
Berechnung der Betriebszeit in diesem Modus an.
Um die Funktion der automatische Aufwarmung
auszuschalten, driicken Sie und halten Sie die Taste
(11) «O» gedriickt, und der Multikocher wechselt in
den Wartezustand.

Die Funktion der automatischen Aufwarmung ist
nicht in allen Kochprogrammen verfligbar (siehe die
Tabelle der automatischen Kochprogramme).

Vorlaufige Ausschaltung der automatischen
Aufwarmung

Es ist nicht immer wiinschenswert, die automatische
Aufwarmfunktion nach Beendigung des
Kochprogramms zu aktivieren, da im Multikocher
die automatische Aufwarmfunktion vorab deaktiviert
werden kann.

Um die Aufwarmfunktion auszuschalten, wahrend
das Kochprogramm oder die Funktion des



verzogerten Starts lauft, driicken Sie die Taste (15)

«@», und die Anzeige (19) «N?» erlischt. Um die
automatische Aufwarmung wieder einzuschalten,

driicken Sie die Taste (15) «@» erneut.

* Wenn die Zubereitungstemperatur unter 80°C
eingestellt wird, wird die Autoaufwarmung automatisch
ausgeschaltet, wenn wahrend der Einstellung des
Kochprogramms die Zubereitungstemperatur Gber
80°C eingestellt wird, schaltet sich die Autoaufwarmung
automatisch ein.

Aufheizen von Fertiggerichten

+ Sie kdnnen den Multikocher zum Aufheizen von
Fertiggerichten verwenden.

1. Legen Sie die Lebensmittel in den Behalter (8) um und

stellen Sie ihn in den Multikocher.

2. SchlieRen Sie den Deckel (4), schlieen Sie das Gerat
an das Stromnetz an.

3. Driicken Sie und halten Sie die Taste (11) «U» einige

Sekunden lang gedriickt. Die Anzeige (19) «(l» und die
Anzeige der Taste (11) «» leuchten auf, der Bildschirm
(13) zeigt die minutenweisen Berechnung der Betriebszeit
in diesem Modus an.

4. Wenn die Temperatur 70°C erreicht, ertont ein Tonsignal
und das Gericht wird 12 Stunden lang heiR gehalten.

5. Um die Aufwarmfunktion auszuschalten, driicken Sie
erneut und halten Sie die Taste (11) «(J» gedriickt, der
Multikocher wechselt in den Wartezustand.
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Anmerkung: die Funktionen der automatischen
Aufwarmung und des Aufheizens von Fertiggerichten
kénnen das Produkt bis zu 12 Stunden heil} halten,
es wird jedoch nicht empfohlen, das Gericht langer
als zwei bis drei Stunden heil} zu lassen, da dies zu
Geschmacksveranderungen fiihren kann.

FEHLER BEI DER ZUBEREITUNG VON
LEBENSMITTELN UND IHRE BESEITIGUNG

» Die Tabelle enthalt die typischen Fehler, die bei
der Zubereitung von Lebensmitteln in Multikochern
gemacht werden, sowie mégliche Ursachen und
Methoden zur Fehlerbehebung.

DAS GERICHT WURDE NICHT GEKOCHT, BIS ES
FERTIG IST

Mogliche Ursachen und
Probleme

Methoden zur Fehlerbehebung

Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

Der Deckel des
Multikochers war nicht
geschlossen oder
undicht geschlossen,
daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

SchlieRen Sie den Deckel, bis die Halterung
einrastet. Stellen Sie sicher, dass keine
Fremdkorper oder Speisereste zwischen dem
Deckel und dem Gehéuse des Multikochers
vorhanden sind. Achten Sie auf die
Sauberkeit und den Zustand der Dichtung am
inneren Deckel.
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Der Kontakt zwischen
dem Behélter und

dem Heizelement ist
schlecht, daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Der Behalter muss gleichméaRig und ohne
Schragen in den Multikocher eingestellt und
vollstandig mit dem Heizelement in Kontakt
gebracht werden. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Fremdkérper in der Arbeitskammer
des Multikochers befinden. Das Heizelement
darf nicht verschmutzt werden. Achten Sie
auf die Beweglichkeit des Temperatursensors
in der Mitte des Heizelements.

Schlechte Auswahl der
Zutaten des Gerichts.
Diese Zutaten eignen
sich nicht fir die
Zubereitung durch die
von lhnen gewéhlten
Methode oder es
wurde ein falsches
Kochprogramm
ausgewahlt.

Die Zutaten sind zu

groR geschnitten, die
allgemeinen Proportionen
des Produktlegens
werden verletzt.

Die Zeit fir

Lebensmittelzubereitung
war nicht ausreichend.

Verwenden Sie bewahrte (fiir dieses Modell
des Multikochers angepasste) Rezepte.
Verwenden Sie Rezepte, denen Sie
vertrauen konnen.

Die Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen des
Legens, die Auswahl des Programms und
der Zubereitungszeit miissen dem gewahiten
Rezept entsprechen.

Beim Braten Es gibt zu viel
Pflanzendl in dem

Behalter.

Beim normalen Braten
reicht es aus, dass
das Ol den Boden
des Behalters mit
einer dlinnen Schicht
bedeckt.

Befolgen Sie
beim Frittieren die
Anweisungen des
entsprechenden
Rezepts.

Uberschiissige
Feuchtigkeit im
Behalter.

SchlieRen Sie

den Deckel des
Multikochers beim
Braten nicht, wenn
es im Rezept nicht
vorgeschrieben ist.
Tauen Sie frisch
gefrorene Lebensmittel
vor dem Braten auf
und trocknen Sie sie
mit einem Papiertuch
ab.

Beim Dampfkochen: es
gibt wenig Wasser in
dem Behdlter, um eine
normale Dampfbildung zu
gewahrleisten.

GieRen Sie Wasser unbedingt in der

vom Rezept empfohlenen Menge in den
Behalter. Uberpriifen Sie im Zweifelsfall den
Wasserstand wahrend des Kochvorgangs.

Beim Kochen: Auskochen der Briihe beim
Kochen von Lebensmitteln mit hohem
Séuregehalt.

Einige Lebensmittel
erfordern eine
besondere
Behandlung vor dem
Kochen: Spiilen,
Sautieren usw.
Befolgen Sie die
Empfehlungen des
von lhnen gewéhlten
Rezepts.




Beim Backen (der Teig
wurde nicht vollsténdig
gebacken).

Der Teig wurde
wéhrend des
Garvorgangs am
inneren Deckel

Legen Sie den Teig
in einem kleineren
Volumen in den
Behalter.
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befestigt und das
Dampfventil wurde
blockiert.

Nehmen Sie das
Gebéck aus dem
Behélter heraus,
drehen es um und
legen es wieder in den
Behalter, dann fahren
mit dem Kochen fort.
Spater beim Backen
legen Sie den Teig

in einem kleineren
Volumen in den
Behéilter.

Es gibt zu viel Teig
im Behélter.

Beim Kochen von
Milchbrei kocht Milch aus.

Die Qualitat der Milch héngt vom Ort und
den Bedingungen ihrer Erzeugung ab. Es
wird empfohlen, nur ultrapasteurisierte Milch
mit einem Fettgehalt von bis zu 2,5% zu
verwenden. Bei Bedarf kann die Milch mit
Trinkwasser verdiinnt werden.

DAS PRODUKT Wi

RD UBERGEKOCHT

Die Zutaten wurden
vor dem Kochen nicht
verarbeitet oder falsch
verarbeitet (schlecht
gewaschen usw.).

Die Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten oder der
Produkttyp wurde falsch
ausgewahlt.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fur
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen
entsprechen.

Vollkorngriitzen, Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte sollten immer griindlich
gewaschen werden.

Die Zutaten sind zu klein
oder die Zubereitungszeit
ist zu lang.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen
des Legens, die Auswahl des Programms
und die Zubereitungszeit sollten seinen
Empfehlungen entsprechen.

Das Produkt bildet einen
Schaum.

Es wird empfohlen, das Produkt griindlich zu
spiilen, das Dampfventil zu entfernen oder
bei gedffnetem Deckel zu kochen.

DAS GERICHT BRENNT AN.

Nach dem Kochen
befand sich das fertige
Gericht zu lange im
Multikocher, wenn

die automatische
Aufwarmung aktiviert war.

Eine langere Verwendung der Funktion

zur automatischen Aufwarmung ist nicht
erwiinscht. Benutzen Sie die Funktion zum
Ausschalten der automatischen Aufwarmung.

Der Behalter war nach
dem vorherigen Kochen
schlecht gereinigt.

Die Antihaftbeschichtung
des Behalters ist
beschéadigt.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, stellen
Sie sicher, dass der Behélter gut gewaschen
ist und die Antihaftbeschichtung nicht
beschéadigt ist.

Die Gesamtmenge
des Produktlegens ist
kleiner als im Rezept
empfohlen ist.

Beziehen Sie sich auf ein bewéhrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept.




46| DE

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder
folgen Sie den Anweisungen des fiir dieses
Multikochermodell angepassten Rezepts.

Beim Braten: es fehlt
Ol im Behélter, die
Produkte wurden selten
durchgemischt oder
umgedreht.

GieRen Sie beim normalen Braten etwas
Pflanzendl in den Behélter — so dass es
den Boden des Behalters mit einer diinnen
Schicht bedeckt. Fur ein gleichmaRiges
Braten sollten die Lebensmittel im Behalter
regelmaBig umgerihrt oder alle 5-7 Minuten
umgedreht werden.

Beim Schmoren: es gibt
nicht genug Flussigkeit
im Behalter.

Geben Sie mehr Flissigkeit in den Behélter.
Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

Beim Kochen: der
Behélter hat zu
wenig Flissigkeit (die
Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten).

Achten Sie auf das richtige Verhéltnis von
Flissigkeit zu festen Zutaten.

Beim Backen: die
Innenseite des Behalters
wurde vor dem Kochen
nicht mit Ol geschmiert.

Bevor Sie den Teig legen, schmieren Sie
den Boden und die Wénde des Behalters mit
Butter oder Pflanzendl (gieRen Sie das Ol
nicht in den Behalter!)

DAS PRODUKT IST

NICHT IN DER FORM

Die Produkte wurden zu
oft durchgemischt.

Rihren Sie das Gericht wahrend des
normalen Bratens nicht mehr als alle 5-7
Minuten um.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Verkirzen Sie die Zubereitungszeit,
verwenden Sie Rezepte, die fiir dieses
Multikochermodell angepasst sind.

FERTIGGEBACK IST FEUCHT

Es wurden ungeeignete
Zutaten verwendet,

die zu viel Feuchtigkeit
abgeben (saftiges
Gemiise oder Obst,
gefrorene Beeren, saure
Sahne usw.).

Wahlen Sie die Zutaten nach dem
Backrezept aus. Versuchen Sie, Zutaten zu
verwenden, die zu viel Feuchtigkeit enthalten,
in minimalen Mengen.

Das fertige Gebéck
befand sich zu lange
in dem geschlossenen
Multikocher.

Versuchen Sie, das Geback sofort nach dem
Kochen aus dem Multikocher zu nehmen.
Bei Bedarf kénnen Sie das Produkt fiir eine
kurze Zeit im Multikocher lassen, wenn die
Funktion der automatischen Aufwarmung
aktiviert ist.

DAS GEBACK IST

NICHT AUFGEGANGEN

Eier mit Zucker wurden
schlecht aufgeschlagen.

Beziehen Sie sich auf ein bewéhrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die

Der Teig stand lange mit
dem Backpulver still.

Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen

Das Mehl wurde nicht
gesiebt oder der Teig

wurde schlecht geknetet.

entsprechen.

Die Zutaten wurden
falsch gelegt.

Anmerkung: in den Kochprogrammen «Wirzfleisch»
und »Suppe» wird bei dem Mangel an Flussigkeit

im Behalter (8) das Multikocher-Schutzsystem vor
Uberhitzung ausgeldst, wobei das Kochprogramm
angehalten wird und der Multikocher in den
automatischen Aufwarmbetrieb wechselt.
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DE
Gemise (frisch 500 800 5
gefroren)
Hihnerei 5 Stk. 800 10

Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen

Daten sind empfehlenswert, die tatsachliche
Zubereitungszeit kann je nach Produkteigenschaften
und Geschmackspraferenzen von den empfohlenen
Werten abweichen.

EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG VON

Nahrungsmittel Gewicht, g / Wasservolumen, | Zubereitungszeit,
Menge, Stk. ml Minute

Schweinefilet/ 500 800 30/40

Rinderfilet (1,5-

2 cm gewdirfelt)

Lammfilets 500 800 40

(1,5-2cm

gewdirfelt)

Hahnchenfilets 500 800 20

(1,5-2cm

gewdirfelt)

Hackballchen/ 500 800 25/40

Bouletten

Fisch (Filets) 300 800 15

Meerescocktail 300 800 5

(frisch gefroren)

Gedampfte 5 Stk. 800 25/30

Fleischtaschen/

Fleischtaschen

Kartoffeln 500 800 20

(in 4 Teile

geschnitten)

Karotten (1,5-2 500 800 35

cm gewdirfelt)

Riiben 500 1500 90

(in 4 Teile

geschnitten)

TEMPERATURREGIMEN
Betriebstemperatur, | Nutzempfehlungen
°C
35 Teiggéren und Essigkochen
40 Zubereitung von Joghurts
45 Sauer
50 Garung
55 Zubereitung von Fondant
60 Zubereitung von griinem Tee oder Babynahrung
65 Kochen von Fleisch in einer Vakuumverpackung
70 Zubereitung von Punsch
75 Pasteurisierung oder Zubereitung von weilRem Tee
80 Zubereitung von Glihwein
85 Zubereitung von Hiittenkase oder Gerichten, die eine

lange Kochzeit erfordern
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90 Zubereitung von rotem Tee

95 Zubereitung von Milchbreien

100 Zubereitung von Baiser oder Marmelade

105 Zubereitung von Siilze

110 Sterilisation

115 Zubereitung von Zuckersirup

120 Zubereitung von Eisbein

125 Zubereitung von Schmorfleisch

130 Zubereitung von Auflauf

135 Braten von Fertiggerichten, um sie knusprig zu machen
140 Rauchern

145 Uberbacken von Gemiise und Fisch (in Folie)
150 Uberbacken von Fleisch (in Folie)

155 Backwaren aus Hefeteig

160 Gefllgelbraten

165 Steaksbraten

170 Zubereitung im Backteig

175 Zubereitung von Hahnchennuggets

180 Kochen von Pommes Frites

PFLEGE UND REINIGUNG DES MULTIKOCHERS

ACHTUNG! Stellen Sie sicher, dass der Multikocher vor
der Reinigung vom Stromnetz getrennt und vollstandig
abgekuhlt ist!

Allgemeine Regeln und Empfehlungen

» Es wird empfohlen, eine halbe Zitrone in den
Behélter (8) zu geben, ihn mit etwas Wasser zu fiillen
und das Programm «Dampfkochen» fiir 15 Minuten
einzuschalten, um den Geruch von Lebensmitteln
nach dem Kochen zu entfernen.

» Lassen Sie den Behalter (8) mit Lebensmitteln nicht
langer als 24 Stunden im Multikocher liegen. Sie
kénnen den Behalter (8) mit dem Fertiggericht im
Kuhlschrank aufbewahren und das Essen bei Bedarf
im Multikocher mit der Warmefunktion aufwarmen.

» Wenn Sie den Multikocher langere Zeit nicht
verwenden, ziehen Sie ihn vom Stromnetz ab.

« Die Arbeitskammer, das Heizelement, der Behalter
(8), der Kondensatsammelbehélter an der Riickseite
des Multikocher-Gehauses und das abnehmbare
Dampfventil missen sauber und trocken sein.

ES IST NICHT GESTATTET das Gehéause (1) des

Multikochers und das Netzkabel (35) in Wasser zu

tauchen und sie unter flieBendem Wasser zu spulen.

ES IST NICHT GESTATTET grobe Tiicher und
Abrasivreinigungsmittel zum Reinigen des Multikochers
zu verwenden. Benutzen Sie zum Reinigen des



Multikochers keine chemischen Mittel, die nicht fir die
Verwendung mit Gegenstanden empfohlen sind, die mit
Lebensmitteln in Berlihrung kommen.

» Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Dichtung am
inneren Deckel des Multikochers reinigen, eine
Beschadigung der Dichtung flihrt zu Fehlfunktionen
des Multikochers.

Reinigung des Gehauses des Multikochers

* Reinigen Sie das Gehause (1) des Multikochers,
sobald es schmutzig wird, mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch. Sie kdnnen eine kleine Menge
neutrales Reinigungsmittel verwenden, dann wischen
Sie das Gehause mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

Reinigung des abnehmbaren inneren Deckels

» Es wird empfohlen, den abnehmbaren inneren
Deckel und die Dichtung nach jedem Gebrauch des
Multikochers zu reinigen.

» Dricken Sie die Taste (3) und &ffnen Sie den Deckel
(4).

» Dricken Sie auf die Halterung und entfernen Sie den
inneren Deckel (Abb. 1), entfernen Sie die Dichtung.

» Spulen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab
(Abb. 2).

» Setzen Sie die Dichtung auf den inneren Deckel.

« Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 3).

« Drlicken Sie auf den inneren Deckel, bis die
Halterung einrastet (Abb. 4).
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ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der
Dichtung, ihre Deformation fiihrt zum Ausfall des
Gerats.

Reinigen des abnehmbaren Dampfventils

+ Reinigen Sie das abnehmbare Dampfventil nach
jedem Gebrauch.
1. Nehmen Sie das Dampfventil (5) heraus (Abb. 5).

2. Demontieren Sie das Dampfventil (5) (Abb. 6, 7).
Spilen Sie die Ventilteile unter flieRendem Wasser ab
und trocknen Sie die Teile vor dem Zusammenbau.

3. Bauen Sie das Dampfventil (5) zusammen (Abb. 8).
4. Stellen Sie das Dampfventil (5) zurlick auf (Abb. 9).

Reinigen des Behilters

» Der Behalter (8) muss nach jedem Gebrauch
gereinigt werden. Sie kdnnen den Behalter mit
einem weichen Schwamm und einem neutralen
Reinigungsmittel von Hand und in der Spiilmaschine
waschen (geméaR den Empfehlungen des
Herstellers).

» Giel3en Sie bei starker Verschmutzung warmes
Wasser in den Behalter (8) und lassen Sie ihn eine
Weile einweichen,

+ dann reinigen Sie ihn.

» Wischen Sie die AuRenseite des Behalters (8) immer
trocken, bevor Sie ihn in den Multikocher einsetzen.
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Bei regelmaRigem Gebrauch des Behalters (8) kann
sich die Farbe seiner inneren Antihaftbeschichtung
vollstandig oder teilweise andern, dies ist kein
Garantiefall.

Reinigen der Arbeitskammer

Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten,
Essensresten oder Fremdkorpern in die
Arbeitskammer des Multikochers, um eine falsche
Bedienung oder einen Bruch des Multikocher zu
vermeiden.

Wenn die Arbeitskammer oder das Heizelement
trotzdem verschmutzt ist, miissen die Innenflache
der Arbeitskammer und des Heizelements gereinigt
werden.

Die Oberflache des Heizelements und des
Temperatursensors, der sich in der Mitte des
Heizelements befindet, kann mit einem leicht
feuchten Tuch oder Schwamm gereinigt werden,
und wischen Sie das Heizelement anschlieBend
trocken. Wenn Sie ein Reinigungsmittel verwenden,
missen Sie dessen Ruckstande sorgfaltig entfernen,
um das Auftreten von unerwiinschtem Geruch beim
anschlieRenden Kochen zu vermeiden.

Achten Sie immer auf die Beweglichkeit des
Thermosensors, wenn Fremdkdrper in Berlihrung
kommen, entfernen Sie diese vorsichtig mit einer
Pinzette und driicken Sie nicht stark auf das
Thermosensorgehause.

AUFBEWAHRUNG

+ Bevor Sie den Multikocher fiir Iangere Zeit

wegstellen, trennen Sie ihn vom Stromnetz, lassen
Sie das Gerat abkuhlen.
+ Reinigen Sie den Multikocher.
+ Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzugénglichen Ort auf.

BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST

WENDEN
Stérung Mégliche Ursachen Stérungsbeseitigung
Auf dem Systemfehler, die Steuerplatine Trennen Sie das

Bildschirm ist eine
Systemfehlermeldung
erschienen: E*.

oder das Heizelement kénnen
ausfallen.

Geréat vom Stromnetz
und lassen Sie es
abkiihlen. Schalten
Sie das Geréat wieder
in das Stromnetz ein.

Der Multikocher l&sst

sich nicht einschalten.

Der Multikocher ist nicht
in die Steckdose
eingesteckt.

Die Steckdose ist defekt
oder das Stromnetz hat
keinen Strom.

Stellen Sie

sicher, dass der
Multikocher an eine
funktionierende
Steckdose
angeschlossen ist.
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Das Gericht wird zu Ein Fremdkorper oder Partikel Ziehen Sie den LI E F E RU M FAN G
lange gekocht. (Mll, Getreide, Essensstiicke) ist Multikocher vom : _
zwischen dem Behélter und dem Stromnetz ab und 1. MU".I'kOCheI' 1 Stk.
Heizelement gelangt. lassen Sie ihn 2. Behalter - 1 Stk.
abkiinlen. Entfernen 3. Behdlter fir das Dampfkochen - 1 Stk.
Sie Fremdkérper . .
oder Partikel vom 4. Gitter fir das Dampfkochen - 1 Stk.
Heizelement. 5. Messbecher - 1 Stk.
Der Behélter im Gerategehéduse Stellen Sie den 6. Flacher Loffel - 1 Stk.
ist ungleichméRig eingebaut. Behalter gleichmalig 7. Netzkabel - 1 Stk.
:L‘? nicht verkantet 8. Bedienungsanleitung - 1 St.
: 9. Rezeptbuch - 1 Stk.
Wéhrend der Die Der Behalter ist Stellen Sie den
Zubereitung entweicht Dicht_heit der unetien in das Behél_ter gleichmaBig TE c H N | sc H E E | G E N sc HAFTE N
Dampf unter dem Verbindung Gehéause des und nicht verkantet
Geratedeckel. des Behélters Mu\tikochers auf. . Stromversorgung: 220-240V, 50 Hz
und des eingebaut. * Nennaufnahmeleistung - 1250 W
Deckels des -
Multikochers Der Deckel Stellen Sie sicher, « Schutz gegen Stromschlag - Klasse |
ist gebrochen. | ist undicht dass sich zwischen ; i :
verschlossen dem Deckel und ‘ Typ des Helze'?ments Indul_(.tlv
oder ein dem Gerét keine « Fassungsvermogen des Behalters - 4 L
Fremdkorper Fremdkorper + Die Beschichtung des Behalters ist Antihaft
ist unter den (Schmutz, Getreide,
Deckel gelangt. Lebensmittelstlicke) * Gesamtal?messungen - 350 x 270 x 260 mm
befinden, und » Nettogewicht - 4,7 kg + 3%

entfernen Sie diese.
SchlieRen Sie die
Gerétedeckel bis
zum Anschlag

Die Dichtung Uberpriifen Sie den
am inneren Zustand der Dichtung
Deckel ist stark am inneren Deckel
verschmutzt, des Multikochers, sie
stark muss moglicherweise

deformiert oder ersetzt werden.
beschéadigt.
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ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fiir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Geréat

B und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Geréat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei |hrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Stérungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.



MYJIbTUBAPKA BR2402

MynbsTuBapka BR2402 ¢ MHAYKUMOHHbLIM HarpeBom
Yaluu, 3To COBPEMEHHbI MHOroYHKLUMOHanNbHbIN
3nekTponpuGop ANs NPUroToBrIeHUsA NPOAYKTOB B
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OMNMUCAHMUE

Kopnyc

MaHenb ynpaBneHust

KnaBuwa dukcatopa KpbILLKu
Kpbliwka

CbEMHBIN NapoBoi knanaH

Pyuka ans nepeHocku

He3no noaknioveHus WHypa NUTaHus
Yawa
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KHorka yBenuyeHus 3Ha4eHusi napameTpa, Bblbopa
nporpamMmbl NPUroTOBMEHWsI, GOKMPOBKa NaHenm ynpas-
TIEHUS «+»

KHormka yMeHbLUeHUst 3Ha4eHust napametpa, Boibopa
nporpamMmbl NPUrOTOBMNEHWSI, OTKITIOYEHWE 3BYKOBbIX
CUrHarsnoB «-»

MporpaMmbl MPUrOTOBMEHUS NPOLYKTOB

WHpavikaTop aBTonoporpesa/pasorpesa b
VHaukaTop oTnoxerHoro ctapta « Uy

MHaukaTop aBToMaTn4eckon nporpammsl « Puc/Kpynbi»
VHaukaTop aBToMaTn4eckon nporpammsl «>Kapka/
Dputiop»

VHamkaTop aBToMaTn4eckon nporpammel «Pary»
MHaukaTtop aBToMaTn4eckon nporpammel «MonoyHas
Katua»

MHaukaTop aBToMaTtn4eckon nporpammbl «1noe»
MHamkaTop aBTOoMaTn4eckon nporpammbl «Xneb»
MHaukaTop aBToMaTn4eckon nporpammsl «Ha napy»
VHamkaTop aBTOMaTU4eCcKon nporpammbl «Bbinevkay
WHavikaTop aBToMaTuyeckoi nporpammel «Mynstunosap»
MHaukaTop aBToMaTn4eckon nporpammbl «Cymn»
KoHTelHep Ans NnpurotoBneHns Ha napy

Peluetka Ans npurotoBneHns Ha napy

MepHbIii cTakaH

Mnockas noxka

LLUHyp nuTaHus
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[)Kapxa/tbpmnop][Monquan Kama][ Ha napy M MynsTunosap ]
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Kpynbi




Puc. 5

Puc. 7

Puc. 9
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BHUMAHME!

[ins AONONHWUTENbBHON 3aLUThI B LIENW NUTaHKS
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, ANs yCTaHOBKN

Y30 obpatnTech k cneupanucTy.

MEPbI BE3ONACHOCTU N PEKOMEHA-
UMKU NO SKCNNYATALUMN

Mepen ncnonb3oBaHWeM MyJETUBapKU BHUMaTeNb-
HO O3HaKOMbLTECb C PYKOBOZACTBOM MO 3KCMNya-
TaLumn U coXpaHuUTe ero AsA UCNONb30BaHUA B
Gyaywem.

* Wcnonb3aynte MynsTMBapKy TONbKO NO €€ NpsiMoMy
HasHa4eHwIo, Kak U3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MynsTMBapKkon MoOXeT
NpVBECTU K ee MOSIoMKe, NPUYMHEHMIO Bpeaa
nonb3oBaTento UIn ero UMyLLECTBY W He ABMSETCS
rapaHTUNHbLIM Cryvyaem.

* YbeguTech, 4TO paboyee HanpskeHne MynsTUBapKu,
yKkasaHHOe Ha 9TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMpshKeH o
areKkTpoceTy.

* Bunka WHypa nUTaHUs UMEET KOHTaKT 3a3eMIIeHNs,
BCTaBNANTE €€ B dNEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLYIO
HaféXHbIN KOHTaKT 3a3emneHus. [Npu kopoTkom
3aMblkaHuK, 3a3eMIeHNe CHIDKAET PUCK NopaxeHus
3reKTPUYECKUM TOKOM.

O6patnTech k cneunanncTy-aneKkTprky, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKN NPaBUbHO
YCTaHOBIEHbI U 3a3EMIEHbI.

Bo nsbexaHune BOZHUKHOBEHWS noxapa 3anpeLyaeTcst
MCronb3oBaTh «NEPEXOAHVKNY, MPeaHa3HaYeHHble
ANS NOAKINIOYEHNSA CETEBON BUMKM K SNEKTPUYECKON
poseTke, He UMEIOLLIEN KOHTaKTa 3a3eMmneHus.

[Mpu NCKPEHWUM B ANEKTPUYECKON PO3ETKE 1 NPUCYT-
CTBWW 3anaxa rapy BblHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs 13
po3eTkn U obpaTmTeCh B OpraHusaumio, obenyxusato-
LLlyt0 BaLly OMALLHION 3MNEKTPUHECKYHO CETb.

Mpu nosiBNeHun apiMa 13 kopryca MynsTYBapKku
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa NUTaHWS 13 SNEKTPUYECKOii po-
3eTKU 1 NPUMUTE MEepPbl K HEPACMPOCTPAHEHWIO OTHSI.
3anpeLlyaeTcsi UCMoMb30BaTh MyNbTUBAPKY BHE
NOMELLEHNI.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.
3anpelyaetcsi pacronaraTb MynsTMBapKy psiioM co
CTeHamu unv BOnu3m CTEHOK KyXOHHOW mebenu.
YcTaHoBWTE MynbTUBaPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI UK
mebenv o MynbTUBapKU OCTaBanoch paccTosiHue
He MeHee 20 cM, a cBoboHOE NPOCTPaHCTBO Haf,
MYnbTUBAPKOW COCTaBnsAno He MmeHee 50 cm.

Mepen BkIlOYEHWEM MYNBTUBAPKKM, BCerha npose-
psIiTe COCTOSIHME CUITMKOHOBOTO YNIIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHei KpbiLLKe, 3anpeLiaeTcs Mcnonb3oBaTb



MynbTUBaPKY NPU HanNmM4um NOBPEXAEHNIA CUITMKOHO-
BOTO YMNMOTHUTENS.

Mepen ycTaHOBKOW Yaluw Ans NPOAYyKTOB BCeraa npo-
BepsiiTe NOABWKHOCTb TepMOAATHMKA, PaCTONOXKeH-
HOrO B LIEHTpe HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.
3anpeluyaeTcs BKNoYaTe MynbTUBapKy 6e3 yctaHoB-
TIEHHON Yaluu Anst NPoAYyKTOB, BCEraa cneanTe 3a
[0CTaTOYHbIM KONUYECTBOM XWUAKOCTM B Yalle Ans
npurotoBneHuns npoayktos. Cobntogaiite peko-
MeHAaumn no 06bEMY CyXuX MPOAYKTOB U HYXHOO
KOMMYeCTBa XWUAKOCTU.

He BblHMMaWiTe Yally Ans NpoayKTOB BO BPEMS
paboTbl MynbTUBaPKM.

Cnepute, 4Tobbl Yalla AN NPOAYKTOB Bceraa co-
npvkacanack HeNmoCPeACTBEHHO C HarpeBaTernbHbIM
anemeHToM. [TonagaHne mexay Yallen n Harpesa-
TenbHbIM 3/IEMEHTOM MOCTOPOHHUX NPEAMETOB UM
KYCOYKOB MULLIM NMPUBEAET K HapyLLUEHWIO NPaBUibHON
paboTbl MynbTUBaPKM.

Mepen npurotoBreHneM, Hanpumep, Msica C BHeLU-
HUM CIOeM KOXW, MPOTKHUTE KOXY Nnepes, Havanom
NPUroTOBMEHUS.

He octaBnavite MynsT1BapKy, BKMOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmoTpa.

He HakpbiBaviTe MynsTUBapKy NOCTOPOHHUMM Npea-
MeTamu BO Bpems e€ paboTbl.

He ucnonbayite MynsTBapky BGMMU3M OT KyXOHHO
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrux EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.
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Ecnun myneTuBapka ynana B Bofy, HeMeAJ1IeHHO BblHb-
Te BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 SNIEKTPUYECKOI PO3eTKU,
1 TOMbKO MOCHE 3TOr0 MOXHO [0CTaThb YCTPOWCTBO U3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ar1s NpoBep-
KW UM PeMOHTa MyIbTUBAPKY.

He ncnonbayiiTe MynbTMBapKy B HEMNOCPEACTBEHHOMN
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna um oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MyNbTUBAPKY B MECTax,
A€ UCMOSb3YIOTCSA UNK PacrbIATCA aspo3onu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

YcTanaBnvBawTe MynsTUBapKy Ha POBHYO U YCTON-
4YMBYIO MOBEPXHOCTb, HEe CTaBbTE ee Ha Kpaii cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS CBeLLMBarcs
€O cTOna, a TaKke crneanTe, YTobbl OH He kacancst
ropsiYnx NOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLlyaetcsi npukacaTbCs K LUHYPY MUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa NMUTaHUS MOKPBIMU pyKamu.

Bo Bpems paboTbl He foTparMBanTech A0 ropsunx
NMoBEePXHOCTEN MyNbTUBAPKK.

Bo usbexxaHune nony4YeHns 0XoroB ropsiivm napom,
He HaKMoHANTECh Haj NapoBbIM KnanaHoM.

Bo Bpemsi paboTbl MyfbTUBAPKV OCTABMANTE KPbILLKY
OTKPbITOV TOMLKO NpK 0BXapuBaHNN NPOAYKTOB.
Mporpamma «>Kapka/®puTiop» JornyckaeT Torbko 06-
)apuBaHue NpoayKToB 1 NPUrOTOBIEHVE NPOAYKTOB
BO (ppuTiope. ByasTe BHUMAaTENbHbI Npu obxapvea-
HWW NPOAYKTOB ¥ NPUTrOTOBIIEHNN BO pUTIOpE, BO
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n3bexaHune NonyyYeHusi OXXOroB OT BpbI3r ropsivero
macna npv fobaBneHny NPpoAyKToB B Yally.

He nepemellanTte ropsyyto MynsTUBapKy, BbIKMOYNTE
€€, BblHbTe BUJIKY LUHYpa NUTaHWS U3 ANeKTPUYeCcKoi
pO3€eTkM, BbIHBTE Yallly C NPoAyKTamMn 1 AOXKANTECH
nonHoro eé octeiBaHus. MNepemeluante n nepeHocu-
Te MynbTUBapKyY, AepXach 3a pyuyKy.

Bo n3bexxaHune nonyyeHUst 0XXoroB ropsiivim napom
cobntogaiite KpaiH OCTOPOXHOCTb, OTKpPbIBas
KPbILLIKY MyTbTUBaPKK.

BblHMMas Yally Ans npofyKToB, UCMONb3yNTe TEPMO-
CTOWIKME KyXOHHbIE NMPUXBaTKU.

Bo n3bexaHune noBpexaeHnst aHTUNpUrapHoro
MOKPbLITUSA YaLLy Anst NPOAYKTOB, BbIHUMAS NMPOAYKTbI,
He ucrnonbayiiTe MeTannmyeckme npeaMeTbl, UCMOMb-
3yITe TOMNbKO KYXOHHbIE akceccyapebl, NnpeaHasHa-
YeHHble At NOCyAbl C aHTUNPUrapHbIM NMOKPLITUEM.
BanpelyaeTcs HapesaTb NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle 4115 NPOAYKTOB.

Mepen YACTKON MyNbTUBAPKN BbIHLTE Yally Anst
NPOAYKTOB 1 AOXANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS MYySlb-
TUBaPKW.

OTkntovanTe MynbTMBapKYy OT SNEKTPUYECKON CETU
nepea YMCTKON UNu B TOM Cryyae, ecrniv Bbl en He
nonb3ayetech. [pu OTKMIOYEHNUN MYNBTUBAPKW OT
3MeKTPUYECKON CETU AEPXUTECH TOMNbLKO 3a BUMKY
LUHYpa NMUTaHUS 1 akKypaTHO BbIHETE €€ U3 AneKTpU-
YecKoli po3eTKW, He TSHUTE 3a LUHYpP NUTaHUst — 310
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO LUHYpa NUTaHWs,

ANeKTPUYECKON PO3EeTKM NN BbI3BATb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexxaHune ynapa anekTpu4eckuM TOKOM He
norpy»aiTe MynsTMBapKy B BOAYy Unu ntobble apyrue
XUAKOCTU.

3anpelyaeTcsi nomellatb MynbsTUBapKy B MOCYA0-
MOEYHYIO MaLLIMHY.

M3 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTM He ocTaBnsiTe no-
NU3TUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOSb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 NnpucmoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
ans aeten.

BHUMAHME! He paspeluaiite aetam urpatb € nonu-
3TUNEHOBLIMU NaKeTaMu U yNakoBOYHOW NIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

MyneTuBapka He npefHa3HaveHa Ans ucnonb3oBa-
HUSA AETbMU.

OcyuecTBnsnTe HaA30p 3a AeTbMU, Y4TOBLI He Aony-
CTWTb UCMONb30BaHWs NpMbopa B Ka4ecTBe UrPYLLKU.
He paspeluaiTte etaMm npukacaTbCsi K yCTPOUCTBY U
K LUHYPY NUTaHUs BO BpeMsl paboTbl MynbTUBaPKM.
Bo Bpems paboTbl 1 ocTbiBaHWS pa3mellaiiTe
YCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTpPOMCTBO He NpefHa3HaveHo Ans UCnosb-
30BaHuUsi NMUaMm (BKovas AeTel) ¢ NOHWXKEHHBbIMU
PM3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU, NCUXUYECKUMU NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSMU, UK NpY OTCYTCTBUN
Y HUX OMbITa UMW 3HAHWI, ECN OHW He HaxoasTCs
nog KOHTPONeM Unn He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06




ncnonb3oBaHUK npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a
nx 6esonacHoCTb.

« [Nepuognyecky NpoBepsinNTe COCTOAHUE LUHYpa nNuTa-
HUSI N BUIIKW LLUHYpa MUTaHUS.

+ [pu noBpexaeHnn LHypa NUTaHKS ero 3ameHy
BO U3bexaHne onacHoCTH AOMKHbI MPOVN3BOANTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ BanpellaeTcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL Npw-
60op. He pa3bupaiite npubop camocToATENLHO, Npu
BO3HVKHOBEHUM NioBbIX HEUCNPaBHOCTEN, @ Takke
nocne nageHus ycTponcTaa BbikMounTe npubop n3
3MEKTPUYECKON PO3ETKU U 0BpaTUTECH B CEPBUCHBIN
LieHTPp.

* [lepeBo3nTe MynbTUBapKy B 3aBOLACKOW ynaKkoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neten v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NOArOTOBKA MYJNIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHEHUs1 YCTPOM-
CTBa NPy NOHWXXeHHOW TeMnepaType Heo6xoaAUmMo
BblAepXaTb ero NpuM KOMHaTHON TemMnepaType He
MeHee 3 4acoB.
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PacnakyiiTe MynsTMBapKy v yaanute BCce yrnakoBoY-
Hble MaTepumarnbl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYIO yNaKoBKY.

OsHakombTeChb ¢ Mepamyt 6e30MacHOCTU U PeKOMEH-
AauusiMu no aKcnnyatauum.

[poBepbTe KOMMMEKTaUMIO.

OcMoTpUTE MyNbTUBAPKY Ha HanM4ne NnoBpexaeHU
npuv HanM4Mn NOBPEXAEHWI He BKINoYanTe ee B
BNeKTPUYECKYIO CETb.

Y6eaumtech, 4TO NapameTpbl HAMPSHKEHUS NMUTaHUS,
yKasaHHble Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYIOT MapameTpam
ANEeKTPUYECKOn ceTu.

HaxmuTe knaBuwy (3) 1 OTKPONTE KPbILLKY (4).
BbIHbTE Yaly ans npoaykTos (8).

HaxmuTe Ha ukcatop 1 CHUIMUTE BHYTPEHHIOK
KpbILWKY (pyC. 1), CHUMUTE YNNOTHUTENb.

[TpomMoViTe BHYTPEHHIOK KPBILLKY U YNNOTHUTEND
(puc. 2).

OpeHbTe yNNOTHUTENb Ha BHYTPEHHIOK KPbILLKY.
YcTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MecTo (puc. 3).
HaxxmMuTe Ha BHYTPEHHIO KpbILWKY A0 cpabaTbiBaHus
dukcaTopa (puc. 4).

[Mpomovite Yawy Ans npoaykToB (8), MepHbIn cTa-
KaH4mK (33), nnockyto noxky (34), KOHTenHep Ans
npurotoBneHns Ha napy (31), pelwétky Ana npuro-
TOBMEHWS Ha napy (32) Ténnov Bogo ¢ AobaBneHn-
€M HelTpanbHOro MOKLLEro CPEACTBa, OMNOSIOCHATE
VX NPOTOYHON BOAOW W NPOCYLUNTE.

Kopnyc mynstBapku (1) u KpbILLKy (4) npoTpuTe
BMaXKHOW TKaHbO, MOCIE YEro BbITPUTE HACYXO.
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* YcTaHOBWTE MyNBTUBAPKY Ha POBHYH TBEPAYIO CyXyto

ropu3oHTanbHyto NOBEPXHOCTb Tak, 4Tobbl nap,
BbIXOASLLMI M3 NapoBoro knanaxa (5) He nonagan
Ha CTEeHbl, AeKopaTVBHbIE MOKPbITHS, 3NIEKTPOHHbIE
npvbopbl U Apyre NpeameTbl U Matepuarbl, KOTo-
pble MOryT NocTpazaTth OT MOBbILEHHON BIIaXHOCTH
1 TeMnepaTypsbl.

*  MuHUManbHoe pacCTosiH1E MyMNbTUBAPKUA OT CTEHbI
mnu mebenu gomkHoO 6biTk He MeHee 20 cMm, a CBO-
604HOe NPOCTPAHCTBO Haf MyNbTUBAPKOW coCTaBns-
no He meHee 50 cm.

* He Bknovaite mynsTBapky 6e3 ycTaHoBNEeHHOM
Yawmwm (8) nunu ¢ nycton vawen (8) - npu crnyvanHoMm
3arnycke nporpaMMbl MPUrOTOBIIEHWS 3TO NPUBEAET
K KPUTUYHOMY NeperpeBy npubopa unu K nospexzae-
HWIO @aHTUNPUrapHOro NOKpbITUSA Yawm (8).

» [lepepn xapkow NpoayKTOB HanemnTe B yawy (8) He-
MHOTO PacTUTENbHOrO NN NOACONHEYHOro Macna.

COBETbI MO NPUTOTOBNEHUIO NPOOYKTOB

O6wue pekoMeHaaUnmn

+ [Ins npUroToBEHNs OBOLLEN UNK APYrviX NPOAYKTOB
Ha napy 3anevTe B Yaluy (8) Bogy 1 ycTaHOBUTE
peLwéTky (32), ycTaHOBUTE KOHTENHEP ANs Npuro-
ToBneHus Ha napy (31) Ha pelwéTky (32). OTmepbTe
1 NOAroTOBLTE MPOAYKThI COMNIACHO peLenTy, paBHO-
MEepHO pa3noxwuTe ux B koHTenHepe (31). Cnegynte
yKasaHWsiM KHUM peLienToB.

[Inst NpUroToBMIEHNS MOMOYHbBIX Kalll UCMOMb3yiTe
nactepusoBaHHOE MOMOKO Maroi XXMPHOCTK, Npu
MCMonb3oBaHNUK LieNbHOTO Mosioka pasbasnsiite

ero nNuTbeBow Bogon B nponopumn 1:1. MNepen
NpuroToBneHnem cMmasbiBanTe yally (8) MynsTuBapku
CINMBOYHBIM Macrom.

TwaTenbHO NPOMbIBaNTE BCE LieNIbHO3ePHOBbIE
Kpynbl (PUC, KPynbl, MLWEHO 1 T. N.), NOKa BoAa He
cTaHeT uncToir. CTporo cobrntogarite nponopumu,
yKasaHHble B peLienTax U3 npunaraemomn KHUrm.
YMeHbLuanTe unu yBenuynsante Konm4ecTso NHrpe-
[VNEHTOB TONbKO NPOMOPLMOHASTBHO.

Bo Bpems Bbineyku xneba unv Apyromn Bbinevkn
crieguTe 3a TeM, 4To6bl UCXOAHbIE MHIPEANEHTbI
3aHUManu He 6onee nonoBMHbI 06bema yawm (8). He
pekomeHayeTcs ucnonb3obBaHne yHkumm «OTno-
XKEHHOrO cTapTa», Tak kak 3TO MOXeT MOBMUATb Ha
Ka4YeCTBO BbIMEYKU. [OTOBbIV NPOAYKT BbIHUMANTE 13
MynbTUBapPKK Cpasy Mo NPUroToBREeHUM, 4ToGbl OH He
cTan BrnaxHbIM.

Ecnun 310 HEeBO3MOXHO, 0NyCKaeTcst OCTaBUTb
NpoAyKT B MynbTUBapKe Ha HeGOIbLLON CPOK Npu
BKIMFOYEHHOW (byHKLMM aBTonoaorpesa.

He oTkpbiBalTe KpbILLKY (4) MynsTUBapKK Ha atane
paccroviku Tecta! OT 3TOro 3aBUCUT Ka4eCcTBO Bbine-
Kaemoro npoaykTa.

[Mpu npurotoBneHMn NpoaykToB BO hpuTiope
nomMeLanTe KOP3nHy C NpoayKTaMun (He BXOAUT B
KOMMNMEKT NOCcTaBku 1 NpuobpeTaeTcsi oTAenbHO) B



yXe pasorpetoe macrno. VicnonbayiTe B kayecTse
dpuTiopa TONbKO paUHMpPOBaAHHOE pacTUTENbHOE
Macno. [0ToBbTE C OTKPBITON KPbILLKOW (4). [TomMHuTe
0 TOM, YTO Macro o4eHb ropsivee! Bo nsbexanve
oXora MUCMonb3yiTe KyXOHHbIe NPUXBATKN U He
HaknoHsnTeck Hag Yawen (8). He ncnonb3ayiite ogHO
1 TO >Ke Macro AJisi NOBTOPHOrO MPUroTOBIIEHUS!
NpoayKToB BO (hpuUTIOpE.

 [Nepep NOBTOPHbLIM MCMOMb30BaHNEM MPOrpaMmbl
«XKapka/®puTiop» faiiTe MynsTMBapku Bpemsi, Heob-
XOAVIMOE [nsi OCTbIBaHWUS YCTPONCTBA.

NCNONIb30OBAHUE MYNbTUBAPKU

OTKnoYeHne 3BYKOBbIX CUTHanoB

+ [Ins OTKNoYEeHUs 3BYKOBbIX CUrHaNoB B pexume
OXWUAAHNS HAXXMUTE N yAePXUBanTe KHOMKY (17) «-»,
npv 3TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOIA CUrHar.

+ [Ins BKIIOYEHWS 3BYKOBbIX CUTHANOB B PEXUME OXM-
OaHuna HaxXMuTe v yaepxusawTe kHonky (17) «-», npu
3TOM MPO3BYYUT 3BYKOBOWA CUTHAS.

BrnokupoBKa naHenu ynpasrneHus

» [Ins obecneyeHns gononHuTenbHo 6esonacHocTu
B npubope npeaycMoTpeHa gyHKLMS GroKMpoBKX
naHenu ynpaeneHus, npeaynpexaatolias cnyvanHoe
HaxaTune KHOMOK.

+ [Ins 6GnokMpoBKM NaHenn ynpasnexus B nobom
pexume, KpOMe HaCTPONKV NporpaMmmbl 4o CTapTa,
HaXXMUTe U yaepxuBanTe KHOMKy (16) «+», npn
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9TOM NPO3BYYUT 3BYKOBOW curHan. Ha amucnnee (13)
oTobpasatcs cumsonsbl «[ ]». Mpu HaxaTum noboi
KHOMKW B pexume 6rnoknpoBku Ha aucnnee (13)
GynyT oTobpaxaTbcs CUMBOMbI «[ ]».

* YTOGbl CHSITb GMOKMPOBKY MaHENN ynpaBneHus,
NOBTOPHO HAXMWTE U yAepXunBanTe KHOMKy (16) «+»,
npwv 3TOM MPO3BYYMUT 3BYKOBOW CUTHAN 1 Ha avcnnee
(13) oTo6passitca cMMBOnbI «] [».

06K NOPSAOK MCNONb30BaHUSA aBTOMaTUYEeCKUX
nporpamMm nNpuroToBrieHusi

BAXHO! Ecnu Bbl ucnonb3yete npubop ANst KUNSYeHns
BOAbl (Hanpumep, npu Bapke npogdykTos), 3AMPELLA-
ETCA yctaHaBnuBaTb Temnepatypy nNpuUroToBneHus
Bbilwe 100°C. OTo MOXeT NpMBECTU K Neperpesy 1 No-
nomke Mynbstusapku. Mo Ton xe npuynHe 3AMNPELLLA-
ETCA ncnonb3oBaTtb AN KUNSYEHWs BOAbl Nporpammbl
«XKapka/®putiop», «Xneb» n «Bbineykar.

1. MNoproToBkTe (OTMepbTE) HEOOXOAUMbIE UHIPEANEH-
Thl.

2. Paamectute nHrpeaueHTbl B Yalue (8), cnefys yka-
3aHUSIM KHUM peLenToB Unu Tabnuubl nporpamMm npw-
rOTOBJIEHWS! (ECIN Bbl FOTOBUTE MO CBOEMY peLenTy).
CneguTe 3a TeM, YToObl BCE UHIPEAUEHTbI, BKoYast
KUAKOCTb, HAXOANIUCH HXKE MaKCUMarnbHON OTMETKN
Ha BHYTPEHHeN NoBepxHOCTY Yawu (8). Ybeautech, 4to
yauwa (8) ycraHoBneHa 6e3 NnepekocoB 1 MIOTHO COMpu-
KacaeTtcsi ¢ HarpeBaTenbHbIM ANEMEHTOM.
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3. 3akpowiTe KpbiLLKy (4) MynsTuBapku. Npu ncnonb3o-
BaHWWN HEKOTOPbIX NPOrpaMm AoMyckaeTcsi NpUrotossie-
HWe NpW OTKPLITON KpbILLKe (4), cneaynTe yKa3aHuam
KHWIW peLenToB.

BHUMAHWE! Ecnu Bbl roToBUTE Ha BbICOKWUX TeMnepa-
Typax € Ucrnonb3oBaHnem 60nbLLIoro

KOMMYEeCTBa pacTUTENLHOTO Macrna, BCceraa ocTaBnsmnTe
KPbILLKY (4) MyNETUBAPKW OTKPBITOM.

4. BcTaBbTe WTekep WHypa nuTtaHus (35) B rHesno (7).

5. Mpo3By4nT 3BYKOBOW CUrHaN U MyrnbsTMBapKka nepe-
MOET B PEXUM OXUAAHUS, Npu 3Tom Ha aucnnee (13)
0TOGPAa3sATCS CUMBOJSIbI «— — — —».

6. Haxatnem kHomok (16) «+» unu (17) «-», Bolbepute
HeobxoAnMyto nporpammy npurotosnexus. Mepeknio-
YeHre NporpaMm OCyLLECTBIIAETCS MO KPyry, Npu 3Tom
Ha gucnnee (13) 6yayT oTobpaxaTbes LndpoBble
CUMBOJIbl BDEMEHW NPUTOTOBMEHUS!, YCTAHOBMEHHbIE MO
ymMonuaHuio (cM. «Tabrnuua aBToMaTnyeckux nporpaMmm
NPUroTOBNEHWSI»), 3aropUTCS OAVH U3 UHAUKATOPOB
nporpamMmmbl aBToMaTU4eckoro npurotosneHus (21-30)
(kpome nporpammMbl MPUrOTOBIIEHUS p1ca U pacehin-
YaTbIx kaw Ha Boge (10) «@»), MNHAVKaTOP KHOMKM

BKIIOYEHWS MPOrpaMMbl MPUrOTOBIIEHUS, BKITOYEHNS/
oTknoveHus astonogorpesa (15) «\_/» byget muratb.

7. Mpy HEOBXOANMOCTY Bbl MOXETE U3MEHUTH BPEMS
NPUrOTOBMEHWS, YCTAHOBMEHHOE MO YMOS4aHuio (CM.

pasgen «YcTtaHoBKa BPEMEHW NpurotosnexHus»). MNpu
BblGope nporpaMmbl «MynbsTUNOBap» Bbl TAKXKE MOXETE
M3MEHWUTb TeMnepaTtypy NpuroToBneHust (CM. pasaen
«YcTaHoBKa TemnepaTypbl NPUrOTOBMEHWS B NPOrpam-
mMe «MynbsTunosapy).

8. Mpyn HEOBXOAMMOCTY YCTaHOBUTE BPEMS OTIIOKEHHO-
ro ctapta (cm. pasgen «OTNOXEHHbIN CTapT»).

Mpu HacTpoiike NapameTpoB NPUrOTOBMNEHUS N3MEHEH-
Hble LndpoBble 3HauYeHns ByayT Muratb Ha aucnnee
(13).

Ecnu B TeyeHue 5 cekyHf Bbl He MPOM3BENi AOMNOMHU-
TernbHbIe HACTPOMKM, U3MEHEHHbIe HaCTPOMKM Nporpam-
Mbl @BTOMATUYECKI COXPaHSAETCS.

HaxaTve KHOMKW BKIIOYEHUS/OTKMIOYEHUST (DYHKLMN
noforpesa, OCTaHOBKM NPOrpaMMbl NMPUTOTOBMEHNS,
cbpoca ycTaHoBneHHbIX HacTpoek (11) «J», Bo Bpemsi
HacTpOWKu napaMeTpa NnporpaMMbl NPUrOTOBIEHUS 10
aBTOMAaTUYECKOro COXpaHeHUsl, NepeBeneT MynbsTu-
BapKy B PeXUM BbIGOpa aBTOMaTUYECKUX NporpaMm
NPUrOTOBNEHUS.

[MOBTOPHOE HaXaTne KHOMKU BKIHOYEHWSA/OTKIIOYEHNS
PYHKUMK Noforpesa, OCTaHOBKU NporpaMMbl NpuUro-
TOBREHNs, cBpoca ycTaHoBMeHHbIX HacTpoek (11) «»
nepeBeneT MynbTUBAPKY B PEXUM OXUAAHUS.

Mpwv 6e3neicTBAN B TEHEHNE OQHOW MUHYTbI BO BpEMSI
HaCTPOWKV NporpaMmmMbl MPUrOTOBIIEHNS, MyNbTUBapKa
nepenaet B peXxuM OXnaaHus.



Ha nto6om atane HaCcTPOMKU HaxaTue KHOMKMN BKITOYe-
HWSi NpOrpaMMbl MPUrOTOBIIEHUS!, BKITIOYEHUS/OTKHO-

I
yeHusi aBTonogorpesa (15) O npuBeaeT K 3anycky

nporpammbl NPUrOTOBNEHNUS C TEKYLLIMMWU HACTPONKaMu.

HeunameHeHHble NapaMeTpbl OCTaHYTCH MO YMONYaHUIO.

9. ﬂﬂﬂ 3anycka nporpamMmbl MPUroToBNEHUA HaxmuTe
n y,qep)KI/IBaIZTe KHOMKY BKITHOYEHUA NporpamMmmbl npu-
rOTOBMEHUS, BKITIOYEHUS/OTKHOYEHNS asrtonoaorpesa

I
(15) «O». Bo Bpemsi paboTbl nporpammbl CBETUTCS
nHAavkaTop BblibpaHHo nporpammel (21-30), nHankaTo-

pbl kHomok (11) «» u (15) Os.
ECrnu aKTUBHa (hyHKLMSA aBTONOMOrpeBa, CBETUTCS

nHamkatop (19) «2 2». B 3aBucrmocTu ot BbiGpaHHoOM
nporpammbl NPUroTOBIEHNS 0BpaTHbIA MOMUHYTHBIN
OTCYET BpEMEHW NpUroToBneHus Ha gucnnee (13)
HayHeTCsi cpasy Unu no AOCTKEHUU HeobxoauMon
Temneparypsbl B yaile (8).

B HekoTopbIx aBTOMAaTU4ECKMX NporpamMmax oTcyeT
YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHW MPUrOTOBMEHUS HaYMHAETCS
TOMNbKO Nocrne Bbixoda npubopa Ha 3ajaHHble paboyne
napameTpbl ¥ CONPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM CUrHaNom.
Hanpuwmep, B nporpamme «Ha napy» o6paTtHbIi OTCHET
3a/JaHHOrO BPEMEHW NPUroTOBMEHUSI HAYHETCS TONbKO
nocre 3akvnaHusi Bofbl 1 06pasoBaHusi 4OCTATOYHOMO
konuyecTsa napa B yae (8).
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10. Mo okoHYaHWUK paboTbl NPorpaMmbl NPUrOTOBIEHUS/
asTonogorpesa Ha aucnnee (13) Ha HECKONMbKO CeKyHA
nosBuTca Hagnuck «End», 3atem mynsTBapka nepei-
[eT B PEXVM OXMAAHNS.

UT0BbI OTMEHUTL BBEAEHHYIO NPOrpamMmy, npepsaTh
NpOLIECC NPUTrOTOBEHUS UMM aBTOMOAOTPEB, HAXMUTE
kHonky (11) «U».

Tabnuua aBTOMaTU4eCKMX NpOrpaMm NpUroToBre-
HUS, yCTaHOBMNEHHbIX NO YMON4YaHuio (3aBoAckue
ycTaHOBKM) (cTp. 64).
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Mporpamma

PekomeHaauum no ncnosns-
30BaHUI0

Bpems npurotos-
nexust

[luanasoH perynupoBky
BPEMEHM MPUTrOTOBNEHMS!
/ War yctaHoBKku

OxuaaHme Bbixoaa Ha
paGouue napameTpb

OTcpoyka
crapra

AsTononorpes

Mynstunosap

MpuroToBneHne pasnuyHbIX
6ntoz ¢ BO3MOXHOCTHIO
YCTaHOBKW TeMnepaTypbl 1
BpPEMEHU NPUroTOBNEHUSA.
Mpwu ycTaHoBKe TemnepaTypbl
Bbilwe 150°C Bpems npuro-
ToBneHus ByaeT orpaHu4eHo
ABYMsi Yacamu.

0:30

1 MUH =124/
1 MuH

Ecnv Temnepatypa
sbiwe 150°C:

1 MUH =24/ 1 MuH

XKapka/
DpuTiop

>Kapka oBoLuei, msca, pbibbl
V NTULLI U NPUTOTOBNEHME
PasnUYHbIX NPOAYKTOB BO
puTiope. Mocne Bbixoaa Ha
paboune napameTtpbl Nnpubop
noaacT f1ga KOPOTKNX 3BYKO-
BbIX CUTHana.

0:18

1 MUH =14/ 1 MuH

MonouHas
Kava

TMpuroTosneHne Kalu ¢ Ucnorb-
30BaHNEM NACTEPU30BaHHOMO
MOSIOKa Masomn XUPHOCTU.

0:25

1 MUH =4 4/ 1 MuH

Ha napy

MpuroTosreHue Ha napy un
Bapka Msica, pbibbl, oBOLLE
W [ipyrx nposiykToB. [nst
NPUrOTOBNEHUS Ha Napy 1c-
Nonb3yiTe cneumnanbHbIi KoH-
TelHep (BXOAMUT B KOMIMIEKT).
Ecnu Bbl He ucnonbayete
aBTOMATUYECKNE HACTPOMKN
BPEMEH B JaHHOI Nporpam-
Me, obpatuTech k Tabnuue
«PekomeHayemoe Bpemst
NPUrOTOBIEHNS PA3NNYHBIX
NPOAYKTOB Ha napy».

0:20

1 MUH =24/ 1 MuH

Puc/Kpynb!

MpuroToBneHne pasnuyHbIx
KpyN W rapHNpoB.

0:25

1 MUH =24/ 1 MuH
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Pary

TyweHue msica, NTuLbI,
PpbI6bl, OBOLLIEN, rAPHUPOB U
MHOTOKOMMOHEHTHBIX 61,
NpUroTOBNEHUE XOMoAua 1
3aNMBHOTO.

1:00

1 MUH =124 /1 MuH

Mnos

MpuroToBneHne pasnuyHbIx
BMI0B NMoBa.

1:00

1 MUH =4 4/ 1 MuH

Xne6

MpurotoBnenue xneda u3s
PXXaHOM U NIWEHNYHOW MyKW.
CrieayeT yuuThIBaTh, 4TO B
TeueHne Nepsoro yaca paboTel
nporpammbl MeT paccToiika
TecTa, a 3aTem - Herocpea-
CTBEHHO BbinekaHue. Mpu
YCTaHOBKE BPEMEHU MPUroToB-
nenus MeHee 1 4aca nocne
3anycka NporpaMmbl HaYHETCS!
npoLecc BbinekaHus. Bpemst
aBTOMNOAOIPEBA OrpaHNieHo

2 yacamu.

3:00

1MUH =44/ 1 MuH

Boineuka

Boineyka kekcos, GUCKBUTOB,
NUPOroB U3 APOXOKEBOO U
CrIOEHOrO TeCTa, NPUroToBrIe-
HUe 3aneKaHoK.

1:00

1 MUH =4 4 /1 MUH

Cyn

MpurotoBneHune GynboHOB,
3anpaBo4HBIX, OBOLLHbIX 1
XOSOAIHBIX CYMOB.

1:00

1 MUH -84/ 1 MuH

BeicTpoe npu-
roTosnexve

MpuroTosne-
Hue puca 1

paccbinyaTbix
Kal Ha Boae

Mporpamma npeaHasHaveHa
ANSA NpUroToBneHus puca n
pacceinyaTtblX Kaw Ha Boae.
Mporpamma npeaycmatpusaet
aBTomaTu4eckoe OTKNoYeHne
nocne NOfHoro BblkNNaHns
Bofbl. [ins 3anycka nporpam-
Mbl HXMUTE KHONKY «@», Bo
Bpemsi paboTbl NporpamMmbl
Ha aucnnee otobpaxaetca
cumBon «_— ».
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YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBneHus

* Bbl MOXeTe camoCTOSTENbHO yCTaHaBIMBaTh Bpemst
NPUroTOBMNEHNS ANA KaXAoi NporpaMmbl, Kpome
«nporpammMbl NPUrOTOBIIEHWS pUCa U pacchinyaTbix
KaL Ha Boge» «\». LLlar u1sMeHeHust 1 BO3MOXHBbIV
[AManasoH ycTaHaBNMBaeMOro BpEMEH) 3aBUCUT OT
BbIGpaHHOW NporpaMmel NPUroToBneHus (cm. Tabnu-
Lly aBTOMaTM4eCKVX NporpamMmmM NpUroToBIIEHNS).

1. Ansi HACTPOWKN BpeMEHW MPUroTOBIEHUS MOCHE Bbl-

6opa nporpamMmbl, HXKMUTE KHOMKY HACTPOWKN BPEMEHM

npurotoBnexus (14) «Op, npu aTom Ha gucnnee (13)

6yayT MuraTh LMPPOBLIE 3HAYEHUA BPEMEHMN «HacChl».

2. Haxumas kHornkm (16) «+» n (17) «-», yctaHoBUTE
Xenaemoe 3HavyeHne BpeMeHu «yacbl». [ns 6bicTporo
N3MEHEHNs NoKasaHUi, HaXMUTE 1 yaepXnBanTe Hyx-
Hyto KHOMKy (16 nnmn 17).

3. [Ina coxpaHeHWst USMeHeHuI 1 nepexoda K HacTPoW-
K& MUHYT HaxkmuTte KHorky (14) «O».

4. AHanormyHo ycTaHoBUTe 3Ha4YEHNE BPEMEHN KMUHY-
Tbl». He HaxuMmaliTe KHOMKX Ha NaHenu ynpaeneHus (2)
HECKOIIbKO CeKyH[, n3MeHeHunsi ByayT coxpaHeHbl aBTo-
MaTU4eCcKu, Npu 3TOM LicppoBble CUMBOMLI Ha aucnnee
(13) 6ynyT CBETUTLCSA NOCTOSIHHO.

5. UToObl BEPHYTLCS K HACTPOWKE BPEMEHM «4achl»,
elle pa3s HaxmuTe kHonky (14) «O».

MNPOrPAMMbI MPUTOTOBNEHUA

Mporpamma «MynsTUnoBap»: ycTaHoOBKa Temnepa-
Typbl MIPUrOTOBIEHUS A0 CTapTa NPorpaMmbl

+ [pw ncnonb3osBaHun Nporpammel «MynsTunosap»
Bbl MOXeTe YCTaHaBMMBaTb He TONbKO BPEMSI, HO U
Temneparypy NPUroToBIieHNst A0 CTapTa NpPorpamMmmbl.
[Inana3oH BO3MOXHbIX 3HA4YEHWUI TemnepaTypbl OT
35°C po 180°C c warom B 5°C.

1. MNocne BbIGopa nporpammbl «MynsTUNOBap» HaXMK-

Te kHomKy (9) «®». LincdpoBoe 3HayeHne Temneparypbl
Ha gucnnee (13), ycTaHOBNEHHOE MO ymon4yaHuio, byaet
muratb.

2. Haxumas kHonku (16) «+» unu (17) «-», yctaHoBUTE
Xenaemoe 3HayeHve Temnepatypebl. Ans GeicTporo
M3MEHEHUs 3HAaYEHUS1 HAXXMUTE U yaepXuBanTe cooT-
BETCTBYIOLLYIO KHOMKY (16) «+» unu (17) «-».

3. He HaxumanTte KHOMKV Ha NnaHenu ynpaeneHus B
TeYeHMe HEeCKOIbKNX CeKyHA, U3MeHeHus ByayT coxpa-
HeHbl aBTOMaTU4eCKM, NPy 3TOM LIMPPOBbIE CUMBOSbI
Temnepartypbl Ha aucnnee (13) 6yayT cBeTUTbCA
MOCTOSIHHO.

MpumeyaHue: Ans 3aWmThl OT MynbLTMBaPKM OT Nepe-
rpeBsa npu yCTaHoOBKe TeMMepaTypbl NPUroTOBMNEHNs!
cBblwe 150°C, makcumarnsHoe Bpemsi paboThl nporpam-
Mbl MPUrOTOBMEHUS ByaeT orpaHUYeHo ABYMsi Yacamm.



YcTaHOBKa BpeMeHM OTIOKEHHOro cTapTa

* OYHKLMSI KOTIIOKEHHOTO CTapTa» Mo3BonsieT ycTa-
HOBWTb BPEMSI, MO UCTEYEHNN KOTOPOTO BKITKOYMUTCS
nporpamMma npuroToBIieHNst NPOAYKTOB.

1. Mocne BbIGopa NporpamMmbl NPUrOTOBMEHNS NPOAYK-

TOB HaXXmuTe KHonky (12) «@», npu 3TOM 3aroputcs

VHAMKATOpP OTNoXeHHoro ctapTa (20) «@», undpposble

CUMBOJIbI BpEMEHM «Yacbl» ByayT muraTb Ha aucnnee

(13).

2. Haxumas kHonku (16) «+» n (17) «-», yctaHoBUTE

Xenaemoe 3HavyeHune BpeMeHu «4acbl». [ns bbicTporo

VN3MEHEHWS NMOKa3aHWN, HAXXMWUTE U yAepXUBaNTe Hyx-

Hyto KHOMKy (16 nnmn 17).

3. [Ina coxpaHeHnst USMeHeHuI 1 nepexoda K HacTPoW-
K& MUHYT HaXXmMuTe KHorky (12) «Ds.

4. AHanorMyHo ycTaHoBUTe 3Ha4YEHNE BPEMEHN KMUHY-
Tbl». He HaxumariTe KHOMKX Ha NaHenu ynpaeneHus (2)
HECKOIbKO CeKyH[, n3MeHeHnsi ByayT coxpaHeHbl aBTo-
MaTU4eCcKu, Npu 3TOM LidppoBble CUMBOMLI Ha aucnnee
(13) 6ynyT CBETUTLCSA NOCTOSIHHO.

5. UToObl BEPHYTLCS K HACTPOWKE BPEMEHU «4achl»,
elle pas HaxmuTe KHonky (12) «Os.
MpumeyaHme: yHKLUMSA «OTIOXKEHHOrO cTapTa

[0CTyMHa He BO BCex nporpammax (cm. Tabnuuy aBTo-
MaTWU4eCcKUX NporpamMmm MpuUroToBIEHUS).

* Bo Bpemsi paGoTbl hyHKLMN «OTIOXEHHOIO cTapTa
CBETATCA MHANKATOPbI: - OTNIOKeHHOoro ctapTa (20) «
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@», BbIOpPaHHOW NporpaMMbl MPUroToBNeHns (21-

30), kHorok (11) «» u (15) O, Ecrm arusra
yHKUMS aBTOMOAOrPEBA, CBETUTCH MHAMKaTOp (19)
« ».

+ Bo Bpems paboTbl pyHKLMM «OTMOXEHHOIO cTapTa»
Ha aucninee (13) oTobpaxaeTtcst Bpemsi OTCPOYKU
ctaprta. Haxmute kHonky (12) «\W», Ha aucnnee (13)
Ha 5 cekyHA oToGpasnTcs BpeMsi paboTbl NporpaMmbl
NpUroTOBMNEHMSI.

+ [Mo okoHYaHWK paboTbl OYHKLMN «OTHOXEHHOIO
ctaptay, usgukarop (20) «\U» noracHeT, BKIOUMTCA
nporpamMma rnpuroToBreHUs NPOAYKTOB.

* He pekomeHpyeTcs ucnonb3oBaTh (YHKLMIO
«OTNOXXEHHOrO cTapTa», eCrnin peLenT COREPXUT
CKOPOMOPTSALLMECS NPOAYKTHI (AfiLla, CBeXee MOJIOKO,
MSICO, CbIp U T. A.).

N3meHeHus TeMnepaTypbl U BpEMEHU BO BpeMsi
paboTbl NPorpaMMbI NPUroTOBIIEHUS MPOAYKTOB

* Mcnonb3yst AaHHY0 YHKLMWIO, Bbl CMOXETE M3Me-
HATb HACTPOWKM NPOrpaMmbl MPUrOTOBMEHUS NPSMO B
npoLecce npUroToBneHUs NPoayKTOB.

+ Beblkunaet cyn, MoroyHast kawa «yberaeT», oBoLu
Ha napy rotoBATCS CMULLKOM [OMro, U3MEHUTE Tem-
nepatypy Wim Bpemsi NpuroToBMEHs!, He NpepbiBast
paboTy nporpaMmel, kak ecnv Gbl Bbl FOTOBUNK Ha
NnuTe Unu B yXoBOM LUKady.

* Bbl MOXeTe N3MeHsTb BpeMsi 1 TemnepaTypy npuro-
TOBJIEHWS BO BPEMSI BbINOMHEHWs Nto6oit aBToMa-
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TUYeCKOW NPOrpamMbl MPUrOTOBMEHNS MPOAYKTOB,
KPOMe Nporpammbl «MPUroTOBMEHUS pHUCa U Pacchin-
yaTblX Kalll Ha BOAEe».

N3meHeHune TeMnepaTypbl B npouecce paboTbi
nporpamMmmbl NPUroToBREHUs

* Bbl MOXeTe N3MeHUTbL TemnepaTypy nporpaMmmbi
npuroToBreHus B avanasoHe ot 35°C go 180°C, war
ycTaHoBku B 5°C.

1. Bo Bpemsi paboTbl F{IﬁorpaMMbl NpUroToBRNEHNs

HaXxmMuTe KHomKy (9) «®», npu aTom Ha aucnnee (13)
oTo6passTcs MuraoLme LmMdpoBbie CUMBObI Temnepa-
TYpbl, YCTAHOBMNEHHOW MO YMOMNYaHuIo.

2. Haxxumas kHonku (16) «+» unu (17) «-», yctaHoBUTE
Xernaemoe 3Ha4eHvie Temnepatypel. [ins GeicTporo
VN3MEHEHWS 3HAYEHWSI HAXKMWUTE U YAepXuBanTe cooT-
BETCTBYIOLLYIO KHOMKY (16) «+» nnm (17) «-».

3. He HaxumaiiTe KHOMKM Ha NaHenu ynpaeneHus B
TeYeHne HeCKOIbKUX CEKYHA, U3MeHeHus ByayT coxpa-
HeHbl aBTOMaTUYECKU, Mpu 9TOM LidppoBble CUMBOTbI
Temnepatypbl Ha gucnnee (13) ByayT cBeTUTbLCS
MOCTOSIHHO.

MpumeyaHue: Ans 3aWmUTLI OT MynLTUBAPKU OT Nepe-
rpesa npu ycTaHoOBKe TeMnepaTypbl NPUroToBNEHUS
cBbiwe 150°C, MakcumarbHoe BpeMsi paboTbl nporpam-
Mbl NPUrOTOBNEHUS ByAET OrpaHMYeHo ABYMS Yacamu.

WNameHeHne BpeMeHM B npouecce paboTkbl nporpam-
Mbl MPUrOTOBMEHUS

+ [lnanasoH u war usMeHeH1st BpeMeHV Npurotosre-
HWS 3aBMCUT OT BbIGPaHHOI NporpaMmbl MPUroToB-
neHwusi (cM. Tabnuiy aBToMaTUYECKUX MPOrpaMm
NpUroTOBNEHNS).

1. Bo Bpems paboTbl NporpamMmbl NpUroTOBMNEHNS!

HaxmuTe KHomky (14) «@», npv aTom Ha aucnnee (13)

ByayT Murath LMpPOBbIE 3HAYEHUS BPEMEHW «4achl».

2. Haxumas kHonku (16) «+» n (17) «-», ycTaHOBUTE
Xenaemoe 3HayeHue BpeMeHu «4acbi». [ins 6eicTporo
N3MEHEeHWs NoKasaHui, HaXMUTE 1 yaepXXuBanTe Hyx-
Hyto kHOMKy (16 nnn 17).

3. [Ina coxpaHeHns n3mMeHeHnn 1 nepexoaa K HacTpou-
Ke MUHYT HaXxmuTe KHorky (14) «Op.

4. AHanornyHo yctaHoBUTE 3HAYEHUE BPEMEHU KMUHY-
Tbi». He HaxunmawnTe KHOMKW Ha naHenu ynpaenexHus (2)
HECKOIbKO CEKYH[, M3MeHeHust ByayT CoXxpaHeHbl aBTo-
MaTU4ecku, Npu aToM LndpoBbie CUMBOSIbI Ha Aucnnee
(13) ByoyT cBETUTLCS MOCTOSIHHO.

5. YT06bl BEPHYTLCS K HACTPONKE BPEMEHM «4acbl»,
elle pa3 HaxXMUTe KHOMKY (14) «O».

6. Ecrnn ycTaHOBWTb 3Ha4YeHNe BPEMEHW NPUrOTOBIIEHNS
«00:00», paboTa nporpammbl 6yaeT ocTaHOBNEHa.

» Bo Bpems paboTbl hyHKLMM «OTHOXEHHOIO CTapTa»
1 NporpamMbl NPUrOTOBMNEHWS pUCa U paccbinyaTtbix
KaLl Ha Boje, PyHKLMM 3MEHEHNs TemnepaTypbl 1
BPEMEHW MPUroTOBIIEHUS HEAOCTYMHbI.



+ [pu n3MeHeHnn TemMnepaTypbl UM BPEMEHU Npuro-
TOBJIEHMS BO BpeMsi Bbixofda Ha paboyne napamerpbl
(ecnu 31O NPeAyCMOTPEHO 3aBOACKMMMN HACTPON-
Kamu) npoLecc npeaBapuTensbHoro Harpesa byaert
npepBaH, Ha4YHETCst 0BpaTHbI OTCHET BPEMEHU
paboTbl NporpaMmsi.

ABTOnoporpes (noaaepxaHue TemnepaTypbl roto-
BbIX 6ntoa)

» [laHHas pyHKUMA BKMIOYAETCS aBTOMAaTUYECKN Ccpasy
no 3aBepLUeHnn paboTbl NPOrpaMMbl NPUrOTOBMEHUS
NPOAYKTOB 1 MOXET NOAAEPXKMBaThL Temneparypy
rotoBoro 6ntoaa B npegenax 70-75°C go 12 yacos.
Mpu paboTe yHKUMM aBTONOAOTPEBA CBETUTCS

nHaukatop (19) «2 {» v uHamkatop kHonku (11) «Oy,
Ha gucnnee (13) otobpaxaeTcsi MOMUHYTHbIN OTCYeT
BpeMeH paboTbl B JAaHHOM pexuMe.

¢ YT106bI BLIKNIOYNTL (DYHKLIMIO aBTONOAOIPEB, HAXMU-
Te 1 yaepxmgaiiTe kHonky (11) «», mynsTBapka
nepenaeT B peXxuM OXuaaHus.

*  OyHKUWSI aBTOMOAOIPEB JOCTYMHA HE BO BCEX MPO-
rpammax npurotoBnenus (cMm. Tabnuuy asTomatuye-
CKMX MPOrpaMm NpuroToBMeHMs).

MpeaBapuTenbHOe OTKIOYEHWE aBTONOAOrpeBa

* BkniouveHne dyHKUMM aBToNoAorpesa no OKOHYaHuu
paboTbl NporpaMmbl NPUFOTOBIIEHUS HE BCEraa Xe-
nartesibHo, C y4eTOM 3TOro B MynbTUBapKe npegycmo-
TpeHa BO3MOXXHOCTb NpeaBapuTESibHOro OTKII0YeHUA
yHKUMKN aBTOMNOAOrPEBA.
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+ [Ansi BbIKNOYEHUS (OYHKLMM aBTONOAOMPERA, BO BPEMS!
paboTbl NPorpamMmmbl MPUrOTOBIEHWS U (OYHKLIK

I
OTIIOXEHHOTO CTapTa, HaxmuTe KHomky (15) «Q», WH-
aukarop (19) «RN» noracHet. Ytobbl CHOBa BKIIOYUTb

aBTONOAOrPEB, HAXMUTE KHOMKY (15) «@» elle pas.

* [pwv ycTaHOBKE TeMMNepaTypbl MPUrOTOBIIEHNS HUXeE
80°C aBTonoporpes ByaeT aBTOMaTUYECKUN OTKIOYEH,
€crnu B NpoLecce YCTaHOBKY NporpaMmbl MpUrotTosrie-
Husi, BydeT ycTaHoBMeHa TemMneparypa npuroToBrneHns
Bbile 80°C, aBTONOAOrPEB aBTOMATUYECKN BKIHOUUT-
cs.

Pasorpes rotoBbix 6ntoa

+ Bkl MOXeTe ncnonb3oBaTb MynbsTUBapKY ANs pasorpe-
Ba roToBbIX GMtoA.

1. MepenoxuTte NpoaykTbl B YaLly (8), yctaHoBUTE ee B

MYnbTUBapPKY.

2. 3akpoiiTe KpbILLKY (4), noaknoymMTe npubop K anek-

TpoceTu.

3. Haxxmute 1 yaepxuBainiTe HECKOMNBbKO CEKyHA, KHOMKY

(11) «O». 3aroputea nHamkatop (19) «NR» 1 MHavKaTop
kHonku (11) «», Ha ancnnee (13) oToBpaxaeTtca nomu-
HYTHBI OTCHET BpeMeHu paboTbl B JaHHOM pexume.

4. Mo poctuxeHnn Temnepatypbl 70°C, NPO3BY4UT 3BYKO-
BOV curHan v 6niogo byaeT noaaepXmMBaTbCS ropsunM B
TeveHue 12 yacos.
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5. [ina oTkNoveHust pyHKUMM pas3orpeBa NOBTOPHO Ha-
XMUTe 1 yaepxusaiite kHorky (11) «», mynstusapka
nepengeT B peXuM OXnaaHus.

MpumeyaHue: yHKLMM aBTOMNOAOIPEBA U pasorpesa
roToBbIX G104 MOTYT COXPaHsATL NPOAYKT rOpsSiYUM 40

12 4acoB, OAHAKO He PEKOMEHAYETCS OCTaBNATL 611HA0
B ropsiyem cocTtosiHum 6ornee Yem Ha ABa-Tpu Yaca,
MOCKOSbKY 3TO MOXET MPUBECTU K U3MEHEHUIO BKYCOBbIX
KayecTs.

OLUMBKWU NPU NPUITOTOBJIEHNU NPOAYKTOB U
CNoCOBbl UX YCTPAHEHUA

* B Tabnuue cobpaHbl TUNUYHbIE OLWINGKM, Aonyckae-
Mbl€e Mpy NPUrOTOBIIEHNN NMPOAYKTOB B MySbTUBAp-
Kax, paCCMOTPEHbI BO3MOXHbIE MPUUKHBI 1 COCOBbI
yCTpaHeHWsi OLINBOK.

BNIOAO0 HE NPUTOTOBUNIOCH 10 TOTOBHO-
cTn

TMnoxoit koHTaKT

MexXay yalleil u Harpe-
BaTerbHbIM MIEMEHTOM,
noaTomy Temnepa-

Typa NpUroToBMeHNst
NpoAyKTOB Gbina Hike
yCTaHOBMEHHOMN.

Yaua A0mkHa BbiTb YCTAHOBNEHa B MyIBTU-
BapKy POBHO 1 63 NEPEKOCOB U MOMHOCTLIO
KOHTaKTMPOBaTh C HarpeBaTerbHbIM are-
MeHTOM. Y6eautecs, 4To B paboyeii kamepe
MyIETUBAPKIA HET MOCTOPOHHUX MPESMETOB.
He ponyckaiite 3arpsisHeHwit HarpeBaTernb-
HOTO 3niemeHTa. CrieauTe 3a NOABUKHOCTLIO
[iaTynka TeMneparypel, PacrionoXeHHOro B
LiEHTpe HarpeBaTerbHoOro afieMeHTa.

HeynauHbiii noa6op
MHrpeaneHToB bntoaa.
[laHHble HrpeaueHTbl He
NOAXOAAT ANSA NPUroToB-
nexusa EblﬁpaHHblM Bamu
cnoco6om unu Geina
BblGpaHa HeBepHasi npo-
rpamma npuroToBfIEHNS.

UHrpeaneHTsl HapesaHs!
CINLLKOM KPYMHO, Hapy-
LWweHs! o6Lne nponopLum
3aKnazku NpoAyKTOB.
Bpemsi NpuroTosneHns

NpOAYKTOB Gbino Heao-
CTaTOYHbIM.

VicnonbayiiTe npoBepeHHsie (ananTupo-
BaHHbIe ANs AaHHOI MOAENM MyTLTUBAPKN)
peLenTel. McnonbayiiTe peLenTsl, KOTOPbIM
MOXeTe /10BepsiTh.

MoaGop WHIPeanEHTOB, CNocob X Hapesku,
nponopLyMM 3aknagku, BeIGOP Nporpammel 1
BPEMEHI NPUrOTOBNEHNS [I0MKHbI COOTBET-
CTBOBaTb BbIGPAHHOMY peLienTy.

BO3MOXHbIE MPUUKHBI 1
npo6nembi

Cnocobbl ycTpaHeHus olwnbok

Kpbilka MynkTUBapkin
Gbina He 3aKpbiTa unn
3aKpbITa HEMMOTHO,
noaTomy Temnepa-
Typa NpUroToBMEHNs!
npoAyKTOB Gbina Hivke
YCTaHOBMEHHON.

Bo Bpemsi MPUroTOBMNEHWS He OTKPbIBaITE
KPbILLKY MynbTUBapKu Ge3 HeoBXoauMOoCTH.

BakpbiBaiiTe KpbiLKy A0 Wien4ka dukcatopa.
Y6eauTeck B OTCYTCTBUM MOCTOPOHHNX
NPEAMETOB MK OCTATKOB ML, MEXAY
KPBILLKO/ 1 KOPMYCOM MynsTUBapku. Cneante
33 YMCTOTOM M COCTOSIHUEM YMNOTHUTENBHOI

IMpu npurotoBneHnn

Ha napy: B Yalle Mano
BOAk!, ANs oGecneyeHns
HOPMarbHOro NapooGpa-
30BaHMS.

HanusaiTe B yally Boay obsisatensHo B
pekomeHayemom peuienTom obbeme. Ecnin
Bbl COMHEBAETECh, NPOBEPLTE YPOBEHb BOAbI
B NPOLIECCE MPUTOTOBNEHMS.

NPOKNAAKN Ha BHYTPEHHEN KpBILLIKE.
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B vawe cnuwkom
MHOTO pacTuTeb-
HOro Macna.

Mpw xxapke

Mpu 06bI4YHOM XKapke
[10CTaTO4HO, YTOBLI
Macrio MokpbIBarno AHO
Yally TOHKUM CrIoeM.

Mpw xxapke Bo hpuTio-
pe crieayiite ykasaHu-
SIM COOTBETCTBYIOLLEr0
peuenTa.

W36biTok Bnarv B
vaue.

He 3akpbiBariTe KpblLu-
Ky MynbTuBapku npu
apKe, eCin 370 He
NponucaHo B peuenTe.
CBexe3aMOpOXeHHble
NpoAYKTbI Nepea xap-
KOI1 Pa3MOpo3bTe 1
obcywnte BymaxHbIM
nonoTeHuem.

Mpu BbINeyke (TECTO He
MOSTHOCTBIO MPONEKIOCh).

BaknappiBaiTe B YaLly
TECTO B MEHbLUEM
obbéme.

B npouecce
paccToik1 TeCTo
NpUCTano K BHy-
TPEHHEN KpbiLLKe
¥ NepeKpbINo
napoBoii knanaH.

W3BnekuTe BbINe4ky 13
yalum, nepesepHuTe

¥ CHOBa NoMecTUTe

B Yallly, Nocne Yero
NPOAOKMTE NpUro-
ToBnEeHve. B ganb-
HeliLeM Npw Bbineyke
3aknagblBaiiTe B YaLly
TECTO B MeHblLUEM
obbéme.

B vawe cnvwkom
MHOIO TecTa.

Mpv Bapke: BeIkuNaHne BynboHa Npy Bapke
NPOAYKTOB C MOBBILIEHHOM KUCIIOTHOCTBHO.

HekoTopele nposyKTsl
TpebyioT creuunansHoi
oBpabortku nepen
BapKOW: NPOMBIBKM,
naccepoBaHnst U T. .
CnepnyiiTe pekoMeH-
Aaumsm BbIGPaHHOTO
Bamy peuenTa.

NPOAYKT NEPEBAPUNCHA

Crnuwkom marnble pas-
Mepbl UHIPEAVEHTOB NN
CIULLKOM AnnTenbHoe
BPEMS NPUTOTOBMEHNA.

O6patnTech k NpoBepeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY /1115l [JaHHON MOAEMNN MyrbTUBaPKM)
peuenTy. Moa6op WHrpeaneHToB, cnocob nx
HapesKku, NPONOpLMKA 3aKnaaki, BeIGOP npo-
rpamMMbl 1 BDEMEHN NPUTOTOBMEHNS! [OIMKHbI
COOTBETCTBOBATL €70 PEKOMEHAALIUAM.

Mocne npurotoBneHus,
rotosoe 611040 CANWKOM
AONro HaxoAnnocb
BHYTPW MyNbTUBapKKU Npu
BKITHO4EHHON chyHKLINN
aBTONOAOrpes.

[nutenbHoe Ucnonb3oBaHune yHKLUm
aBTonoforpesa HexenarensHo. Micnonbayiite
hyHKLMIO OTKIIOYEHs aBTonosorpeBa.

7
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NMPU BAPKE NMPOAYKT BbIKUMAET

Mpy Bapke MOMO4HO
Kaluy BbIKANAET MOMIOKO.

KauecTBo 1 Moroka 3aBUCUT OT MecTa n
YCNoBUiA ero NpoussoAcTea. PekomeHayetcs
MCMoMb30BaTh TOMBKO YMbTpanacTepuso-
BaHHOE MOJIOKO G XMPHOCTbIO 10 2,5%. Mpwn
HEOGXOAMMOCTM MOFOKO MOXHO pa3GaBnTh
NUTLEBOW BOAOM.

Crnuwkom anutensHoe
BpEMS NPUTOTOBMEHNA.

YMeHbLUNTE BPEMSA NPUrOTOBIEHNS UNK cre-
AyiiTe ykasaHWAM peuenTa, aganTupoBaHHO-
ro NS JaHHOI MOAENN MynbTUBapPKA.

WHrpeaunenTsl nepen
Bapkoi 6binu He 06pabo-
TaHbl TG0 obpaboTaHsb!
HEnpaBumbHO (MNoxo
NPOMbITBI U T. A.).

He cobnioaeHs! nporop-
LM MHIPENEHTOB 1N
HEBEPHO BbIGpaH Tun
npoaykTa.

O6paTuTeck k NPOBEPEHHOMY (afanTmpo-
BaHHOMY ANs AAHHOI MOAEMNM MyTbTUBAPKY)
peuenTy. MoAGOP NHIPEAMEHTOB, CNOCOG X
npeasapuTenLHoi 06paboTku, NponopLMmi
3aKnaakv AOMKHLI COOTBETCTBOBATL €r0
peKoMeHaLnsM.

LlenbHo3epHoBbIE KpyMbl, MACO, Pbiby
1 MOPenpoAyKTL! BCerna TuiaTensHo
npombiBaiiTe. 4

Mpw xapke: B vaLle
OTCYTCTBYET Macno,
NPOAYKTLI PEfIKO
nepemeLwmsanu nnun
nepesopau1Bany.

Mpy 0BbIYHON xapke HanelTe B Yally
HEMHOrO PacTUTENBHOTO Macna - Tak, 4ToGb!
OHO MOKPBLIBAIO /IHO YallM TOHKMM CIoeMm.
[insi paBHOMepHOWN 0Bxapkn NPoayKTbl B
yalle CrieayeT nepuoanyeckin NomMelLnBaTy
VN NepesopaymnBaThb Kaxable 5-7 MUHYT.

Mpu TyleHnu: B yalue
HE[I0CTATONHO KUIKOCTH.

[MobasnsiTe B Yawy Gonblue xuakoctu. Bo
BPEMs! NPUTOTOBIIEHNS HE OTKPLIBANTE KPbiLL-
Ky MynisTUBapki 6e3 HEOBXOAUMOCTH.

Mpw Bapke: B Yalle
CTMLIKOM Maro XWAKOCTI
(He cobntoaeHb! nponop-
LN UHTPEINEHTOB).

Cobnioaalite NpaBUNbHOE COOTHOLLEHWE
JKMOKOCTU 1 TBEPAbIX MHIpeaNEeHTOoB.

MpoaykT obpasyeT neHy.

PekoMeHAyeTCs TuaTenbHO NPOMbIBaTL NPo-
[AYKT, CHUMaTb NapoBOiA KnanaH Unu roToBUTh
PV OTKPBITON KPbILLKE.

BNoao NPUroPA

ET

IMpu BbINeyKe: BHY-
TPEHHsISi NOBEPXHOCTh.
yawm He 6bina cmasaHa
MacrioM nepez npuroTos-
nieHnem.

Mepen 3aknankoi Tecta cMasblBanTe AHO U
CTEHKY YaLUW CIIMBOYHbIM UMW PACTUTENbHBIM
Macrom (He criefyeT HanueaTe Macsio B
yauy!).

NPOAYKT MNOTEPAN ®OPMY

Yawa 6bina ninoxo
ouuLeHa nocne npefpl-
Aywero NpuroTosneHns
Ly,

AHTUNPUrapHoOe NOKpPbI-
TVE YallW NOBPEXAEHO.

Mpexae Yem HauaTk roToBUTL, yGeanTecs,
YTO Yallia XOPOLLIO BbIMbITA U aHTUNPUrapHoe
NOKPLITUE HE UMEET MOBPEXAEHNN.

MpoaykTel nepemetumea-
IV CAMLLKOM YacTo.

Mpu 06bl4HON xapke NepemelLnBaiiTe Grnogo
He yalle Yem Yepes Kax/able 5-7 MUHYT.

CnvWKOM AnuTenbHoe
BPEMS! IPUTOTOBMEHNS.

CokpaTiTe Bpemsi NPUroTOBNIEHNS, NCMOMb-
3yiiTe peLienThl, aaanTupoBaHHsle Ans
[1aHHOM MOIeN MysTUBAPKA.

O6wwin o6bem 3aknagku
npoayKTa, MeHblLue
peKoMeHyemoro B
peuenTe.

O6patuTech k NpoBEepEHHOMY (aaanTupo-
BaHHOMY ANs AaHHOI MOAEMNM MyTbTUBAPKM)
peuenTy.




FOTOBASA BbIMEYKA BITAXHAA

Bbinu ncnonbsosa-

Bbi6upaiiTe NHrpeaneHTLl B COOTBETCTBUN C

RU

PEKOMEHOYEMOE BPEMA NPUITOTOBJIEHNA

PA3JNINYHBLIX NPOAYKTOB HA MNMAPY
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. MpoaykT Bec, r/ Kon-Bo, O6bem Boabl, Bpewmsi npuro-
Hbl Henoaxogsime peuenTom Bbineukn. CTapaiitech UCnonb3o- wr . TOBNEHNS, MIH
VHrPeaneHTEl, faloLme BaTb MHIPEANEHTbI, COAePXalMe CIIMLIKOM ’
M3NNLLEK BRiaru (CouHble MHOTO BNaru, B MUHMMarbHbIX KONMYeCTBax. dune ceuHuHsy | 500 800 30/40
0BOLLY UNK OPYKTI, FOBSAVHb!
3aMOPOXEHHbIE AroAbI, (KyGuKamu o
cMeTaHa M T. n.). 1,5-2 cm)
oToBas BbINEYKa CANLL- CrapaliTech BbIHIMAaTb BbINEYKy 13 Myrib- ®une GapaHi- 500 800 40
KOM /10110 HaXoAUnack B | TMBAapKu cpady npy npurotoeneHnu. Mpu Hbi (KyGVIKaMM
3aKPBLITO MyNBTUBAPKM. HEoBXOAMMOCTM MOXKETE OCTaBUTb MPOAYKT o 1,5-2 c)
B MyrsTUBapke Ha HEGOMBLLON CPOK Npn .
BKIII04EHHOI (YHKLIUM aBTOMOAOTPEB. Dune kypuHoe 500 800 20
(kyBukamu no
BbIMEYKA HE MOAHANACH 1,5-2 om)
®dpukagensku/ 500 800 25/40
KOTNETbI
fAiua c caxapom Bbinun O6paTtutech k NpoBEPEeHHOMY (aganTupo-
NMoxo B3GUTHI. BaHHOMY AN JaHHOW MOAENU MyfnbTUBapKK) Pui6a (chune) 300 800 15
peuenTy. Moa6op MHrpeaneHToB, cnocob nx
TecTo [ONro NpoCToAno C | npegsapuTenbHoi 06paboTku, Npornopuun Mopckoit 300 800 5
paspbixnnTenem. 3aKnaakv AOMKHbI COOTBETCTBOBATL €10 KOKTENb
peKoMeHaaunsM. (cBexe3amopo-
Myka He 6bina npocesiHa KEHHBII)
WU 710XO BbIMELLEHO
Tecro. MaHTbI/X1H- 5wt 800 25/30
Kanu
HenpasunbHO 3anoxeHs!
WHIPeaNeHTbI. KapTodens 500 800 20
a3
anMe'-laHMe: B nporpamMmmax npurotoBrieHna npo- L‘; 4ancrm)
aykToB «Pary» n «Cyn», npu HegocTaTke B yaLle (8) Monkons 500 00 .
KMIOKOCTM cpabaTbiBaeT cUCTeMa 3aLmTbl MynbTUBaPKM (KngKaMM o
OT neperpesa, Npu 3TOM NporpaMmma npuroToBneHns 1,5-2 cm)

OCTaHaBnMBaeTCA U MyInbTUBapKa NepexoanT B PEXnM

aBTonogorpesa.
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Ceekna (pas- 500 1500 90
pesaHHas Ha 4
yacrtu)

OsoLumn 500 800 5
(cBexesamopo-
KEHHbIE)

SAiiuo kypuHoe 5wt 800 10

MpumeyaHue: faHHble, NpyBEOEHHbIE B Tabnuue, HOCAT
peKkoMeHAaTenbHbIN XapakTep, pearibHoe BpeMsi Npuro-
TOBINEHUS NPOAYKTOB MOXET OTNNYATLCS OT PEKOMEHLO-
BaHHbIX 3HAYEHUI B 3aBVUCYMOCTU OT CBOWCTB KOHKPETHO-
o NPoAyKTa, a Takke OT BaLUMX BKYCOBbIX NPEAMNOUTEHW.

PEKOMEHOALUWM NO UCMNOJNIb3OBAHUIO TEMME-
PATYPHbIX PEXXMMOB

PaBouas Tem- PekoMeHAaLMm Mo MCTIOMNb30BaHNIO

neparypa, °C

35 PaccToiika TecTa u NpurotoBneHne ykcyca

40 MpuroToBneHue noryptos

45 3aksacka

50 BpoxeHue

55 MpuroToBnexue nomagku

60 TpUroTOBrEHNE 3EMEHOTO Yasi UMK 4ETCKOrO MUTaHUsS
65 Bapka MsAca B BakyyMHOI1 ynakoske

70 MpurotoBnexHune nyHwa

75 Macrepusauys unu npurotosnexue Genoro yas

80 MpuroToBneHue rMUHTBENHA

85 MpwuroToenexue TBopora NGo Gnioa, TpedytoLnx
[ANUTENBLHOTO BPEMEHN NPUrOTOBNEHNS!

90 MpuroToBneHne KpacHoro Yas

95 MpUroToBneHe MOMOYHBIX KaLll

100 MpurotoBneHue 6e3e unu BapeHbst

105 MpwuroToenenue xonoaua

110 Crepunusaums

15 MpuroToBnexne caxapHoro cupona

120 MpurotoBneHue pynbku

125 MpuroToBneHue TyLeHoro Msica

130 MpuroToBneHue 3anekaHkn

135 O6xapuBaHue rotoBbIx 6ntog Ans NpUaaHns UM
XPYCTALLEN KOPOUKN

140 KonueHne

145 BanekaHwe oBoLLeit U pbiBbl (B dhonbre)

150 BanekaHue msca (B dornbre)

155 Bhbineyka nagenuii U3 4poxokeBoro Tecta

160 YKapka nTuupl

165 YKapka cteiikoB

170 MpuroToBneHue B knsipe

175 MpuroToBneHne KypuHbIX HarreTcoB

180 MpuroToBneHue kaptodens dpu




yxon U YHACTKA MYJTbTUBAPKU

BHUMAHMUE! MNepen uncTtkoi MynsTvBapku, yoeam-
TEeCb, YTO OHa OTKIOYEHA OT ANEKTPOCETU U NOMHOCTbIO
octbina!

OGLwme npaBUNa u pekomeHAaUUN

« [Ins yganeHvsi 3anaxa nuiim nocrne npurotoBneHus
NpoAYyKTOB, peKOMeHAyeTCs MOMeCTUTb B yally (8)
MOMOBUHKY NMMOHA, 3anuTb €& HeGonbLIMM Konnye-
CTBOM BOZbI ¥ BKIOYMTL Nporpammy «Ha napy» Ha
15 MUHYT.

* He ocraBnsnte B MynsTuBapke yaily (8) ¢ npoayk-
Tamu unm Gonblue Yem Ha 24 yaca. Yawy (8) c roto-
BbIM GrOLOM Bbl MOXETE XpaHUTb B XONOAUNbHUKE 1
npv HeOGXOAMMOCTY Pa3orpeThb NULLLY B MynbTUBap-
Ke, ucrnonb3ys yHKLMIO noforpesa.

+ Ecnu Bbl He ncronb3yeTe MynbTUBapKy ANUTenbHOe
BPeMsi, OTKIMoYMTE €€ OT ANEKTPOCETH.

« Pabouvas kamepa, HarpeBaTernbHbI ANEMEHT, Yalua
(8), émkocTb ans cbopa KoHAeHcaTa, pacrnonoXeH-
Hasi ¢ 3afiHeN CTOPOHbI Kopryca MynbTUBapKY U
CbEMHBI NapoBOK knanaH A0MKHbI ObITb YACTBIMK
N CyXUMM.

3AMPELWAETCH norpyxatb kopnyc (1) MynstuBapku,

LWHYp nuTaHus (35) B BOAY UK NpOMbIBaTb NOA, CTPYEN

BoAbl!

3AMNPELLAETCS ncnonb3oBaHune npu YucTke Myrnb-
TuBapku rpybble candeTku, n nobble abpasnBHble
yucTAWMmMe cpeacTaa. He ncnonbayiite ANs YNCTKU
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MYTbTUBaPKM XMMUYECKUE CPEACTBA, HE PEKOMEHA0BaH-
Hble Ans NPUMEHEHUs C NpeaMeTaMu, KOHTaKTUPYHOLLMMU
C nuLLen.

+ ByabTe akkypaTHbI MPU YACTKE YMNOTHUTENS Ha BHY-
TPEHHEN KPbILLKE MYILTUBAPKY, NOBPEXAEHUE YNNOTHU-
Tensi NpUBEAET K HenpaBubHON paboTe MynbTUBaPKY.

+ YucTka Kopnyca MynsTMBapku

+ OunwanTe kopnyc (1) MynsTUBapKK No Mepe 3arpsisHe-
HUS MSATKOW crerka BnaxHow TkaHbto. MOoXHO ncnonb3o-
BaTb HEBGOSbLIOE KONUYECTBO HENTPASIbHOTO MOLLETO
CpeacTBa, Nocre 3Toro NPOTPUTE KOPMNyC BNaXHON
TKaHbIO W BbITPUTE HACYXO.

YucTka CbEMHON BHYTPEHHEN KPbILLKN

* CbeMHylo BHYTPEHHIOIO KPbILLIKY M YNIOTHUTENb, PEKO-
MeH/YEeTCs OuMLLaTh NOCcne KaXaoro NCnonb30BaHNs
MYyNbTUBAPKW.

* HaxmuTe knasuwy (3) 1 OTKponTe KpbILLKY (4).

* HaxmunTe Ha hukcaTop ¥ CHUMUTE BHYTPEHHIOK KPbILLI-
Ky (puc. 1), CHUMUTE YNNOTHUTENb.

+ [pomoiiTe BHYTPEHHIO KPbILLKY U YMNOTHUTENb (pUC.
2).

+ OpeHbTe yNrnoTHUTENb Ha BHYTPEHHIOO KPbILLKY.

* YcTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY HA MecTo (puc. 3).

* HaxmunTe Ha BHYTPEHHIO KPbILLKY A0 cpabaTbiBaHust
dukcatopa (puc. 4).

BHUMAHME! Byabte 0CTOpPOXHbI NPY O4YUCTKE YNIOTHU-

Tens, ero aedopmauyus NnpuBefeT K Bbixoay npubopa n3

cTpos.



76| RU

Yucrtka cbemMHOro napoBoro knanaHa YucTtka pabouyeit kamepbl

» CbeMHblii NapoBoii knarnaH o4uLLanTe nocne Kaxao- * Wa3beraitte nonagaHusi B paboyyto kamepy MynsTu-

0 UCMONb30BaHUS.
1. BbiHbTE NapoBoi knanax (5) (puc. 5).

2. Pa3bepuTe naposoit knanaH (5) (puc. 6, 7). Mpo-
MOWTe AeTanu Knanaxa nop CTpyeii BoAbl, NpocymnTe
fetanu nepep c6opkon.

3. Cobepute knanaH (5) (puc. 8).
4. YctaHoBWTe napoBou knanaH (5) Ha mecto (puc. 9).

Yucrka vawm

* Yawwy (8) Heo6xoaMMO oumLLaTL NOCIE KaXaoro nc-
nonb3oBaHVs. Bbl MOXeTe NPOMbITb Yally BPYUHY!O,
1cnonbays Msrkyto ryéky n HeidiTpanbHoe motollee
CpefCcTBO, Tak 1 B NOCYOMOEYHOI MalLuHe (B COOT-
BETCTBUW C peKOMeHAaLUUsAMN ee NpoVN3BOANTENS).

* [lpu cunbHOM 3arpsisBHeHUN HaneiTe B yaLuy (8)
Tennoi Bofdbl 1 OCTaBLTE Ha HEKOTOPOe BpemsAn
OTMOKaTb, NOCIEe Yero Npon3BeanTe YACTKY.

» O6sa3aTenbHO NPOTPUTE BHELLHIO NMOBEPXHOCTb
Yaim (8) Hacyxo, npexae Yem yCTaHOBUTL ee B
MynbTUBapKY.

» [pw perynspHoii akcnnyaTtaumm vawm (8) BO3MOX-
HO MOMHOEe UK YacTUYHOE U3MEHEHWeE LiBeTa ee
BHYTPEHHEro aHTUMPUrapHoro NoKpbITUS, 3TO He
ABMNSETCS rapaHTUAHLIM Cryvaem.

BaPKM XKMAKOCTU, YACTUYEK MULLM UMW MOCTOPOHHUX
NpeameToB, BO n3bexaHue HEKOPPEKTHOM paboTbl
UMK MONOMKYA MySETUBAPKU.

Ecnu 3arpsisHeHue paboyert kamepbl Unu Harpesa-
TEmnbHOTO 3rIeMEeHTa BCE Xe MPOK3OLLTIO, HEOBX0AM-
MO OUYMCTUTb BHYTPEHHIOK MOBEPXHOCTL paboyeit
Kamepbl, 1 HarpeBaTeNbHOro NeMeHTa.
MoBEPXHOCTb HarpeBaTenbHOro aneMeHTa u
TepmMoaaTuuka, KOTopblii PacronoXeH B cepeanHe
HarpeBaTenbHOro aneMeHTa, MOXHO OYUCTUTL crierka
BI@XHOW TKaHbIO UK ryGKOM, NOCIe 3TOro BbITpUTE
HarpeBaTenbHblil 3afieMeHT Hacyxo. Npu ncnonb3o-
BaHWM MOIOLLIEro CPEeACTBa, HeOBXoAMMO TLIaTEeNbHO
yOanuTb ero octaTku, YToBbl UCKIIOUYUTL NOSIBIEHE
HexenaTenbHOro 3anaxa npw nocneayLwem npuro-
TOBMEHUM MULLN.

Bceraa cneawTte 3a NogBMXHOCTBIO TepMogdaTymka,
npu nonagaHum UHOPOAHbIX TN, akkypaTHO yaanute
UX MUHLETOM, CUIbHO He HaAaBMMBaTe Ha KOXyX
TepMogartumka.

XPAHEHUE

Mpexae yem y6patb MynsTUBapKy Ha ANUTENbHOE
XpaHeHwWe, OTKIMIOYUTE ee OT JMEKTPOCeTH, AanTe
YCTPOWCTBY OCThITb.

MpoBeauTe YNCTKY MYNETUBAPKK.

XpaHuTe MynbsTMBapKy B MECTax, HeOCTYMHbIX A4S
eTel U Mofen C OrpaHnYeHHbIMU BO3MOXKHOCTAMM.



MEPEQ OGPALLEHWEM B CEPBUCHbIW LIEHTP
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HeuncnpaeHocTs

B0o3MOXHbIe NpUHnHBLI

Cnocob ycTpa-
HeHns

Ha aucnnee Bo3-
HUKIO coobLieHne
0 cucTemHomn
owmbke: E*.

CucTtemHas owubka,
BO3MOXEH BbIXOZ, U3 CTPOS!
nnatbl yNpaeneHus Ui Ha-
PeBATErNLHONO AeMeHTa.

Orkniounte
npwbop ot
aneKTpoceTH,

AaiiTe eMy OCTbITb.

Bkntounte npuéop
B 9NIEKTPOCETh
CHOBa.

MynbTvBapka He
BKIIIO4aETCS.

MynkTuBapka He BKMtoYeHa
B 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

HeucnpasHa anektpu-

Y6eautech, 4To
MynsTUBapka
nogKiodeHa K
vcnpaBHOA anek-

yeckasi po3eTka Unm B Tpopo3seTke.
9MEKTPOCETU HET TOKa.

Bniono rotoButcs Mexay yaluen n Harpe- OTkntoymnTe

CTIMLLKOM Z101rO. BaTerNbHbLIM 3MIEMEHTOM MyneTUBapKy OT
nonan nocTOPOHHWI Npef- anekTpoceTu,

MeT UK 4acTuLel (Mycop,
Kpyna, KyCouKM nuLm).

JfaunTe e oCTbITb.
Ypanute nocto-
POHHUI NpeamMeT
WNK YacTuLbl ¢

HarpesaTensHoro
anemeHTa.

Yaiwa B kopnyce npubopa YcraHoBute

YCTaHOBIEHa HEPOBHO. valy posHo, 6e3
NepeKkocoB.

Bo Bpemsi npuro-
TOBNEHUS 3-N0f
KpbILLKK NpuGopa
BBLIXOAWT Nap.

Hapywena
repme-
TUYHOCTB
coeanHe-
HUSE YaLLn
M KPBILIKA
MyneTi-
BapKu.

Yawa HekoTopble
HEPOBHO npoayKThl TpeGyloT
ycTaHoBne- cneunansHon
Ha B kopnyc obpabotku nepen
MyneTi- BapKOW: NPOMBIBKM,
BapKu. naccepoBaHust
n 1. n. Cnepyiite
pekomeHaaunsm
BbIGPaHHOrO Bamu
peuenta.
Kpbllika MpoBsepbTe, HET
3aKpbITa He- | N1 MOCTOPOHHIX
NNoTHO AW | NpeameTos
noz KpbIlwky | (Mycopa, kpynbl,
nonan no- KYCOYKOB MuLL{n)
CTOPOHHUI MeXAY KpbILIKON
npeamer. 1 Kopnycom
npubopa, yganute
nx. 3akpbiBanTe
KpbILKY Npubopa
no ynopa
YnnoTHu- MpoBepebTe, HeT
Tenb Ha 1M NOCTOPOHHMX
BHYTPEHHEN | NpeameToB
KpbILLKE (mycopa, kpynbl,
CUMbHO KYCOYKOB MHLLN)
3arpsi3HEH, MeXAY KpbILIKON
CUMBHO 1 KOpnycom
necopmu- npubopa, yaanute
poBaH unu nx. 3akpbiBanTe
noBpeXAEH. KpbILLKY Npubopa

fo ynopa
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KOMMJEKT NOCTABKU

* MynbeTmBapka - 1 Wr.

* Yawa-1wrt

* KoHTelHep AN NpuUroToBneHns Ha napy - 1 WT.
* PeleTka Ans NpuUrotoBneHns Ha napy - 1 LWT.

* MepHbIii cTakaH - 1 WT.

« [nockas noxka - 1 WrT.

* WHyp nuTaHus - 1 wr.

* WHctpykums - 1 wr.

* Knura peuenToB - 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* HanpsxeHue nutanus - 220-240 B, 50 'y,

* HomuHanbHas notpebnsemas MolHocTb - 1250 BT
+ 3almTa OT NopaxeHus ANeKTPOTOKOM - knacc |

* Tun HarpeBaTenbHOro 3NeMeHTa - UHAYKUNOHHbIN

* O6bem vawm -4 n

* TlokpbITve YaLwm - aHTUNpUrapHoe

» TabapuTHble pa3mepsbl - 350 x 270 x 260 MM

* BecHetT0-4,7 kT £ 3%

YTUITN3ALUA

Y106bI NPEaoTBPaTUTL BO3MOXHbIV Bpes

OKpYyXaloLLEen cpeae Unm 300poBbio

nogen oT HEKOHTPONMPYEMON yTUNu3aLum

OTXO[0B, NMOCIE OKOHYaHWSi CPOKa CIyO6bl

B YCTPOWCTBA MM SNEMEHTOB NUTaHNA (ecnn

BXOAST B KOMMIIEKT) HE BbiGpacbiBanTe nx
BMecTe C 06bl4HbIMU BbITOBBIMU OTX0AaMu, nepenante
npmbop 1 anemMeHTbl NUTaHWs B CNeLuanu3vpoBaHHble
NYHKTbI ANS AanbHENLen yTunusaumn.

OTxoabl, 06pasytoLmecs npy yTunu3aumm n3genum,
nognexar obsizarenbHoMy c6opy ¢ nocreayoLei
yTUnu3aumeil B yCTaHOBNEHHOM MOPsiAKe.

[ns nonyyeHus 4ONONHUTENBHOW MHopMaLmMn 06
yTURU3aumMn 4aHHOro npodykTta obpaTutecb B MECTHbIV
MyHULMNanuTeT, cny0y yTunusauum 6uIToBbIX OTXOA0B
MM B MarasuH, rae Bel npnobpenu AaHHbIN NpoaykKT.

MpownsBoguTensb coxpaHseT 3a cobor NpaBo nsme-
HATb AM3alH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKUe XapakTe-
PUCTUKU, HE BRUSOLLME Ha O6LLMe NPUHLUMMBLI paboThl

ycTponcTBa, 6e3 npeaBapuTeNnbHOrO yBEAOMIIEHUS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[lata npon3BoACTBa yka3aHa B CEpUNHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust kakux-nmbo HemcnpaBHOCTEN
HeobxoaMMO 06paTUTLCS B aBTOPU3MPOBAHHbIN CepBUC-
HbIW LEHTP.



MYNbTUNICIPTILW BR2402

TocTaraHAbl MHAYKUUATBIK KbI3AbIpaTbiH MyTb-
Tunicipriw BR2402, 6yn ynae Tamak ganbiHaa-
yFa apHarnFfaH 3amaHayy Kken (yHKLUUANbI 3NeKTp
KYPbUIFbIChI.

CUNMATTAMACDI

Kopnycbl

Backapy Takracol

KaknakTbl 6ekiTy nepHeci

Kaknak

AnbiH6anb! 6y knanaHb!

TacbiManpayfa apHanfaH koncan

KyaT CbIMbIH KOCY yACbI

TocTaraH

O3siprney TemnepaTtypacblH peTTey TyNMeci «@»

0. Cyra nickeH KypiLL xaHe cycbiManbl 60Tka «

asipney 6argapnamacsl

11. Kbi3apipy dyHKUMSACHIH Kocy/ewwipy, a3ipney 6arnap-
namacblH TOKTaTy, opHaTbinFaH 6antaynapapl ot
Tyitmeci «O»

12. KeiiiHre kanaplpbinFaH 6actay yakbiTbiH Genriney
TyMeci « Oy

13. ducnnen

14. Ogsipney yakbITTbl peTTey TyUMeci «O»

15. Osipney 6araapnamacbiH KOCy, aBTOMaTThl KbI3AbIpy-

Abl Kocy/eLwipy TyiMeci «

30 N, WN =
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. MapameTtp MaHiH ynranTy, a3ipney 6argapnamacsiH

Tangay, 6ackapy TakTacblH Kynbintay TYUMeCi «+»

. NapameTtp MaHiH a3anTy, asipney 6argapnamacbiH

Tanaay, AblObICTbIK Genrinepai ewwipy TyiMeci «-»

. ©Himaeppi a3ipney 6arnapnamanapbl
. ABTOMATTbI Kbl3AbIpY/Kbl3AbIPY MHAMKATOPbI o ? IS

. KeriiHre kanablpbinFaH 6actay MHAMKaTOPbI «
. AeToMmatThl Bargapnama naukatopbl «Kypit /

Kapma»

. AeToMmatThbl Bargapnama nHamkatopbl «Kybipy/

Dputiop»

. AeTOMaTThl Bargapnama nHamkartopbl «Pary»
. ABTOomaTtTbl Gargapnama nHaukatopbl «CyT

6oTKacbl»

. AeTOMaTThl Bargapnama nHamkartopbl «anay»

. AeTOMaTThl Bargapnama nHamkatopbl «HaH»

. AeTOMaTThl Bafgapnama nHamkartopbl «byra nicipy»
. AeTOMaTThl Bargapnama nHamkartopsbl «llicipme»

. AeTOMaTThbl Bargapnama nHamkatopbl «Mynestua-

cnas3»

. AeToMmaTThl Bargapnama nHamkatopbl «Copnay»
. Byra nicipyre apHanfaH koHTeliHep

. Byra nicipyre apHanfaH Top

. ©nweriw cTakaH

. XKannak Kacblk

. Kyattay 6aybl



20 19 18

[)Kapxa/tbpmnop][Monquan Kama][ Ha napy M MynsTunosap ]
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimMLa KopFaHbIC YLUiH KopeKTeHAipy TisberiHae
HOMUHanNAbIK icke Kocblny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypeic,
KCK-Hbl opHaTy YLUiH MaMaHfa XYriHiHi3.

KAYINCI3AIK LWAPATNAPBI XXOHE NAAOANA-
HYFA BEPY BOMbIHLLA KEHECTEP

MynbTUnicipril xbingamM KanHaTKbIWTbI NanganaHy
anabiHAa nanpanaHy HYCKaynbiFblH MYKUAT OKbIN
WbIFbIHbI3 XX8HEe OHbl Oonalwakra navaanaHy yuwiH
cakTan KOMbIHbI3.

Han MynbTunicipriw ocbl HyckaynblKTa kepceTinreHaen
Tikeneln MakcaTblHa GoMbIHLLIA FaHa NanaanaHblHbI3.
HaHn Mynbtunicipriw gypbic kongaHtay oHblH 6y3blnybl-
Ha, XaHe naiaanaHylublifa Hemece OHbIH MyJIKIHE 3UsiH
KENTipyre aken Cofybl MyMKiH XaHe KeninAik xaraawb
Gonbin caHanManabl.

3atTaHbana kepceTinreH HaH MynbTUnICipri H XXyMbIC
KepHeyi anekTp XenicCiHiH kepHeyiHe Colkec ekeHiHe ke3
JKETKI3iHi3.

KyatTaHabipy 6aybl anblpblHbIH TybIKTaHABIPY Ganna-
HblCbl 6ap, OHbI TyWbIKTaHAbIPYAbIH CEHIMAI GannaHbIChbl
6ap anekTpnik po3eTkara KOCblHpbI3. Kbicka maTtacy
Ke3iHAe TyMbIKTaHabIpy 3NeKTpik TOK COFy KayniH
TemeHaeTeqi.

Erep poseTkaHblH AypbIC OpHATbIIFaHbIHA XaHe Xepre
KOCyblHa CeHimzi 6onmacaHpl3, 3anekTp MaMaHbiHa
xabapnacblHbI3.

OPpTTiH WbIFybIH GonabipMay YLUiH Xepre Kocy

TYMICYi )KOK 3NeKTp po3eTkacblHa KOCyFa apHarnfaH,
Xeninik anlblp «eTKI3riTePiH» NanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.

KyWik uici xaHe OT yLIKbIHbI Naiiaa 6onFaH keaae, po-
3eTkafaH xeni 6aybliHbIH aibIpbIH LbIFapbIHbI3 XaHe
YVAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MeT KepCeTeTiH yibiMFa
xabapracblHpl3.

HaH MynbTunicipril KOprnycbiHaH TYTiH LUbIKKaH
Ke3ae KyaTTaHablpy 6ayblHbIH alblpbIH 3NEKTPRIK po-
3eTkafaH LWbiFapblHbI3 )XoHe OT Tapanmayfa KaTbICTbl
wapanapabl KonaaHbIHpI3.

HaH Mynbtunicipriw yin-xangaH TbiC xepae navaa-
naHyfa TbibIM canblHaabl.

Hawsarai kesiHge kypanabl naviganaHyra keHec
Gepinvengi.

Kypanabl CokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH xeHe 6acka
i@ MexaHuKanblk 8CepriepaeH CakTaHpl3.

Han Mynestunicipriw kabblpranapablH KacbiHaa HeMe-
ce acyunik xuhas kabblpFanapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TbifibiM carblHabl.

Han Mynstunicipriw kabbipragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbeTtunicipriw ka geviH kemiHge 20 cm apanbik
6onaTbiHAai, an HaH MynbeTtunicipriw H ycTiHaeri 6oc
KeHICTik keMiHae 50 cm KypaTblHAal eTin opHanacTbl-
py Kepex.

MynbTuniciprilwTi Kocnac 6ypbiH, dpKaLllaH iLki
KaKnakTafbl CUMUKOH ThbIFbI3AaFbILLTbIH, KyWiH
TEKCEPIHI3, CUMWKOH ThIFbI3AaFbILLKA 3aKbIM KENreH



Xafganaa MynsTUNIciprilTi KongaHyFa TbibIM canbl-
Hagbl.

OHimMaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnac 6ypbiH,
opKallaH KbI3abIpy aNeMeHTIHIH opTacbiHAa opHa-
nackaH Tepmo GeprillTiH KO3FanfbILUTbIFbIH TEKCepin
OTbIPbIHbI3.

©Himaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnam mMynb-
TUNICIPriLUTi KOCYFa ThIbIM CanblHaAbl, dpKaLllaH To-
cTaraHfa eHimaepai a3ipneyre apHanfaH CyMbIKTbIKTbIH
XKETKINIKTI eKeHiH Tekcepin oTbIpbiHbI3. Kyprak
eHIMAEPAIH Kenemi xxeHe CyMbIKTbIKTapablH MenLepi
6oViblHLLIA YCbIHbICTapAbl OPbIHAAHbI3.

MynbTunicipril XymbIC icTen TypFaHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl WblFapMaHbI3.

©Himaepre apHanfaH TocTaraH apAanbiM Kbi3abipy
anemMeHTIHe Tikenem TWin TypraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TocTaFaH MeH Kbl3Ablpy 3rIeMeHTiHiH apacbiHa Gerge
3aTTapablH HeMece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriLUTIH AYPbIC XYMbIC icTeyiH Gy3aabl.

O3ipney anapliHAa, Mbicarnbl, CbIPTKbI TepiCiHiH kabaTbl
6ap eTTi 93ipney angbliHAa TEPIHI TECIHI3.

>Kenire Kocynbl TypFaH HaH MynbsTunicipriw kapaycbi3
KanablpMaHbi3.

HaH MynbTunicipriw ac yin pakoBMHacblHa XakblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece G6acka aa
Cy TONTbIPbINFaH CbibIMAbINbIKTAPFa aKblH XXepae
navpganaHyra 6Gonmanapi.

HaH MynbTunicipriw >xbinblTaTbliH acnantapApbi, aLlblk
OTTbIH HEMECE XbIy KO3AEPiHIH Tikenen kacbiHaa
navpganaHyra 6Gonmanapi.
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Han MynbTuniciprilw asposonbaap nanganaHbinarbiH
Hemece LallblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tea
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThbliibIM canblHagbl.

Erep mynbsTunicipriw cyra Kynan ketce, aepey xeninik
6ay aibIpblH 31EKTP po3eTKacbiHaH Cypbin anbiHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onaapl. MynsTunicipriwTi Tekcepy yLwiH Hemece
XeHaey YLiH CepBUCTIK opTanblkka >XYriHiHi3.

Han Mynbstunicipril Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LIETiIHE KONMaHbI3.
XKeninik 6ayblHbIH YCTENAEH canbbipan TypyblHa Xon
6epMeHi3, COHbIMeH Bipre OHbIH bICTbIK BETTEPMEH
XoHe )uhasablH YLLKIp XUeKTepiMeH )aHacnaybiH
KaJaranaHbi3.

XKymbic kesiHae HaH MynbTURICIPriLLTIH bICTbIK 6eTiHe
TUicneH;js.

blcTbik 6yaaH Kyiin kanmay yLwiH, 6y KnanaHbIHbIH,
YCTiHE eHKeNMEH,3.

MynbTunicipriw )yMbIC icTen TypFaHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbiCblHAa FaHa KaknakTbl allblk karnablbl-
PbIHbI3.

«Kyblpy/®puTiop» GaFgapnamacs Tek Taramabl
KyblpyFa xaHe Taramabl hpuTiopAe asipneyre Mym-
KiHAik 6epeni. OHiMaepai TocTaraHfFa canfaH kesae
bICTbIK MaablH LUALLbIpayblHaH Ky/in kanMac yLiH,
eHimaepai Kyblpy Ke3iHae xaHe dpuTiopae asipney
kesiHae aban 6onbiHbI3.

blcTbik 6yaaH Kynin kanmac yLiH, MynbTURICIpriLLTiH
KaKnafblH allkaH keafe eTe cak 60sbIHbI3.
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MynbTURICipriliTiH KaknarFbIH allkaHaa Ken KyLl xxymca-
MaHbI3, KypbINfbl iLiHAET KbiCbiM aTMocdepanblk Kbl-
CblMfa TEH EKEHiHe KO3 XETKi3iHi3. OHIMaep KblCbIMMEH
AanblHAanbIn xaTtkaHga, MynsTUnIcipriuTii KaknarbiH
aLubIn kepyre TbibIM canbiHagbl.

©Himaepre apHanfaH TocTaraHAbl LWbIFApbIN anapaa,
TEPMO Te3iMAi acymniK TYTKbILTbI NaganaHbiHbI3.
OHiMaepre apHarnFaH TocTaFaHHbIH Kytore kapchbl >kabbl-
HblHa 3aKbIM KenTipmey YLUiH, eHiMAepai Wbirapapaa,
MeTann 3atTapabl NaiganaHbaHpl3, TEK Kytore kapchbl
abblHbl 6ap biabiCka apHarFaH acyinik akceccyap-
[Obl FaHa KonAaHblHbI3. OHiMAepai Tikenen eHimaepre
apHarnfaH TocTaraHfa Kecyre ThliibiM carblHabl.
MynbTunicipriwTi Tazanay angbiHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl LWbIFapbin anbiHbI3 XaHe Mynb-
TUNICIPriLUTIH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

KaviHaraH cyfa Tonbl HaH MynbeTunicipriw Tacebiman-
OafaH kesge cak 6onbiHbI3. HaH MynbTunicipril cybiH
TekkeHAe abainaHbl3, HaH MynbTunicipri KypT eHken-
TNeHxi3, HaH MynbTunicipril yKbINCbI3 NaganaHFaHaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyWin KanyblHbI3 MYMKiH.

HaHn Mynbtunicipriw Ta3anay anabiHaa Hemece nanga-
naHGanTbiH 6onFaH xarganaa, OHbl 3NeKTP >KeniciHeH
axblpaTbiHbi3. HaH MynbsTunicipril xenigeH axbipatkaH
Ke3[e TeK albipblHaH YCTaHbI3 XaHE OHbl 3NEKTP PO3eT-
KacblHaH abainan WbiFapblHpl3, CbIMHAH TapTnaHbl3 —
6yn CbIMHbIH )X8He PO3eTKaHbIH 3aKbIMAaHYbIHA SKenyi
KOHE KbICka TYMbIKTanyblH TyAblpYybl MYMKiH.

OneKTp TOrbIHbIH COFy KaymniH Gonabipmac yLiH HaH
MynbTunicipriw cyFa Hemece kes-kenreH 6acka aa
CYMbIKTbIKKA canyfa 6onmangpi.

* Han MynbTuniciprilw biabIC XXyaTblH MalUnHara canyfa
ThlibIM carnblHaAbl.

» BbananapgblH Kayinciagiri MmakcaTbliHAa opama
peTiHAe KonaaHbiNaTbliH NONMATUIEH KanLUbIKTapAbl
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapra nonuatuneH
nakeTTepiMeH Hemece Kantama ynipiMeH onHayfFa
pykcat eTneris. TyHWwbIFy kayni 6ap!

+ OnekTpnik HaH MynbeTunicipriw 6ananapaplH nanaa-
naHyblHa apHanvaraH.

» AcnanTbl OMbIHLWbIK peTiHAae naaanaHéac yLwiH
6ananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

+ OnekTpnik HaH MynbTURicipril yMbIC icTen TypFaH-
na, 6ananapra kyatTaHaplpy 6aybliHa xaHe Kypanfa
TuicyiHe 6ananapra pykcat 6epmeHis.

+ JKyMmbIC KesiHae xaHe Xyy kesiHae Kypanabl 6ana-
napablH KOnbl XXeTNENTiH Kepre KOMbIHbI3.

+ Ocbl Kypan feHe, NcUxuKanblk Hemece akbin-oi MyM-
KiHAIKTepi TeMeHaeTiNreH TynranapabiH (bananapabl
Koca) Hemece onapgablH Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH,
Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl
nanganaHy Typanbl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, onapfblH NaiganaHyblHa apHanMaraH.

+ KyatTaHapblpy 6aybiHbIH Xeni anblpbl )aHe HaH
MynbsTunicipril KOPNyCbIHbIH XafaanbiH MesriniMeH
TEeKCEpIHi3.



« KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMAaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICcTbIpybl THiC.AcnanTbl 63
6eTiHi36eH xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl. AcnanTbl 63
6eTiHI36EH XOHOEMEHi3, Ke3-KenreH akaynblkTap nanaa
6onFaH ke3ge, coHaan-ak Kypan KynaraHHaH KewiH
acnanTbl AMEKTP po3eTkacbiHaH axbIpaThir, KbI3MeT
KepceTy opTarbifblHa xabapnacbiHbI3.

» Kypanapl Tek 3ayblT KanTamacblMeH faHa Tacbimarn-
[OaHbl3.

» Kypanapl 6ananapablH xaHe MyMKiHAIKTepi WwekTeyni
apgamaapabiH Korbl XKETNENTIH XXepae cakTaHbl3.

HAH MYNbTUNICIPTIW TEK T¥PMbICTbIK MANOA-
NAHYFA APHANFAH, KO®EKAWHATKbILITbI KO-
MEPLUUNANbIK HEMECE 3EPTXAHATIBIK MAKCAT-
TAPOA NANOANAHYFA ThiIbIM CANbIHALBI.

HAH MYTNBTUMICIPTILW X¥MbICKA OAAbIH-
OAY

Kypanpgbl TemeH Temnepartypa Ke3iHae Tacbiman-
AaraHHaH Hemece caKTaraHHaH KeWiH oHbl 6enmve
TemnepaTtypacbiHAa 3 cafaTTaH KeM emMec yakbIT ycTay
Kepek.

* HaHn MynbTtuniciprill kantTamagaH LblFapblHbI3 )XoHe
6apnblk KanTamarblk MaTepuaniapAbl anbin TacTaHbI3.

» 3aybITTbIK KanTamacblH cakTan KovbiHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH navganaHyra 6epyre katbl-
CTbl KEHECTEPMEH TaHbICbIHbI3.
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YKuHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

HaH MynbTunicipriw 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl TEKCEPIN
anbiHbI3, 3aKbiMaaHybl 6onFaH >xaraaiaa oHbl ANeKTprik
Xenire KocrnaHpl3.

BatTaHbaga kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyiHiH na-
pameTpnepi aneKkTp XeniciHiK napameTprepiHe caikec
KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHi3.

MepHeHi (3) 6acbiHbI3 XaHe KaknakTbl (4) allblHbI3.
©Himaepre apHanfaH ToctaraHapl (8) woiFapbin
anbiHbI3.

BekiTkiuTi 6ackin, iWki KaknakThl WbFapbIn anbiHbI3
(cyp. 1), ThIfbl3AaFbILTHI WbIFAPLIN anblHbI3.

IWwKi Kaknak NeH TbiFbI3AAFbILTHI XKYbIN XiOepiHi3 (cyp.
2).

TbiFbI3aarbILUThI iLLKI KaKNakka KUri3iHi3.

ILLKi KaKnaKTbl OPHbIHA KOMbIHbI3 (CYp. 3).

BekKiTKilL icke KOoCbInFaHLLUa iLLKi KaknakTbl GackiHpbI3
(cyp. 4).

OHimre apHanfaH TocTaranabl (8), enweyiw ctakaHabl
(33), >xannak kacblkTbl (34), 6yFa nicipyre apHanFfaH
KoHTenHepai (31), B6yra nicipyre apHanFaH Topabl (32)
GeliTapan XyFblLLl 3aT KOCbIIIFaH Xblrlbl CyMeH Xybirn
XKiGEPiHi3, aFblH CYMeH LLanbIHbI3 )XoHe KypFaTbiHbI3.
Mynstunicipriw kopnycbl (1) MeH kaknakTbl (4) AbIMKbIN
MaTaMmeH CYPTiHi3, coAaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.
MynbtunicipriwTi 6y knanaHbiHaH (5) WbikkaH 6y kabbl-
pranapra, caHfik xabblHAapFa, aNeKTPOHbI KYPbIIFbl-
napfa XeHe XOFapbl biNfanabinblk NeH Temnepary-
papaH 3apaan weryi MymkiH 6acka 3aTTapFa Hemece
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mMaTtepuangapfa Tycneyi yLiH Teric KaTTbl KypfFak kenge-
HeH 6eTke OpHaTbIHbI3.

* MynbTuniciprilineH kabbipFa Hemece xwuha3s apacbiH-
farbl kalwbIKTblk kem Aerenae 20 cm Gonybl kepek, an
MYNbTURICIPriLTiH ycTiHAer 6oc keHicTik kemiHae 50 cm
6onybl Kepek.

*  MynbTunicipriwTi opHaTbINFaH TocTaraHcbi3 (8) Hemece
6oc TocTaraHMeH (8) kocnaHbI3 - a3ipney bargapnama-
CbIH Ke3Aeicok icke KockaHaa, 6yn KypbInFbiHbIH KaTThl
Kbl3bIN KETYiHE aKenedi Hemece ToCTaFaHHbIH Kytore
Kapchbl xabblHbIHa (8) 3aKbIM KenTipesi.

* ©Himaepai kyblpap angbiHaa TocTaraHra (8) asgan
ecimaik Hemece KyHBarbIC MaiibiH KyNbIHbI3.

TAFAM OJAWUbIHOAY BOMbIHLLA KEHECTEP

XKannb! ycbiHbICTap

» KekeHictepai Hemece 6acka eHimaepai 6yra nicipy
YLWiH TOCTaraHfa (8) cy kynbin, TopApbl (32) opHaTbIHbI3,
6yra nicipyre apHanfaH koHTeliHepgi (31) Topra (32)
OpHaTbIHbI3. OHIMAEPAi peuenT GoMbIHLLIA enLwen,
OalblHAaHbI3, onapabl KoHTeHepre Gipkenki (31)
opHanacTblpblHbI3. PeLienT kiTabblHbIH HyckaynapbiH
OpblHAAHbI3.

* CyT 6oTKanapblH JaiiblHAay YLUiH Malibl a3 nactep-
TIeHreH CyTTi KonaaHblHbI3, kaliMarbl anbiHGaFaH cyTTi
KonaaHFaH keaae OHbl 1:1 KaTblHacblHAA aybl3 CyMeH
CYMbINTbIHBI3. D3ipney angbiHaa MynbTUMICipriL To-
cTafaHblH (8) capbl MaiMeH MannaHpl3.

» Bapnblk 6yTiH AoHAI Aakbingapab! (KypiL, xapma, Tapbl

*aHe T1.6.) cy Tasa GonraHwa

Xakcbinan wawbliHbI3. bepinreH kiTantarbl peuentrepae
KepCETINreH KaTbiCbiMAapAb! kaTaH cakTaHbl3. MIHrpeam-
eHTTepAi Tek NponopuMoHanbl TypAe a3anTbiHpbI3
Hemece KebenTiHi3.

HaH Hemece Gacka nicipme a3ipnereH kesge 6acTtankbl
VHrpeaueHTTep TocTaraH (8) KenemiHiH )apTbiCbiHaH
acnanTbliHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. «KeniHre kanablpbinFaH
6acTay» YHKUMSCHIH NaiganaHy yCbiHbINTManabl,
cebebi byn nicipme canacbiHa acep eTyi MyMKiH. JaibiH
eHiMAi blnFangaHbin Kanmac YLUiH nicipreHHeH KeniH
6ipaeH MyNbTURICIPFILLITEH LWbIFaPbIN anbiHbI3.

Erep 6yn mymkiH 6ormaca, aBToMaTTbl Kbl3ablpy yHK-
LMSICbI KOCbINFaH Xarganaa eHimai MynstunicipriuTe
KblCKa Mep3iMre

kanaplpyfFa pykcat eTineai.

Kamblpabl keTepinyre KoFaH Ke3eHae MynbTUnICipriluTiH
kaknarbiH (4) awnaHpi3! MicipinreH eHiMHIH canacb!
ocblfaH GainaHbICTbl.

OHiMaepai bpuTiopae a3sipney kesiHae, eHimaepi 6ap ce-
6eTTi (>KeTKi3iniM XXuHafFblHa Kipmeiiai xeHe Genek caTbin
anblHaabl) andblH ana Kbi3ablpbiffaH MaiFa canbiHbI3.
PpuTiopae a3ipney yLiH Tek Ta3apTbinfaH eciMaik
MaWiblH KONAaHbIHbI3. ALLbIK KaknakneH (4) nicipiHia.
EciHizne 6oncbiH, Mai eTe bicTbIk! Kyiin kanmac yLuiH
ac yv KonFanTapbiH KOnaaHblHbI3 )XeHe ToCTaraHHbIH (8)
YCTiHE eHkeliMeHi3. PpuTiopae eHimaepai asipney yLuiH
6ip Manabl KaiiTa kongaH6aHbI3.

«Kyblpy/®puTiop» GaFgapnamachlH kaiTa kongaHap



angblHAa MynbTURICIPriLLTI cankbIHAATY YLUIH yaKbIT
BepiHis.

MYNbTUNICIPTIWTI NAWOANAHY

[ObIGbICTLIK Genrinepai ewipy

* KyTy pexumingeri aplbbicThlk 6enrinepi ewipy yLiH
TyiMeHi (17) «-»6acbin ycTan TypbiHbI3, OCbl pETTE
ObIBbLICTLIK Genri WhiFaabl.

* KyTy pexuminae AbiGbICTbIK cUrHanaapabl Kocy YLliH
(17) «-» TylMMeciH Bacbin ycTan TypblHbI3, OCbl PETTE
ObIBbLICTLIK Genri WhiFaabl.

Backapy naHeniH Kynbintay

» KocbiMLua kayinci3aikTi kamTamachI3 eTy YLUiH Kypblifbl-
na TynmMenepaiH keaaencok 6ackinybiHa xon 6epmenTiH
6ackapy naHeniH kynbintay dyHkumscel 6ap.

« BbacraynaH 6ypbiH 6FaapnamaHbl 6antayaaH 6acka
Kes-kenreH pexxvmae 6ackapy TaktacbliH Kynbintay

* YLWIH (16) «+» TyiMeciH 6ackin ycTan TypbiHbI3, OCbl
peTTe AblbbIcTbIK Genri Wweiraabl. Aucnnenge

* (13) «[ ]» TaHBanapbl kepceTineai. Kynbintay pexumiH-
[e Ke3 KenreH TyimeHi 6ackaH kesge aucnnenge (13)
TaHGanapbl «[ ]» kepceTineai.

» Backapy TakTacblHbIH KyMMbIH anbin Tactay yLuiH (16)
«+» TYWMECIH kaiTa 6acbin ycTan TypblHbI3, OCbl peTTe
ObIBbICTLIK Genri WhiFaabl eHe aucnneae (13) TaHba-
nap «] [» kepcertinegai.

ABTOMAaTThI a3ipney 6araapnamanapbiH nanaanaHy-
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AblIH Xannbl TOPTIGi

MAHbBI3[ObI! Erep ci3 cyapl kaHaTyFa apHarnfaH Kypbinfbl-
Hbl KONAaHcaHbI3 (Mbicarbl, eHiMaepai cyaa nicipy kesiHae),
a3ipney TemnepatypacbiH 100°C-aeH xorapbl kotora ThIM-
bIM CANbIHAbI. Byn mynsTUnicipriliTiH KbI3bIN KETYiHE
XoHe CblHybIHa akenyi MymkiH. Con cebenTi cyabl kanHaTy
ywiH «Kybipy/®putiop», «HaH» xaHe «[icipme» 6arnapna-
ManapblH KongaHyfa TbINbIM CANbIHAADI.

1. KaxeTTi uHrpegveHTTEpAi (enwen anbiHpi3) AanblH-
[aHbI3.

2. NHrpeaneHTTEpAi peuenT kiTabblHbIH HemMece a3ipney
GargapnaManapbl KeCTECIHIH HyckaynapblH (erep ci3 e3
peLienTiHi3 6oMbIHLLIA d3ipreceHi3) opbiHAaw OTbIpbIN
TocTaraHra (8) canbiHbl3. Bapnbik MHIPeaneHTTep, COHbIH
iwiHge CyMbIKTbIK,

TOCTaFaHHbIH, (8) iwki 6eTiHaeri eH xxorapbl 6enrineH TemMeH
eKeHiHe Ke3 XeTki3iHi3. TocTaraH (8) kucanmar opHaTbinFa-
HbIHA JKOHE Kbl3AbIpy 3MEMEHTIHE ThIFbl3 OpHATHIFAHbIHA
KO3 XKETKI3iHi3.

3. MynbTunicipriwTiH KaknarbiH (4) xabbiHbI3. Keirbip
Garfapnamanapbl KongaHraH keaae Kaknarbl alubik (4)
KyWiHAe a3ipney pykcart eTinegi, peuentrep KitabblHbIH
HycKaynapblH OpblHAaHbI3.

HA3AP AYAAPbBIHbI3! Erep ci3 ecimaik MaiiblHbIH ken
MernLepiH NanganaHbin Xofapbl TeMnepartypaa a3ipne-
CeHi3, apKaLlaH MynbTURICIpriluTiH kaknafbiH (4) apkaliaH
alblK KanablpbiHbI3.

4. KyaT cbIMbIHbIH LITekepiH (35) ysra (7) canblHpl3.
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5. ObIBbICTbIK Genri WibiFagbl )xaHe MynbTUnicipri KyTy
pexumiHe eTepi, ocbl peTTe gucnnenge (13) «————»
TaHbanapbl kepceTineai.

6. (16) «+» Hemece (17) «-» TyimenepiH 6acy apkbinbl
KaxeTTi a3ipney 6araapnamacklH TaHaaHbI3. bargapnama-
napgpl aybICTbIpy WeHbep GoiibiHLLIa Xy3ere acbipbinabl,
6yn petTe aucnneae (13) agenki 6obiHWAa OpHaTbINFaH
a3ipney yakblTbiHbIH CaHAblk TaHbanapbl kepceTineai
(«ABTOMAaTTHI 83ipney bafgapnamanapblHblH KECTECIH»
KapaHbI3), aBTOMaTThl d3ipney bardapnamacs! MHANKa-
TopnapbiHbIH 6ipi (21-30) (cyaa Kypiw neH cycbiMansl
60TKaHbI AalibiHAay 6araapnamackiHaH 6acka (10) «@»)
aHafbl, 83ipney bargapnamachlH KOCy, aBTO Kbl3fbl-
pyabl Kocy/eLwipy TyiMenepiHiH nHamkaTopsbl (15) «@»
XblIMblAbIKTaRAbI.

7. Kaxet 6onca, afenki 6oibiHLWa opHaTbINFaH a3iprey
yaKbITbIH e3repTyre 6onaapl («93ipney yakbiTblH OpHaTY»
GenimiH kapaHpI3). «MynsTnacnas» 6argapnamachiH
TaHdafaHAaa, ci3 coHaaii-ak, asipney TemneparypachiH
na esrepTe anacbi3 («MynbsTnacnas» 6argapnamacbiHaa
a3ipney TemnepartypacblH opHaTy» 6eniMiH kapaHbI3).

8. Kaxet 6onca, keliiHre kanablpbinFaH 6acTay yakbITbiH
opHaTbIHbI3 («KeliHre kanaplpbinFaH 6actay» 6enimiH
KapaHbI3).

Ogsipney napamMmeTpnepiH peTTereH kesae e3repTinreH und-
prblk MaHAep avcnneige (13) XKbinbinblKTanabl.

Erep ci3 5 cekyHp iWwiHae KocbiMLIa peTTemenep xa-

camaraH 6orcaHpl3, e3repTinreH bargapnama petreynepi
aBTOMATThl TypAe cakTanagsl.

Kbi3ablpy dyHKUMSICHIH Kocy/eLwipy, a3ipriey b6araaprnaMacbiH
TOKTaTy, OpHaTbinFaH peTTeynepai (11) «» ok TyitMeciH
6acy, asiprney 6araapnamacbiHbiH NapameTpiH aBToMaTThl
TYpAe cakTaraHfa fAeiH peTTey kesiHae MynsTunicipriuTi
aBTOMaTThl a3ipney 6araapnamanapbliH TaHaay pexvimiHe
aybICTbIpabl.

Kpi3ablpy dyHKUMSCBIH KOCy/eLwipy TyiMeciH kaiTa bacy,
a3ipney b6araapnamachiH TOKTaTy, OpHaTbIfiFaH peTTeynepai
(11) «O» o0t0 MynBTURICIPrLITI KYTY PEXUMIHE aybICTbIpaabl.
O3ipney 6argapnamacbiH peTTey kesiHae 6ip MUHYT 60ibl
apekeTcisaik bonca, MynsTUNICIpril KYyTy pexvmiHe eTeai.
PetTeynin Ke3 kenreH ke3eHiHae asipney 6argapnamacbiH
KOCY, aBTOKbI3AbIPyAbl Kocy/eLwipy TyimeciH (15) «\/» Gacy,
asipney GargapnamachlH afbiMaarbl pETTEYNIEPMEH icke KO-
cyra aKkenegi. ©3repTinmereH napameTprep aaenki 6oibiHWwa
Kanagpl.

9. O3ipney baraapnamMachbiH icke Kocy YLiH a3ipney 6afaap-
J'IaIMaCbIH KOCY, aBTOKbI3AbIPYAb! KOCY/eLuipy TynMeciH (15)
«Q» 6acbin ycran TypbiHbI3. Bafgapnama xymeic icten
TypfaH Kke3fe TaHaanfaH Gargapnama I/IH,E[VIKa'II'Opr (21-30),
Tyime uHankatoprapbi(11) « O xeHe (15) «O» XaHagpl.
Erep aBTOKbI3ABIPY YyHKUMsICHI Bencenai 6onca, uHankaTop

(19) «f 3 » )aHaAbl. TaHaanfaH a3ipney bafgapnamacsiHa
6annaHbICTbI ANcnnenaeri asipney yakbiTblHbIH MUHYTTbIK
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kepi caHbl (13) GipaeH bactanaapl HeMece TocTaFraHaarbl
(8) KaxkeTTi TemnepaTtypara xeTkeHae 6actanagbl.

Kenbip aBTomatThl 6argapnamanapaa 6enrineHreH
a3ipriey yakblTbiH caHay Kypbirfbl 6enrineHreH xymbic
napamertpriepiHe LblkkaHHaH KeliH FaHa 6acTananbl xaHe
AblIGbICTbIK 6enrimeH Gipre xypeadi. Mbicansl, «Byfa nicipy»
6araapnamacbiHaa a3ipneyai 6enrineHreH yakbITbiHbIH
Kepi caHaybl TeK Cy KaiiHaFaHHaH keiiiH FaHa 6acTanagpl

aHe TocTaraHda XeTkinikTi 6y nanaa 6onFaHHaH KemiH
raHa 6actanagbl (8).

10. B3ipney/aBToKbI3ABIPY OarAapnamacs! XyMbiCbl
asiKTanFaHHaH keviiH gucnnevige (13) GipHele cekyHA
6oiibl «End» xa3ybl naga 6onagel, cogaH kewiH Myrb-
TURICIPLUTiLL KYTY PEeXUMiHe eTesi.

« Enrisinren 6argapnamagaH 6ac TapTy yLUiH, a3ipney
NpoLEeciH HeMece aBTOKbI3AbIPYAb! TOKTATY YLUiH, Tyii-
meHi (11) «U» GachiHbi3.

Baenki 60MbIHLWIA OpHATbLINFaH aBTOMaTThbI a3ipney

6arpapnamanapbliHbIH KecTeci (3aybITThbIK peTTeme-

nep) (88 6eT)
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Barpapnama

Manpanany xeHiHperi
KeHecTep

Bazipney yakbiTbl

Bazipney yakbITblH peTTey
AvianasoHbl / OpHaty
Kaaambl

Kymbic napametp-
fepiHe WbIFyAbI KyTY

Bacrayapl
KeitiHre
Kangsipy

ABTOKbI3ABIPY

Mynbtnacnas

Temnepatypa MeH asiprey
YaKbITbIH OPHATY MYMKiHAi-
riMeH apTypni Tarampaapab!
naiibiHaay. TemnepatypaHb!
150°C-AieH xofapbl opHaTKaH
Ke3ae asiprey yakbITbl eki
carfaTneH LuekTeneai.

0:30

1MUH—12¢/
1 MuH

Erep Temneparypa
150°C-paH xofapbl
6onca:

1MUH=2c/ 1 MuH

+

Kybipy/®puTiop

KekeHicTepai, eTTi, 6anbikTbl
XHEe KyCTbl KybIpy XeHe
opTYpNi Taramaapabl hpuTiop-
Ae Kyblpy. XXymbic napame-
TpnepiHe LblkkaHHaH KeniH
KYPbINFbl €Ki Kbicka AblBbICTbIK
Genri weirapaael.

10 MuH -1 ¢/ 1 MuH

CyT 6oTkachb!

Maiibl @3 nacTeprneHreH cyTTi
naiganaxbin 60Tka asipney.

0:25

1MuH =4 ¢/ 1 muH

Byra nicipy

ETTi, GanbikTbl, kKekeHicTepai
*aHe Gacka fa Taramaapab!
Byra nicipy >aHe a3ipney.
Byra nicipy yLiH apHaiibl
KOHTENHepAi nanaanaHblHel3
(xuHakka kipeai). Erep

ci3 ocbl 6araapnamana
yaKbITThl aBTOMaTThI peTTeyAi
napananGacaHpi3, «9p Typni
Tarampaapael Gyra nicipyain
YCbIHbINFaH yaKbITbl» KecTeciH
KapaHbi3.

0:20

1MUH—2c/ 1 MuH

Kypiw/Kapma

Bp Typni xxapmanap MeH
rapHupnepai AanbiHaay.

0:25

1MUH=2c/ 1 MuH
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Pary

ETTi, KyCTbl, 6anbIKTbl, KOKeHi-
cTepai, rapHupnepai xasHe
Ker KOMMOHEHTTi Taramapab!
ByKTbIPY, Aipinaek neH kyima-
Hbl fanblHAay.

1:00

1 MUH =12 ¢ /1 MuH

Manay

ManayaelK apTypni TypnepiH
AaiibliHaay.

1:00

1MUH =4 ¢/ 1 muH

Kapa 6upait meH 6upait
VHbIHaH HaH a3ipney. baraap-
namaHblH GipiHLLi XKYMbIC
icTey caraTbiHaa Kamblpabl
KeTepinyre Kowobl eTefli, cogaH
KelliH FaHa - nicipinyi. 3ipney
yaKbITbIHOPHATKaH Ke3ae,
barpapnama bacranfaHHaH
KeitiH a3ipney npoueci

1 cafaTTaH a3 yakbITTaH

keuiH 6actanagbl. ABTOMaTThbI
KbI3/IbIPY YaKbITbl 2 CaFaTneH
wekTeneni.

3:00

1MUH -4 ¢/ 1 muH

HaH nicipy

Kekctepai, GucksutTepai,
AWbITKbl MEH KaTnapnbl kambl-
pAaH xacanaTbiH nuportTapabl
nicipy, kemeluTep AaiibiHaay.

1:00

1 MUH —4 ¢ /1 MuH

Kexe

MpurotoBneHune GynboHOB,
3anpaBo4HBIX, OBOLLHbIX 1
XOSOAIHBIX CYMOB.

1:00

1 MuH — 8 caf. / 1 MuH

Kypiw nen
cycCbimanb!
6oTkaHb! cyFa
asipney

Barnapnama cyra kypiw

neH cycbiMansl 6otkanapab!
AanblHaayFa apHanfaH.
Barpapnama cy TonbifbIMeH
KanHan BiTKeHHEH KeliH
aBTOMaTThl TYpAe ewipinyai
KapacTblpaabl. bargapnamanb!
icke kocy ywin TyimeciH «O»
BacblHbI3. baraapnama xymbic
icten TypraH kesge aucnnenae
TaHGa «_ _ » kepceTineni.
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93ipney yakbITbIH OpHaTy

» Cis ap 6argapnamaHbiH a3iprey yakbiTblH 63iHi3 opHaTa
anacbi3, Tek «KypillTi xxoHe cycbiManbl 60TkaHbl cyFa
asipney 6argapnamacbiHaH» BackacbiH». ©3repy
KadaMbl XoHe MyMKiH BonaTbiH yakblT AManas3oHsbl
Tandanfat nicipy 6argapnamacbiHa 6anaHbicTbl (AB-
ToMaTThl a3ipney 83ipneyaiH aBTomaTThl 6araapnava-
napbl KeCTeCiH kapaHbl3).

1. BafgapnamaHbl TaHAaraHHaH KeiH a3ipney yakbITbiH

peTTey yLiH, a3iprey yakbITblH peTTey TYUMeciH (14) «
» BacblHbI3, ocbl peTTe aucnnenge (13) «caratTap»

UMdPIbIK YakbIT MOHAEPI XbINbINbIKTanab!.

2. (16) «+» xoaHe (17) «-» TyiimenepiH 6acy apkbisbl

KaXXEeTTi yaKbIT MBHIH «cafFaTTbl» OpHaTbIHbI3. KepceT-
KiLUTepAi blngam e3repTy YLUiH KaxeTTi TynmeHi (16

Hemece 17) Bacbin ycTan TypbIHbI3.

3. ©a3repicTepai cakTay xaHe MVUHYTTapabl peTTeyre ety
ywiH (14) «O» TyimeciH 6acbiHbI3.

4. Con cusiKTbl KMUHYTTap» yakblTbIHbIH MAHIH OpHa-
TbiHbI3. Backapy TakTacblHAafbl Tymenepgi (2) bipHelue
cekyHp, 6acnaHbl3, e3repTyrnep aBToMaTTbl Typae cakTa-
nappl, ocbl peTTe aucnnengeri undpnblk TaHbanap (13)
YHeMi xaHbIn Typagbl.

5. «CaraT» yakblTbiH peTTeyre opany YLUiH, TyimMeHi (14) «
Oy rarbi Gip peT 6acbiHbI3.

O3IPJIEY BAFOAPITAMATAPbI

+ «Mynbtracnas» 6argapnamace: 6afgapnama
GacTanfaHfra AeliH a3ipney TemnepaTtypacbiH OpHaTy

+ «MynbTracnas» 6argapnamachkiH naiaanaqFaHaa,
ci3 6argapnamaHbl 6actamac GypbiH yakbITTbl FaHa
emec, a3iprney TemnepaTtypacbiH fja opHaTa anachbi3.
TemnepatypaHblH MyMKiHAIK MaHaepi 35°C-aeH
180°C-re feviHri apanblkTa, kagambl 5°C.

1. «MynbTnacnas» 6argapnamachiH TaHOaFaHHaH KeniH

TyiMeHi (9) «®» 6acbiHpI3. TemnepaTypaHbiH LMdpnblk

MmaHaepi gvcnnenge (13), aaenki 6oMbIHWA OpHa-

ThINFaH, XbIMbINbIKTaRAbI.

2. Tynmenepai (16) «+» Hemece (17) «-» Backin, Ka-
XKeTTi TemnepaTypa MaHiH OpHaTbiHbI3. MaHai Xbingam
©3repTy YLiH TUICTi TyMeHI(16) «+» Hemece (17) «-»
6acbin ycran TypbiHbI3.

3. backapy TakTacbliHaarbl TyiMenepai GipHelle cekyHa
6acnaHbl3, earepicTep aBTomMaTTbl TYpAe cakranagsl,
ocbl peTTe gucnnengeri (13) undpnblk Temnepartypa
TaHGanapbl YHEMi XaHbIn Typagbl.

EckepTtne: asipney TemnepatypacbiH 150°C-TaH
KOFapbl OpHATKaH ke3ae Gasty NeLuTeH Kbi3bin KeTyaeH
KopFay YLiH, 83ipney 6araapnaMacbiHblH MakcuMarnapl
XKYMbIC YaKbITbl €Ki caFaTrneH LeKTeneai.

+ KeftiHre kangblpbinFaH 6acTtay yakblTbiH OpHaTy

+ «KeliiHre kanaplpbinFaH 6actay» dyHKumMsicblasipney
6araapnamach! icke KocbInaTbiH YakblTTbl OpHaTYFa
MYMKiHAIK 6epeai.



1. ©3ipney 6argapnamacbiH TaHAaFaHHaH KeiH TyiMeHi
(12) «Os 6acbiHbI3, OCbl peTTe KeliHre KanablpbinFaH
6acTay nHgvkatopsbl (20) «@» )aHafbl, yakblTTbIH
«caraT» undpnblk TaHbackl ancnneige (13) KbinbinbikTan
Typagbl.

2. Tynmenepai (16) «+» Hemece (17) «-» BacbIHbI3,
YaKbITTbIH «CaFaTbiH» kanayblHbl3 G0MbIHLLA OPHATBIHbI3.
KepceTkiwTtepai Xbingam e3repTy YLiH KaKeTTi TyUMeHi
(16 Hemece 17) Bacbin ycTan TypbIHpI3.

3. ©asrepicTepai cakTay XaHe MVUHYTTapabl OpHaTyFa eTy
yuwliH TymMeciH (12) « Uy 6acbIHpI3.

4. Con cUsAKTbI «<MUHYTTap» yaKblTbIHbIH MOHIH OpHa-
TbiHbI3. Backapy TakTacbiHaarbl Tyimenepai (2) bipHelwe
cekyHa 6acnaHbl3, e3repTynep aBToMaTTbl TYPAE cakTa-
nagbl, ocbl peTTe ancnnenaeri umdpnelk TaH6anap (13)
YHEMi XaHbIn Typaapl!.

5. «CafaT» yaKkpITblH peTTeyre opany yLiH TyimMeHi (12) «
» Tafbl 6ip peT 6acbiHbI3.

» Eckeptne: «KeliHre kanaplpbinFaH 6actay» gyHKUMSICbI
6apnblk 6argapnamanapga konkeTimai emec (- O3ipne-
yAiH aBToMaTThl 6afgapnamanapbl KeCTeCiH KapaHbl3).

» «KeiiiHre KangplpbinbiFaH 6actay» YHKUMSACHI KYMbIC
icTen TypraHda MHAMKaTOPNap aHbin Typaabl: - Ken-
iHre kanablpbinFaH 6actayabiH (20) «@>», TaHaanfaH
asipney 6argapnamanapapit, (21-30), Tynmenepai (11)

«J» wane (15) « Uy, Erep aBTOKbI3ALIPY hyHKLMSCHI
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6enceHai 6onca, nHamkartop (19) «M» XaHbIn Typagbl.

«KetiHre kanaplpbinFaH 6actay» yHKLMSICbI XyMbIC

icten Typranga, aucnnenge (13) 6actanyablH KeniHre

KanabIpy yakbiTbl kepceTineai. TynmeHi (12) «©» 6a-

cbiHbI3, aucnneiiae (13) 5 cekyHaka a3ipney 6argapna-

MacbIHbIH XXYMbIC yaKbITbl kKepceTineai.

+ «KeliiHre kanaplpbinFaH 6actay» yHKUMSICbIHbIH XXYMbl-
Cbl asiKTanfaHHaH KeniH, nHaukaTop (20) «\W» ewegni,
eHimaepai asipney 6argapnamachl Kocbinagbl.

» «KeiiHre kanaplpbinFaH 6actay» yHKUMACHIH nangana-
Hy YCbIHbINTManabl, erep peuenTTe Te3 by3binaTblH OHIM-
nep 6onca (KyMbIPTKa, Xac CyT, eT, ipiMLUiK xaHe T.6.).

Taramabl panbiHaay 6argapnamachl XKyMbic icten
TypfaH Ke3fe TemnepaTypa MeH YaKbITTbIH e3repyi

*  Byn dyHKUMSAHBI KONAaHa oTbIpbIn, Ci3 Tamak AanbliHaay
npoueci kesiHae a3ipney 6araapnamacbiHblH peTTeme-
nepiH e3repTe anachbl3.

+ Copna cyanbin kanagbl, cyT 60TKacbl «Tackin KeTeqi»,
Gyra nicipinreH kekeHicTep TbIM y3aK nicipineai, nnutaga
Hemece TyMLua newuTe nicipreHaen, 6araapnaMaHblH,
XYMbICbIH TOKTaTnan, TemnepatypaHbl Hemece nicipy
yaKbITbIH ©3repTiHi3.

+ «Cyra nicipineTiH cycbimMansb! Kypill neH 60Tka» Garnap-
namacblHaH 6acka, ke3 KenreH eHimai aBTomaTTbl a3ip-
ney G6afpapnamachlH opblHAay Ke3iHae a3ipney yakbliTbl
MEH TeMnepaTypacbiH e3repTe anachl3.

O3ipney 6araapnamMacbiHbIH XYMbIC NpoueciHae Temne-
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paTypaHbIH e3repyi

O3ipney 6argapnaMachiHblH TemnepaTtypachiH
35°C-taH 180°C-ka peiiH e3reptyre 6onaapl, opHaTy
kanambl 5°C.

1. Osipney Garaapnamach! XXyMbIC iCTEN TypFaH keaae

TyiiMeHi (9) «®» 6acblHpI3, ocbl peTTe ancnnenge (13)
apenki 6oMbIHLLIA OpHATbBIIFaH, TemnepaTypaHbIH Ludp-
nblK TaH6anapbl kepceTineai.

2. Tynmenepai (16) «+» Hemece (17) «-» Hacy apKbinebl,
KanaraH Temnepatypa MaHiH opHaTbiHbI3. MaHAj Xbin-
[am e3repTy YLUIH TUICTi TyiMeHi(16) «+» Hemece (17)
«-» BackIn ycTan TypblHbI3.

3. backapy TakTacbiHAarbl TyiMenepai GipHelue cekyHa
6acnaHbl3, e3repicTep aBTOMaTThl TypAe cakTanagbl,
ocbl peTTe avcnnengeri (13) undpnblk Temnepatypa
TaHbanapbl yHeMi xaHbIn Typaabl.

EckepTtne: a3ipney temneparypacbiH 150°C-TaH xofapbl
opHaTkaH ke3ae 6asly neLTeH Kbli3bin KETYAEH KopFay
YLWiH, 83ipney GaraapnamacbiHbiH Makcumanabl )XyMbiC
yaKbITbl €Ki caFaTneH LuekTeneai.

O3ipney 6araapnamacbIHbIH XXYMbICbIHAAFbI YaKbITTbI
esrepTy

O3iprey yakblTbiH ©3repTy aykblMbl MEH Kagambl
TanZarnfat nicipy 6argapnamacbiHa 6aninaHbICTbl

( Bsipneyain aBToMaTThl 6araapnaManapbl KECTECIH
KapaHpi3).

1. ©3ipney 6argapnamach! XXyMbIC iCTEN TypFaH ke3ae

TynmeHi (14) «O» 6acblHbI3, ocbl peTTe aucnnenge (13)
«caraT» Lndpnblk yakbIT MOHAEPI XbiNbinblKTanabl.

2. Tynmenepai (16) «+» Hemece (17) «-» 6acbiHpI3,
YaKbITTbIH «CaFaTblH» KanayblHbl3 GOVibIHLLA OPHATbLIHbI3.
KepceTkiwTepai xbingam e3repTy YLiH KaxeTTi TyiMeHi (16
HeMece 17) 6acbin ycran TypbiHpI3.

3. ©3repicTepai cakTay XeHe MUHyTTapabl OpHaTyfa eTy

YLWiH TyNMeciH(14) «

» BacbIHbI3.

4. Con CUSIKTbI «MUHYTTap» YakbITbIHbIH MOHIH OPHATbIHbI3.
Backapy TaktacbiHAaFbl Tyimenepgi (2) bipHelue cekyHa,
6acnaHbl3, e3repTyriep aBTomMaTTbl TypAe cakTanagbl, ocbl
peTTe aucnnengeri undpnblk TaHbanap (13) yHeMi xxaHbin
Typagbl.

5. «Carat» yakbITbl peTTemenepiHe opany yLiH TyAMeHi
(14) «O» Tarbi 6ip peT 6acblHpbI3.

6. Erep ci3 asipney yakpbITbiHbIH MaHiH «00:00» opHaT-
caHbI3, 6argapnamMa XymbiCbl TOKTaTbInagbl.

«KeriiHre kanaplpbinFaH 6actay» hyHKUMSIChI XaHe cyFa
nicipineTiH kypiw neH cycbiManbl 6oTka GaFgapnamacsl
XYMbIC iCTEN TypfFaH Kke3ae, Temnepartypa MeH asipney
yaKbITbIH ©3repTy (PYHKLMACHI KoM XeTiMAi emec.
YKymbic napameTpnepiHe LWbIfy kesiHae TemnepaTtypa
Hemece a3ipriey yakblTbl ©3repreH

Kesfe (erep 6yn 3aybITTblK NapameTpriepae kapacTbi-
pbinFaH 6onca) anaplH ana Kbi3ablpy NpoLeci TokTa-
TbiNagel, 6araapnaMaHbiH XKYMbIC YaKblTbiH Kepi caHay
GacTtanagpl.

ABTOKbI3AbIPY (AalbIH TaFaMAapAbIH TemnepaTypachiH



cakray)

« Byn dyHKUMA eHimaepai favibiHgay 6araapnamacsl
asikTanfaHHaH KeWiiH GipaeH aBTomaTTbl Typae KOochl-
nagsbl

* >eHe AalblH TaFaMHbIH TeMnepatypacbiH 70-75°C
weringe 12 caratka AewiH caktan anagbl. ABToMaTTbl
KbI3abIPY PYHKLMSICI XXYMbIC iCTEreH Ke3ae nHavkaTop

(19) «{ 2» xaHe Tyiime nHaukatopsl (11) «J» xanagsl,
avcnnenge (13) 6yn pexvumaeri >KyMbIC yaKbITbIHbIH,
MUHYTTbIK ecebi kepceTinesi.

* ABTOKbI3AbIPY (PYHKLMSICBIH 6LUipY YLLiH TyiMeHi (11)
«O» Gackin ycTan TypbiHbI3, MynsTURICIprilL KyTy
pexumiHe eTesi.

» ABTOKbI3ALIPY bYHKUMSICBI Bapnbik a3ipney bargapna-
ManapblHAa Kon xeTimai emec ( ©3ipneyaiH aBTomaTThbl
GargapnamManapbl KeCTeCiH kKapaHpi3).

ABTOKbI3AbLIPYAbI anablH ana euipy

+ Osipney bargapnamachl asikTanfaHHaH KeniH aBToKbI3-
AbIpy OYHKUMSACHIH KOCY 9pAaibIM KaXeT eMec, OCbIHbI
eckepe OTbIpbIn, MyNLTUNICIPriLITE aBTOKbI3AbIPY PyHK-
LMACBIH anfblH-ana eLwipy MyMKIHAIrM KapacTblpbifFaH.

*  ABTOKbI3AbIPY PYHKUMSACBIH OLUipY YLUIH, 83ipney
Gargapnamachl Hemece KeliHre kangblpbinFaH 6actay
DYHKUMSChI XKYMbIC iCTen TypFaH kesae TyiMeHi (15) «

I
O» 6acbiHbI3, HavKaTop (19) «2 {» eu.le,?i. ABTOKbI3-
Oblpyapl KarTa Kocy YLWiH TynmMeHi (15) «O» Tarfbl 6ip
peT 6acbIHbI3.
« Ogsipney TemnepatypacbiH 80°C-TaH TeMeH opHaTKaH
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Kes[e aBTOKbI3[bIpy aBTOMATThbl TypAe eLipineai, erep
a3ipney 6argapnamacbiH opHaTy G6apbicbiHAa a3iprey
Temnepatypacbl 80°C-TaH xofapbl 6onca, aBToKbI3abIpY
aBTOMaTThl TypAe Kocbinagbl.

[NaiibiH Taramaapabl Kbi3abipy

» [JavibiH Tafamaapabl KbI3AbIpy YLWiH Ci3 MynbTURICIPriLTI
napanaHa anachbis.

1. ©Himaepai TocTaraHFa (8) canbiHbI3, OHbl MynbTUMICIP-

riLlKe OpHaTbIHbI3.

2. KaknakTbl (4) xabblHbI3, KypbINFbIHbI ANEKTP XeniciHe
KOCbIHbI3.

3. Tyiimeni (11) «U» GipHetue cekyHa Gackin ycTan

TypbIHbI3. VHamkaTop (19) «3 3» XoHe TyMMe MHAMKaTopbI
(11) «J» xaHapbl, aucnneiae (13) 6yn pexumaeri xymbic
yaKbITbIHbIH, MUHYTTbIK ecebi kepceTineai.

4. 70°C Temnepatypara xeTkeHae, AblObICTbIK Benri WwhbiFa-
bl xoHe TaraM 12 caraT 601bl bICTbIK 6onbIN Typaab!.

5. KblambIpy tyHKUMSACHIH Luipy yiliH Tyitmeni(11) « Oy kaii-
Ta 6acbin ycTan TypbliHbI3, MyNLTUNICIPrilL KYTY pexuMiHe
eTeni.

EckepTne: aBTOKbI3AbIPY XoHe AaiiblH TaFamaapabl Xbiflbl-
Ty byHKUMANapbl eHimai 12 caraTtka AewiH bICTbIK KyWiHAe
ycTai anagel, 6ipak Taramabl eki-yLU caraTtTaH apTblK bICTbIK
Kyae kanablpy yYCbiHbINManapl, ce6ebi 6yn aAsmiHiH cana-
CbIH ©3repyre aKkenyi MyMKiH.
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TAFAMOAPObI OAABIHOAYOAFbI KATENIKTEP
XXOHE ONAPObI TY3ETYT'E AMAJIOAPDI

TAFAM OAWbIH BONFAHFA OEWIH NICIPINMMETEH

Kectene mynbtuniciprilute Tamak ganbiHaay KesiHae

XibepinreH TUNTIK KaTenep XuHakTanfFaH, katenepai

XotofblH bIKTUMan cebGenTepi MeH Tacinaepi kapacTbi-

pbinfFaH.

blktuman ceGenrepi
MeH npo6nemanapbi

Kareniktepai xoto xongapb!

MynbTuniciprilTii
Kaknarbl xabblk
6Gonmaibl HEeMECe TbifbI3
*abblnMagpl, COHAbIKTaH
a3ipney TemnepaTypacs!
GenrineHreH Temnepary-
panaH TemeH Gongbl.

B3ipney Ke3iHAe KaXeTCi3 MynsTUNICIPriLuTiH,
KaKnarbiH anaHpl3.

KaknakTbl GekiTkili GackinFaHLa xabbiHbI3.
Kaknak neH mynstuniciprit kopnycbiHbIH
apacblHa Berge saTTap Hemece Tamak
KangblKTapbl )OK EKEHIHE KO3 XKETKIiHi3.
|WKi KaKnakTaFbl ThifbI3AafbiLl TOCEMIHIH,
Tazanblfbl MEH KyWiH kajaranaHbia.

TaramHbIH UHrPENEHT-
TepiH caTCi3 TaHaay.

Byn uHrpeauneHTTep cis
TaHaaraH ajicneH nicipy-
re xapamarabl Hemece
a3ipney 6arnapnamacs!
[YPLIC TaHAANMaze!.

VIHrpesineHTTep TeiM yri-

KeH TyparnfaH, eHimaepai
canyablH Xannbl nponop-
uusicel Gyasinagel.

OHiMaepai a3ipney yakbi-
Tl XeTKiNikcia 6onapl.

[MenenpeHreH (MynbTUNICIPriLLTiH OCbl
mogeniHe GeliimaenreH) peuenTTepai
KonaaHblHbI3. CeHyre GonaTblH peuenTTepai
KOMAaHbIHbI3.

WHrpeguenTTepai Tanaay, onapabl kecy aici,
cany nponopuusicel, 6afaapnamaHbl TaHaay
aHe NiCipy yaKelTbl TaHAAMNFaH pelenTke
calikec Kenyi kepek.

Byra nicipy kesiHae:
KanbinTbl GyabiH nanna
60r1ybIH KAMTaMackI3 eTy
VILiH TOCTaFaHaa cy a3.

ToctafaHfa peuenT 6oiibIHLA YCbIHbINFaH
Keremae Cy KyMbiHbI3. Erep kyMoHAaHCaHbI3,
a3ipney npoueciHae Cy AeHreiliH TekcepiHis.

ToctaraH MeH Kbl3AbIpy
aneMeHTi apachbiHaars!
BaiinaHbic Hawwap
GorFaH, COHAbIKTaH
Taramapl nicipy Temne-
patypacsbl GenrineHrex
TemneparypajaH ToeMeH
Gonasbl.

TocTaFaH MynbTUMICIprilLKe Ty3y XaHe
KUCANTLINMaN OPHATBINYbI KEPEK KOHE Kbi3-
AbIpY BMeMeHTIHe TOMbIK TN Typybl Kepek.
MynbTUNICIpriLLTiH XXyMbIC KamepacbiHAa
Berae 3aTTapablH XOKTbIFbIHA KO3 XKETKI3iHi3.
Kbi3abipy 9neMeHTiHiH nacTaHyblHa Xon
BepmeHi3. Kbi3ablpy aneMeHTiHiH opTacbiHAa
opHanackaH Temneparypa 6eprilliHiH,
KO3FarFbILUTLIFBIH KafaranaHbl3.

Kyblpy KesiHae

TocTaraHaa
ecimaik manbl
TbIM Ker.

DpeTtTeri KybIpy KesiH-
e, Mail ToCTaraHHBIH
TY6iH xyKka kabaTneH
wabybl XKETKINIKTI.

dpuTiopae Kyblpy
KesiHae TuicTi peyent
BoiiblHLa Hyckaynap-
Abl OPbIHAAKBI3.

TocTaraHaarb!
apTbIK binFar.

Erep peuentte
KepceTinmece,

KybIpy kesiHae
MYnbTURICIPriLTIH
KaKnarblH anmnaHel3.
YKaHa my3natbinFaH
eHimaepai Kyblpap an-
AblHAA XKiGiTiN anbiHbI3
eHe Kara3 CynrimeH
KYPFaTbIHbI3.




KZ

|97

Cyra nicipy kesiHae: KbILUKbINAbIFbl KOFapbl
Taramaapfbl nicipy KesiHae copnaHbii cyanybi.

Keibip eHimaep
nicipep anabiHaa
apHalibl eHaeyadi kaxeT
eTeqi: Xyy, nacceprey
oHe T.6. Ci3 TaHaaraH
peuenT GomblHLLIA
YChIHBICTAPb! OPbIH-
AaHbI3.

B3ipneHreHHeH KeniH,
[iaiblH TaFam aBToKbI3abl-
PY (YHKUMSACH! KOCbINFaH
Kyiiae MynbTUnicipritu
iWwiHae Tbim y3ak Gonabl.

ABTOKbI3ABIPY (PYHKUNSICHIH Y3aK YaKbIT
naitnanaHy Kaxer emec. ABTOKbI3AbIDYAbI
eLipy yHKUMACHIH NaiaanaHbiHpbI3.

NICIPY KE3IHOE ©

HIM CYATNbIN KANALbI

Micipme xacay kesiHae
(KaMbIp TOMbIFbIMEH
nicipinmereH).

KeTepiny npo-
ueciHae kambip
iLKi Kaknakka
*abbickin

Kangpl xaHe 6y
KnanaHblH xaybin
TacTael.

Kamblpabl TocTaFaHFa
a3 meniuepae
canblHbI3.

TocTtaraHaa
KaMbIp TbIM Kerl.

MicipmeHi TocTaraHHaH
WbIFapbIn anbIHbI3,
aynapbiHbI3 eHe
KaiiTajjaH TocTaraHFa
KaiTa canbiHpi3,
copaaH KeitiH nicipyai
KanFacTbipbiHbI3.
Bonatluakra nicipme
xKacay KesiHae KambIp-
Abl TOCTaFaHFa asblpak
MerLepae canbiHbI3.

©HIM E3ININ KETT

WHrpeanenTTepaiH en-
wemaepi TbiM KilLKeHTan
Hemece nicipy yakbITbl
TeIM y3aK.

[anenaeHreH (MynbTUNICIPriLLTiH oCbl
mopeniHe GeiiimaenreH) peuenTke >YriHiHi3.
WHrpeaveHTTepAi TaHaay, onapabl kecy aaici,
cany nponopuusicel, GafaapnamaHsl TaHaay
XKHE MICIPY YaKbITbl OHbIH YChIHBICTAPbIHA
calikec Kenyi kepek.

CyT 6oTkacbIH niciprex
Kesae, CyT cyankin
Kanass!.

CyT canacbl OHbl ©HAIPYAIH OpHbI MEH
afgaiibiHa 6annaHbicTel. MainbinbiFbl
2,5% peifiH ynbTpa nacTepreHreH cyTTi faHa
KongaHy ycblHbinaabl. Kaxer 6onca, cyTTi
aybl3 CyMeH cyiibinTyra Gonapl.

Micipy anasiHaa vHrpe-
AVEHTTep eraenvereH
Hemece [ypbiC eHaen-
MereH (HaLuap yblrFaH
*oHe T.6.).

WHrpegueHTTepain,
nponopuusnapsl caktan-
MaraH Hemece eHiM Typi
[lypbIC TaHZaNMaraH.

[anenaexreH (MynsTUICIprilUTiH ockl
MopeniHe GeiimaenreH) peLenTke XyriHi
WHrpeaveHTTepai TaHaay, onapasl anfslH-a-
na eHaey ajici, cany nponopuusinapbl OHbIH
YCbIHbICTapbIHA COKEC Kenyi Kepek.

ByTiH asHAai xapmanapabl, eTTi, 6anbIKTbl
XOHe TeHi3 eHIMAepiH apkaluaH MyKUsT
XKYbIHBI3.

OHiM Kebik Tyaefi.

OHiMAI xakcbinan xyy, By knanaHbH anbin
Tactay Hemece KaknarbiH alublK KydiHae
nicipy yCblHbINaabl.

TAFAM KYMIN KETEAI

TocTaraH anablHebl
nicipyaeH keitiH Hawap
TasapThinasl.

TocTaFaHHbIH,
Kytore Kapcbl XabblHbI

Micipyai 6actamac 6ypbIH, TOCTaFaHHbIH
aKChl JKybIFaHbIHA XOHE Kylore kapchl xa-
BbIHHbIH 3aKbIMAaNMaraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.

BHiMHAI canyablH
Kannsl Kenewmi peuentre
YChlHbINFAHHaH a3.

[oanenaexreH (MynbTUNICIpriluTiH 0Cbl MO-
AeniHe GerimaenreH) peuenTke XyriHiHi3.
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Micipy yakbITbl TbiM y3aK.

Micipy yakbITblH a3aiTbiHbl3 HeMece oCbl
MynbTURICIPriLITiH ynriciHe GeiimaenreH
peuenT 6oilbIHILA HyCKaynapabl OPbIHAGHBI3.

Kyblpy kesiHae: TocTaFaH-
[fa maii oK, eHimaep
cupek apanacTbipblinfaH
Hemece ayaapbinfaH.

Kapimri kyblpy kesiHae TocTaraHFa asgan
ecimMaiK MaiiblH KyiblHbI3 - ON TOCTaFaHHbIH
TYGiH Xyka kabaTneH xabaTtbiHaai etin. bip-
Kenki KybIpy YLUiH ToCcTaraHaafsl Taramaapas!
Mesrifn-mearin apanactbipbin Hemece ap 5-7
MUHYT caiiblH alHanabIpbin OTbIPY Kepek.

ByKTbIpy KesiHae:
TocTaraHaa CyMbIKTbIK
KETKINIKCia.

TocraraHfa kebipek CyMbIKTbIK KOCbIHbI3.
Oaipney KesiHae KaXeTci3 MynbTUNICIPriLUTIH,
KaKnarbiH alnaHpi3.

Cyra nicipy kesiHae:
TOCTaraHaa CyMbIKTbIK
TbIM a3 (MHrpeaneHT-
TepAiH Nponopumsich
cakTanmangbl).

CyMbIKTbIK NEeH KaTTbl MHFPeaUeHTTePAIH
DYPbIC KaTbIHACKIH CaKTaHbI3.

Micipme xacay kesiHae:
nicipep anabiHaa
TOCTaFaHHbIH iLwki 6eTi
MaiimeH MaiinaHbaraH.

KaMbipab! canmac 6ypbiH, ToCTaFaHHbIH
TY6iH >xaHe ByiipnepiH capbl ManMeH
HeMmece eciMaik MaiibIMEH MarnaHbi3 (Manab!
TOCTaraHfFa KyimaHbi3!)

©HIM MIWIHIH XXOFANTThbI

©Himaep TbIM xwi apana-
CTbIPbIA/bI.

Kapimri Kyblpy kesiHae Tarampapl ap 5-7
MUHYTTaH Xui apanacTbipMaHbi3.

AAWBIH NICIPME ObIMKbIN

ApTbIK binFan 6epeTiH xa-
pamchi3 UHrpeaneHTTep
KonaaHbInab! (WhIPbIHAL!
KeKeHiCTep Hemece
KemicTep, My3aaTbinFaH
KUAEKTEp, Kanmak xeHe
1.6.).

Micipme peLenTiHe calikec MHrpeaneHTTepai
TaHgaHei3. KypambiHaa Teim ken binFan 6ap
VHIpeaVEeHTTep/i a3 Merepae KonaaHyra
ThIPbIChIHbI3.

[HaiibiH nicipme xabblk
MynLTURICIpriluTe ThiM
y3ak Gongpl.

Micipy kesiHae nicipmeri GipaeH mynsTUnicip-
rilUTeH LWbiFapyFa ThipbiCbIHbI3. KaxeT Gonca,
aBTOKBI3ALIPY (hyHKLMACH! KOCbINFaH keaae
OHIMAI MyNLTUNICIPriLLTE Kbicka yaksITka
Kanablpyra Gonaabl.

MNICIPME K©TEPINTEH XXOK

KaHT KocbinFaH
XyMbIpTKanap Hawap
wankanfaH.

Kambip nicipy yHTaFbIMeH
y3aK yaKkbIT TypbIN Kangbl.

¥H enenbeni Hemece
KambIp Hawap MﬂeHlZli.

VIHrpeineHTTep AypbIC
canblHbaraH.

[anenaexreH (MynsTURICipriluTiH ockl
mogeniHe Geitimaenren) peLienTke XyriHiHi3.
WHrpeaveHTTepai TaHaay, onapas! anabiH-a-
na eHaey afici, cany NponopuusAnaps! OHbIH
YCbIHbICTapbIHa CAKEC Kenyi kepek.

Nicipy yakbITbl TbIM y3aK.

Micipy yaKbITbIH KbICKapTbIHbI3, MyJb-
TUNICIprilTiH oCbl MoAeniHe GeimaenreH
peuenTTepai KonaaHbIHbI3.

Eckeptne: «Pary» xaHe «Kexe», eHimaepiH faibiHaay
6argapnamManapblHaa, TocTaraHaa (8) CyMbIKThIK XeTicne-
ce, MynbTUNICIPriLUTI KbI3bIN KETYAEH KOpFay XyMeci icke Ko-
cbinagbl, OCbl peTTe nicipy 6argapnamach! TOKTangbl xaHe
MYNbLTURICIPTiLL @BTOMATThI KbI3AbIPY PeXuMiHe eTepi.



OP TYPNI TAFAMOAPAObI BYFA MNICIPYAOIH ¥CblHbI-

JIATbIH YAKbITbI

OHiM Canmarbl, 1/ Cy kenemi, mn B3ipney yakbl-
CaHbl, faHa. Tel, MUH

Wowwka cybeci/ 500 800 30/40

cublp cybeci

(1,5-2cm

Tekwenep)

Ko cyGeci 500 800 40

(1,5-2cm

Tekwenep)

Tayblk cybeci 500 800 20

(1,5-2 cm Tek-

LenepmeH)

Ddpukagenska- 500 800 25/40

nap/kotnerrep

Banbik (cybeci) 300 800 15

TeHi3 kokTenni 300 800 5

(xaHa my3pa-

ThINFaH)

MaHTbI/XUH- 5 aH. 800 25/30

Kanu

Kapton ( 500 800 20

4 Benikke

KecinreH)

Cabi3 (1,5-2cm 500 800 35

TeKwenepmeH)
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Kbisbinwa
(4 Genikke
KecinreH)

500 1500

90

KekeHic (kaHa
My3aaTbInFaH)

500 800

TayblIK KyMbl-
pTkack!

5 OH. 800

10

EckepTne: kectefie kenTipinreH ManiMeTTep YCbIHbIMAbBIK

cunatTa 6onagbl, eHiMAepAi AaribiHaayablH HAKTbI YaKbITbl
Genrini Gip eHIMHIH kacneTTepiHe, CoHAan-akK Ci3fiH Tanfa-
MblIHpbI3Fa 6arinaHbICTbl YChIHbIIFAH MaHAEPAEH e3reLue

6ornybl MYMKiH.

TEMMEPATYPA PEXWUMAEPIH NAAOANAHY BOU-
bIHLUA ¥CbIHbICTAP

XKymbic Temne-
patypacbl,°C

MaipganaHy xeHiHaeri keHecTep

35 Kamblpab! viH kaHabIpy XaHe cipke cy AaibiHaay
40 Worypt a3ipney

45 ALbITKbI

50 AwbiTy

55 Momapka faiibiHaay

60 Kek wai Hemece 6ananap TaramblH AanbiHAAY
65 ETTi BakyymabIk kantamaga nicipy

70 MyHw a3ipney

75 MacTepney Hemece ak Lai aipney
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80 MuHTBeliH a3ipney

85 Cy3be Hemece y3aK a3ipney yakbiTblH KaxeT eTeTiH
Taramaap/bl AaiibiHaay

90 Kbi3bin waii a3ipney

95 CyT 6oTkacbIH a3ipney

100 Bese Hemece Tocan a3ipney

105 [ipinaek asipney

110 Bapapcbi3gaHabipy

115 KaHT wapbaTbiH AalibiHaay

120 PynbkaHbl AaiiblHAay

125 ByKTbipbinFaH eT gaiibiHaay

130 Kemeww paiibiHaay

135 [Maiibii Taramaapabl KbiTbipnak eTy YiliH Kyblpy

140 Kakray

145 KekeHicTep meH GanbikTaH kemelu asipney (cdonbraga)

150 ETTeH kemeLu a3ipney (cbonbraga)

155 ALWbITKbINB! KaMbIpAaH eHiMaep nicipy

160 Kyctbl Kybipy

165 CTelk Kyblpy

170 CyiblK kamblpaa a3ipney

175 Tayblk HarreTcTepai asipney

180 ®pu kapTobbIH a3ipney

MYNbTUNICIPTIWKE KYTIM XKACAY XXOHE TA3A-
NAY

HA3AP AYAAPbBIHbI3! MynestunicipriwTi Tasanamac
BYpPbIH OHbIH 3NEKTP KeniCiHEH aXblpaTblnFaHbIHA XaHe
TONbIK cankbiHOaFaHbIHA KO3 XEeTKi3iHi3!

XKannbi epexenep MeH YCbIHbICTap

« Taramabl JanblHOaFaHHaH KeWiHri TaFaMHbIH, UiCiH
KETIpY YLUiH >apTbl MMMOHAbI TOCTaraHfa (8) canbin,
OFaH asgaraH cy Kywbin, 15 muHyTKa «Byfa nicipy»
GargapnamachbiH KOCy YCbIHbINaab!.

* MynbTunicipriwte TocTaraHapl (8) TafammeH Hemece
24 caraTTaH apTblK KanablpMaHbi3. [lavbiH TaFambl
Gap TocTaraHabl (8) TOHa3bITKbILTA cakTayFa 6onaapbl
XaHe kaxeT BGonFaH xaffanaa Taramabl Kbl3abipy
DYHKUMSICbIH NarganaHbin MynsTUNICipriluTe Kpl3fbl-
pyra 6onagpl.

» Erep ci3 mynbTunicipriwTi y3ak yakbIT nanganaHba-
CaHbI3, OHbl AMEKTP XKeNiCiHeH aXblpaTbIHbI3.

* XyMbIC kamepa, Kbl3ablpy 3neMeHTi, TocTarFaH (8),
MyMBTUMICIPrill KOPMYChIHbIH apTKbI XafbiHAa opHa-
nackaH KOHAEHCAT XUHaWMTbIH blAbIC XaHe anbiHGanb!
Oy knanaHbl Ta3a XaHe Kypfrak 6onybl kepek. (1)
MynbTuniciprilTiH KOPMYChIH, KyaT CbiMbIH (35) cyFa
GaTbipyFa HeMece Cy afblHbIHbIH acTblHAA XyYyFa
ThIAbIM CANbIHALBI!

*  MynbTunicipriwTi Tazanay kesiHae epecken mMai-
nbIKTapabl XaHe ke3 kenreH abpasusTi Tasanay
KypanaapblH naiinanavyra ThlIMbIM CANbIHAOBI.



MynbTuniciprilwTi Tazanay yLiH TaraMMeH xaHaca-
TbIH 3aTTapMEH KongaHyfa yCbIHbINIMaraH XMMUSITbIK
3aTTapabl kongaH6aHbI3.

MynbTunicipriliTin iLWKi KaknarblHAaFb! Thifbl-
3[arbllWThl Ta3anaraHaa abai 6onbiHbI3, Thifbl-
30afbILThIH 3aKkbiMAAHYbl MyNbTURICIPriLLTIH AypbIC
XKYMbIC iCTemMeyiHe akeneai.

MynbTuniciprilTii KopnycblH Tazanay

MyneTunicipriwTii kopnyceiH (1) nactaHFaH kesge
Xymcak, con AbIMKbIN WwybepekneH TazanaHbi3. A3
menwepae 6enTapan Xyrbill 3aTThl konaaHyFa 60-
nafbl, copaH KeliH KopnycTbl AbIMKbIN LWybepekneH
CYPTIiHi3 XeHe KypfaTbIn CYPTiHi3.

AnblHGanbI iWKi KAKNaKTbl Tazanay

AnblHGanbl iLWKi KaKNaK NeH TbiFbI3AarbIW, MyIb-
TUNICIpriLITi 8p KonAaHFaHHaH

KeWiH Tasanay yCblHbInagbl.

(3) nepHeciH 6achbin, kaknakTbl (4) awbIHbI3.
BexiTkiwTi 6ackin, iwKi KaknakTbl LWeLlin anbiHbi3
(cyp. 1), Tbifbl3garbILLThI WELLIN anblHpI3.

IWKi Kaknak NeH ThiFbI3AarbILLThl XKybIM XibepiHi3 (cyp.
2).

ThIFbI3AaFbILLTHI LK KAKNakka KUri3iHia.

ILLKi KaKnaKTbl OPHbIHA KOMbIHbI3 (Cyp. 3).

BexkiTkill icke KocbInFaHLLa ilLKi kKaknakTbl 6acbiHbI3
(cyp. 4)

HA3AP AYOAPbIHbI3! Toifbi3aarbiuThl Ta3anay KesiH-
e abait 6onbiHbI3, OHbIH AehopMaLmMACh! KypPbINFbIHbIH,
iCTEH LUbIFybIHa BKeneai.
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AnbiH6anb! 6y KnanaHbIH Tazanay

* AnblH6anbl By knanaHbiH 8p KongaHFaHHaH KeniH
TasanaHpl3.

* 1. By knanaHbiH (5) WweiFapbin anbiHbI3 (cyp. 5).

» 2. By knanaHbiH (5) GenwekTeHi3 (5) (cyp. 6, 7).
KnanaH 6enikTepiH cy afblHbIHbIH acTbIHAA XYbIM Xi-
6epiHi3, GenLuekTepai mMHamac GypbiH KypFaTbiHbI3.

+ 3. Knananabl xvHaHbI3 (5) (cyp. 8).

* 4. By knanaHbiH (5) opHbIHa OpHaTbIHBI3 (Cyp. 9).

TocTaraHabl Tazanay

» ToctaraHabl (8) ap KonaaHFaHHaH KeWiH Tazanay Ke-
pek. TocTaraHabl Xymcak rybkameH xaHe 6entapan
XKYFbILL 3aTNeH KONMEH e, blAbIC XyFbill MallMHaaa
(OHbI ©HAIPYLLIHIH YCbIHbICTapbIHA CaKeC) XyyFa
6onagbl.

» KaTTbl nactaHraH ke3fe TocTaraHfa (8) Xbinbl Cy
KyWbin, 6ipa3 yakbITka XibiTyre kanablpblHbI3, cogaH

* KeWiH TazanaHpl3.

+ ToctaraHabl (8) MmynbTUniciprilike opHaTnac 6ypbiH
OHbIH CbIPTbIH KypFaTbin CYPTIHi3.

» ToctaraHapl (8) yHemi naganaHy kesiHae OHbIH, iLUKi
Kytore Kapcbl XabbIHbIHbIH,

* Tyci TOnbIK HEMece iLliHapa e3repyi MyMkiH, Oyn
Keningik xaraansl emec.

XyMbic kamepacbIH Tasanay

*  MynbTUnicCipriWwTiH AYPbIC XKYMbIC iCTemMeyiHe Hemece
6y3binyblHa on 6epmey YLUiH MynbTURICIPILLTIH, Xy-
MbIC KaMepacblHa CybIKTbIKTbI, TaMak GentuekTepi
Hemece Gerge 3aTTapabl TUTi36eHi3.
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Erep yMmbIC KamepacblHbIH HEMECE Kbl3ablpy are-
MEHTIHIH NacTaHybl OPbIH arnca, >XyMbIC KamMmepacbIHbIH
iLKi GETIH XoHe KbI3Ablpy SNeMeHTIH Tasanay KaxeT.
KbI3abIpy aneMeHTiHiH opTacbiHAa opHanackaH Kbl3abl-
py anemeHTi MeH TepmobepriluTiH 6eTiH can AbIMKbIN
wybepekneH Hemece rybkameH Tasanayra 6onagpl,
coaaH KewiH Kbl3ablpy 3NeMeHTIH KypFaTbin CYpPTiHi3.
JKyFbll 3aTThl NaganaHraH Kkeaae, KemiHHeH nicipy
KesiHAe xaFbIMCbI3 WICTiH nanga 6onybiH 6onabipmay
YLWiH OHbIH KanablKTapblH MyKUSIT KETIPIN TacTay kepek.
OpkKaLlaH TepMoGepriLLTiH KO3FanfbILLTbIFbIH Kadara-
naHbI3, erep Gerge 3aTTap kipce, onapapl MMHUETNEH
abaiinan anbin TacTaHpl3, TepMobeprilTiH KabblFbiHa
KaTTbl 6acnaHbI3.

CAKTANYbI

MyneTunicipriwTi y3ak cakrayra koimac OypbIH, OHbI
3MeKTP XeniCiHeH aXbIpaTbIHpI3, KYPbINFbIHbI Cybl-
ThiHbI3.

MyneTunicipriwTi TasanaHbI3.

MynbtunicipriwTi 6ananapgbliH xxaHe MyMKiHAKTepai
LeKTeyni agamaapAblH KOmMbl XXeTNeWTiH xepae
CaKTaHbI3.

CEPBUCTIK OPTANbBIKKA XYIHEP ANAbIHOA

AxaynbikTap blktuman ce6entepi Koto Tacini

KypbinfbiHb!
3NeKTp XeniciHeH
axbIpaTbiHbI3,
OHb CYbITbIHbI3.
KypbinfbiHb!
2MNeKTp xeniciHe
KaiTa KOChIHbI3.

[Avcnneiiae xyiienik
Kare Typarns!
xabapnama nanga
Gonapl: E*.

XKyitenik kate, 6ackapy nna-
TOCbIHbIH HEMECE Kbi3fibIpY
BMNEeMEHTIHIH iCTEH LbIFybl
MYMKIH.

MynbTuniciprill anexkTp poset-
KacklHa KOChINIMaraH.

Mynbtunicipriw
HKYMbIC iICTEATIH
ANeKTp Po3eTKackl-
Ha KOChIrnFaHbIHa
KO3 XETKI3iHi3.

MyneTunicipriw
KoCbInmanapl.

OnekTp po3eTkackl akaysibl
Hemece 3neKTp xeniciHae
TOK XKOK.

TocTtaraH MeH Kbl3abIpy ane-
MeHTIHIH apackiHa Gerge 3at
Hemece GenekTep (KokbIC,
*apma, Tamak Geniktepi)
TYpbIN KarFaH.

MynbtunicipriwTi
ANEKTP XeniciHeH
aXbIpaTbiHbI3, OHbI
CybITbIHBI3. Kbi3-
AbIpY BNEeMeHTIHeH
Berae 3aTTbl He-
mece Geriektepai
ankin TacTaHpl3.

Tafam TbiM y3aK
AanbliHaanagbl.

KyphbiriFblHbIH KOPyChiHAafbI ToctaraHab!
ToCTaFaH Ty3y OpHaTbiIMaraH. | Tyay, kucaiTnail
OpHaTbIHbI3.
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XETKI3Y XUHAKTATbIMbI

Micipy kesiHoe TocTaraH TocTaraH TocTaraHab!
KYPbINFbIHbIH MeH Myrb- MynbTUnicip- Ty3y, kucaiTnan . MyanmnicipriLu —1 naHa
KaknarbIHbIH TUnicipriw FiLTiH OpHaTbIHbI3. .
acTbiHaH By Kaknarbl- KOprycbIHa + TocrafaH — 1 faHa
wbiFaap!. HbIH TY3Y OpHaTbin- » byra nicipyre apHanfaH KoHTelHep -1 gaHa.
TIFbI3AbIFLI | MaFaH. . L
GyabinFan. ByraH r!|0|pyre apHanfaH Top - 1 aaHa.
Kaknak Thbifbi3 KypbInfblHbIH, . eJ'ILLleyILLI cTakaHbl — 1 AH.
abblnmaraH Kaknarbl MeH « YKannak kacblk - 1 aH
Hemece KOPMYCbIHbIH ’
KaKnaKTbiH apacbiHaa 6erae + Kyattanabipy 6aybl - 1 aH.
acTbiHa Gerge | saTTapabi (KOKbIC, * Hyckaynbik — 1 gH.
3aT TYCKeH. xapma, Tamak

GeniueKTepi) 6ap- + Peuenrinep kitabbl — 1 aH.

KOFbIH TEKCEpIHi3,

onapAaebl anein
TEXHUKATbIK CUNATTAMA

TacTaHbI3. . .

KypblnfbiHbIH » KopekTeHgipy kepHeyi - 220-240 B, 50 'y,

W"aﬂﬂg Thifbl- * HomuHangpik TyTbiHy KyaTbl - 1250 BT

3aan XabblHbI3

ol " * OnekTp TOrblHbIH COFybIHaH KopFay - | kmacc
ki MynsTuniciprituTiy * KbI3Oblpy aneMeHTIHiH Typi - MHOYKUMSANbIK
KaknakTafbl iLKi KaKnafFbIHAaFb! .
Tbifbl3aarbill TbIfbI3AafbIWTbIH ° TOCTaFaH kenemi 4 n
KaTTbl KYMiH TeKCepiHi3, » TocTaraH xabblHbl - Kyrore Kapcbl
nacranraH, OHbl aybICTbIpy » [abaputTik enwemaep - 350 x 270 x 260 mm
kaTTbl Aechop- KaxeT 6onybl o,
MaLMANaHFaH | MyMKiH. * Hetto canmarbl - 4,7 kr + 3%
Hemece

3aKbIMaanFaH.
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KSLAErE ACbIPY KypanablH Kbi3MeT eTy Mmep3iMi — 3 Xbin
KanapikrapabiH 6akbinanbar nainara OHAipinreH KyHi cepusnbik HOMIpAEe KepceTinreH.
acblpyblHaH KopLUaFaH opTara Hemece
apgampapablH AeHcaynblFbiHa 3UsiH KenTip-
Mey YLWiH, KypanablH Hemece KyaTTaHabIpy

B S/1eMeHTTEpIHIH (erep >uHafbiHa Kipce)
KbI3MET eTy Mep3iMi asikTanraHHaH KeniH
onapabl 94eTTeri TYPMbICTbIK KanablKkTapMeH Gipre

TacTamaHbl3, acnanTbl XaHe KyaTTaHObIpy 3neMeHT-

TepiH ofaH api kegere acblpy YLUiH apHawbl NyHKTTEpre

XiGepiHia.

ByinbiMpapabl kegere acbipy Kesinge nanga 6onatbiH

kangblktap 6enrineHreH TopTin GolbIHLWA Keneci nan-

[afa acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TYPAE XVHayFa

xartappl.

KaHpaw oa 6ip akaynbikTap TabbinFaH xarganga aepey
aBTOpnaHAbIpbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKka XYTiHy Kepek.

BepinreH eHiMai kegere acblpy Typasbl KOcbiMLIa
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMBICTbIK kKanablkTapabl Nakaara ackipy Kbl3MeTiHe
Hemece OCbl 8HIMAi CaTbIN anfaH AyKeHre >YriHiHi3.

OHAipyLWi angblH-ana eckepTycia, KypanabiH An-
3aliHbIH, KOHCTPYKLIMSCHI MEH OHBbIH, Xanmbl XXyMbIC
yCTaHbIMAAapblHa 8cep eTNenTiH TeXHUKanbIK cunarTa-
ManapblH ©3-repTy KYKbifbiH ©3iHe kangblpaabl.
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