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MULTICOOKER BR2404

Multicooker BR2404 is a modern multifunctional
electrical appliance for household cooking.

DESCRIPTION

Body

Control panel

Carrying handle

Inner lid with silicone gasket
Bowl

Lid

Removable steam valve

Lid latch button

. Delayed start time setting button «Delay Start»
Button for turning on / off the heating function,
stopping the cooking program, reset button
«CANCEL/HEATING»

12. Display

13. Start cooking program «Start»

14. Automatic cooking program / auto-heating

preliminary deactivation button «Menu»

15. «Quick Cooking» button
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16. Button «>>» for selecting minutes in the modes of

setting the cooking time and delayed start

17. Button «<» for selecting hours in the modes of
setting the cooking time and delayed start

18. «Quick Cooking» program indicator

Cooking temperature setting button «Temperature»

19. Cooking/heating program indicator

20. Cooking progress indicator

21. Indicator of the set temperature in the program
«Multicook»

22. Cooking program «Start» indicator

23. «Delayed Start» indicator

24. Time digital symbols

25. Cooking mode indicators

26. Steam cooking grid

27. Measuring cup

28. Spoon

29. Power cord

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation

RCD, contact a specialist.

current not exceeding 30 mA into the mains. To install
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SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation instruction carefully before using
the multicooker-pressure cooker and keep it for future
reference.

» Use the Multicooker for its intended purpose only, as it
is stated in this manual.

« Mishandling the Multicooker can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to his/her
property and it is not covered by warranty.

« Make sure that operating voltage of the Multicooker
indicated on the label corresponds to your home mains
voltage.

« The power plug is equipped with a grounding contact,
plug it into the socket with reliable grounding contact.
In case of short circuit the grounding reduces the risk of
electric shock.

« Contact an electrical technician, if you are not sure that
your sockets are installed properly and grounded.

« To prevent fire do not use adapters designed for
connecting the plug to the mains socket without
grounding contact.

« In case of sparking in the mains socket and occurrence
of smell of burning, unplug the unit and apply to the
organization maintaining your home mains.

 If smoke appears from the body of the Multicooker,
unplug the unit and take measures to prevent fire
spreading.

Do not use the Multicooker outdoors.

It is not recommended to use the unit during lightning
storms.

Protect the unit from impacts, falling, vibrations and other
mechanical stress.

Do not place the Multicooker next to the walls or close to
the kitchen furniture.

Place the Multicooker keeping at least 20 cm gap
between the Multicooker body and the wall and at least
50 cm gap above the Multicooker.

Before turning the multicooker on, always check the
condition of the silicone gasket on the inner lid, do not
use the multicooker if the silicone gasket is damaged.
Before installing the cooking bowl, always check the
mobility of the temperature sensor located in the center
of the heating element.

Do not turn the multicooker on without the installed
cooking bowl, always make sure there is enough liquid
in the cooking bowl. Follow the recommendations for
amount of dry food and required volume of liquid.

Do not remove the cooking bowl while the multicooker is
operating.

Make sure that the cooking bowl is always in direct
contact with the heating element. Foreign objects or food
pieces falling between the bowl and the heating element
will disrupt the correct operation of the multicooker.
Before cooking, for example, meat with an outer layer of
skin, pierce the skin before cooking.

Never leave the plugged-in Multicooker unattended.



Do not use the Multicooker in proximity to kitchen sink,
in bathrooms, near swimming pools or other containers
filled with water.

If the multicooker is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing and
repairing the multicooker.

Do not use the Multicooker near heating appliances,
heat sources or open flame.

Do not use the Multicooker in places where aerosols
are used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Place the Multicooker on a flat stable surface; do not
place it on the edge of a table. Do not let the power
cord hang from the edge of the table and make sure it

does not touch hot surfaces or sharp edges of furniture.

During the operation do not touch hot surfaces of the
Multicooker.

To avoid burns by hot steam, do not bend over the
steam valve.

When using the multicooker, leave the lid open only
when frying food.

«Frying/Deep frying» program allows only frying and
deep frying of food products. Be careful when frying
and deep-frying food to avoid burns from splashing hot
oil when adding food to the bowl.

Do not move the hot multicooker, turn it off, unplug it,
remove the bowl! with food and wait until it cools down
completely. Move and carry the multicooker by holding
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the handles on the body, do not use the handle on the lid
to carry the multicooker.

To avoid getting burned by hot steam, be very careful
when opening the multicooker lid.

When taking the cooking bowl! out, use heat-resistant
kitchen potholders.

To avoid damage of the non-stick coating of the cooking
bowl, when removing food, do not use metal objects, use
only kitchen tools intended for cookware with non-stick
coating. Do not cut food directly in the cooking bowl.
Before cleaning the multicooker, remove the cooking
bowl and wait until the multicooker cools down
completely.

Unplug the Multicooker before cleaning or when you

are not using it. When unplugging the Multicooker hold
only the power cord plug and carefully remove it from
the mains socket, do not pull the power cord — this can
lead to damage of the power cord or the socket or cause
short circuit.

To avoid electric shock do not immerse the Multicooker
into water or any other liquids.

Do not wash the Multicooker in a dishwashing machine.
For children safety reasons do not leave polyethylene
bags, used as a packaging, unattended.

ATTENTION! Do not allow children to play with
polyethylene bags or packaging film. Danger of
suffocation!
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« The Multicooker is not intended for usage by children.

* Do not leave children unattended to prevent using the
unit as a toy.

« Do not allow children to touch the unit and the power
cord during the Multicooker operation.

« Place the unit out of reach of children during the
operation and cooling down.

« This unit is not intended for usage by physically or
mentally disabled persons (including children) or by
persons lacking experience or knowledge if they are not
under supervision of a person who is responsible for
their safety or if they are not instructed by this person
on the usage of the unit.

« Check the integrity of the power cord, the power plug
and the Multicooker body periodically.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or similar
qualified personnel to avoid danger.

« If the power cord is damaged, it should be replaced
with a power cord received from the manufacture or
service.

« Transport the Multicooker in the original package.

« Keep the unit out of reach of children and disabled
persons.

MULTICOOKER IS INTENDED FOR HOUSEHOLD

USE ONLY, DO NOT USE THE COFFEE MAKER FOR
COMMERCIAL OR LABORATORY PURPOSES.

BEFORE USING THE MULTICOOKER

After unit transportation or storage at low temperature
keep it for at least 3 hours at room temperature before
switching on.

* Unpack the Multicooker and remove all the packaging
materials.

» Keep the original package.

* Read the safety measures and operating
recommendations.

+ Check the delivery set.

+ Examine the Multicooker for damages, in case of
damage do not plug it into the mains.

+ Make sure that the specifications of power supply
voltage specified on the label correspond to the
specifications of your mains.

» Press the button (8) and open the lid (6).

* Remove the bowl (8).

* Press on the latches simultaneously and remove the
inner lid (fig. 2, 3).

+ Wash the inner lid and the gasket (pic. 4).

* Wipe the inner lid (fig. 5, 6).

+ Install the inner lid back to its place (pic. 7).

+ Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 8).

+ Wash the bowl (5), the measuring cup (27), the spoon
(28), the steam cooking basket (26) with warm water
and neutral detergent, rinse them under running water
and dry.

* Wipe the multicooker body (1) and the lid (6) with a
damp cloth, then wipe it dry.



Place the multicooker on a flat, hard, dry horizontal
surface so that the steam escaping from the steam
valve (7) does not fall on walls, decorative coatings,
electronic devices and other objects or materials that
may be affected by high humidity and temperature.
Minimal distance between the multicooker and walls
or furniture should be at least 20 cm, and free space
above the multicooker should be at least 50 cm.

Do not switch the multicooker on without the installed
bowl (5) or with an empty bowl (5) - if you accidentally
start the cooking program, this will lead to critical
overheating of the unit or damage to the non-stick
coating of the bowl (5).

Add some vegetable or sunflower oil into the bowl (5)
before frying products.

COOKING TIPS

General recommendations

To steam vegetables or other foods, fill the bowl (5)
with water and install the steam basket (26). Measure
and prepare the food according to the recipe, put them
evenly in the basket (26). Follow the instructions in the
recipe book.

For cooking milk porridges, use pasteurized low-fat
milk, when using whole milk, dilute it with drinking water
in a ratio of 1: 1. Butter the bowl (5) before cooking.
Thoroughly rinse all whole grains (rice, cereals, millet,
etc.) until water is clean. Strictly follow the proportions
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from the recipe book included. Reduce or increase the
amount of ingredients only proportionally.

» When baking bread or other pastries, make sure that
the original ingredients take up no more than half the
capacity of the bowl (5). It is not recommended to
use the «Delay start» function, as this may affect the
quality of baking. Remove the ready product from the
multicooker immediately after cooking so that it does not
become wet.

« If this is not possible, it is allowed to leave the product
in the slow cooker for a short time with the auto-heating
function on.

» Do not open the lid (6) of the multicooker during proofing!
It can affect the quality of the baked product.

» When deep-frying food, place the food basket (not
supplied and sold separately) in the oil that is already
hot. Use only refined vegetable oil for deep frying. Cook
with the lid (6) open. Remember that the oil is very hot!
To avoid burns, use oven mitts and do not bend over the
bowl (5). Do not cook products in the same oil twice.

» Let the multicooker cool down before using the «Frying/
Deep-Frying» program again.

USING THE MULTICOOKER
General procedure for using automatic cooking
programs

IMPORTANT! If you are using the appliance to boil
water (e.g. when cooking food), DO NOT set the cooking
temperature above 100 °C. This can lead to overheating



1o| EN

and damage to the multicooker. For the same reason, DO
NOT use the «Frying/Deep-Frying», «Bread» or «Bake»
programs to boil water.

1. Prepare (measure) the required ingredients.

2. Put the ingredients in the bow! (5) following the
instructions in the recipe book or cooking program table (if
you are cooking your own recipe). Make sure

that all ingredients, including liquid, do not exceed the
maximal mark on the inner surface of the bowl (5). Make
sure that the bowl (5) is placed evenly and has a tight
contact with the heating element.

3. Close the multicooker lid (6). In some programs
it is possible to cook with the lid (6) open, follow the
instructions in the recipe book.

ATTENTION! If you cook at high temperature with a lot of
vegetable oil, always leave the multicooker lid (6) open.

4. Insert the plug of the power cord ( 29) into the socket on
the body (1) of the multicook.

5. The multicooker will switch to the standby mode.

6. 5. By pressing the button (14) «Menu», select the
required cooking program. The programs are switched on
a loop, while the display (12) will show the digital symbols
of the cooking time set by default (see“Automatic cooking
program table”), one of the indicators of the automatic
cooking program (25) will light uph.

7. If necessary, you can change the default cooking time
(see section «Setting the cooking time»). When you select

the «Multicook» program, you can also change the
cooking temperature (see section «Setting the cooking
temperature in the Multicook programy).

8. If necessary, set the delayed start time (see the
chapter «Delayed start»).

When you set the cooking parameters, changed digital
values will be flashing on the display (12).

9. To start the cooking program, press and hold the
cooking program activation button ( 14) «Start». During
the operation of the program, the indicator of the
selected program ( 25) lights up, the indicators of the
buttons (11) «CANCEL / HEATING» and (14) «Start»,
the digital symbols (24) will show the countdown of the
remaining time of the cooking program.

In some automatic programs the countdown of the
preset cooking time will start only after the unit reaches
the preset operation parameters. It is accompanied with
a sound signal. For instance, in the «Steam cooking»
program the countdown will only start after the water
has boiled and there is enough steam in the bowl (8).

10. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicook
will switch to the auto-heating mode, while the indicator
of the button (11) « CANCEL / HEATING» will light up

or in the standby mode, the indicator of the button (13)
«Start» will blink.



To cancel the entered program, interrupt the cooking

process or auto-heating, press and hold the button (11)

«CANCEL/HEATING» for two seconds.

Table of automatic cooking program default settings
(factory settings) (page 12)
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Program Recommendations on using Default Cooking time range / Setting Delayed Waiting Auto-
cooking time increment start for the heating
operating
mode
Multicook Cooking various dishes with the option to set the 15 min 5min-1h/1min + - +
temperature and cooking time. 1h—12h/5min
Milk porridge Milk porridge cooking 10 min 5min—1h30min/1min + - +
Ragout Stewing meat, fish, vegetables, side dishes and multi- | 1 h 20 min—12h/5 min + - +
component dishes.
Frying/Deep Frying meat, fish, vegetables and multi-ingredient 15 min 5min—1h30min/1min - - +
Frying dishes.
Soup Cooking broths, sautéed, vegetable and cold soups. 1h 5min—2h/5min + - +
Steam cooking Steaming meat, fish, vegetables and other foods. 15 min 1 min=12h/1 min + + +
Pasta Cooking of various pasta from different varieties of 8 min 2 min—20 min/ 1 min - + +
wheat; cooking sausages, dumplings and other semi-
finished products.
Slow cooking Cooking of baked milk, stewed meat, shank, meat 5h 1h-8h/10 min + - +
jelly, aspic.
Boiling Cooking vegetables and legumes. 40 min 5min-2h/5min + - +
Pastry Baking muffins, biscuits, casseroles, various yeast 1h 20 min — 8 4/5 min + - +
and puff pastry pies.
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Rice/Cereals Cooking various cereals and side dishes. Cooking 25 min 5min—44/5MuH
crumbly cereals on water.
Pilaf Cooking of various types of yogurt. 1h 20 min — 1 h 30 min / 10 min
Yogurt MpuroToBneHne pasnuyHbIX BUAOB iorypTa. 8h 6h—12h/10 min
Pizza Cooking pizza. 25 min 20 min—1h /5 min
Bread Preparation of bread from rye and wheat flour with 3h 1h-6h/10 min
dough proofing.
Desserts Cooking of various desserts from fresh fruits and 1h 5min—4h/5min

Fast cooking
mode

Quick cooking of rice, crumbly porridges on water

Setting the cooking time

* You can set the cooking time for each program by
yourself except for Quick Cooking. The setting step
and the possible time setting range depend on the
selected cooking program (see Automatic cooking
program table).

1. After selecting the cooking program, by pressing the

button (17) «<», set the time of the cooking program

«hoursy. If you hold down the button (17) for a few

seconds, an accelerated change in the value of the

cooking time «hours» will begin.

2. By pressing the button (16) «>», set the cooking
time to «minutes». If you hold down the button (16) for
a few seconds, the cooking time «minute» will change
rapidly.

3. If it is necessary to set the cooking time to less than
one hour, press the button (17) «<>» until the time value
«hours» is reset to zero. Then, pressing the button (16)
«>», set the desired time value of «minutes».

4. After setting the cooking time, the digital symbols
(24) continue to flash, proceed to the next step in
accordance with the algorithm of the selected cooking
program. To cancel the cooking time settings, press the
button (11) « CANCEL/HEATING», then enter the entire
cooking program again.

IMPORTANT! When setting the cooking time manually,
take into account the possible setting range and the
setting increment provided by the pre-selected cooking
program, in accordance with the table of automatic
cooking programs.




« For convenience, the range for setting the operating
time of the cooking programs starts from the
minimum values.

* In some automatic programs, the countdown of the
set cooking time starts only after the multicook has
reached the set operating temperature.

« For example, if you add cold water and set a cooking
time of 5 minutes in the Steam program, the start of
the program and the countdown of the set cooking
time will start only after the water has boiled and
sufficient steam has been produced in the bowl (5).

COOKING PROGRAMS

«Multicook» program

This program is designed to cook almost any dish
according to the temperature and cooking time set

by the user. For convenience, when cooking at
temperatures up to 80 °C, the auto-heating function

is disabled. If necessary, it can be turned on manually
by pressing and holding the “Menu” button (14) for a
few seconds after starting the cooking program. At the
same time, the indicator of the button (11) « CANCEL/
HEATING» will light up.

» Temperature setting range: from 35 °C to 170 °C,
setting increment 5 °C.

* The time setting range is from 5 minutes to 12 hours,
the setting step is 1 minute for an interval of up to 1
hour or 5 minutes for a setting interval of more than
1 hour.

EN |13

1. Prepare the ingredients according to the recipe.
Spread them evenly in the bowl (5) and insert it into
the multicook body. Make sure all ingredients, including
liquid, are below the maximum mark on the inside of
the bowl. Make sure the bowl is in tight contact with the
heating element.

2. Close the cover until the latch (8) clicks. Connect the
multicook to the mains.

3. Press the «<Menu» button (14) to select the
«Multicook» program. The cooking temperature
indicator (21) will light up on the display (12).

4. By pressing the button (9) «Temperature», set the
cooking temperature indicated in the recipe book. In the
Multicook program, the default temperature is 100 °C.

5. Press the buttons (17) «<» and «>» to set the
desired cooking time. By default, in the Multicook
program, the cooking time is 15 minutes.

6. If necessary, set the delayed start time (see Delay
start time setting).

7. Press and hold the «Start» button (13) for a few
seconds. The indicators of the buttons (13) «Start» and
(11) «CANCEL/HEATING» will light up. The set cooking
program and the countdown of the cooking time (24)
will start.

8. By pressing and holding the button (14) «Menu», you
can disable the auto-heating function in advance, while
the indicator of the button (11) « CANCEL / HEATING»
will turn off. By pressing the button (14) «Menu» again,
you can turn on the auto-heating function again.
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9. At the end of the cooking program, an audible signal
will sound. Depending on the settings, the multicook will
switch to the auto-heating mode, while the indicator of the
button (11) «CANCEL/HEATING» will light up or to the
standby mode, the indicator of the button (13) «Start» will
blink.

10. To cancel the entered program, stop the cooking
process or turn off automatic heating, press and hold the
button (11) «CANCEL/HEATING».

« If the expected cooking results are not achieved, refer
to the Cooking Errors section for answers to the most
frequently asked questions and advice.

Setting the delayed start time

* You can set a delayed start time after selecting the
automatic cooking program, setting the temperature
and cooking time.

1. Press the button (10) «Delay start», the digits (24) will

flash.

2. By pressing the button (17) «<», set the operating
time of the cooking program «hours». The time format
is 24 hours. If you hold down the button (17) «<»fora
few seconds, an accelerated change of the cooking time
«hours» will begin.

3. By pressing the button (16) «>», set the duration of the
cooking program «minutes». If you hold down the button
for a few seconds, the cooking time «minutes» will change
rapidly.

4. If it is necessary to set the delayed start time to less than
one hour, press the button (17) «<» in succession until
the time value «hours» is reset to zero. Then, pressing the
button (16) «>», set the desired time «minutes».

5. To cancel the settings made, press the button (11)
«CANCEL/HEATING», then enter the entire cooking
program again.

6. After setting the time, press and hold the button (13)
«Start» for a few seconds. The indicator (23) of the
«Delayed start» function will light up, the program will start
and the countdown (24) will begin.

7. After the delayed start time has elapsed, the set

cooking program will start. Upon completion of the cooking
program, depending on the settings, the multicook will
switch to auto-heating mode, while the indicator of the
button (11) « CANCEL/HEATING» will light up or to the
standby mode, while the indicator of the button (13) «Start»
will flash.

8. To turn off auto-heating, press the Menu button. The
button indicator will turn off.

* The delayed start function is available for all automatic
cooking programs, except for the Roast, Pasta and
Quick Cook programs.

It is not recommended to use the Delay Start function if
the recipe contains dairy or other perishable products
(eggs, fresh milk, meat, cheese, etc.).

When setting the time in the «Delayed start» function,
it must be taken into account that the countdown in

the «Steam» program starts only when the multicook



reaches the required operating temperature, after the
water boils in the bowl (5).

Auto-heating (maintaining the temperature of cooked
dishes)

« This function switches on automatically right after the
cooking program is finished

« cooking and can maintain the temperature of the
finished dish within 70-75 °C for up to 24 hours. When
the auto-heating function is operating, the indicator of
the button (11) « CANCEL / HEATING» lights up, the
display ( 12) shows the minute-by-minute countdown of
the operating time in this mode.

« To turn off the auto-keep function, press and hold the
button (11) «CANCEL/HEATING», the multicook will go
into standby mode.

* The auto-heating function is disabled in some cooking
programs (see the Automatic cooking program table).

Preliminary disabling of auto-heating

« Switching the auto-heating function on at the end of
the cooking program is not always desirable, taking
this into account, the multicooker allows to preliminary
disable the auto-heating function.

« To turn off the auto-heating function, while the cooking
program is running, press and hold the button ( 14)
«Menuy, the indicator of the button ( 11) « CANCEL/
HEATING» will go out. To turn on auto-heating again,
press and hold the button (14) «Menu» again, the
indicator of the button (11) «CANCEL/HEATING» will
light up.
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 If the cooking temperature is set below 80°C, auto-
heating will be automatically disabled, if during the
setting of the cooking program, the cooking temperature
is set above 80°C, auto-heating will automatically switch
on.

Reheating ready dishes

* You can use the multicooker to reheat ready dishes.
1. Put the food products in the bowl (5), install it in the
multicooker.

2. Close the lid (6) and connect the unit to the mains.

3. Press and hold the button (11) « CANCEL/HEATING»
for a few seconds, an audible signal will sound. 3. Press
and hold the button (11) «CANCEL/HEATING» for a few
seconds, an audible signal will sound.

4. When the temperature reaches 70°C, you will hear a
sound signal and the dish will be kept hot for 24 hours.

5. To deactivate the reheating function, press again and
hold the button (11) « CANCEL/HEATING», the multicooker
will switch to the standby mode.

Note: auto-heating and reheating functions can keep food
hot for up to 24 hours, but it is not recommended to leave
the food hot for more than two or three hours, as this may
change the taste.

COOKING MISTAKES AND WAYS TO FIX THEM

» The table contains typical mistakes made when cooking
food in multicookers, the possible causes and ways to
eliminate the mistakes.
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THE DISH IS UNDERCOOKED

Possible causes and
troubles

Ways to eliminate the mistakes

For steam cooking: there
is not enough water in the
bowl to ensure normal
steam formation.

Pour water into the bowl in the amount
recommended by the recipe. If in doubt,
check the water level during cooking.

The lid of the multicooker
was not closed or was
not closed tightly, so the
cooking temperature of
the food was lower than
the set temperature.

Do not open the multicooker lid during
cooking, if it is not necessary.

Close the lid until the lock clicks. Make sure
that there are no foreign objects or food
residues between the lid and the multicooker
body. Keep the gasket on the inner lid clean
and in good condition.

Poor contact between
the bowl and the heating
element, so the cooking
temperature was lower
than the set temperature.

The bowl must be installed in the multicooker
evenly and is in full contact with the heating
element. Make sure that there are no

foreign objects in the process chamber of
the multicooker. Keep the heating element
clean. Check the mobility of the temperature
sensor which is located in the center of the
heating element.

During frying

Too much For normal frying,

vegetable oil in a thin layer of oil

the bowl. covering the bottom of
the bowl is enough.
For deep frying, follow
the corresponding
recipe.

Too much Do not close the lid

moisture in the of the multicooker
bowl. when frying, unless

it is prescribed in the
recipe. Defrost freshly
frozen food and dry
with a paper towel
before frying.

Poor choice of the
ingredients of the dish.
These ingredients are
not suitable for the
cooking method you have
chosen, or the wrong
cooking program has
been selected.

The ingredients are cut
too large, the general
proportions of the product
loading are violated.

The food cooking time
was insufficient.

Use proven (adapted for this multicooker
model) recipes. Use trustworthy recipes.

The choice of ingredients, the method of
cutting, the loading proportions, the choice of
program and cooking time must correspond
to the selected recipe.

During boiling: broth boils over when cooking

foods with high acidity.

Some foods require
special treatment
before they can be
cooked: rinsing,
sautéing etc. Follow
the recommendations
of the recipe of your
choice.




During baking (the dough
is not fully baked).

Put a smaller amount
of dough into the bowl.

During the
proofing process,
the dough stuck to
the inner lid and
blocked the steam
valve.

Remove the baked
goods from the bowl,
turn them over and
place them back in the
bowl, then continue
cooking. Further, when
baking, put a smaller
amount of dough into
the bowl.

Too much dough
in the bowl.

THE DISH IS OVERCOOKED

The ingredients are too
small or the cooking time
is too long.

Refer to the proven (adapted for this
model of multicooker) recipe. The choice
of ingredients, the method of cutting, the
loading proportions, the choice of program
and cooking time must correspond to the
recipe recommendations.

After cooking, the cooked
dish stayed too long
inside the multicooker
with the auto-heating
function on.

Prolonged use of the auto-heating function
is not recommended. Use the auto-heating
deactivation function.
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THE PRODUCT BOILS OVER DURING BOILING

Milk boils over during
cooking of milk porridge.

Quality of milk depends on the place and
conditions of production. It is recommended
to use only ultrapasteurized milk up to 2.5%
fat. If necessary, you can dilute milk with
drinking water.

Ingredients have not
been processed before
cooking, or have not
been processed correctly
(poorly washed, etc.).

The proportions of
ingredients are not
correct or the product
type is wrong.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

Always rinse whole grains, meat, fish and
seafood thoroughly.

The product forms a
foam.

It is recommended to rinse the product
thoroughly, remove the steam valve or cook
with the lid open.

THE DISH BURNS

The bowl was poorly
cleaned after previous
cooking.

Non-stick bowl coating is
damaged.

Before you start cooking, make sure the bow!
is well washed and the non-stick coating is
not damaged.

The total amount of
product is less than the
recommended amount in
the recipe.

Refer to the proven (adapted for this model of
multicooker) recipe.
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Cooking time is too long.

Reduce the cooking time or follow the
instructions of the recipe adapted to this
model of multicooker.

During frying: there is

no oil in the bowl, the

food was rarely stirred
or flipped.

For regular frying, pour a little vegetable oil
into a bowl so that it covers the bottom of the
bowl with a thin layer. For even frying, the
food in the bowl should be periodically stirred
or flipped every 5-7 minutes.

During stewing: there
is not enough liquid in
the bowl.

Add more liquid into the bowl. Do not open
the multicooker lid during cooking, if it is not
necessary.

During boiling: there
is too little liquid in the
bowl (the proportions
of ingredients are not
correct).

Keep the correct ratio of liquid to solid
ingredients.

The ready baked goods
have been in the closed
multicooker for too long.

Try to take baked goods out of the
multicooker as soon as they are ready. If
necessary, you can leave the product in the
multicooker for a short time with the auto-
heating function on.

THE PASTRY DIDN’T RISE

The eggs and sugar were
poorly beaten.

The dough stayed too
long with the leavening
agent.

The flour was not sifted
or the dough was poorly
kneaded.

During baking: the inner
surface of the bowl has
not been greased with oil
before cooking.

Before pouring the dough, grease the bottom
and walls of the bowl with butter or vegetable
oil (do not pour oil into the bowl!)

The ingredients were not
loaded properly.

Refer to the proven (adapted for this model
of multicooker) recipe. The choice of
ingredients, the way of preprocessing, the
loading proportions must correspond to the
recipe recommendations.

THE PRODUCT LO

ST ITS SHAPE

The products were stirred
too often.

During regular frying stir the dish no more
often than every 5-7 minutes.

Cooking time is too long.

Reduce cooking time, use recipes adapted
for this model of multicooker.

READY PASTRY IS

MOIST

Inappropriate ingredients
have been used that give
excess moisture (juicy

vegetables or fruit, frozen
berries, sour cream, etc.).

Choose the ingredients according to the
baking recipe. Try to use ingredients that
contain too much moisture in minimal
amounts.

Note: in the programs «Ragout» and «Soupy, in case of
lack of liquid in the bowl (5) the multicooker overheating
protection system switches on, the cooking program stops
and the multicooker switches to the auto-heating mode.

RECOMMENDED STEAM COOKING TIME FOR
VARIOUS PRODUCTS

Product Weight, g/ Amount of Cooking time,
Amount, pcs. water, ml min

Pork/beef 500 500 20/30

fillet (1.5-2 cm

cubes)
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Lamb ot 15 | 500 0 . RECOMMENDATIONS FOR TEMPERATURE MODES
2 om cubes) Operation Recommendations on using
Chickenfillet | 500 500 15 temperature, °C
(1.5-2cm N . .
cubes) 35 Dough proofing and making of vinegar
Meatballs/ 180 (6 pc.) / 500 10115 40 Yogurt making
cutlets 450 (3 pc.) 45 Ferment
Fish (fillet) 500 500 10 50 Fermentation
Salad shrimp 500 500 5 .

(peeled, boiled 55 Fudge making
frozen) 60 Green tea brewing or baby food making
Manti/khinkali | 500 500 15 65 Meat sous vide cooking
Potato cubes 500 500 15 :
(1.5x1.5 cm) 70 Punch making
7 P izati hi i

Carrot (1.5-1.5 500 500 35 5 asteurization or white tea brewing
cm cubes) 80 Mulled wine making
Beetroot (cubes | 500 500 1h 10 min 85 Making cottage cheese or dishes that require a long
1.5x1.5 cm) cooking time
Vegetables 500 500 10 90 Red tea making
(frozen)

) 95 Milk porridge cooking
Chicken egg 3 pc. 500 10

Note: the data given in this table are given for reference, 100 Making meringue or jam

the actual cooking time may differ from the recommended 105 Jelly cooking

values depending on the properties of the particular 110 Sterilization

product, as well as on your taste preferences.

15 Making sugar syrup
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120 Ham hock cooking

125 Cooking of meat stew

130 Casserole cooking

135 Frying cooked food to give it a crispy crust
140 Curing

145 Roasting of vegetables and fish (in foil)
150 Roasting of meat (in foil)

155 Baking products from yeast dough

160 Frying of poultry

165 Steak frying

170 Cooking in batter

175 Making chicken nuggets

180 Making French fries

MULTICOOKER MAINTENANCE AND CLEANING

ATTENTION! Before cleaning the multicooker make
sure that it is unplugged and cooled down completely!

General rules and recommendations

» To remove the smell of food after cooking, it is
recommended to put half a lemon into the bowl (5),
add a small amount of water and switch the “Steam
cooking” program on for 15 minutes.

» Do not leave the bowl (5) with food in the multicooker
for more than 24 hours. You can store the bowl
(5) with the ready dish in the refrigerator and, if
necessary, heat up the food in the multicooker using
the reheating function.

» If you don’t use the multicooker for a long period of
time, unplug it.

» The process chamber, the heating element, the bowl
(5), the drip container located on the back of the
multicooker body and the removable steam valve
must be clean and dry.

DO NOT immerse the multicooker body (1) and the

power cord (29) into water or rinse them under a water

jet!

DO NOT use coarse napkins or any abrasives for
cleaning the multicooker. Do not use chemicals that
are not recommended for use on items that come into
contact with food for cleaning the multicooker.

+ Be careful when cleaning the gasket on the inner lid
of the multicooker, damage to the gasket will cause
the multicooker to malfunction.

Cleaning the multicooker body

» Clean the multicooker (1) body with a soft, slightly
damp cloth as ait gets dirty. You can use a small
amount of neutral detergent, then wipe the body with
a damp cloth and dry it.



Cleaning the removable inner lid

It is recommended to clean the removable inner lid and
the gasket after every use of the multicooker.

Press the button (8) and open the lid (6).

Press simultaneously on the latches and remove the
inner lid (fig. 2, 3).

Wash the inner lid and the gasket (pic. 4).

Wipe the inner lid (fig. 5, 6).

Install the inner lid back to its place (pic. 7).

Press on the inner lid until the lock clicking (pic. 8).

ATTENTION! Be careful when cleaning the gasket, its
deformation will lead to failure of the device.

Cleaning the removable steam valve

Wash the removable steam valve after every use.

1. Remove the steam valve (7) (pic. 9, 10).

2. Disassemble the steam valve (7) (pic. 11). Rinse the
valve parts under running water, dry the parts before
reassembling.

3. Assemble the valve (7) (pic. 13).
4. Install the steam valve (7) back to its place (pic. 14).

Cleaning the bowl

Clean the bowl (5) after every use. You can wash the

bowl by hand using a soft sponge and neutral detergent,

or in the dishwasher (according to the manufacturer’s
recommendations).
If the bowl (5) is very dirty, pour some warm water into

the bowl and leave it to soak for some time, then clean it.
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» Always wipe the outer surface of the bowl (5) dry
before installing it back into the multicooker.

» With regular use of the bowl (5), a complete or partial
discoloration of its inner non-stick coating is possible,
it is not covered by warranty.

Cleaning the process chamber

+ Avoid getting liquid, food particles or foreign objects
into the process chamber of the multicooker, in
order to avoid improper operation or breakage of the
multicooker.

+ If the process chamber or heating element has
nevertheless become dirty, it is necessary to clean
the inner surface of the process chamber and the
heating element.

+ Clean the surface of the heating element and the
temperature sensor, which is located in the middle
of the heating element, with a slightly damp cloth or
sponge, then wipe the heating element dry. When
using detergent, it is necessary to carefully remove
its residues in order to exclude the appearance of an
undesirable odor during subsequent cooking.

+ Always monitor the mobility of the temperature
sensor, if foreign bodies get in, carefully remove them
with tweezers, do not press hard on the temperature
sensor casing.

STORAGE

» Before taking the multicooker away for long storage,
unplug it and let the unit cool down.
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Clean the multicooker.
Keep the multicooker out of reach of children and
disabled persons.

BEFORE APPLYING TO THE SERVICE CENTER

Malfunction

Possible causes

Solution

A system error
message has
appeared on the
display: E1-E3.

System error, possible
failure of the control board
or heating element.

Unplug the unit
from the mains and
let it cool down.
Connect the unit to
the mains again.

If the problem

is not solved by
restarting, contact
the service center.

The multicooker is
not switched on.

The multicooker is not
connected to the socket.

The mains socket is
malfunctioning or there is
no voltage in the mains.

Make sure that
the multicooker is
connected to an
operating socket.

During cooking
steam is released
from under the lid.

The
tightness
of the
connection
of the bowl
and the

lid of the
multicooker
is broken.

The bowl Install the bow!

is installed evenly.

unevenly

in the

multicooker

body.

The lid is Check if there are

not closed any foreign objects

tightly or (garbage, cereals,

a foreign pieces of food)

object has between the lid

gotten under | and the unit body,

the lid. remove them.
Close the lid until
bumping.

The gasket Check the

on the inner condition of the

lid is heavily gasket on the

soiled, inner lid of the

severely multicooker, it

deformed or may need to be

damaged. replaced.

The food cooking
takes too long.

A foreign object or particles
(garbage, cereals, pieces of
food) have gotten between
the bowl and the heating
element.

Unplug the
multicooker and
let it cool down.
Remove the
foreign object or
particles from the
heating element.

The bowl is not installed
properly in the unit body.

Install the bowl
evenly.

DELIVERY SET

* Multicooker — 1 pc.

* Bowl-1pc.

+ Steam cooking basket — 1 pc.
* Measuring cup — 1 pc.

* Spoon -1 pc.

» Power cord - 1 pc.

* Instruction manual — 1 pc.

* Recipe book — 1 pc.




TECHNICAL SPECIFICATIONS

* Power supply - 220-240 V, 50 Hz

» Rated input power - 860-1000 W

» Protection against electric shock - class |
* Heating element type - inductive

» Bowl capacity - 5 L

* Bowl coating - non-stick

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after
expiration of the service life of the unit or
the batteries (if included), do not discard
— them with usual household waste, take the
unit and the batteries to specialized stations for further
recycling.
The waste generated during the disposal of products
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a household
waste disposal service or to the shop where you
purchased this product.
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The manufacturer reserves the right to change the
design, structure and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions, it is necessary to apply
promptly to the authorized service center.
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MULTIKOCHER BR2404

Multikocher BR2404 mit multifunktionales
Elektrogerat zum Kochen von Lebensmitteln
zu Hause.

BESCHREIBUNG

©COENDOHW®N =

1.

12.
13.

14.

Gehause

Bedienungsplatte

Tragegriff

Innendeckel mit Dichtung
Behalter

Deckel

Abnehmbares Dampfventil
Taste der Deckelsperre
«Temperatur»-Taste der
Zubereitungstemperaturregelung

. «Startaufschub»-Taste zur Einstellung des

Startaufschubs
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste zum Ein-/
Ausschalten der Funktion der Aufwarmung, des
Stoppen des Zubereitungsprogramms und des
Zuricksetzen der eingestellten Einstellungen
12. Bildschirm

«Start»-Taste zum Einschalten des
Zubereitungsprogramms

«MenU»-Taste zur Auswahl des automatischen
Zubereitungsprogramms / vorlaufige Ausschaltung der
Funktion der automatische Aufwarmung

15.

16.

17.

«Schnelle Zubereitung»-Taste zur Einschalten des
Programms der schnelle Zubereitung

«Minuten»-Taste zur Auswahl der Zeit in dem
Zeiteinstellungsbetrieb und «>»-Startaufschubsbetrieb
«Stunden»-Taste zur Auswahl der Zeit in dem
Zeiteinstellungsbetrieb und «<»-Startaufschubsbetrieb

. «Schnelle Zubereitung»-Programmanzeige

. Programmanzeige der Zubereitung/Aufwarmung

. Anzeige der Etappe der Zubereitung

. Anzeige der eingestellten Temperatur im «Multikoch»-

Programm

. «Start»-Anzeige des Zubereitungsprogramms
. «Startaufschub»-Funktionsanzeige

. Zeitzahlensymbole

. Anzeigen der Zubereitungsprogramme

. Gitter zur Dampfzubereitung

. Messbecher

. Loffel

. Netzkabel
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ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaRig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im

dafiir an einen Spezialisten.

Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich

SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den Multicooker benutzen, lesen Sie
die Bedienungsanleitung aufmerksam durch und
bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

« Verwenden Sie den Multicooker nur
bestimmungsgemaRg, wie es in dieser
Gebrauchsanleitung beschrieben ist.

* Nicht ordnungsgemaRe Nutzung des Multicooker
s kann zu seiner Stérung fuihren, einen
gesundheitlichen oder materiellen Schaden beim
Nutzer hervorrufen, und ist kein Garantiefall.

« Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

« Der Netzstecker hat einen Erdungskontakt; stecken
Sie ihn nur in eine Steckdose

* mit dem zuverlassigen Erdungskontakt. Bei
einem Kurzschluss verringert die Erdung das
Stromschlagrisiko.
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Wenden Sie sich an einen Elektriker, wenn Sie sich
nicht sicher sind, ob Ihre Steckdosen richtig installiert
und geerdet sind.

Verwenden Sie keine Adapterstecker, die zum
AnschlieBen des Netzsteckers an eine Steckdose
ohne Erdungskontakt bestimmt sind, um das
Brandrisiko zu vermeiden.

Bei Brandgeruch und Funken in der Steckdose
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose
heraus und wenden Sie sich an den lhr
Hausstromnetz leistenden Dienst.

Wenn Rauch aus dem Multikocher austritt, ziehen
Sie das Netzkabel aus der Steckdose heraus und
treffen Sie die Feuerverhinderungsmafnahmen.

Es ist nicht gestattet, den Multikocher draufen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Gerat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie das Gerat vor Stolken, Stlrzen,
Vibrationen und anderen mechanischen
Einwirkungen.

Stellen Sie das Multikocher in keiner Nahe von
Wanden oder Kiichenmdbeln auf.

Stellen Sie das Multikocher so auf, dass ein Abstand
zwischen ihm und einer Wand oder den Mdbeln
mindestens 20 cm und der Freiraum darlber nicht
weniger als 50 cm betragt.

Bevor Sie den Multikocher einschalten, bitte

immer auf den Zustand der Silikondichtung des
inneren Deckels achten. Der Multikocher darf mit
beschadigter Silikondichtung nicht betrieben werden.
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Bevor Sie den Lebensmittelbehalter einsetzen,
Uberprifen Sie immer die Beweglichkeit des
Thermosensors in der Mitte des Heizkorpers.

Der Multikocher darf nicht ohne eingesetzten
Lebensmittelbehalter eingeschaltet werden, achten
Sie immer auf den ausreichenden Flllstand der
Flussigkeit im Lebensmittelbehalter. Befolgen Sie

die Empfehlungen beziiglich der Menge trockener
Lebensmittel und der Flussigkeiten.

Der Lebensmittelbehalter darf wahrend des
Multikocherbetriebs nicht entnommen werden.

Achten Sie darauf, dass der Lebensmittelbehalter
immer direkten Kontakt zum Heizkérper hat.
Fremdkdrper und Lebensmittelpartikel zwischen dem
Behalter und dem Heizkdrper beeintrachtigen die
Funktion des Multikochers.

Wenn Sie z. B. Fleisch mit auRerer Hautschicht
zubereiten, stechen Sie die Haut vor dem Beginn der
Zubereitung durch.

Falls der Multikocher ins Wasser gefallen ist, ziehen Sie
sofort den Netzstecker aus der Steckdose, erst danach
holen Sie das Gerat aus dem Wasser heraus. Wenden
Sie sich an einen autorisierten Kundendienst, um den
Multikocher zu prifen und zu reparieren.

Lassen Sie den ans Stromnetz angeschlossenen
Multikocher nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie den Multikocher in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern und neben den
Wasserbecken oder anderen mit Wasser geflillten
Behaltern nicht.

Benutzen Sie den Multikocher in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den Multikocher an den Orten, wo
Sprays verwendet werden, sowie in der Nahe von
leichtentziindbaren Fllssigkeiten, zu verwenden.
Stellen Sie den Multikocher auf eine ebene
standfeste Oberflache auf, stellen Sie ihn an den
Tischrand nicht auf. Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel vom Tisch nicht herabhangt und heilte
Oberflachen und scharfe Mébelkanten nicht berdhrt.
Beriuihren Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Beruihren Sie keine heiflen Multikocher oberflachen
wahrend des Betriebs.

Beugen Sie sich nicht Gber das Dampfventil, um
Verbrennungen durch heilRen Dampf zu vermeiden.
Beim Betrieb des Multikochers darf der Deckel nur
beim Braten von Lebensmitteln gedffnet bleiben.

Das Programm «Braten/Frittieren» erlaubt nur das
Braten von Lebensmitteln und das Frittieren von
Lebensmitteln. Seien Sie beim Braten und Frittieren
vorsichtig, um Verbrennungen durch heie Olspritzer
zu vermeiden, wenn Sie Lebensmittel in den Behalter
geben.

Der heifle Multikocher darf nicht bewegt werden,

er ist auszuschalten, der Netzstecker ist aus der
Steckdose zu ziehen, der Lebensmittelbehalter

zu entnehmen, und es ist abzuwarten, bis der
Multikocher vollstéandig abgekihlt ist. Der Multikocher



ist mit den Griffen am Gehause zu bewegen und zu
tragen, der Deckelgriff darf nicht zum Tragen des
Multikochers benutzt werden.

Um Verbrihungen zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels des Multikochers sehr vorsichtig.
Benutzen Sie hitzebestandige Topflappen beim
Entnehmen des Lebensmittelbehalters.

Um Beschadigungen der Antihaftschicht des
Lebensmittelbehalters zu vermeiden, benutzen Sie
zum Entnehmen der Lebensmittel keine metallischen
Gegenstande, benutzen Sie nur die Kichenutensilien,
die fur antihaftbeschichtetes Geschirr geeignet

sind. Lebensmittel durfen nicht unmittelbar im
Lebensmittelbehalter geschnitten werden.

Vor der Reinigung des Multikochers entnehmen Sie
den Lebensmittelbehalter und warten Sie ab, bis der
Multikocher vollstandig abgekuhlt ist.

Seien Sie sehr vorsichtig, wenn Sie HeiRwasser aus
dem Multikocher abgief3en.

Trennen Sie den Multikocher vor der Reinigung oder
wenn Sie ihn nicht benutzen vom Stromnetz ab. Wenn
Sie den Multikocher vom Stromnetz abtrennen, halten
Sie nur den Netzstecker fest und ziehen Sie ihn aus
der Steckdose vorsichtig heraus; ziehen Sie das
Netzkabel nicht, da es zu seiner Beschadigung und
Steckdosenstérung sowie einem Kurzschluss fiihren
kann.

Tauchen Sie den Multikocher ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht, um das Stromschlagrisiko zu
vermeiden.
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» Es ist nicht gestattet den Multikocher in der
Spulmaschine zu waschen.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG! Lassen Sie Kinder mit Plastiktliten oder

Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

+ Der Multikocher ist nicht fir Gebrauch von Kindern
geeignet.

+ Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

+ Lassen Sie Kinder das Gerat und das Netzkabel
wahrend des Betriebs vom Multikocher nicht
beriihren.

+ Wahrend des Betriebs und des Abkiihlens stellen
Sie das Gerat an einen fir Kinder unzugénglichen
Ort auf.

+ Dieses Gerat ist fur Personen (darunter Kinder) mit

+ Korper-, Nerven- und Geistesstérungen oder
Personen ohne ausreichende Erfahrung und
Kenntnisse nicht geeignet, wenn sie sich unter
Aufsicht der Person, die fiir ihre Sicherheit
verantwortlich ist, nicht befinden oder entsprechende
Anweisungen Uber die Nutzung des Gerats nicht
bekommen haben.

+ Uberpriifen Sie regelmaRig den Zustand des
Netzkabels, des Netzsteckers und des Multikocher
gehauses.
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Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig zu
reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
auseinanderzunehmen; bei der Feststellung jeglicher
Beschadigungen, sowie im Sturzfall, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz ab und wenden Sie sich an einen
Kundendienst.

Transportieren Sie den Multikocher nur in der
Fabrikverpackung.

Bewahren Sie das Gerat an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

DIE Multikocher IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, SIE ZU
INDUSTRIE- ODER LABORZWECKEN ZU BENUTZEN.

MULTIKOCHER VORBEREITUNG ZUM
BETRIEB

Bevor Sie den Multikocher-Schellkochtopf benutzen,
lesen Sie die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spateren Gebrauch auf.

Packen Sie das Multikocher aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

Lesen Sie die Sicherheitsmalnahmen und
Bedienungsempfehlungen.

Prifen Sie die Komplettheit.

Prifen Sie das Multikocher auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz nicht
an.

Vergewissern Sie sich, dass die
Stromversorgungsparameter am Zettel und die
Netzstromparameter Gbereinstimmen.

Drucken Sie die Taste (8) und 6ffnen Sie den Deckel
(6).

Nehmen Sie den Behalter fur Nahrungsmittel heraus
(5).

Driicken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 2, 3).

Spulen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab
(Abb. 4).

Wischen Sie den Innendeckel (Abb. 5, 6).

Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 7).
Druicken Sie auf den inneren Deckel, bis die Halterung
einrastet (Abb. 8).

Waschen Sie den Behalter fir Nahrungsmittel (5),
den Messbecher (27), den Loffel (28), den Behalter
fur das Dampfkochen (26) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spllen Sie sie mit
flieRendem Wasser ab und trocknen Sie sie ab.
Wischen Sie das Gehause des Multikochers (1)

und den Deckel (6) mit einem feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie dann trocken.

Stellen Sie den Multikocher auf eine glatte, trockene,
horizontale Flache, damit der aus dem Dampfventil
(7) austrittende Dampf nicht auf Wande, dekorative
Beschichtungen, elektronische Gerate und andere



Gegenstande oder Materialien gelangt, die durch hohe
Feuchtigkeit und Temperatur beeintrachtigt werden
kénnen.

* Der Mindestabstand des Multikocher von der Wand
oder den Mébeln sollte mindestens 20 cm betragen und
der freie Raum tber dem Multikocher sollte mindestens
50 cm betragen.

« Schalten Sie den Multikocher nicht ohne den
eingestellten Behalter (5) oder mit den leeren Behalter
(5) ein - wenn das Kochprogramm versehentlich
gestartet wird, wird das Gerat stark Uberhitzt oder die
Antihaftbeschichtung des Behalters (5) beschadigt.

« GielRen Sie vor dem Braten etwas Pflanzen- oder
Sonnenblumendl in den Behalter (5).

TIPPS ZUM KOCHEN VON LEBENSMITTELN

Allgemeine Empfehlungen

« Fur die Zubereitung von Gemise oder anderen
Lebensmitteln im Dampf fullen Sie den Behalter
(5) mit Wasser und setzen Sie den Behalter fur
das Dampfkochen (26). Messen und vorbereiten
Sie die Lebensmittel nach Rezept, verteilen Sie sie
gleichmaRig in dem Behalter fir das Dampfkochen
(26). Befolgen Sie die Anweisungen des Rezeptbuchs.
« Verwenden Sie fur Zubereitung von Milchbreien
pasteurisierte Milch mit geringem Fettgehalt, verdiinnen
Sie sie bei Verwendung von Vollmilch mit Trinkwasser
im Verhaltnis 1:1. Schmieren Sie den Behélter (5) des
Multikochers mit Butter vor dem Kochen.

DE |31

Spulen Sie alle Vollkorngritzen (Reis, Gritzen,

Hirse usw.) griindlich ab, bis das Wasser sauber ist.
Halten Sie sich strikt an die Proportionen, die in den
Rezepten aus dem beigefligten Buch angegeben sind.
Reduzieren oder erhéhen Sie die Anzahl der Zutaten
nur proportional.

Achten Sie beim Backen von Brot oder anderen
Backwaren darauf, dass die urspriinglichen Zutaten
nicht mehr als die Halfte des Volumens des Behalters
einnehmen (5). Es wird nicht empfohlen, die Funktion
«Verzogerter Start» zu verwenden, da dies die
Backqualitat beeintrachtigen kann. Nehmen Sie das
fertige Produkt sofort nach dem Kochen aus dem
Multikocher heraus, damit es nicht feucht wird.

Wenn dies nicht moglich ist, darf das Produkt

bei eingeschalteter Funktion der automatischen
Aufwarmung fir eine kurze Zeit im Multikocher
gelassen werden.

Offnen Sie den Deckel (6) des Multikochers wahrend
der Géarphase des Teigs nicht! Die Qualitat des
gebackenen Produkts hangt davon ab.

Legen Sie beim Frittieren einen Lebensmittelkorb (nicht
mitgeliefert und separat erhaltlich ist) in das bereits
erhitzte Ol. Verwenden Sie nur raffiniertes Pflanzendl
als Frittlre. Kochen sie mit dem offenen Deckel

(6). Denken Sie daran, dass das Ol sehr heif ist!
Verwenden Sie Kiichentopflappen, um Verbrennungen
zu vermeiden, und beugen Sie sich nicht Gber den
Behalter (5). Verwenden Sie nicht das gleiche Ol, um
frittierte Lebensmittel erneut zuzubereiten.
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« Lassen Sie den Multikocher abkiihlen, bevor Sie das
Programm «Braten/Frittieren» erneut verwenden.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Allgemeine Verwendung der automatischen
Kochprogramme

WICHTIG! Wenn Sie das Gerat zum Kochen von Wasser
verwenden (z. B. beim Kochen von Lebensmitteln), stellen
Sie die Zubereitungstemperatur NICHT tber 100 °C

ein. Dies kann zur Uberhitzung und Beschadigung des
Multikochers fiihren. Aus dem gleichen Grund diirfen die
Programme «Braten/Frittieren», «Brot» und «Backen»
NICHT zum Kochen von Wasser verwendet werden.

1. Bereiten (messen) Sie die notwendigen Zutaten vor.

2. Legen Sie die Zutaten in dem Behalter (5) und folgen
Sie den Anweisungen des Rezeptbuchs oder der
Kochprogrammtabelle (wenn Sie nach Ihrem Rezept
kochen). Achten Sie darauf,

dass alle Zutaten, einschlieBlich der Flissigkeit, unterhalb
der maximalen Markierung auf der Innenseite des
Behalters liegen (5). Stellen Sie sicher, dass der Behalter
(5) nicht verkantet ist und fest mit dem Heizelement in
Beriihrung kommt.

3. SchlieRen Sie den Deckel (6) des Multikochers. Bei
einigen Programmen ist die Zubereitung bei gedffnetem
Deckel (6) zulassig, befolgen Sie die Anweisungen im
Rezeptbuch.

ACHTUNG! Wenn Sie bei hohen Temperaturen mit
viel Pflanzendl kochen, lassen Sie den Deckel (6) des
Multikochers immer offen.

4. Stecken Sie den Netzstecker (29) in die Buchse (7).
5. Multikocher wechselt in den Wartezustand.

6. Wahlen Sie das notwendige Zubereitungsprogramm,
indem Sie die «Meni»-Taste (14) konsequent driicken.
Die Programme werden im Kreis umgeschaltet, wobei auf
dem Bildschirm (12) die standardméaRigen Zahlensymbole
der Zubereitungszeit angezeigt werden (siehe «Tabelle der
automatischen Kochprogramme»), eine der Anzeigen des
automatischen Kochprogramms leuchtet auf (25).

7. Sie kdnnen die standardmaRige Zubereitungszeit bei
Bedarf andern (siehe «Einstellen der Zubereitungszeit»).
Wenn Sie das Programm «Multikoch» auswahlen, kénnen
Sie auch die Zubereitungstemperatur &ndern (siehe
«Einstellen der Zubereitungstemperatur im Programm
«Multikochy).

8. Stellen Sie bei Bedarf die verzdgerte Startzeit ein (siehe
Abschnitt «Verzogerter Starty).

Bei der Einstellung der Zubereitungsparameter blinken die
geanderten Ziffernwerte auf dem Bildschirm (12).

9. Um das Zubereitungsprogramm zu starten, halten Sie die
«Start»-Taste des Einschalten des Zubereitungsprogramms
( 14) gedriickt. Wahrend das Programm lauft, leuchtet die

Anzeige des gewahlten Programms ( 25), die Anzeigen der
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(11) «<ABBRECHEN/AUFWARMEN»- und (14) «Start»-
Tasten , digitale Symbole (24) zeigen den Abzahlen des
verbleibende Zeit des Zubereitungsprogramms.

» Bei einigen automatischen Programmen beginnt die
Berechnung der eingestellten Zubereitungszeit erst,
nachdem das Gerét die eingestellten Betriebsparameter
erreicht hat und wird von einem akustischen Signal
begleitet. Zum Beispiel, im Programm «Dampfkochen»
beginnt die eingestellte Zubereitungszeit abzulaufen
erst wenn das Wasser kocht und genligend Dampf in
dem Behalter (8) entsteht.

* 10. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertont
ein Tonsignal. Abhangig von den Einstellungen
wechselt der Multikocher in den automatischen
Aufwarmungsbetrieb, wahrend die Anzeige der
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) leuchtet,
oder in den Wartezustand, die Anzeige der «Start»-
Taste (13)wird blinken.

* Um das eingegebene Programm abzubrechen,
den Zubereitungsprozess oder die automatische
Aufwarmung zu unterbrechen, halten Sie die
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) zwei
Sekunden lang gedrtickt.

Tabelle der standardméBigen automatischen
Kochprogramme (Werkseinstellungen)
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Programm Nutzempfehlungen Standardeing- | Bereich der Zubereitungszeit Startaufs- | Warten | Automatische
estellte Zeit [ Einstellungsschritt chub auf Aufwarmung
die

Multikoch Zubereitung verschiedener Gerichte mit der 15 Min. 5 Min. — 1 Std. / 1 Min. + - +
Mogllchken, die Temperatur und die Zubereitungszeit 1'Std. — 12 Std. / 5 Min.
einzustellen.

Milchbrei Zubereitung von Brei auf Milch. 10 Min. 5 Min. — 1 Std. 30 Min./1 Min. + - +

Wiirzfleisch Schmoren von Fleisch, Fisch, Gemiise, Beilagen und 1Std. 20 Min. — 12 Std. / 5 Min. + - +
mehrteiligen Gerichten.

Braten/ Braten von Fleisch, Fisch, Gemiise und mehrteiligen 15 Min. 5 Min. — 1 Std. 30 Min./1 Min. - - +

Frittieren Gerichten.

Suppe Zubereitung von Brilhen, gebundenen, Gemiise- und 1Std. 20 Min. - 8 Std. / 5 Min. + - +
kalten Suppen.

Dampfzuberei- Dampfen von Fleisch, Fisch, Gemiise und anderen 15 Min. 5 Min. — 2 Std. / 5 Min. + + +

tung Nahrungsmitteln.

Pasta Zubereitung verschiedener Teigwaren aus 8 Min. 2 Min. = 20 Min. / 1 Min. - + +
verschiedenen Weizensorten; Kochen von Wiirsten,
Knédeln und anderen halbfertigen Produkten.

Langes Zubereitung von geschmolzener Milch, Eintépfen, 5 Std. 1 Std. — 8 Std. / 10 Min. + - +

Schmoren Eisbein, Siilze, Gelee.

Kochen Kochen von Gemiise und Hiilsenfriichten. 40 Min. 5 Min. — 2 Std. / 5 Min. + - +

Geback Backen von Keksen, Biskuits, Auflaufen, 1 Std. 20 Min. — 8 Std. / 5 Min. + - +
verschiedenen Kuchen aus Hefe- und Blatterteig.

Reis/Griitzen Zubereitung verschiedener Griitzen und Beilagen. 25 Min. 5 Min. — 4 Std. / 5 Min. + - +
Kochen von kriimeligen Breien auf Wasser.

Pilaw Zubereitung verschiedener Arten von Pilaw, mit 1 Std. 20 Min. - 1 Std. 30 Min. / + - +

Fleisch, Fisch, Gefligel und Gemiise.

10 Min.
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Joghurt Zubereitung verschiedener Arten von Joghurt. 8 Std. 6 Std. - 12 Std. / 10 Min.
Pizza Zubereitung von Pizza 25 Min. 20 Min. — 1 Std. / 5 Min. +
Brot Zubereitung von Brot aus Roggen- und Weizenmehl 3 Std. 1 Std. — 6 Std. / 10 Min.
mit der Garstufe des Teigs.
Desserts Zubereitung verschiedener Desserts aus frischem 1Std. 5 Min. — 4 Std. / 5 Min. +
Obst und Beeren
Schnelle Schnelle Zubereitung von Reis, kriimeligen Breien +
Zubereitung auf Wasser

Eistellen der Zubereitungszeit

+ Sie kdnnen die Garzeit fir jedes Programm
selbst einstellen, mit Ausnahme des «Schnelle
Zubereitung»-Programms. Der Anderungsschritt und
der mdgliche eingestellte Zeitbereich hangen vom
gewahlten Zubereitungsprogramm ab (siehe Tabelle
der automatischen Zubereitungsprogramme).
1. Stellen Sie nach Auswahl des
Zubereitungsprogramms durch Driicken der «<»-Taste
(17) die Zeit des «Stunden»-Zubereitungsprogramms
ein. Wenn Sie die Taste (17) einige Sekunden gedriickt
halten, beginnt eine beschleunigte Anderung des
«Stunden»-Wertes der Zubereitungszeit.

2. Stellen Sie durch Driicken der «>»-Taste (16)
«Minuten»-Wert der Zubereitungszeit ein. Wenn Sie die
Taste (16) einige Sekunden gedriickt halten, beginnt

eine beschleunigte Anderung des «Minuten»-Wertes
der Zubereitungszeit.

3. Wenn es notwendig ist, die Kochzeit auf weniger als
eine Stunde einzustellen, driicken Sie die «»-Taste
(17) , bis der «Stunden»-Wert auf Null zuriickgesetzt
wird. Stellen Sie dann durch Driicken der «>»-Taste
(16) den gewtinschten «Minuten»-Wert ein.

4. Am Ende der Zubereitungszeiteinstellung blinken
die digitalen Symbole (24) weiterhin, fahren Sie mit
dem nachsten Schritt gemal dem Algorithmus des
ausgewahlten Zubereitungsprogramms fort. Um die
Zubereitungszeiteinstellungen abzubrechen, driicken
Sie die <ABBRECHEN/AUFWARMEND»-Taste (11) und
geben Sie dann das gesamte Zubereitungsprogramm
erneut ein.

WICHTIG! Bertlicksichtigen Sie bei der manuellen
Einstellung der Zubereitungszeit den moglichen
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Einstellbereich und die Einstellschrittweite des
vorgewahlten Zubereitungsprogramms gemaf der
Tabelle der automatischen Zubereitungsprogramme.

kann sie manuell eingeschaltet werden, indem Sie
nach dem Start des Zubereitungsprogramms die
«Menu»-Taste (14) einige Sekunden lang gedriickt

» Der Einfachheit halber beginnt der Einstellbereich
fur die Dauer der Zubereitungsprogramme mit den
Mindestwerten.

» Bei einigen automatischen Programmen startet
das Abzahlen der eingestellten Zubereitungszeit
erst, nachdem der Multikocher die eingestellte
Betriebstemperatur erreicht hat.

» Wenn Sie beispielsweise kaltes Wasser hinzufiigen
und im «Dampfzubereitung»-Programm eine
Zubereitungszeit von 5 Minuten einstellen, startet der
Programmstart und das Abzahlen der eingestellten
Zubereitungszeit erst, nachdem das Wasser gekocht
und ausreichend Dampf erzeugt wurde den Behalter

(®).
KOCHPROGRAMME
Das Programm «Multikoch»

Programmstart

» Dieses Programm dient zur Zubereitung fast aller
Gerichte geméaR der vom Benutzer eingestellten
Temperatur und Zubereitungszeit. Bei der
Zubereitung mit Temperaturen bis zu 80 °C ist die
automatische Aufwarmung zwecks der bequemen
Nutzung ausgeschaltet. Bei der Notwendigkeit

halten. Dabei leuchtet die Anzeige kKABBRECHEN/
AUFWARMENDy-Taste (11) auf.
» Der Temperatureinstellbereich: von 35 °CC bis 170
°CC, Einstellschritt 5 °C.
» Der Zeiteinstellbereich reicht von 5 Minuten bis
12 Stunden, der Einstellschritt ist 1 Minute fiir ein
Intervall von bis zu 1 Stunde oder 5 Minuten fiir ein
Einstellintervall von mehr als 1 Stunde.
1. Bereiten Sie die Zutaten nach Rezept vor. Verteilen
Sie sie gleichmaRig in dem Behalter (5) und setzen Sie
sie in das Gehause des Multikochers ein. Achten Sie
darauf, dass alle Zutaten, einschlief3lich die Flussigkeit,
unterhalb der maximalen Marke auf der Innenseite des
Behalters sind. Stellen Sie sicher, dass der Behélter in
engem Kontakt mit dem Heizelement steht.

2. SchlieRen S bis zum Einrasten der Sperre (8).
Schlielen Sie den Multikocher an das Stromnetz an.

3. Driicken Sie die «Menl»-Taste (14), um
das «Multikoch»-Programm auszuwahlen.
Auf dem Bildschirm (12) leuchtet die
Zubereitungstemperaturanzeige (21) auf.

4. Stellen Sie durch Driicken der « Temperatur»-

Taste (9) die im Rezeptbuch angegebene
Zubereitungstemperatur ein. Im «Multikoch»-Programm
betragt die Temperatur standardmafig 100 °C.



5. Driicken Sie die «<»- und «>»-Tasten 17),

um die gewiinschte Zubereitungszeit einzustellen.
StandardmaRig betragt die Kochzeit im «Multikoch»-
Programm 15 Minuten.

6. Bei der Notwendigkeit stellen Sie die Zeit des
Startaufschubs (siehe Einstellung des Startaufschubs).

7. Halten Sie die «Start»-Taste (13) einige Sekunden
lang gedriickt. Die Anzeigen der Tasten (13) «Start»-
und «ABBRECHEN/AUFWARMEND»-Tasten (11)
leuchten auf. Das eingestellte Zubereitungsprogramm
startet und das Abzahlen der Zubereitungszeit (24)
beginnt.

8. Durch Driicken und Halten der «Menii»-Taste (14)
kénnen Sie die automatische Aufwarmung im Voraus
abgeschalten, wahrend die Anzeige der kKABBRECHEN/
AUFWARMENDy-Taste (11) erlischt. Durch erneutes
Driicken der «MenU»-Taste (14) kdnnen Sie die
automatische Aufwarmung wieder einschalten.

9. Am Ende des Zubereitungsprogramms ertont ein
Tonsignal. Abhéngig von der Einstellung wechselt

der Multikocher in dem Betrieb der automatischen
Aufwarmung, wahrend die Anzeige der kKABBRECHEN/
AUFWARMEN»-Taste (11) leuchtet oderin den
Wartezustand, und die Anzeige der «Start»-Taste (13)
wird blinken.

10. Um das eingegebene Programm abzubrechen,

den Zubereitungsprozess oder die automatische
Aufwarmung zu stoppen, halten Sie die kKABBRECHEN/
AUFWARMEN»-Taste (11) gedriickt.
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* Wenn die erwarteten Zubereitungsergebnisse
nicht erzielt werden, finden Sie im Abschnitt
Zubereitungsfehler Antworten auf die am haufigsten
gestellten Fragen und Ratschlage.

Einstellen der verzégerten Startzeit

+ Mit der Funktion «Verzogerter Start» konnen Sie
die Zeit einstellen, nach der das Kochprogramm
eingeschaltet wird.
1Sie kénnen den Startaufschub einstellen, nachdem Sie
das automatische Zubereitungsprogramm ausgewahlt,
die Temperatureinstellungen und die Zubereitungszeit
eingestellt haben.

1. Driicken Sie die «Startaufschub»-Taste (10), dabei
blinken die digitalen Symbole (24).

2. Stellen Sie durch Driicken der «<»-Taste (17) die
Betriebszeit des «Stunden»-Zubereitungsprogramms
ein. Das Zeitformat ist 24 Stunden. Wenn Sie die «
»-Taste (17) einige Sekunden gedriickt halten, beginnt
eine beschleunigte Anderung des «Stunden»-Wertes
der Zubereitungszeit.

3. Stellen Sie durch Driicken der «>»-Taste (16) die
Betriebszeit des «Minuten»-Zubereitungsprogramms
ein. Wenn Sie die Taste einige Sekunden gedriickt
halten, beginnt eine beschleunigte Anderung des
«Minuten»-Wertes der Zubereitungszeit.

4. Wenn es notwendig ist, die Startaufschubszeit auf
weniger als eine Stunde einzustellen, driicken Sie die
«<»-Taste (17) so oft, bis der «Stunden»-Zeitwert auf
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Null zurlickgesetzt ist. Stellen Sie dann durch Dricken
der «>»-Taste (16) die gewiinschte «Minuten»-Zeit ein.

5. Um die vorgenommenen Einstellungen abzubrechen,
driicken Siedie «<ABBRECHEN/AUFWARMEN»-

Taste (11) und geben Sie dann das gesamte
Zubereitungsprogramm erneut ein.

6. Halten Sie nach der Einstellung der Zeit die «Start»-
Taste (13) einige Sekunden lang gedriickt. Die Anzeige
(23) der «Startaufschub»-Funktion leuchtet auf, das
Programm startet und das Abzahlen (24) beginnt.

7. Nach Ablauf der Startaufschubszeit startet das
eingestellte Zubereitungsprogramm der Nahrungsmittel.
Nach Beendigung des Zubereitungsprogramms
wechselt der Multikocher abhangig von Einstellung

in der automatischen Aufwarmung, wahrend die
Anzeige der kABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11)
aufleuchtet oder in den Wartezustand, wahrend die
Anzeige der «Start»-Taste (13) blinkt.

8. Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,
driicken Sie die «<Menli»-Taste. Die Anzeige der Taste
erlischt.

« Die Startaufschubfunktion ist fiir alle automatischen
Kochprogramme verfligbar, auBer fir die «Braten»-,
«Pasta»- und «Schnelle Zubereitung»-Programme.

» Es wird nicht empfohlen, die «Startaufschub»-
Funktion zu verwenden, wenn das Rezept
Milch-Nahrungsmittel oder andere verderbliche
Nahrungsmittel (Eier, frische Milch, Fleisch, Kase

usw.) enthalt.

Bei der Einstellung der Zeit in der «Startaufschub»-
Funktion muss bericksichtigt werden, dass der
Countdown im «Dampfzubereitung»-Programm

erst startet, wenn der Multikocher die erforderliche
Betriebstemperatur erreicht, nachdem das Wasser in
den Behalter (5) kocht.

Automatische Aufwarmung (Aufrechterhaltung der
Temperatur von Fertiggerichten)

Diese Funktion wird sofort nach Beendigung des
Zubereitungsprogramms automatisch aktiviert und
kann die Temperatur des fertigen Gerichts bis zu 24
Stunden lang innerhalb von 70-75 °C halten. Wenn die
automatische Aufwarmung in Betrieb ist, leuchtet die
Anzeige der «<ABBRECHEN/AUFWARMEND-Taste (11),
das Bildschirm (12) zeigt den minutenweisen Abzahlen
der Betriebszeit in diesem Betrieb an.

Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,
halten Sie die <ABBRECHEN/AUFWARMEN»-

Taste (11) gedriickt, der Multikocher wechselt in den
Wartezustand.

Die Funktion der automatischen Aufwarmung ist nicht
in allen Kochprogrammen verfligbar (siehe die Tabelle
der automatischen Kochprogramme).

Vorlaufige Ausschaltung der automatischen
Aufwidrmung

Es ist nicht immer wiinschenswert, die automatische
Aufwarmfunktion nach Beendigung des
Kochprogramms zu aktivieren, da im Multikocher die



automatische Aufwarmfunktion vorab deaktiviert
werden kann.

* Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,
halten Sie bei laufendem Zubereitungsprogramm
«MenUl»-Taste (14) gedrickt, die Anzeige der
«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11)
erlischt. Umdie automatische Aufwarmung wieder
einzuschalten, halten Sie «Menu»-Taste (14)
erneut gedriickt, die Anzeige der kKABBRECHEN/
AUFWARMENDy-Taste (11) leuchtet auf.

* Wenn die Zubereitungstemperatur unter 80°C
eingestellt wird, wird die Autoaufwarmung
automatisch ausgeschaltet, wenn wahrend
der Einstellung des Kochprogramms die
Zubereitungstemperatur Gber 80°C eingestellt wird,
schaltet sich die Autoaufwarmung automatisch ein.

Aufheizen von Fertiggerichten

+ Sie kdnnen den Multikocher zum Aufheizen von
Fertiggerichten verwenden.

1. Legen Sie die Lebensmittel in den Behalter (5) um

und stellen Sie ihn in den Multikocher.

2. Schlief3en Sie den Deckel (6), schlieBen Sie das
Gerat an das Stromnetz an.

3. Halten Sie die kxABBRECHEN/AUFWARMEN»-
Taste (11) einige Sekunden lang gedriickt, es ertont
ein Tonsignal. Die Anzeige (19) und die Anzeige der

«ABBRECHEN/AUFWARMEN»-Taste (11) leuchten auf,

der Bildschirm (12) zeigt den minutenweisen Abzahlen
der Zeit in diesem Betrieb an.

DE

4. Wenn die Temperatur 70°C erreicht, ertdnt ein
Tonsignal und das Gericht wird 12 Stunden lang heil
gehalten.

5. Um die automatische Aufwarmung auszuschalten,
halten Sie nochmalig die «KABBRECHEN/
AUFWARMENDY-Taste (11) gedriickt, der Multikocher
wechselt in den Wartezustand.

Anmerkung: die Funktionen der automatischen
Aufwarmung und des Aufheizens von Fertiggerichten
kénnen das Produkt bis zu 24 Stunden heil} halten,
es wird jedoch nicht empfohlen, das Gericht langer
als zwei bis drei Stunden heil zu lassen, da dies zu
Geschmacksveranderungen fihren kann.

FEHLER BEI DER ZUBEREITUNG VON
LEBENSMITTELN UND IHRE BESEITIGUNG

» Die Tabelle enthalt die typischen Fehler, die bei
der Zubereitung von Lebensmitteln in Multikochern
gemacht werden, sowie mogliche Ursachen und
Methoden zur Fehlerbehebung.

|39
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DAS GERICHT WURDE NICHT GEKOCHT, BIS ES

FERTIG IST

Mégliche Ursachen und
Probleme

Methoden zur Fehlerbehebung

Der Deckel des
Multikochers war nicht
geschlossen oder
undicht geschlossen,
daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

SchlieRen Sie den Deckel, bis die Halterung
einrastet. Stellen Sie sicher, dass keine
Fremdkorper oder Speisereste zwischen dem
Deckel und dem Gehause des Multikochers
vorhanden sind. Achten Sie auf die
Sauberkeit und den Zustand der Dichtung am
inneren Deckel.

Der Kontakt zwischen
dem Behéilter und

dem Heizelement ist
schlecht, daher lag die
Zubereitungstemperatur
unter der eingestellten
Temperatur.

Der Behalter muss gleichmaRig und ohne
Schragen in den Multikocher eingestellt und
vollstandig mit dem Heizelement in Kontakt
gebracht werden. Stellen Sie sicher, dass
sich keine Fremdkérper in der Arbeitskammer
des Multikochers befinden. Das Heizelement
darf nicht verschmutzt werden. Achten Sie
auf die Beweglichkeit des Temperatursensors
in der Mitte des Heizelements.

Schlechte Auswahl der
Zutaten des Gerichts.
Diese Zutaten eignen
sich nicht fiir die
Zubereitung durch die
von lhnen gewéhlten
Methode oder es
wurde ein falsches
Kochprogramm
ausgewahlt.

Die Zutaten sind zu

grof’ geschnitten, die
allgemeinen Proportionen
des Produktlegens
werden verletzt.

Die Zeit fiir

Lebensmittelzubereitung
war nicht ausreichend.

Verwenden Sie bewahrte (fiir dieses Modell
des Multikochers angepasste) Rezepte.
Verwenden Sie Rezepte, denen Sie
vertrauen kdnnen.

Die Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen des
Legens, die Auswahl des Programms und
der Zubereitungszeit miissen dem gewahlten
Rezept entsprechen.

Beim Dampfkochen: es
gibt wenig Wasser in
dem Behalter, um eine
normale Dampfbildung zu
gewahrleisten.

GieRen Sie Wasser unbedingt in der

vom Rezept empfohlenen Menge in den
Behalter. Uberpriifen Sie im Zweifelsfall den
Wasserstand wahrend des Kochvorgangs.
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Beim Braten Es gibt zu viel
Pflanzendl in dem

Behélter.

Beim normalen Braten
reicht es aus, dass
das Ol den Boden
des Behalters mit
einer diinnen Schicht
bedeckt.

Befolgen Sie
beim Frittieren die
Anweisungen des
entsprechenden
Rezepts.

Uberschiissige
Feuchtigkeit im
Behalter.

SchlieRen Sie

den Deckel des
Multikochers beim
Braten nicht, wenn
es im Rezept nicht
vorgeschrieben ist.
Tauen Sie frisch
gefrorene Lebensmittel
vor dem Braten auf
und trocknen Sie sie
mit einem Papiertuch
ab.

Beim Backen (der Teig
wurde nicht vollstandig
gebacken).

Der Teig wurde
wahrend des
Garvorgangs am
inneren Deckel
befestigt und das
Dampfventil wurde
blockiert.

Legen Sie den Teig
in einem kleineren
Volumen in den
Behalter.

Es gibt zu viel Teig
im Behélter.

Nehmen Sie das
Gebéck aus dem
Behalter heraus,
drehen es um und
legen es wieder in den
Behélter, dann fahren
mit dem Kochen fort.
Spater beim Backen
legen Sie den Teig

in einem kleineren
Volumen in den
Behalter.

DAS PRODUKT WI

RD UBERGEKOCHT

Beim Kochen: Auskochen der Briihe beim
Kochen von Lebensmitteln mit hohem
Sauregehalt.

Einige Lebensmittel
erfordern eine
besondere
Behandlung vor dem
Kochen: Spiilen,
Sautieren usw.
Befolgen Sie die
Empfehlungen des
von lhnen gewéhlten
Rezepts.

Die Zutaten sind zu klein
oder die Zubereitungszeit
ist zu lang.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Art, wie sie
geschnitten werden, die Proportionen
des Legens, die Auswahl des Programms
und die Zubereitungszeit sollten seinen
Empfehlungen entsprechen.

Nach dem Kochen
befand sich das fertige
Gericht zu lange im
Multikocher, wenn

die automatische
Aufwarmung aktiviert war.

Eine langere Verwendung der Funktion
zur automatischen Aufwarmung ist nicht
erwiinscht. Benutzen Sie die Funktion zum

Ausschalten der automatischen Aufwarmung.
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BEIM KOCHEN KOCHT DAS PRODUKT AUS

Beim Kochen von
Milchbrei kocht Milch aus.

Die Qualitat der Milch héngt vom Ort und
den Bedingungen ihrer Erzeugung ab. Es
wird empfohlen, nur ultrapasteurisierte Milch
mit einem Fettgehalt von bis zu 2,5% zu
verwenden. Bei Bedarf kann die Milch mit
Trinkwasser verdiinnt werden.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Reduzieren Sie die Zubereitungszeit oder
folgen Sie den Anweisungen des fiir dieses
Multikochermodell angepassten Rezepts.

Die Zutaten wurden
vor dem Kochen nicht
verarbeitet oder falsch
verarbeitet (schlecht
gewaschen usw.).

Die Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten oder der
Produkttyp wurde falsch
ausgewahlt.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie
vorverarbeitet werden, die Proportionen
des Legens sollten seinen Empfehlungen
entsprechen.

Vollkorngriitzen, Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte sollten immer griindlich
gewaschen werden.

Beim Braten: es fehlt
Ol im Behélter, die
Produkte wurden selten
durchgemischt oder
umgedreht.

Giefen Sie beim normalen Braten etwas
Pflanzendl in den Behélter — so dass es
den Boden des Behalters mit einer diinnen
Schicht bedeckt. Fir ein gleichmaBiges
Braten sollten die Lebensmittel im Behalter
regelmaRig umgerihrt oder alle 5-7 Minuten
umgedreht werden.

Beim Schmoren: es gibt
nicht genug Flissigkeit
im Behélter.

Geben Sie mehr Fliissigkeit in den Behalter.
Offnen Sie den Deckel des Multikochers
wahrend des Kochens nicht unnétig.

Das Produkt bildet einen
Schaum.

Es wird empfohlen, das Produkt griindlich zu
sptilen, das Dampfventil zu entfernen oder
bei gedffnetem Deckel zu kochen.

Beim Kochen: der
Behélter hat zu
wenig Flissigkeit (die
Mengenanteile der
Zutaten wurden nicht
eingehalten).

Achten Sie auf das richtige Verhaltnis von
Flussigkeit zu festen Zutaten.

DAS GERICHT BRENNT AN.

Beim Backen: die
Innenseite des Behélters
wurde vor dem Kochen
nicht mit Ol geschmiert.

Bevor Sie den Teig legen, schmieren Sie
den Boden und die Wande des Behélters mit
Butter oder Pflanzendl (gieRen Sie das Ol
nicht in den Behalter!)

Der Behélter war nach
dem vorherigen Kochen
schlecht gereinigt.

Die Antihaftbeschichtung
des Behdlters ist
beschadigt.

Bevor Sie mit dem Kochen beginnen, stellen
Sie sicher, dass der Behalter gut gewaschen
ist und die Antihaftbeschichtung nicht
beschadigt ist.

DAS PRODUKT IST NICHT IN DER FORM

Die Produkte wurden zu
oft durchgemischt.

Riihren Sie das Gericht wahrend des
normalen Bratens nicht mehr als alle 5-7
Minuten um.

Die Gesamtmenge
des Produktlegens ist
kleiner als im Rezept
empfohlen ist.

Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir
dieses Modell angepasstes) Rezept.

Die Zubereitungszeit ist
zu lang.

Verkiirzen Sie die Zubereitungszeit,
verwenden Sie Rezepte, die fiir dieses
Multikochermodell angepasst sind.




FERTIGGEBACK IST FEUCHT

Es wurden ungeeignete

Wéhlen Sie die Zutaten nach dem
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EMPFOHLENE DAMPFZUBEREITUNGSZEITEN FUR
VERSCHIEDENE LEBENSMITTEL

Zutaten verwendet, Backrezept aus. Versuchen Sie, Zutaten zu
die zu viel Feuchtigkeit verwenden, die zu viel Feuchtigkeit enthalten, Nahrungsmittel | Gewicht, g/ Wasservolumen, | Zubereitungszeit,
abgeben (saftiges in minimalen Mengen. Menge, Stk. ml Minute
Gemiuse oder Obst,
gefrorene Beeren, saure Schweinefilet/ 500 500 20/30
Sahne usw.). Rinderfilet (1,5-
2 cm gewdirfelt)
Das fertige Gebéck Versuchen Sie, das Geback sofort nach dem
befand sich zu lange Kochen aus dem Multikocher zu nehmen. Lammfilets 500 500 25
in dem geschlossenen Bei Bedarf kénnen Sie das Produkt fiir eine (1.5-2cm
Multikocher. kurze Zeit im Multikocher lassen, wenn die gewirfelt)
Funktion der automatischen Aufwarmung
aktiviert ist. Hahnchenfilets 500 500 15
(1,5-2¢cm
. gewdirfelt)
DAS GEBACK IST NICHT AUFGEGANGEN
Hackballchen/ 180 (6 Stk.) / 500 10/15
Eier mit Zucker wurden Beziehen Sie sich auf ein bewahrtes (fiir Bouletten 450 (3 Stk.)
schlecht aufgeschlagen. dieses Modell angepasstes) Rezept. Die
Auswahl der Zutaten, die Weise, wie sie Fisch (Filets) 500 500 10
Der Teig stand lange mit vorverarbeitet werden, die Proportionen
dem Backpulver still. des Legens sollten seinen Empfehlungen Salatgarnelen 500 500 5
entsprechen. (geschalt,
Das Mehl wurde nicht gefroren
gesiebt oder der Teig gekocht)
wurde schlecht geknetet.
Gedampfte 500 500 15
Die Zutaten wurden Fleischtaschen/
falsch gelegt. Fleischtaschen
Anmerkung: in den Kochprogrammen «Wiirzfleisch» und Kartoffelwiirfel | 500 500 15
»Suppe» wird bei dem Mangel an Flussigkeit im Behalter | (1:51.5cm)
(5) das Multikocher-Schutzsystem vor Uberhitzung Karotten 500 500 35
ausgeldst, wobei das Kochprogramm angehalten wird und (115-__1&55"‘
der Multikocher in den automatischen Aufwarmbetrieb gewdrfelt)

wechselt.
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Ruben (1,5-1,5 500 500 1 Std. 10 Min. 85 Zubereitung von Hittenkase oder Gerichten, die eine
cm gewiirfelt) lange Kochzeit erfordern
Gemise (frisch 500 500 10 90 Zubereitung von rotem Tee
gefroren)
95 Zubereitung von Milchbreien
Huhnerei 3 Stk. 500 10
— 100 Zubereitung von Baiser oder Marmelade
Anmerkung: die in der Tabelle angegebenen
Daten sind empfehlenswert, die tatsachliche 105 Zubereitung von Siilze
Zubereitungszeit kann je nach Produkteigenschaften 110 Sterilisation
und Geschmackspraferenzen von den empfohlenen - -
. 115 Zubereitung von Zuckersirup
Werten abweichen.
120 Zubereitung von Eisbein
EMPFEHLUNGEN FUR DIE VERWENDUNG VON 125 Zubereitung von Schmorfieisch
TEMPERATURREGIMEN
130 Zubereitung von Auflauf
Betriebstemperatur, | Nutzempfehlungen
°C 135 Braten von Fertiggerichten, um sie knusprig zu machen
35 Teiggaren und Essigkochen 140 Rauchern
40 Zubereitung von Joghurts 145 Uberbacken von Gemiise und Fisch (in Folie)
45 Sauer 150 Uberbacken von Fleisch (in Folie)
50 Garung 155 Backwaren aus Hefeteig
55 Zubereitung von Fondant 160 Gefliigelbraten
60 Zubereitung von griinem Tee oder Babynahrung 165 Steaksbraten
65 Kochen von Fleisch in einer Vakuumverpackung 170 Zubereitung im Backteig
70 Zubereitung von Punsch 175 Zubereitung von Hahnchennuggets
75 Pasteurisierung oder Zubereitung von weiltem Tee 180 Kochen von Pommes Frites
80 Zubereitung von Glithwein




PFLEGE UND REINIGUNG DES MULTIKOCHERS

ACHTUNG! Stellen Sie sicher, dass der Multikocher vor
der Reinigung vom Stromnetz getrennt und vollstandig
abgekuhlt ist!

Allgemeine Regeln und Empfehlungen

« Es wird empfohlen, eine halbe Zitrone in den
Behalter (5) zu geben, ihn mit etwas Wasser zu fiillen
und das Programm «Dampfkochen» fir 15 Minuten
einzuschalten, um den Geruch von Lebensmitteln
nach dem Kochen zu entfernen.

» Lassen Sie den Behalter (5) mit Lebensmitteln nicht
langer als 24 Stunden im Multikocher liegen. Sie
kénnen den Behalter (5) mit dem Fertiggericht im
Kihlschrank aufbewahren und das Essen bei Bedarf
im Multikocher mit der Warmefunktion aufwarmen.

« Wenn Sie den Multikocher langere Zeit nicht
verwenden, ziehen Sie ihn vom Stromnetz ab.

« Die Arbeitskammer, das Heizelement, der Behalter
(5), der Kondensatsammelbehélter an der Riickseite
des Multikocher-Geh&uses und das abnehmbare
Dampfventil miissen sauber und trocken sein.

ES IST NICHT GESTATTET das Gehause (1) des

Multikochers und das Netzkabel (29) in Wasser zu

tauchen und sie unter flieRendem Wasser zu spilen.

ES IST NICHT GESTATTET grobe Tiicher und
Abrasivreinigungsmittel zum Reinigen des Multikochers
zu verwenden. Benutzen Sie zum Reinigen des
Multikochers keine chemischen Mittel, die nicht fir die
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Verwendung mit Gegenstanden empfohlen sind, die mit
Lebensmitteln in Berlhrung kommen.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Dichtung am
inneren Deckel des Multikochers reinigen, eine
Beschadigung der Dichtung fiihrt zu Fehlfunktionen
des Multikochers.

Reinigung des Gehauses des Multikochers

Reinigen Sie das Gehause (1) des Multikochers,
sobald es schmutzig wird, mit einem weichen, leicht
angefeuchteten Tuch. Sie kdnnen eine kleine Menge
neutrales Reinigungsmittel verwenden, dann wischen
Sie das Geh&use mit einem feuchten Tuch ab und
trocknen Sie es ab.

Reinigung des abnehmbaren inneren Deckels

Es wird empfohlen, den abnehmbaren inneren
Deckel und die Dichtung nach jedem Gebrauch des
Multikochers zu reinigen.

Driicken Sie die Taste (8) und 6ffnen Sie den Deckel
(6).

Driicken Sie die Sperren und entfernen Sie den
Innendeckel (Abb. 2, 3).

Spulen Sie den inneren Deckel und die Dichtung ab
(Abb. 4).

Wischen Sie den Innendeckel (Abb. 5, 6).

Stellen Sie den inneren Deckel zuriick auf (Abb. 7).
Drlicken Sie auf den inneren Deckel, bis die
Halterung einrastet (Abb. 8).
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ACHTUNG! Seien Sie vorsichtig beim Reinigen der
Dichtung, ihre Deformation fiihrt zum Ausfall des
Gerats.

Reinigen des abnehmbaren Dampfventils

Reinigen Sie das abnehmbare Dampfventil nach
jedem Gebrauch.

1. Nehmen Sie das Dampfventil (7) heraus (Abb. 9, 10).

2. Demontieren Sie das Dampfventil (7) (Abb. 11).
Spiilen Sie die Ventilteile unter flieRendem Wasser ab
und trocknen Sie die Teile vor dem Zusammenbau.

3. Bauen Sie das Dampfventil (7) zusammen (Abb. 13).
4. Stellen Sie das Dampfventil (7) zurlick auf (Abb. 14).

Reinigen des Behilters

Der Behélter (5) muss nach jedem Gebrauch
gereinigt werden. Sie kdnnen den Behalter mit
einem weichen Schwamm und einem neutralen
Reinigungsmittel von Hand und in der Spiilmaschine
waschen (gemal den Empfehlungen des
Herstellers).

Gielen Sie bei starker Verschmutzung warmes
Wasser in den Behélter (5) und lassen Sie ihn eine
Weile einweichen, dann reinigen Sie ihn.

Wischen Sie die AuRenseite des Behalters (5) immer
trocken, bevor Sie ihn in den Multikocher einsetzen.

Bei regelméaRigem Gebrauch des Behalters (5) kann
sich die Farbe seiner inneren Antihaftbeschichtung
vollsténdig oder teilweise andern, dies ist kein
Garantiefall.

Reinigen der Arbeitskammer

Vermeiden Sie das Eindringen von Flussigkeiten,
Essensresten oder Fremdkdrpern in die
Arbeitskammer des Multikochers, um eine falsche
Bedienung oder einen Bruch des Multikocher zu
vermeiden.

Wenn die Arbeitskammer oder das Heizelement
trotzdem verschmutzt ist, miissen die Innenflache
der Arbeitskammer und des Heizelements gereinigt
werden.

Die Oberflache des Heizelements und des
Temperatursensors, der sich in der Mitte des
Heizelements befindet, kann mit einem leicht
feuchten Tuch oder Schwamm gereinigt werden,
und wischen Sie das Heizelement anschlieRend
trocken. Wenn Sie ein Reinigungsmittel verwenden,
missen Sie dessen Riickstande sorgfaltig entfernen,
um das Auftreten von unerwiinschtem Geruch beim
anschlieBenden Kochen zu vermeiden.

Achten Sie immer auf die Beweglichkeit des
Thermosensors, wenn Fremdkdrper in Berlihrung
kommen, entfernen Sie diese vorsichtig mit einer
Pinzette und driicken Sie nicht stark auf das
Thermosensorgehause.



AUFBEWAHRUNG

» Bevor Sie den Multikocher fir Iangere Zeit

wegstellen, trennen Sie ihn vom Stromnetz, lassen
Sie das Gerat abkihlen.
» Reinigen Sie den Multikocher.
* Bewahren Sie das Gerét an einem fir Kinder und
behinderte Personen unzuganglichen Ort auf.

BEVOR SIE SICH AN DEN KUNDENDIENST
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Das Gericht wird zu
lange gekocht.

Ein Fremdkérper oder Partikel
(Miill, Getreide, Essensstiicke) ist
zwischen dem Behélter und dem
Heizelement gelangt.

Ziehen Sie den
Multikocher vom
Stromnetz ab und
lassen Sie ihn
abkiihlen. Entfernen
Sie Fremdkérper
oder Partikel vom
Heizelement.

Der Behalter im Gerategehause
ist ungleichmaRig eingebaut.

Stellen Sie den
Behalter gleichméaRig
und nicht verkantet
auf.

WENDEN
Stérung Mégliche Ursachen Storungsbeseitigung
Auf dem Systemfehler, die Steuerplatine Trennen Sie das

Bildschirm ist eine
Systemfehlermeldung
erschienen: E1-E3.

oder das Heizelement kénnen

ausfallen.

Gerét vom Stromnetz
und lassen Sie es
abkihlen. Schalten
Sie das Gerét wieder
in das Stromnetz ein.

Wenn das Problem
beim nochmaligen
Einschalten nicht
behoben wird,
wenden Sie sich an
einen Kundendienst.

Der Multikocher lasst

sich nicht einschalten.

Der Multikocher ist nicht
in die Steckdose
eingesteckt.

Die Steckdose ist defekt
oder das Stromnetz hat
keinen Strom.

Stellen Sie

sicher, dass der
Multikocher an eine
funktionierende
Steckdose
angeschlossen ist.
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Wéhrend der
Zubereitung entweicht
Dampf unter dem
Geratedeckel.

Die

Dichtheit der
Verbindung
des Behélters
und des
Deckels des
Multikochers

ist gebrochen.

Der Behalter ist
uneben in das
Gehéause des
Multikochers

Stellen Sie den
Behalter gleichmaRig
und nicht verkantet
auf.

eingebaut.

Der Deckel Stellen Sie sicher,
ist undicht dass sich zwischen
verschlossen dem Deckel und
oder ein dem Gerét keine
Fremdkorper Fremdkorper

ist unter den (Schmutz, Getreide,
Deckel gelangt. Lebensmittelstlicke)

befinden, und
entfernen Sie diese.
SchlieRen Sie die
Gerétedeckel bis
zum Anschlag

Uberpriifen Sie den
Zustand der Dichtung
am inneren Deckel
des Multikochers, sie
muss moglicherweise
ersetzt werden.

Die Dichtung
am inneren
Deckel ist stark
verschmutzt,
stark
deformiert oder
beschadigt.

LIEFERUMFANG

1. Multikocher - 1 Stk.

2. Behalter - 1 Stk.

3. Behalter fur das Dampfkochen - 1 Stk.

4. Messbecher - 1 Stk.

5. Loffel - 1 Stk.

6. Netzkabel - 1 Stk.

7. Bedienungsanleitung - 1 St.

8. Rezeptbuch - 1 Stk.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

+ Stromversorgung: 220-240 V, 50 Hz

+ Nennaufnahmeleistung - 860-1000 W

» Schutz gegen Stromschlag - Klasse |

» Typ des Heizelements - induktiv

» Fassungsvermdgen des Behalters - 5 L

+ Die Beschichtung des Behalters ist Antihaft

ENTSORGUNG

Um mégliches Schaden fir die Umwelt

oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Gerat

I und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewdhnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte flr weitere Entsorgung uber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmafig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses Produkts
erhalten Sie bei Ihrer lokalen Stadtverwaltung, einem
Abfallentsorgungsdienst oder beim Geschaft, wo Sie
dieses Produkt gekauft haben.
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Der Hersteller behalt sich das Recht vor, das

Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussenden
technischen Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.

Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre
Das Herstellungsdatum ist in der Fabrikationsnummer
angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst an
einen autorisierten Kundendienst.
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MYJIbTUBAPKA BR2404

MynbsTuBapka BR2404 — 310 coBpeMeHHbI MHOrO-
PYHKLUMOHaNbHbIW 3neKTponpuGop AnA NpUroToBne-
HUSI NPOAYKTOB B JOMALLHUX YCMNOBUSX.

OMNMUCAHUE

©COENDO A W®ON =

1.

12.
13.

14.

Kopnyc

MaHenb ynpasBneHus

Pyuka ans nepeHocku

BHYTpeHHsIs1 KpbilLKa C ynioTHUTENnem

Yawa

Kpbliwka

CbEMHbIN NapoBoW knanaH

KnaBuwa dukcatopa KpbILLKu

KHonka HacTpoiku TemnepaTtypbl NPUroToBNEHNs!
«Temnepatypa»

KHonka ycTaHOBKM BPEMEHMN OTNOXEHHOro cTapTa
«OTNOXEHHbIN CTapT»

KHonka BKroveHns/oTknioYeHnsa pyHKLUM noforpesa,
OCTaHOBKM NporpamMbl NPUroToBreHunst, copoca ycTa-
HoBneHHbIx HacTpoek « OTMEHA/PA3OIPEB»
Oucnnen

KHonka BKrto4eHWsi nporpammMbl MPUroTOBIIEHNS
«CTapT»

KHonka Bbl6opa aBTOMaTM4eCcKoi NporpaMmbl Mpuro-
ToBMNeHus/NpeaBapuTeribHoe oTktodeHne dyHKLMK
aBTonoporpesa «MeHto»

15.

16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.

23.

26.
27.
28.
29.

KHonka BkntoveHns nporpaMmmel «bbicTpoe npuro-
TOBMeHVe»

KHorka BbiGopa BpeMeHM «MUHYTbI» B peXxumMax
YCTaHOBKM BPEMEHV MPUTOTOBMNEHNS U OTNOXEHHO-
ro cTapTa «

KHorka BbiGopa BpeMeH «4acbl» B pexumax
YCTaHOBKM BPEMEHMN NPUTOTOBMNEHWS U OTIIOXEHHO-
ro cTapra «

WHaunkaTtop nporpammel «bbicTpoe npurotosne-
Hue»

WHaunkatop paboTbl nporpaMmbl NpUroToBrneHus/
nogorpesa

VHamkaTop aTanoB NnpurotoBneHns

MHamkaTop yCcTaHOBMEHHOM TeMneparypbl B Npo-
rpamme «MynbsTnoBap»

WHaunkatop paboTbl nporpaMmbl MPUrOTOBIIEHUS
«Crapm»

WHaunkaTtop paboTtbl pyHKLUMM « OTNOXEHHbIN
cTapT»

Lincposble cmBonbl BpeMeHn

MHamkaTopbl nporpamMm npurotToBneHns
KoHTelHep Ans NpurotoBneHns Ha napy

MepHbIii cTakaH

Jloxka

LLUHyp nuTaHus
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BHUMAHME!

[ins AONONHWUTENbBHON 3aLUThI B LIENW NUTaHKS
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUUTHOIO
oTkntodeHust (Y30) ¢ HoMUHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHWA, He npesbiwatowmm 30 MA, ANs yCTaHOBKN
Y30 obpatnTech k cneupanucTy.

MEPbI BE3ONACHOCTU N PEKOMEHA-
UMKU NO SKCNNYATALUMN

Mepen ncnonb3oBaHWeM MyJETUBapKU BHUMaTeNb-
HO O3HaKOMbLTECb C PYKOBOZACTBOM MO 3KCMNya-
TaLumn U coXpaHuUTe ero AsA UCNONb30BaHUA B
Gyaywem.

* Wcnonb3aynte MynsTMBapKy TONbKO NO €€ NpsiMoMy
HasHa4eHwIo, Kak U3NOXEHO B AaHHOW MHCTPYKLIM.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ MynsTMBapKkon MoOXeT
NpVBECTU K ee MOSIoMKe, NPUYMHEHMIO Bpeaa
nonb3oBaTento UIn ero UMyLLECTBY W He ABMSETCS
rapaHTUNHbLIM Cryvyaem.

* YbeguTech, 4TO paboyee HanpskeHne MynsTUBapKu,
yKkasaHHOe Ha 9TUKeTKe, COOTBETCTBYET HaMpshKeH o
areKkTpoceTy.

* Bunka WHypa nUTaHUs UMEET KOHTaKT 3a3eMIIeHNs,
BCTaBNANTE €€ B dNEKTPUYECKYIO PO3ETKY, MMEIOLLYIO
HaféXHbIN KOHTaKT 3a3emneHus. [Npu kopoTkom
3aMblkaHuK, 3a3eMIeHNe CHIDKAET PUCK NopaxeHus
3reKTPUYECKUM TOKOM.
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O6patnTech k cneunanncTy-aneKkTprky, ecnm Bbl

He yBepeHbl B TOM, YTO BalLW PO3ETKN NPaBUbHO
YCTaHOBIEHbI U 3a3EMIEHbI.

Bo nsbexaHune BOZHUKHOBEHWS noxapa 3anpeLyaeTcst
MCronb3oBaTh «NEPEXOAHVKNY, MPeaHa3HaYeHHble
ANS NOAKINIOYEHNSA CETEBON BUMKM K SNEKTPUYECKON
poseTke, He UMEIOLLIEN KOHTaKTa 3a3eMmneHus.

[Mpu NCKPEHWUM B ANEKTPUYECKON PO3ETKE 1 NPUCYT-
CTBWW 3anaxa rapy BblHbTE BUMKY LUHYpa NUTaHUs 13
po3eTkn U obpaTmTeCh B OpraHusaumio, obenyxusato-
LLlyt0 BaLly OMALLHION 3MNEKTPUHECKYHO CETb.

Mpu nosiBNeHun apiMa 13 kopryca MynsTYBapKku
BbIHbTE BUJIKY LUHYpa NUTaHWS 13 SNEKTPUYECKOii po-
3eTKU 1 NPUMUTE MEepPbl K HEPACMPOCTPAHEHWIO OTHSI.
3anpeLlyaeTcsi UCMoMb30BaTh MyNbTUBAPKY BHE
NOMELLEHNI.

He pekomeHayeTcsa ncnonb3oBaTh YCTPOUCTBO BO
BpeMmsi rpo3bl.

Ob6eperaiTe yCTPOMCTBO OT yAapoB, NafeHuWi, BU-
Gpaumii U UHBIX MEXaHUYECKUX BO3AENCTBUIA.
3anpelyaetcsi pacronaraTb MynsTMBapKy psiioM co
CTeHamu unv BOnu3m CTEHOK KyXOHHOW mebenu.
YcTaHoBWTE MynbTUBaPKY Tak, YTOObI OT CTEHbI UK
mebenv o MynbTUBapKU OCTaBanoch paccTosiHue
He MeHee 20 cM, a cBoboHOE NPOCTPaHCTBO Haf,
MYnbTUBAPKOW COCTaBnsAno He MmeHee 50 cm.

Mepen BkIlOYEHWEM MYNBTUBAPKKM, BCerha npose-
psIiTe COCTOSIHME CUITMKOHOBOTO YNIIOTHUTENS Ha
BHYTPEHHei KpbiLLKe, 3anpeLiaeTcs Mcnonb3oBaTb
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MynbTUBaPKY NPU HanNmM4um NOBPEXAEHNIA CUITMKOHO-
BOTO YMNMOTHUTENS.

Mepen ycTaHOBKOW Yaluw Ans NPOAYyKTOB BCeraa npo-
BepsiiTe NOABWKHOCTb TepMOAATHMKA, PaCTONOXKeH-
HOrO B LIEHTpe HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.
3anpeluyaeTcs BKNoYaTe MynbTUBapKy 6e3 yctaHoB-
TIEHHON Yaluu Anst NPoAYyKTOB, BCEraa cneanTe 3a
[0CTaTOYHbIM KONUYECTBOM XWUAKOCTM B Yalle Ans
npurotoBneHuns npoayktos. Cobntogaiite peko-
MeHAaumn no 06bEMY CyXuX MPOAYKTOB U HYXHOO
KOMMYeCTBa XWUAKOCTU.

He BblHMMaWiTe Yally Ans NpoayKTOB BO BPEMS
paboTbl MynbTUBaPKM.

CnepuTe 4To 6bl Yalla AN NPOAYKTOB Bceraa co-
npvkacanack HeNmoCPeACTBEHHO C HarpeBaTernbHbIM
anemeHToM. [TonagaHne mexay Yallen n Harpesa-
TenbHbIM 3/IEMEHTOM MOCTOPOHHUX NPEAMETOB UM
KYCOYKOB MULLIM NMPUBEAET K HapyLLUEHWIO NPaBUibHON
paboTbl MynbTUBaPKM.

Mepen npurotoBreHneM, Hanpumep, Msica C BHeLU-
HUM CIOeM KOXW, MPOTKHUTE KOXY Nnepes, Havanom
NPUroTOBMEHUS.

He octaBnavite MynsT1BapKy, BKMOYEHHYIO B CETb,
6e3 npucmoTpa.

He HakpbiBaviTe MynsTUBapKy NOCTOPOHHUMM Npea-
MeTamu BO Bpems e€ paboTbl.

He ucnonbayite MynsTBapky BGMMU3M OT KyXOHHO
pakoBMHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okono 6acceinHos
NNV Apyrux EMKOCTEN, HanonHeHHbIX BOAOW.

Ecnun myneTuBapka ynana B Bofy, HeMeAJ1IeHHO BblHb-
Te BUIKY LUHYpa NUTaHWUS U3 SNIEKTPUYECKOI PO3eTKU,
1 TOMbKO MOCHE 3TOr0 MOXHO [0CTaThb YCTPOWCTBO U3
BoAbl. OGpaTUTECh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ar1s NpoBep-
KW UM PeMOHTa MyIbTUBAPKY.

He ncnonbayiiTe MynbTMBapKy B HEMNOCPEACTBEHHOMN
6nM30CTK OT HarpeBaTernbHbIX NPMBOPOB, UCTOYHMKOB
Tenna um oTKPbITOro NiaMeHu.

3anpeLyaeTcsi UCMosb30BaTh MyNbTUBAPKY B MECTax,
A€ UCMOSb3YIOTCSA UMK PacrbIsTCA aspo3onu,

a Takke BONM3N OT nerkoBocnaMeHsoLLMXCs
KNOKOCTEN.

YcTanaBnvBawTe MynsTUBapKy Ha POBHYO U YCTON-
4YMBYIO MOBEPXHOCTb, HEe CTaBbTE ee Ha Kpaii cTona.
He ponyckaiite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS CBeLLMBarcs
€O cTOna, a TaKke crneanTe, YTobbl OH He kacancst
ropsiYnx NOBEPXHOCTEN U OCTPbIX KPOMOK Mebenu.
3anpeLlyaetcsi npukacaTbCs K LUHYPY MUTaHUSA 1
BUIKE LUHYpa NMUTaHUS MOKPBIMU pyKamu.

Bo Bpems paboTbl He foTparMBanTech A0 ropsunx
NMoBEePXHOCTEN MyNbTUBAPKK.

Bo usbexxaHune nony4YeHns 0XoroB ropsiivm napom,
He HaKMoHANTECh Haj NapoBbIM KnanaHoM.

Bo Bpemsi paboTbl MyfbTUBAPKV OCTABMANTE KPbILLKY
OTKPbITOV TOMLKO NpK 0BXapuBaHNN NPOAYKTOB.
Mporpamma «>Kapka/®puTiop» JornyckaeT Torbko 06-
)apuBaHue NpoayKToB 1 NPUrOTOBIEHVE NPOAYKTOB
BO (ppuTiope. ByasTe BHUMAaTENbHbI Npu obxapvea-
HWW NPOAYKTOB ¥ NPUTrOTOBIIEHNN BO pUTIOpE, BO



n3bexaHune NonyyYeHusi OXXOroB OT BpbI3r ropsivero
macna npv fobaBneHny NPpoAyKToB B Yally.

He nepemellanTte ropsyyto MynsTUBapKy, BbIKMOYNTE
€€, BblHbTe BUJIKY LUHYpa NUTaHWS U3 ANeKTPUYeCcKoi
pO3€eTkM, BbIHBTE Yallly C NPoAYKTamMn N AOXKANTECH
nonHoro eé octeiBaHus. MNepemeluante n nepeHocu-
Te MynbTUBapKyY, AepXach 3a pyuyKy.

Bo n3bexxaHune nonyyeHUst 0XXoroB ropsiivim napom
cobntogaiite KpaiH OCTOPOXHOCTb, OTKpPbIBas
KPbILLIKY MyTbTUBaPKK.

BblHMMas Yally Ans npofyKToB, UCMONb3yNTe TEPMO-
CTOWIKME KyXOHHbIE NMPUXBaTKU.

Bo n3bexaHune noBpexaeHnst aHTUNpUrapHoro
MOKPbLITUSA YaLLy Anst NPOAYKTOB, BbIHUMAS NMPOAYKTbI,
He ucrnonbayiiTe MeTannmyeckme npeaMeTbl, UCMOMb-
3yITe TOMNbKO KYXOHHbIE akceccyapebl, NnpeaHasHa-
YeHHble At NOCyAbl C aHTUNPUrapHbIM NMOKPLITUEM.
BanpelyaeTcs HapesaTb NPOAYKTbI HEMOCPEACTBEHHO
B Yallle 4115 NPOAYKTOB.

Mepen YACTKON MyNbTUBAPKN BbIHLTE Yally Anst
NPOAYKTOB 1 AOXANTECH MOSTHOTO OCTbIBAHWS MYySlb-
TUBaPKW.

OTkntovanTe MynbTMBapKYy OT SNEKTPUYECKON CETU
nepea YMCTKON UNu B TOM Cryyae, ecrniv Bbl en He
nonb3ayetech. [pu OTKMIOYEHNUN MYNBTUBAPKW OT
3MeKTPUYECKON CETU AEPXUTECH TOMNbLKO 3a BUMKY
LUHYpa NMUTaHUS 1 akKypaTHO BbIHETE €€ U3 AneKTpU-
YecKoli po3eTKW, He TSHUTE 3a LUHYpP NUTaHUst — 310
MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHMIO LUHYpa NUTaHWs,
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ANeKTPUYECKON PO3ETKM NN BbI3BATb KOPOTKOE
3amblkaHue.

Bo usbexxaHune ynapa aneKkTpu4eckuM TOKOM He
norpy»aiiTe MynsTMBapKy B BOAY Unu ntobble apyrue
XUAKOCTU.

3anpelyaeTcsi nomellatb MynbsTUBapKy B MOCYA0-
MOEYHYIO MaLLIMHY.

M3 coobpaxeHunin 6e3onacHOCTM He ocTaBnsiTe no-
NU3TUNEHOBbIE NAKeTbl, UCMOSb3yeMble B KayecTBe
ynakoBku, 6e3 NnpucmoTpa 1 B MecTax AOCTYMHbIX
ans aeten.

BHUMAHME! He paspeluaiite aetam urpatb ¢ nonu-
3TUNEHOBLIMU NaKeTaMu U yNakoBOYHOW NIEHKOM.
OnacHocTb yaylwbs!

MyneTuBapka He npefHa3HaveHa Ans ucnonb3oBa-
HUSA AETbMU.

OcyuecTBnsnTe HaA30p 3a AeTbMU, Y4TOBLI He Aony-
CTWTb UCMONb30BaHWs NpMbopa B Ka4ecTBe UrPYLLKU.
He paspeluaiTte etaMm npukacaTbCsi K yCTPOUCTBY U
K LUHYPY NUTaHUs BO BpeMsl paboTbl MynbTUBaPKM.
Bo Bpems paboTbl 1 ocTbiBaHWS pa3mellaiiTe
YCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMNHbIX ANs AeTeN.
[laHHOe yCTpPOMCTBO He NpefHa3HaveHo Ans UCnosb-
30BaHuUsi NMUaMm (BKovas AeTel) ¢ NOHWXKEHHBbIMU
PM3NYECKMMU, CEHCOPHBIMU, NCUXUYECKUMU NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTSMU, UK NpY OTCYTCTBUN
Y HUX OMbITa UMW 3HAHWI, ECN OHW He HaxoasTCs
nog KOHTPONeM Unn He NPOVHCTPYKTUPOBaHbI 06
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ncnonb3oBaHUK npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbBIM 3a
nx 6esonacHoCTb.

« [Nepuognyecky NpoBepsinNTe COCTOAHUE LUHYpa nNuTa-
HUSI N BUIIKW LLUHYpa MUTaHUS.

+ [pu noBpexaeHnn LHypa NUTaHKS ero 3ameHy
BO U3bexaHne onacHoCTH AOMKHbI MPOVN3BOANTL
M3roTOBUTENb, CepBUCHan cryx6a unu nogobHbIi
KBanMUUMPOBaHHbIN NepcoHan.

+ BanpellaeTcs caMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATL Npw-
60op. He pa3bupaiite npubop camocToATENLHO, Npu
BO3HVKHOBEHUM NioBbIX HEUCNPaBHOCTEN, @ Takke
nocne nageHus ycTponcTaa BbikMounTe npubop n3
3MEKTPUYECKON PO3ETKU U 0BpaTUTECH B CEPBUCHBIN
LieHTPp.

* [lepeBo3nTe MynbTUBapKy B 3aBOLACKOW ynaKkoBKe.

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANs
neten v nogen ¢ orpaHNYeHHbIMY BO3MOXHOCTAMMU.

YCTPOWCTBO NPEAHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BbITOBOIO UCMOJIb30BAHUA, 3ANPELLAETCA
MCMONb30BATb YCTPOUCTBO B KOMMEPYE-
CKUX NN NABOPATOPHDbIX LIENAX.

NOArOTOBKA MYJNIbTUBAPKU K PABOTE

Mocne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHEHUs1 YCTPOM-
CTBa NPy NOHWXXeHHOW TeMnepaType Heo6xoaAUmMo
BblAepXaTb ero NpuM KOMHaTHON TemMnepaType He
MeHee 3 4acoB.

PacnakyiiTe MynsTMBapKy v yaanute BCce yrnakoBoY-
Hble MaTepumarnbl.

CoxpaHuTe 3aBOACKYIO yNaKoBKY.

OsHakombTeChb ¢ Mepamyt 6e30MacHOCTU U PeKOMEH-
AauusiMu no aKcnnyatauum.

[poBepbTEe KOMMMEKTaUMIO.

OcMoTpUTE MyNbTUBAPKY Ha HanM4ne NnoBpexaeHU
npuv HanM4Mn NOBPEXAEHWI He BKINoYanTe ee B
BNeKTPUYECKYIO CETb.

Y6eaumtech, 4TO NapameTpbl HAMPSHKEHUS NMUTaHUS,
yKasaHHble Ha 3TUKeTKe, COOTBETCTBYIOT MapameTpam
ANEeKTPUYECKOn ceTu.

HaxmuTe knaBuwly (8) 1 OTKpOnTE KpbILWKY (6).
BbiHbTE Yaly ans npoaykTos (5).

HaxmuTe ogHOBpEMEHHO Ha hMKCaTopbl U CHUMUTE
BHYTPEHHIOK KPbILLKY (puc. 2, 3).

[TpomMoViTe BHYTPEHHIOK KPBILLKY U YNNOTHUTEND
(puc. 4).

[MpoTpuTe BHYTPEHHIOK KPbILLKY (puC. 5, 6).
YcTaHOBUTE BHYTPEHHIOK KPbILLKY Ha MecTo (puc. 7).
HaxxmMuTe Ha BHYTPEHHIO KpbILWKY A0 cpabaTbiBaHus
dukcaTopos (puc. 8).

[Mpomovite Yawwy Ans npoaykToB (5), MepHbIN cTa-
KaH4YmK (27), noxky (28), KOHTEWHEpP ANS NPUroToB-
neHus Ha napy (26) Ténnoii Bogon ¢ JobaBrneHnem
HeWTparnbHOro MotoLLero cpeAcTaa, ONonocHUTE KX
NPOTOYHOW BOAOW M NpOCyLLUMTE.

Kopnyc mynstuBapku (1) u kpbiwKy (6) npotpute
BMaXKHOW TKaHbO, MOCIE YEro BbITPUTE HACYXO.



+ YcTaHoBWTe MynbTUBapPKY Ha POBHYIO TBEPAYIO CYXyto
ropu3oHTanbHyto NOBEPXHOCTb Tak, 4Tobbl nap,
BbIXOASLLMI M3 NApoBOro knanaHa (7) He nonagan
Ha CTEeHbl, AeKopaTVBHbIE MOKPbITHS, 3NIEKTPOHHbIE
npvbopbl U Apyre NpeameTbl U Matepuarbl, KOTo-
pble MOryT NocTpazaTth OT MOBbILEHHON BIIaXHOCTH
1 TeMnepaTypsbl.

*  MuHUManbHoe pacCTosiH1E MyMNbTUBAPKMA OT CTEHBI
mnu mebenu gomkHoO 6biTk He MeHee 20 cMm, a CBO-
604HOe NPOCTPAHCTBO Haf MyNbTUBAPKOW coCTaBns-
no He meHee 50 cm.

* He Bknovaite mynsTBapky 6e3 ycTaHoBNEeHHOM
Yawmwm (5) nnu ¢ nycton vawwen (5) - npu cnyvanHom
3arnycke nporpaMMbl MPUrOTOBIIEHWS 3TO NPUBEAET
K KPUTUYHOMY NeperpeBy npubopa unu K nospexzae-
HWIO @aHTUNPUrapHOro NOKpbITHSA Yawm (5).

» [lepepn xapkow NpoayKToB HanemnTe B yawy (5) He-
MHOTO PacTUTENbHOrO NN NOACONHEYHOro Macna.

COBETbI MO NPUTOTOBNEHUIO NPOOYKTOB

O6wue pekoMeHaaUnmn

+ [Ins npUroToBEHNs OBOLLEN UNK APYrviX NPOAYKTOB
Ha napy 3anewTe B YaLuy (5) Bogy 1 yCTaHOBUTE KOH-
TelHep Ans NpurotoenexHus Ha napy (26). Otmepeste
1 NOAroTOBLTE MPOAYKThI COMNIACHO peLenTy, paBHO-
MEPHO pas3noxuTe ux B koOHTenHepe (26). Cneaynte
yKasaHWsiM KHUM peLienToB.

+ [Insi NpUroToBIIEHNS MOMOYHbBIX Kalll UCMOMNb3yiiTe
nacTepusoBaHHOE MOIOKO Maroii XXUPHOCTU, Npu
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MCMonNb30BaHNUN LieNbHOTO Mosioka pasbasnsiite

ero nNuTbeBow Bogon B nponopumn 1:1. MNepen
NpuroToBneHnem cMmasbiBanTe yally (5) MynsTuBapku
CINMBOYHBIM MacromM.

TwaTenbHO NPOMbIBaNTE BCE LieNIbHO3ePHOBbIE
Kpynbl (PUC, KPynbl, MLWEHO M T. N.), NOKa BoAa He
cTaHeT uncToir. CTporo cobrntogarite nponopumu,
yKasaHHble B peLienTax U3 npunaraemomn KHurm.
YMeHbLUuanTe unu yBenuynsante Konm4ecTso MHrpe-
[VNEHTOB TONbKO NPOMOPLMOHASTBHO.

Bo Bpems Bbineyku xneba munv Apyromn Bbinevkn
cregute 3a TeM, 4To6bl UCXOAHbIE MHIPEANEHTbI
3aHnManu He 6onee nonoBmHbI 06bema yvawm (5). He
pekomeHayeTcs ucnonb3obBaHune yHkumm «OTno-
XKEHHOrO cTapTa», Tak kak 3TO MOXeT MOBMUATb Ha
Ka4YeCTBO BbINeYKU. [OTOBbIV NPOAYKT BbIHUMANTE 13
MynbTUBapPKK Cpasy Mo NPUroToBREeHUM, 4TOBbI OH He
cTan BrnaxHbIM.

Ecnun aT0 HeBO3MOXHO, ONyCKaeTcst OCTaBUTb
NpoAyKT B MynbTUBapke Ha HeGOIbLLON CPOK Npu
BKIMFOMEHHOW (byHKLMM aBTOnoaorpesa.

He oTkpbiBaniTe KpbiLLKy (6) MynsTMBapkn Ha atane
paccroviku Tecta! OT 3TOro 3aBUCUT Ka4eCcTBO Bbine-
Kaemoro npoaykTa.

[Mpu npurotoBneHMn NpoaykToB BO hpuTiope
nomMeLanTe KOP3uHy C NpoayKTaMun (He BXOAUT B
KOMMNMEKT NOCcTaBku 1 NpuobpeTaeTcsi oTAenbHO) B
yXe pa3orpetoe macrno. Vicnonb3yiite B kayecTse
hpuTiopa Tonbko padmrHNPOBAHHOE PacTUTENBHOE



58| RU

Macno. [0ToBbTE C OTKPBITOM KPbILLKOW (6). [omHuTe
0 TOM, YTO Macro o4eHb ropsivee! Bo nsbexanve
oXora MUCMonb3yiTe KyXOHHbIe NPUXBATKN U He
HaknoHsnTeck Hag Yawen (5). He ncnonb3ayiite ogHO
1 TO >Ke Macro AJsi NOBTOPHOrO MPUroTOBIIEHUS!
NpoayKToB BO (hpuUTIOPE.

 [Nepep NOBTOPHbLIM MCMOMb30BaHNEM MPOrpaMmbl
«XKapka/®puTiop» faiiTe MynsTMBapku Bpemsi, Heob-
XOAVMOe [nsi OCTbIBaHWUS YCTPONCTBA.

NCNONIb30OBAHUE MYNIbTUBAPKU

O6LWKI NOpPAAOK MCNONb30BaHUA aBTOMaTUYECKUX
nporpamMm nNpuUroToBneHus

BAXHO! Ecnu Bbl ncrnonb3yete npubop ANns KUNsyeHus
BOAb! (Hanpumep, npu Bapke npoayktos), SAMPELLA-
ETCH yctaHaBnuBaTb Temneparypy NpurotoBrieHus
Bbiwe 100°C. 3T0 MOXET NPMBECTU K Neperpesy 1 No-
nomke mynestueapku. Mo Toi xe npnynHe 3AMPELLA-
ETCSH ncnonb3oBaTh AN KMNSAYEHUs BOgbl NporpaMmmebl
«Kapka/®puTiop», «Xneb» n «Bbineykar.

1. MNoaroToBbTe (OTMEPLTE) HEOOXOAUMbBIE UHTPEANEH-
Thl.

2. PaamecTuTe MHrpeaveHThl B Yale (5), cneays yka-
3aHWSIM KHUM peLenToB unu Tabnuuel nporpamm npu-
rOTOBJIEHUS (€CNW Bbl FOTOBWTE NO CBOEMY peLenTy).
Cnepute 3a TeMm, 4TObbI BCE UHIPEANEHTDI, BKMOYast
XUAKOCTb, HAXOAUMUCH HIDKE MaKCMMarnbHOM OTMETKM
Ha BHYTpEHHel noBepxHocTK Yawm (5). Yoeaumtech, 4to

Yawa (5) yctaHoBneHa 6e3 NepekocoB M NIIOTHO COMpw-
KacaeTtcsi ¢ HarpeBaTenbHbIM ANEMEHTOM.

3. 3akpoiiTe KpbILLKY (6) MynsTMBapku. Mpu ncnonbao-
BaHWW HEKOTOPbIX NPOrpammM A0nyckaeTcs NpuroTosne-
HWe Npu OTKPbITON KpblLwLke (6), crnegyiTe ykasaHusim
KHWIM peLenToB.

BHUMAHME! Ecnu Bbl roToBUTE Ha BbICOKUX TEMMe-
paTypax ¢ ucnosnb3oBaH1Mem 60nbLIOro Konu4yecTsa
pacTuTenbHOro Macna, Bceraa ocTaBnsiTe KpbILLKY (6)
MYTbTUBaPKN OTKPBITOW.

4. BcTaBbTe WTEKep LWHypa NuTaHus (29) B rHe3no Ha
kopnyce (1) MynsTUBapKu.

5. MynbTrBapka nepenfeT B pexvM oxXuaaHus.

6. Haxxatnem kHonku (14) «MeHto», BbiGepuTe HEOD-
XOAVIMYIO MporpaMmy rnpuroToBneHus. MNepeknoyeHve
nporpamMm OCYLLECTBIISIETCS MO KPYry, NpU 9TOM Ha
avcnnee (12) 6yayT oTobpaxaTbes LndpoBble CUMBO-
INbl BPEMEHWU NPUTOTOBNEHNS (24), yCTaHOBMNEHHbIE NO
yMonyaHmio (cM. «Tabnuua aBToMaTU4eckux nporpamm
NPUrOTOBMEHMUSI» ), 3arOPUTCS OANH U3 UHAUKATOPOB
nporpaMMbl aBTOMaTUYECKOro Npurotoenexuns (25).

7. Mpy HeO6XOANMOCTH Bbl MOXETE U3MEHUTL BPEMs
NPUroTOBMNEHWS!, YCTAHOBMEHHOE MO YMOYaHwio (CM.
pasaen «YcTaHoBKa BPEMEHW NPUTOTOBREHWMS»). Mpn
BblGope nporpaMmbl « MynbsTUNOBap» Bbl TAKXE MOXeTe
M3MEHWUTb TeMnepaTypy NpuroToBneHust (CM. pasaen
«YcTaHoBKa TemnepaTypbl NPUroTOBMEHWS B NPOrpam-



me «Mynstunosapy).

8. Mpu HEOGXOAMMOCTHN YCTaHOBUTE BPEMS OTITOKEHHO-
ro ctapta (cMm. pasaen « OTNOXEHHbIN CTapT»).

Mpu HacTpolike napaMeTpoB NPUrOTOBNEHNS U3MEHEH-
Hble LnpoBble 3HaYeHns ByayT muraTb Ha gucnnee
(12).

9. [ina 3anycka nporpaMmmbl NPUrOTOBNEHUS HAXMUTE
W yaepXuBaiTe KHOMKY BKIMIOYEHUSt NPOrpamMmMbl NpUro-
Toenenus (13) «CtapT». Bo Bpems paboTbl nporpaMmmbl
CBETUTCA MHAMKATOP BbIOpaHHOM nporpammel (25),
nHaukaTopbl kHomok (11) « OTMEHA/PA3OIPEB» 1 (13)
«CTapT», undpoBbIMM cumBonamm (24) bygeT nokasaH
obpaTHbI OTCYET OCTaBLLErocst BpeMeHn paboTbl Npo-
rpamMMbl MPUIOTOBNEHNS.

B HeKoTopbIx aBTOMAaTU4YECKMX NporpamMmax oTc4eT
YCTaHOBIEHHOTO BPEMEHU MPUrOTOBMEHUST HAYMHAETCS
TOrbKO nocre Bbixoga npubopa Ha 3agaHHble paboyne
napameTpbl ¥ CONPOBOXAAETCS 3BYKOBbIM CUrHaNoM.
Hanpumep, B nporpamme «Ha napy» obpaTtHbIii OTCHET
3aaHHOro BPEMEHM NPUTOTOBMNEHWSI HAYHETCS TONbKO
rocre 3akvnaHusi Bofbl M 06pasoBaHusi 4OCTAaTOYHOMO
KonuyecTBa napa B yawe (5).

10. Mo okoHYaHWK paboTbl NPorpaMmbl NPUroToBNeHUs/
NpO3BYYUT 3BYKOBOW curHan. B 3aBucrMocTu oT HacTpo-
ek MynbT1Bapka nepenaér B pexum aBTonogorpesa,
npu 3TOM 3aroputcsa HamkaTop kHornku (11) «OTMEHA/
MOOOIPEB» unu B pexuM oxuaaHus, MHAMKaTop
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kHonku (13) «CtapTt» Byaet muratb.

YT06bl OTMEHWUTL BBEAEHHYHO MPOrpaMmy, npepsaTb
npoLecc NPUroTOBEHUS UMW aBTOMOAOMPEB, HAXMUTE
n yoepxwusaiite kHonky (11) «OTMEHA/NOOOIPEB» B
TeyeHne ABYX CeKyHA.

Tabnuua aBTOMaTU4eCKMX NpOorpaMm NpuroToBrne-
HUS, yCTaHOBMNEHHbIX NO YMON4YaHuio (3aBoAckue
YCTaHOBKM).
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Mporpamma PekomeHaaLmm no Ucnonb3oBaHuio Bpems npuro- | [lnanasoH perynupoBku Otno- OxupaHue | AsTomno-
TOBNEHMUS N0 BPEMEHU MPUroTOBMEHNs! / KEHHBI BbIXOAA HA | AOrpeB
yMOn4aHuio Lar yctaHoBKW cTapT pabounii

Mynstunosap MpuroToBneHne pasnuyHbix 6tof ¢ BO3MOXKHOCTLIO 15 MUH 5MUH—14/1 MuH + - +

YCTaHOBKM TEMMEepaTypbl ! BDEMEHM NMPUrOTOBNEHMS. 1412475 M

MonouHast MpuroToBneHune Kall Ha MOOKe. 10 MuH 5 MuH — 1430 mMuH /1 MuH + - +

Kaia

Pary TyweHue msica, pbibbl, OBOLLEIA, rapHUPOB 1 MHOFO- 14 20 MUH — 124/ 5 MUH + - +

KOMMOHEHTHbIX Gtoa.
Yapxka/ XKapka msca, pbiGbl, OBOLLEI 1 MHOTOKOMMOHEHTHbIX 15 MuH 5 MuH — 1430 mMuH /1 MuH - - +
Dputiop 6niog.
Cyn MpuroToBnexne GynboHOB, 3aNpPaBOYHbIX, OBOLLHbIX 14 20 MUH — 8 4/ 5 MUH + - +
V1 XONOAHbIX CYMOB.

Ha napy MpuroToBneHne Ha napy msica, pbibbi, OBOLLEN 1 15 MuH 5 MUH — 2 4 /5 MUH + + +
[IPYTX MPO/IYKTOB.

Macta MpuroToBneHne pasnuYHbIX MakapoHHbIX U3AENUi 13 8 MUH 2 MuH — 20 MuH / 1 MuH - + +
pasHbIX COPTOB MLIEHMLIbI; BApKa COCUCOK, NefbMe-
Heln v apyrux nonyabpukaTtos.

TomneHve MpuroToBrneHne TONNEHOro MOMoKa, TYLEHKM, 5y 14-84/10 muH + - +
PyNbku, Xonoaua, 3an1eHoro.

Bapka Bapka oBolueit 1 6060BbIX. 40 MUH 5 MUH — 2 4 /5 MUH + - +

Bbineyka Bhineuka kekcoB, GYCKBUTOB, 3anekaHoK, PasnuyHbIX 1y 20 MMH — 8 4/ 5 MuH + - +
NNPOTOB 13 APOMOKEBOTO U CAIOEHOTO TECTa.

Puc/Kpynbl MpuroToBneHne pasnuyHbIX Kpyn U rapHupos. Bapka 25 MuH 5 MUH -4 4/ 5 MUH + - +

paccbinyaThbix Kall Ha Boje.

Mnos MpuroToBneHne pasnu4HbIX BUAOB MII0Ba, C MACOM, 1y 20 MuH — 1 4 30 MuH / 10 MUH + - +

pbI6OIA, NTULE, 1 OBOLLAMU.

Worypt MpuroToBneHne pasnuyHbIX BUAOB iorypTa. 8y 64—124/10 MuH + - -




pyKTOB U Aroa

Muuua MpuroToBneHne NULLbI. 25 MuH 20 MMH — 14/ 5 MuH + - +

Xne6 MpuroToBneHue xneda n3 paHoi 1 NieHNYHON 14-64/10 MUH + - -
MYKW C 3Tarnom paccTonku TecTa.

[LecepTbl MpuroToBneHne pasnuyHbIX AECEPTOB U3 CBEXMX 5 MUH —4 4 /5 MuH + - +

BeicTpoe npu-
rotoenexve

BbICTpOE NPUroToBMEHIe prca, PacesinyaThbiX katll
Ha Bofle

YcTaHOBKa BpeMeHU NPUroToBneHus

* Bbl MOXeTe camMOCTOSTENbHO yCTaHaBNMBaTh Bpemst
NPUroTOBMNEHUS 4115 KaXAoii NporpaMmbl, Kpome
nporpamMmbl «bbicTpoe npurotosnexuney. LLar nave-
HEHWS 1 BO3MOXHbI AnanasoH ycTaHaBnmMBaeMoro
BPEMEHW 3aBUCUT OT BbIGpaHHOM NporpaMmbl Npuro-
ToBneHus (cM. Tabnuuy aBToMaTUYeCcKkUx nporpaMm
NpUroToBNEHNs).

1. MNocne BbIGopa NporpaMMbl NPUFOTOBNEHMS, Ha-

Xnmasi KHorky (17) «<F>)>, yCTaHOBWTe Bpems paboTbl

nporpaMmbl MPUroTOBIIEHUS «4ackl». Ecnu yaepxueaTtb

HaxaTyto KHOMKy (17) HeCKONMbKO CeKyHf, Ha4yHeTCst

YCKOPEHHOE N3MEHEHNe 3HaYeHNs BpEMEHW MPUroToB-

TEHVS «4achl».

2. Haxumasi kHonKy (16) «>», yCTaHOBUTE 3HaYeHne
BPEMEHW NPUrOTOBIEHNS «MUHYTbI». Ecnn yaepxwsaTb
HaxaTyto KHOrMKy (16) Heckonbko cekyH[, HauHeTCst
YCKOPEHHOE N3MEHEHWE 3HaYeHUs BPEMEHW NPUroTos-
NEHNS «KMUHYTbI».

3. MNpn HeobXxoaNMOCTH YCTaHOBUTb BPEMSI MPUrOTOBME-
HUS MeHee OAHOro Yaca HaxumanTe KHonky (17) «<
[0 0BHYNEHNs1 3Ha4YEHNA BPEMEHMN «Yacbl». 3aTem, Ha-
Xumasi KHonky (16) «>», YCTaHOBUTE HY>XHOE 3HayeHne
BPEMEHU «MUHYTbI».

4. o OKOHYaHUW YCTaHOBKM BPEMEHW NpUroToBre-

HYSA, UMPOBBLIE CUMBOIbI (24) NPOAOIKAOT MUraTh,
nepenauTe K creaytolemy atany B COOTBETCTBUM C arn-
ropuTMOM BbIGPaHHOI NporpaMmbl NpUroToBneHus. Ans
OTMEHbl YCTaHOBOK BPEMEHU MPUTOTOBMEHUS, HAXXMUTE
kHonky (11) «OTMEHA/MOOOIPEB», nocne atoro
BBEAWTE BCIO NPOrpaMmMy NpUroToBIIEHUS 3aHOBO.

BAXHO! lNMpwn pyyHoi ycTaHOBKE BPEMEHW NPUTrOTOBME-
HUS yYUTbIBANTE BO3MOXHbIV AMana3oH HacTpoek U Luar
YCTaHOBKW, NpedyCMOTPEHHbIN 3apaHee BbibpaHHON
nporpaMMoi NPUroTOBIEHUs], B COOTBETCTBUM C Tabnu-
Liel aBToMaTU4ECKMX NPOrpamMmm NpUroToBMNEHNs!.

+ [nsa ynobcTBa, AManasoH yCTaHOBKU BpeMeHW
paboTbl NporpaMMm NPUroTOBIIEHUS] HAUYMHAETCS C
MUHUMaTbHbIX 3HAYEHUN.




62| RU

B HekoTOpbIx @aBTOMAaTU4eCKMX NporpamMmmax oTcyeT
YCTaHOBMNEHHOTO BPEMEHW MPUroTOBIIEHUS HaYMHAETCS
TOJbKO MOCHE BbIXOAA MYNbTUBAPKY HA 3aAaHHY0
pabouyto Temneparypy.

Hanpvmep, ecnv 3annTb XONOAHY0 BOAY U YCTaHO-
BUTb B nNporpamMme «Ha napy» Bpemsi NpurotoBrieHns
5 MUHYT, TO 3amycK nporpaMmbl U 06paTHbIN oTcyeT
3a4aHHOrO BPEMEHU MPUrOTOBMNEHNSI HAYHYTCS TONBKO
nocne 3akunaHusi BoAbl U 06pasoBaHnst 4OCTATOYHOMO
KonuyecTtsa napa B Yawue (5).

NPOrPAMMbI NPUTOTOBNEHUA

Mporpamma «MynsTunoBap»

[aHHas nporpaMma npegHasHadYeHa Anst npuro-
TOBJIEHWS NpaKTU4eckn niobbix 6ritog No 3agaHHbIM
nonb3oBaTtenemM napameTpam TemnepaTtypbl U BpeMeHu
npuroToBnenus. Ans yao6cTea npy npUrotoBrieHnn
6ntog npu Temnepatype Ao 80°C cyHKUMsI aBTOMo-
porpeBa oTkItodeHa. [Mpu HeobxoAMMOCTM ee MOXHO
BKMIOUNTb BPYYHYIO, HaXaB U yaepXuBasi HECKOMbKO
ceKyHA, kHonky (14) «MeHto» nocne 3anycka nporpam-
Mbl NpurotoBneHus. Mpu aTom nHamkaTop kHonku (11)
«OTMEHA/MOOOIPEB» 3aroputcsi.

[nanasoH ycTaHoBku Temnepatypbl: ot 35°C go 170°C,
war yctaHoBku 5°C.

[nanasoH ycTaHOBKV BpEMEHM OT 5 MUHYT Ao 12
4acos, Luar ycTaHoBKk/ 1 MUHyTa Ans uHtepsana go 1
Yaca unu 5 MUHYT, AN UHTepBana ycTaHoBku Gonee

1 vaca.

1. lNoaroToBbTE MHIPEANEHTbI COrMAacHo peLenTy.
PaBHOMepHO pasnoxuTte ux B yawe (5) n BcTaBbTe ee
B KOpnyc MynbTuBapku. Cnegute 3a Tem, 4Tobbl Bce
VHIPEANEHTbI, BKMOYast XKUAKOCTb, HAXOAUMUCH HIbKe
MaKCMMarnbHON OTMETKW Ha BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTU
Yawu. Y6eaumtech, 4To Yalla MroTHO cornpukacaeTcs ¢
HarpeBaTesibHbIM 3/IEMEHTOM.

2. 3akpoiiTe KpbILLKY A0 wen4yka dukcatopa (8). Moa-
KIoumnTe MynbTUBaPKY K 3MeKTpoceTy.

3. Haxumas kHonky (14) «MeHto», BbibGepuTe npo-
rpammy «Mynetunosap». Ha ancnnee (12) 3aroputcs
MHAVKaTOp TeMnepaTypbl MPUroToBneHns (21).

4. Haxxatnem kHonku (9) «Temnepatypay, ycTaHoBUTE
TemnepaTypy NPUroTOBIIEHUS, YKa3aHHY0 B KHUTe
peuenToB. B nporpamme «MynsTunosap» Temneparypa
no ymonyanmio coctasnsiet 100°C.

5. HaxaTtunem kHonok (17) «<nn ycTaHoBUTE
HY>XHOe BpeMsi npurotosrieHus. Mo ymonyaHuio B
nporpamme «MynsTUnoBap» Bpems NpUroToBneHnst
cocTtaenser 15 MUHyT.

6. Mpy HeO6XOANMOCTH YCTAHOBUTE BPEMSI OTIOXEH-
HOro cTapTa (CM. YCTaHOBKa BPEMEHW OTMOXEHHOrO
cTapta).

7. HaxmuTe v yaepxmBanTe HECKOMbKO CEKYHZ, KHOMKY
(13) «CrapT». 3aropsATcs HAUKaTOpbl KHOMOK (13)
«Ctapt» 1 (11) «OTMEHA/MOJOIPEB». HauynyTcs BbI-
NOSHEeHNe YCTaHOBNEHHON NPOrpamMMbl NPUrOTOBMEHNS
1 06paTHbIVi OTCHET BPEMEHW NPUTOTOBMEHNS (24).



8. HaxaB v yaoepxmsas kHonky (14) «MeHo», MOXHO
3apaHee OTKMIOYNTb (PYHKLMIO aBTOMNOAOrPeBa, npu
aTOM MHAMKaTop kHomnku (11) « OTMEHA/MNMOOOIPEB»
noracHet. [TOBTOPHbIM HaxaTuem kHonku (14) «MeHto»
MOXHO CHOBa BKIMIOUNTL (PYHKLIMIO aBTOMOAOMPEB.

9. Mo 3aBepLUeHNN NPOrpaMMbl NPUrOTOBIEHUS MPO-
3BYYMT 3BYKOBOW CUrHan. B 3aB1cMMOCTH OT HacTpoek
MynbTUBapKa nepeiaeT B pexvm aBTonofgorpesa, npu
3TOM MHAUKaTop kHorku (11) «OTMEHA/MOAOIPEB»
GyneT CBETUTLCS UMK B PEXUM OXWAAHUS, MHOUKATOP
kHonku (13) «CtapT» Byaer muratb.

10. [inst OTMeHbl BBE,EHHON NPOrpamMbl, OCTAHOBKM
npouecca NpUroTOBIEHWS UMK OTKITIOYEHWS aBTOMNOAO-
rpeBa HaxmuTe v yaepxusanTte kHonky (11) «OTMEHA/
NMOOOIPEB».

YcraHoBKa BpeMeHU OTNOXeHHOro ctapta

* OYHKUMSI KOTIIOKEHHOTO CTapTa» Mo3BoOMsieT ycTa-
HOBWTb BPEMSi, MO UCTEYEHUN KOTOPOTO BKITKOYMUTCS
nporpamMma npuroToBIieHNst MPOAYKTOB.

* Bbl MOXeTe ycTaHOBUTb BpeMsi OTNOXEHHOro cTapTa
nocne Bblibopa aBTOMaTU4eCKO Nporpammbl Npu-
rOTOBJIEHWS!, YCTAHOBKW 3HaYeHWI TeMnepaTtypbl 1
BPEMEHV NPUrOTOBIIEHNS.

1. HaxkmuTte kHonky (10) « OTNOXEHHBIR CTapT», Npu

3TOM LMdpPOBbIE CUMBOIbI (24) ByayT MuraTh.
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2. Haxumasi kHorky (17) «<», yCTaHOBUTE Bpemsi
paboTbl NporpaMmbl MPUrOTOBREHUS «4ackl». dopmat
BpeMeHu - 24 yaca. Ecnn yaepxuBaTtb HaxaTyto KHOMKY
(17) «<» Heckonbko CeKyH[l, Ha4YHeTCsl YCKOpeHHoe
M3MeHeHNe BpeMeHU MPUroTOBMEHUS «4achbly.

3. Haxumas kHonky (16) «>», yCTaHOBUTE Bpemsi
paboTbl NpOorpaMmbl MPUFOTOBREHUST «MUHYTbI». Ecrn
yAepXuBaTh HaXaTyto KHOMKY HECKOINbKO CeKyH[, Hau-
HeTCs YCKOPEHHOE U3MEHEeHNe BPeMEH NPUroTOBIIEHNS!
KMUHYTBI».

4. MNpun Heo6XOAMMOCTU YCTAHOBUTb BPEMS OTNOXEH-
HOro CTapTa MeHee OHOro Yaca nocrnefoBaTenbHoO
HaxumarTe kHonky (17) «< [0 O6HyNeHNs 3Ha4YeHns
BPEMEHM «4acbl». 3aTem, Haxmumas kHonky (16) «>»,
YCTaHOBUTE HY>KHOE BPEMS KMUHYTbI».

5. [Insi OTMeHbl CAeNaHHbIX YCTaHOBOK HAXMUTE KHOMKY
(11) «OTMEHA/MOJOIPEB», nocne atoro BBeauTe
BCIO NPOrpamMmmy MpuUroToBIieHUs! 3aHOBO.

6. M0 OKOHYaHMW YCTaHOBKW BPEMEHU HAaXMUTE 1
yaepxuariTe kHornky (13) «CTapT» HeCKONbKO CEeKyHA,.
Baroputcs nHaukaTop (23) pabotbl dyHkUmMKM «OTno-
XKEHHbI CTApT», HAYHYTCS BbINOIHEHWE NpPorpamMmbl 1
obpaTHbI oTcHeT BpemeHu (24).

7. Mo NpoLLEeCTBMM BPEMEHU OTIIOXEHHOTO CTapTa,
BKIMIOYNTCS yCTaHOBIIEHHAs NporpamMmMa npuroToBneHus
npoaykToB. Mo 3aBepLueHnn paboTbl NporpaMmmbl Npu-
rOTOBJIEHWS!, B 3aBUCHMOCTU OT HAaCTPOEK MyrnbTUBapKa
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nepengeT B peXXMm aBTONOAOrPEBA, MpU 3TOM 3aropuT-
ca niamkatop kHonku (11) «OTMEHA/TNTOOOIPEB» unu
B PEXVM OXuAaHWs, Npu 3Tom ByaeT Mmuratb UHAUKaTOp
kHonku (13) «CtapT».

8. [Ins OTKMOYEeHUs aBTONOAOIPEBA HAXMUTE KHOMKY
«MeHto». IHaMKaTop KHOMKM NoracHeT.

DYHKLUMA OTNIOXKEHHOTO CTapTa AOCTYMNHA Ans BCex
aBTOMaTUYeCKUX MPOrpaMm NPUroToBIEeHUs, 3a
nckntoyeHnem nporpamm «XKapkay, «lMacta» n «bbl-
CTPO€e MPUroTOBMEHMEY.

He pekomeHpayeTcs ucnonb3oBatb dyHKUm0 «OTMo-
XKEHHBIV CTapT», eCnv peLenT COAEPXUT MOMOYHbIe
UNn Apyrue CKoponopTsLMecs NpoaykThl (srua,
cBexXee MOJIOKO, MSICO, CbIp U T. A.).

Mpwn ycTaHoBke BpeMeHn B pyHKLMN « OTNOXEHHbIN
cTapT» HeOO6XOANMO Y4UTLIBATbL, YTO OTCHET BPEMEHM
B nporpamme «Ha napy» Ha4MHaeTcsi TONbKO No
[OCTUXKEHUN MynbTMBapKol Heobxoavmon paboyen
Temnepartypsbl, Nocne 3akunaHusi Bogdbl B vaile (5).

ABTOnoporpes (nogaepxaHve TemnepaTypbl roto-
BbIX 6nioa)

[aHHas pyHKUMSA BKMIOYAETCSt aBTOMAaTUYECKN cpasy
no 3aBepLUeHnn paboTbl NporpamMmel

NPUroTOBMEHUSI NPOAYKTOB M MOXET NoAAepXKuBaTh
Temneparypy rotosoro 6ntoga B npegenax 70-75°C
00 24 yacos. Mpu paboTte dyHKLMN aBTONOJOrPeB
cBeTuTCs nHamkatop kHonku (11) «OTMEHA/MOOO-
PEB», Ha ancnnee (12) otobpaxaeTcs NOMUHYTHbIN
oTcYeT BpeMeHu paboTbl B JaHHOM pexuMe.

* YT06bl BLIKMIOUNTL (PYHKLIMIO aBTOMOAOMPEB, HaXMU-
Te n yaepxusawTe kHonky (11) «OTMEHA/TOOO-
TPEB», MynbTMBapKka nepenger B peXxum OXvaaHus.

+  OyHKLMS aBTOMOAOrPeB AOCTYMNHA He BO BCEX Npo-
rpamMmMax npurotoeneHuns (cM. Tabnuuy aBTomaTuye-
CKMX MpOrpaMm npuroToBreHus).

MpeaBapuTenbHoe OTKNOYEHUE aBToNoAorpeBa

* BkntoyeHve cyHKUMM aBTOMNOAOrPEBa MO OKOHYaHWM
paboTbl NPorpamMMbl NPUTOTOBIIEHNS He BCEraa xe-
nateribHo, C Y4ETOM 3TOr0 B MyNbTUBapKe Npeaycmo-
TpeHa BO3MOXHOCTb NPeABapUTENbHOMO OTKITHOHEHUS
¢yHKUMK aBTOMOAOrPEBA.

+ [Ans BbIKNOYEHUs hyHKLMM aBTOMNOAOrPEBA, BO Bpe-
Ms1 pa6oThbl NPOrpamMMbl NPUTOTOBIIEHUS!, HAXMUTE
W yoepxuBaiiTte kHomnky (14) «MeHto», nHaukaTop
kHonku (11) «KOTMEHA/MOAOIPEB» noracHer.
YT106bl CHOBA BKMIOYUTH aBTOMOAOrPEB, HAXMUTE 1
yaepxuBanTe kHonky (14) «MeHto» elue pas, nHamka-
Top kHonku (11) «OTMEHA/MOJOIPEB» 3aroputcs.

+ [pu ycTaHoBKe TemnepaTypbl MPUrOTOBNEHNS!

Hwke 80°C aBTonogorpes 6yaeT aBToMaTuyeckn
OTKIIIOYEH, ECIN B NpoLiecce YCTaHOBKM NporpaMmbl
npurotoBneHus, GyaeT ycTaHoBNEHa Temneparypa
npurotoBneHus Boiwe 80°C, aBTonNogorpes aBToma-
TUYECKM BKMIOYUTCS.

PazorpeB rotoBbIix 6ntog

+ Bbl MOXeTe Mcnonb3oBaTh MynbTUBapPKY Ans pa3o-
rpeBa rotosbIx 6ntog,.
1. MepenoxwuTe NpoaykThbl B Yawy (5), yctaHoBUTE ee B



MYITBTUBaPKY.
2. 3akpoWiTe KpbiLLKY (6), noakntoumTe npubop K anek-
TpoceTy.

3. HaxmuTe v yaepxvBaiiTe HECKOMbKO CEKYHA KHOMKY
(11) «OTMEHA/MOAOIPEB», npu aTOM Npo3ByYnT
3BYKOBOW curHan. 3aroputcs uaamkatop (19) « » n
nHankaTop kHomkm (11) «OTMEHA/MOOOIPEBY, Ha
aucnnee (12) otobpaxaeTcsi TOMUHYTHBINA OTCHET Bpe-
MeHMW paboTbl B JAHHOM pexume.

4. Mo poctmxeHunn Temnepatypsl 70°C 6niogo 6yaet
noanepXmBaTbCs FOPsiunM B TeYeHe 24 4acos.

5. [insa oTknoveHus pyHKUMM pa3orpeBa NnoBTOPHO
HaxMuTe 1 yaepxusanTe kHonky (11) «OTMEHA/TO-
OOIrPEB», mynbTvBapka neperiaeT B PEXUM OXUOAHUS.

MpumeuaHue: dyHKUMN aBTONOAOrPeBa U pas3orpesa
roToBbIX 6MOA MOTYT COXpPaHsTb NMPOAYKT ropsiuMM Ao
24 yacoB, OJHaKO He PeKOMeHAYEeTCsi OCTaBNATL bnogo
B ropsiyemM coctosiHum Bonee Yem Ha ABa-Tpu Yaca,
NOCKOMbKY 3TO MOXET NPUBECTU K USMEHEHUIO BKYCOBbIX
Ka4ecTB.

OLUMBKWU NPU NPUTOTOBNEHNU NPOAYKTOB U
CNOCOBbI UX YCTPAHEHUA

* B Tabnuue cobpaHbl TUNUYHbIE OLWINGKM, JAonycKae-
Mbl€ MpY NPUrOTOBMNEHUN NPOAYKTOB B MynbTUBAp-
Kax, pPaCCMOTPEHbI BO3MOXHbIE MPUYMHBI 1 CNOCOObI
yCTpaHeHns oLwmnbok.

RU

BNOAO HE MPUTOTOBUITOCH A0 TOTOBHO-
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BO3MOXHbIE MPUYUHBI 1
npoGnems!

Cnocobbl ycTpaHeHus ownbok

KpblLuka MynsTUBapKN
6bina He 3aKpbiTa unm
3aKpbITa HEMoTHO,
nosTomy Temnepa-
Typa NpUroTOBMEHNs!
NpoAyKTOB Gbina Huxke
YCTaHOBMEHHO.

Bo BpeMsi NPUIOTOBMEHUS He OTKPbIBaNTE
KPbILLKY MynkTUBapKi 6€3 HeOBXOAMMOCTH.

BakpblBaiTe KpbILLKY A0 Lenyka hukcaTopa.
Y6eauTech B OTCYTCTBUN NOCTOPOHHUX
NPEeAMETOB UMM OCTATKOB MUY, MEXAY
KPBILLKOW 1 KOPMYCOM MysikTBapku. Crieaute
38 YMCTOTON U COCTOSIHUEM YNIIOTHUTENBHOM
NPOKMaZKN Ha BHYTPEHHEN KPbILIKE.

Mnoxoi koHTaKT

Mexay Yaluei u Harpe-
BaTerbHbLIM 3MEMEHTOM,
nosTomy Temnepa-

Typa NpUroToBneHns
NpoAyKTOB Gbina Hke
YCTaHOBMEHHOM.

Yalua AomkHa BbiTh YCTAHOBNEHa B MybTU-
BapKy POBHO 1 63 NEPeKOCcOB U MOMHOCTLIO
KOHTaKTMPOBaTb C HarpeBaTerbHbIM drne-
MeHTOM. Y6eauTech, 4To B paboyeit kavepe
MyNLTUBAPKI HET NOCTOPOHHWUX MPEMETOB.
He nonyckaiite 3arpsisHeHWiA HarpesaTenb-
HOro 3nemeHTa. CrneauTe 3a NOABKHOCTLIO
[iaTynka TeMnepaTypel, PAacrionoXeHHOro B
LieHTpe HarpeBaTerbHOro ariemMeHTa.

HeynauHbiit noa6op
VHrpeaneHTos 6nioaa.
[laHHble UHIpeaneHTbI He
NOAXOASAT ANS NPUroTOB-
feHNs! BbIBPaHHLIM BaMu
cnoco6om unu Geina
BbIGpaHa HeBepHas Npo-
rpamMma npuroToBEHMs!.

VIHrpesineHTbl Hape3aHs
CTMLIKOM KPYMHO, Hapy-
LweHb! o6Live Nponopumnm
3aKnaaKn NpoayKTOB.

Bpems NpuroTosneHns
npoAyKToB Gbino Heao-
CTaTOYHbLIM.

VicnonbayiiTe npoBepeHHble (aaanTupo-
BaHHbIE ANs AaHHOIN MOAENM MyTLTUBAPKN)
peuenTel. Vicnonbk3ayiTe peLenTel, KOTOPbIM
MOXeTe [10BepsiTh.

MoAGOp MHIPEAVEHTOB, CNOCOG WX HApe3ku,
NpONopLMK 3aKnazKu, BelGOp NporpamMmel 1
BPEMEHI NPUTOTOBMEHNS! [JOMKHbI COOTBET-
CTBOBATL BbIGpPaHHOMY peLienTy.
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Mpy npuroToBneHnm

Ha napy: B Yalue mMasno
BOAbI, ANs oGecrneyeHnst
HOpMasbHOro napooGpa-
30BaHMs.

HanuBaiiTe B yalluy Bogy obsi3aTenbHo B
pekomeHyemom petientom obbeme. Ecriv
Bbl COMHEBAETECh, IPOBEPLTE YPOBEHb BO/bI
B MPOLIECCE NPUrOTOBNEHMS.

Mpw xapke

Mpu 06bI4HOM Xapke
[0CTaToO4HO, YTOBb!
Macno nokpbelBano AHO
Yawm TOHKUM Crnoem.

B vawe cnuwkom
MHOrO pacTuTenb-
HOTO Macna.

Mpw xapke BO hpuTio-
pe cneayiiTe ykasaHu-
SIM COOTBETCTBYIOLLIENO
peuenTa.

WMaBbiTok Bnarv B He 3akpbiBaiiTe KpblLL-
vaue. Ky MynsTUBapKIA Npu
Kapke, ecrivt 310 He
nponMcaHo B peuente.
CBexXe3aMOpOXEHHbIE
npoAyKThI Nepes xap-
KOV pa3Mopo3kTe 1
obeywmte BymakHbIM
OMOTEHLEM.

Mpu BbINeyke (TECTO He
MOSTHOCTBIO MPONEKIOCh).

BaknappiBaiTe B YaLly
TECTO B MEHbLUEM
obbéme.

B npouecce
paccToik1 TeCTo
NpUCTano K BHy-
TPEHHEN KpbiLLKe
¥ NepeKpbINo
napoBoii knanaH.

W3BnekuTe BbINe4ky 13
yalum, nepesepHuTe

¥ CHOBa NoMecTUTe

B Yallly, Nocne Yero
NPOAOKMTE NpUro-
ToBnEeHve. B ganb-
HeliLeM Npw Bbineyke
3aknagblBaiiTe B YaLly
TECTO B MeHblLUEM
obbéme.

B vawe cnvwkom
MHOIO TecTa.

NPOAYKT NEPEBAPUNCHA

Mpu Bapke: BbIkMNaHne GynboHa Npu Bapke
NPOAYKTOB C NOBBLILLEHHON KUCMOTHOCTbLIO.

HekoTopble npoaykTbl
TpebytoT cneunansHon
obpaboTku nepen,
BapKOWA: NPOMbIBKU,
naccepoBaHus U T. M.
CnepyiTe pekomeH-
Aauusim BbiGpaHHOrO
Bamu peuenTa.

Crnuwkom marnble pas-
Mepbl UHIPEAVEHTOB NN
CIULLKOM AnnTenbHoe
BPEMS NPUTOTOBMEHNA.

O6patnTech k NpoBepeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY /1115l [JaHHON MOAEMNN MyrbTUBaPKM)
peuenTy. Moa6op WHrpeaneHToB, cnocob nx
HapesKku, NPONOpLMKA 3aKnaaki, BeIGOP npo-
rpamMMbl 1 BDEMEHN NPUTOTOBMEHNS! [OIMKHbI
COOTBETCTBOBATL €70 PEKOMEHAALIUAM.

Mocne npurotoBneHus,
rotosoe 611040 CANWKOM
AONro HaxoAnnocb
BHYTPW MyNbTUBapKKU Npu
BKITHO4EHHON chyHKLINN
aBTONOAOrpes.

[nutenbHoe Ucnonb3oBaHune yHKLUm
aBTonoforpesa HexenarensHo. Micnonbayiite
hyHKLMIO OTKIIOYEHs aBTonosorpeBa.
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Mpy Bapke MOMO4HO
Kaluy BbIKANAET MOMIOKO.

KauecTBo 1 Moroka 3aBUCUT OT MecTa n
YCNoBUiA ero NpoussoAcTea. PekomeHayetcs
MCMoMb30BaTh TOMBKO YMbTpanacTepuso-
BaHHOE MOJIOKO G XMPHOCTbIO 10 2,5%. Mpwn
HEOGXOAMMOCTM MOFOKO MOXHO pa3GaBnTh
NUTLEBOW BOAOM.

Crnuwkom anutensHoe
BpEMS NPUTOTOBMEHNA.

YMeHbLUNTE BPEMSA NPUrOTOBIEHNS UNK cre-
AyiiTe ykasaHWAM peuenTa, aganTupoBaHHO-
ro NS JaHHOI MOAENN MynbTUBapPKA.

WHrpeaunenTsl nepen
Bapkoi 6binu He 06pabo-
TaHbl TG0 obpaboTaHsb!
HEnpaBumbHO (MNoxo
NPOMbITBI U T. A.).

He cobnioaeHs! nporop-
LM MHIPENEHTOB 1N
HEBEPHO BbIGpaH Tun
npoaykTa.

O6paTuTeck k NPOBEPEHHOMY (afanTmpo-
BaHHOMY ANs AAHHOI MOAEMNM MyTbTUBAPKY)
peuenTy. MoAGOP NHIPEAMEHTOB, CNOCOG X
npeasapuTenLHoi 06paboTku, NponopLMmi
3aKnaakv AOMKHLI COOTBETCTBOBATL €r0
peKoMeHaLnsM.

LlenbHo3epHoBbIE KpyMbl, MACO, Pbiby
1 MOPenpoAyKTL! BCerna TuiaTensHo
npombiBaiiTe. 4

Mpw xapke: B vaLle
OTCYTCTBYET Macno,
NPOAYKTLI PEfIKO
nepemeLwmsanu nnun
nepesopau1Bany.

Mpy 0BbIYHON xapke HanelTe B Yally
HEMHOrO PacTUTENBHOTO Macna - Tak, 4ToGb!
OHO MOKPBLIBAIO /IHO YallM TOHKMM CIoeMm.
[insi paBHOMepHOWN 0Bxapkn NPoayKTbl B
yalle CrieayeT nepuoanyeckin NomMelLnBaTy
VN NepesopaymnBaThb Kaxable 5-7 MUHYT.

Mpu TyleHnu: B yalue
HE[I0CTATONHO KUIKOCTH.

[MobasnsiTe B Yawy Gonblue xuakoctu. Bo
BPEMs! NPUTOTOBIIEHNS HE OTKPLIBANTE KPbiLL-
Ky MynisTUBapki 6e3 HEOBXOAUMOCTH.

Mpw Bapke: B Yalle
CTMLIKOM Maro XWAKOCTI
(He cobntoaeHb! nponop-
LN UHTPEINEHTOB).

Cobnioaalite NpaBUNbHOE COOTHOLLEHWE
JKMOKOCTU 1 TBEPAbIX MHIpeaNEeHTOoB.

MpoaykT obpasyeT neHy.

PekoMeHAyeTCs TuaTenbHO NPOMbIBaTL NPo-
[AYKT, CHUMaTb NapoBOiA KnanaH Unu roToBUTh
PV OTKPBITON KPbILLKE.

BNoao NPUroPA

ET

IMpu BbINeyKe: BHY-
TPEHHsISi NOBEPXHOCTh.
yawm He 6bina cmasaHa
MacrioM nepez npuroTos-
nieHnem.

Mepen 3aknankoi Tecta cMasblBanTe AHO U
CTEHKY YaLUW CIIMBOYHbIM UMW PACTUTENbHBIM
Macrom (He criefyeT HanueaTe Macsio B
yauy!).

NPOAYKT MNOTEPAN ®OPMY

Yawa 6bina ninoxo
ouuLeHa nocne npefpl-
Aywero NpuroTosneHns
Ly,

AHTUNPUrapHoOe NOKpPbI-
TVE YallW NOBPEXAEHO.

Mpexae Yem HauaTk roToBUTL, yGeanTecs,
4TO Yallia XOPOLLIO BbIMbITA U aHTUNPUrapHoe
NOKPLITUE HE UMEET MOBPEXAEHNN.

MpoaykTel nepemetumea-
IV CAMLLKOM YacTo.

Mpu 06bl4HON xapke NepemelLnBaiiTe Grnogo
He yalle Yem Yepes Kax/able 5-7 MUHYT.

CnvWKOM AnuTenbHoe
BPEMS! IPUTOTOBMEHNS.

CokpaTiTe Bpemsi NPUroTOBNIEHNS, NCMOMb-
3yiiTe peLienThl, aaanTupoBaHHsle Ans
[1aHHOM MOIeN MysTUBAPKA.

O6wwin o6bem 3aknagku
npoayKTa, MeHblLue
peKoMeHyemoro B
peuenTe.

O6patuTech k NpoBEepEHHOMY (aaanTupo-
BaHHOMY ANs AaHHOI MOAEMNM MyTbTUBAPKM)
peuenTy.
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FOTOBASA BbIMEYKA BITAXHAA

Bbinu ncnonbsosa-

Hbl Henoaxogsime
VHrPeaneHTEl, faloLme
M3NNLLEK BRiaru (CouHble
OBOLLM UNK PYKThI,
3aMOPOXEHHBIE Srobl,
cMeTaHa U T. n.).

Bbi6upaiiTe NHrpeaneHTLl B COOTBETCTBUN C
peuenTom Beineuku. CTapaiiTecs UCMonb3o-
BaTb UHIPEAUEHTbI, COAePXKaLLMe CANLLKOM

MHOTO BNaru, B MUHMMarbHbIX KONMYeCTBax.

oToBas BbINEYKa CANLL-
KOM /10110 HaxoaUnack B
3aKPBLITO MyNBTUBAPKM.

CrapaliTech BbIHIMAaTb BbINEYKy 13 Myrib-
TUBapKV Cpasy Npu NpuroTosneHnu. Mpn
HEoBXOAMMOCTM MOXKETE OCTaBUTb MPOAYKT
B MyrsTUBapke Ha HEGOMBLLON CPOK Npn
BKIII04EHHOI (YHKLIUM aBTOMOAOTPEB.

BbIMEYKA HE NOOHANACD

fAiua c caxapom Bbinun
nroxo B3buTHI.

TecTo [0oNro NpocToAno ¢
paspbixnuTenem.

Myka He 6bina npocesiHa
WU 710XO BbIMELLEHO
TecTo.

HenpasunbHo 3anoxeHs!
WHIrPeaneHThI.

O6paTtutech k NpoBEPEeHHOMY (aganTupo-
BaHHOMY Ansi AaHHOIN MOAENM MYSIbTUBAPKM)
peuenTy. Moa6op MHrpeaneHToB, cnocob nx
npeaBapuTtenbHoi 06paboTku, NponopLun
3aKnaakv AOMKHbI COOTBETCTBOBATL €10
peKoMeHaaunsM.

MpumeyaHue: B nporpammMax npUroToBrieHNst NPOAYKTOB
«Pary» n «Cyn», npu HegocTaTtke B Yawe (5) xuakoctu
cpabaTbiBaeT cUCTEMA 3aLUUTLI MyNLTUBaPKM OT neperpe-
Ba, MPpU 9TOM NporpamMma fnpuroToBrieHUsi ocTaHaBMBa-
eTcs U MynbTUBapKa NepexoauT B PEXVM aBTonodorpeBa.

PEKOMEHOYEMOE BPEMA NMPUITOTOBNIEHNA PA3-

JINYHbIX NPOAYKTOB HA MNAPY

MpopykT Bec, r / Kon-Bo, O6bem Boabl, Bpewmsi npuro-
wr. mn TOBMEHNS, MUH

dune cBuHKHL | 500 500 20/30

TOBSIAVHBI

(ky6ukamu no

1,5-2 cm)

®une GapaHu- 500 500 25

Hbl (KyBukammn

no 1,5-2 cm)

dune kypuHoe 500 500 15

(kyBukamu no

1,5-2 cm)

®dpukagensku/ 180 (6 wr.) / 500 10/15

KOTNEThI 450 (3 wr.)

Pui6a (chune) 300 500 10

KpeseTku 500 500 5

canarHele

(ounLeHHbIE,

BapeHOMOpO-

XKeHble)

MaHTbI/X1H- 500 500 15

Kanu

KapTodens 500 500 15

(kyBukammn

1,5x1,5 cm)

MopkoBb 500 500 35

(kyBukamm no

1,5-1,5 cm)
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Ceekna 500 500 1yac 10 muH
(kyBukamu
1,5x1,5 cm)

OsoLumn 500 500 10
(cBexesamopo-
KEHHbIE)

SAiiuo kypuHoe 3wt 500 10

MpumeyaHue: faHHble, NpyBEOEHHbIE B Tabnuue, HOCAT
peKkoMeHAaTenbHbIN XapakTep, pearibHoe BpeMsi Npuro-
TOBINEHUS NPOAYKTOB MOXET OTNNYATLCS OT PEKOMEHLO-
BaHHbIX 3HAYEHUI B 3aBVUCYMOCTU OT CBOWCTB KOHKPETHO-
o NPoAyKTa, a Takke OT BaLUMX BKYCOBbIX NPEAMNOUTEHW.

PEKOMEHOALMM NO UCNOJIb3OBAHUIO
TEMMNEPATYPHbIX PEXXUMOB

PaBouas Tem- PekoMeHAaLMm Mo MCTIOMNb30BaHNIO

neparypa, °C

35 PaccToiika TecTa u NpurotoBneHne ykcyca

40 MpuroToBneHue noryptos

45 3aksacka

50 BpoxeHue

55 MpuroToBnexue nomagku

60 TpUroTOBrEHNE 3EMEHOTO Yasi UMK 4ETCKOrO MUTaHUsS
65 Bapka MsAca B BakyyMHOI1 ynakoske

70 MpurotoBnexHune nyHwa

75 Macrepusauys unu npurotosnexue Genoro yas

80 MpuroToBneHue rMUHTBENHA

85 MpwuroToenexue TBopora NGo Gnioa, TpedytoLnx
[ANUTENBLHOTO BPEMEHN NPUrOTOBNEHNS!

90 MpuroToBneHne KpacHoro Yas

95 MpUroToBneHe MOMOYHBIX KaLll

100 MpurotoBneHue 6e3e unu BapeHbst

105 MpwuroToenenue xonoaua

110 Crepunusaums

15 MpuroToBnexne caxapHoro cupona

120 MpurotoBneHue pynbku

125 MpuroToBneHue TyLeHoro Msica

130 MpuroToBneHue 3anekaHkn

135 O6xapuBaHue rotoBbIx 6ntog Ans NpUaaHns UM
XPYCTALLEN KOPOUKN

140 KonueHne

145 BanekaHwe oBoLLeit U pbiBbl (B dhonbre)

150 BanekaHue msca (B dornbre)

155 Bhbineyka nagenuii U3 4poxokeBoro Tecta

160 YKapka nTuupl

165 YKapka cteiikoB

170 MpuroToBneHue B knsipe

175 MpuroToBneHne KypuHbIX HarreTcoB

180 MpuroToBneHue kaptodens dpu
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yxon U YHACTKA MYJTbTUBAPKU

BHUMAHMUE! Mepen uncTtkoi MynsTvBapku, yoeam-
TEeCb, YTO OHa OTKIOYEHA OT ANEKTPOCETU U NOMHOCTbIO
octbina!

OGLwme npaBUNa u pekomeHAaUUN

« [Ins yganeHvsi 3anaxa nuiim nocrne npurotoBneHus
NpoAyKTOB, peKOMeHAyeTCs MOMeCTUTb B vally (5)
MOMOBUHKY NMMOHA, 3anuTb €& HeGonbLIMM Konnye-
CTBOM BOZbI ¥ BKIOYMTL Nporpammy «Ha napy» Ha
15 MUHYT.

* He ocraBnsnte B MynsTuBapke yvaily (5) ¢ npoayk-
Tamu unm Gonblue Yem Ha 24 yaca. Yawy (5) c roto-
BbIM GrOLOM Bbl MOXETE XpaHUTb B XONOAUNbHUKE 1
npv HeOGXOAMMOCTY Pa3orpeThb NULLLY B MynbTUBap-
Ke, ucrnonb3ys yHKLMIO noforpesa.

+ Ecnu Bbl He ncronb3yeTe MynbTUBapKy ANUTenbHOe
BPeMsi, OTKIMoYMTE €€ OT ANEKTPOCETH.

« Pabouvas kamepa, HarpeBaTernbHbI ANEMEHT, Yalua
(5), émkocTb ans cbopa KoHAeHcaTa, pacrnonoXeH-
Hasi ¢ 3afiHeN CTOPOHbI Kopryca MynbTUBapKY U
CbEMHBI NapoBOK knanaH A0MKHbI ObITb YACTBIMK
N CyXUMM.

3AMPELWAETCH norpyxatb kopnyc (1) MynstuBapku,

LWHYp nNuTaHus (29) B BOAY UK NPOMbIBaTb NOA, CTPYEN

BoAbl!

3AMNPELLAETCS ncnonb3oBaHune npu YucTke Myrnb-
TuBapku rpybble candeTku, n nobble abpasnBHble
yucTAWMmMe cpeacTaa. He ncnonbayiite ANs YNCTKU

MYTbTUBaPKM XMMUYECKUE CPEACTBA, HE PEKOMEHAO0-
BaHHbIe NSl TPUMEHEHUs C NpeaMeTaMm, KOHTaKTUPYHo-
WWMM C MULLEN.

BynbTe akkypaTHbI NPU YNCTKe YNNOTHUTENS Ha
BHYTPEHHe KpblLUKe MyNbTYBAPKW, NOBpexaeHne
YNNoTHUTENs NpUBEAET K HenpaBunbHoM paboTe
MynbTUBaPKK.

YuncTka kopryca MynsTMBapku

Ounwaiite kopnyc (1) MynsTUBapKM NO Mepe 3arpss-
HEHUSI MSITKOW crerka BrnaxHomn TkaHbto. MOXHO nc-
nonb3oBaTh HebOMbLLIOE KONMYECTBO HelTpanbHOro
MOIOLLIEro CPeACTBa, Nocrne 3Toro NpoTpUTe Kopnyc
BMaXKHOW TKaHbIO 1 BbITPUTE HACYXo.

YucTka CbEMHON BHYTPEHHEN KPbILLKN

CbeMHyto BHYTPEHHIOI KPbILLKY U YMNOTHUTENb,
peKoMeHAyeTCs o4mnLaTh Nocre Kax/aoro Ncronb3o-
BaHUS MyNbTUBAPKU.

HaxmuTe knasuwly (8) 1 oTKpomnTe KpbiLKy (6).
HaxmunTe ogHOBpeMEHHO Ha MKCaTopbl U CHAMWTE
BHYTPEHHIOI0 KPbILWKY (pUc. 2, 3).

MpomoiiTe BHYTPEHHIOI KPbILLKY U YMNOTHUTENb
(puc. 4).

MpoTpuTe BHYTPEHHIOW KPbILWKY (pUC. 5, 6).
YcTaHOBWTE BHYTPEHHIOIO KPbILLKY Ha MecTo (puc. 7).
HaxmunTe Ha BHYTPEHHIO KPbILLKY A0 cpabaTbiBaHust
dukcaTopos (puc. 8).

BHUMAHMUE! Byasre oCTOPOXHbI NPK 04MCTKE YNnoT-
HUTens, ero AedopMauuns npuseaeT K Bbixody npubopa
13 CTPOS.



Yucrtka cbemHoro napoBOro KnanaHa

* CbeMHblii NapoBOii KnanaH oYuLanTe nocre Kaxmaoro
MCMONb30BaHMsl.
1. BbiHbTE NapoBoi knanax (7) (puc. 9, 10).

2. Pa3bepuTe napoBoit knanat (7) (puc. 11). NMpomorite
[AeTanu knanaHa nop cTpyen Boabl (puc. 12), npocywmte
fetanu nepep c6opkon.

3. Cobepute knanaH (7) (puc. 13).
4. YcraHoBUTE NapoBou knanaH (7) Ha mecTo (puc. 14).

Yucrka vawm

* Yawy (5) Heo6x0AMMO ouMLLATL NOCIE KaXaoro
1Cnonb3oBaHWs. Bbl MoXeTe NPOMbITb Yally BPY4HY!O,
1cnonbays Msrkyto rybky n HeidiTpanbHoe motollee
CPeACTBO, Tak ¥ B NOCYAOMOEYHO MaLLHe (B COOTBET-
CTBUW C PeKOMeHAaLMAMMN ee NPON3BOAUTENS).

* [lpy cunbHOM 3arpsis3HeHUN HanewiTe B yaLuy (5) Tennon
BOAbI 1 OCTaBbTE Ha HEKOTOPOE BPEMsi OTMOKaTb,
nocne 4Yero NPOVU3BEANTE YMCTKY.

* O6sa3aTenbHO NPOTPUTE BHELLHIOKW NMOBEPXHOCTb YaLln
(5) Hacyxo, npexae Yem yCTaHOBUTbL ee B MyNbTUBAPKY.

» [pu perynspHoii akcnnyaTtaumm vam (5) BO3MOXHO
NOMHOE UMK YacCTUYHOE N3MEHEHVE LIBETa ee BHY-
TPEHHEro aHTUNPUrapHOro MOKPLITUS, 3TO He SBNAETCA
rapaHTUiHbIM criyYaem.

YucTtka pabouen kamepbl

* W3berante nonagaHns B pabouyto kamepy MynsTu-
BapKV XUAKOCTM, YaCTUYEK MWLM UIN MOCTOPOHHUX
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NpeameToB, BO U3bexaHne HEKOPPEKTHOWM paboTbl
WU NOMOMKV MYIBTUBAPKY.

Ecnu 3arpsis3HeHve paboyeit kamepbl Unv Harpesa-
TeNbHOro aNeMeHTa BCe Xe Npou3oLLno, Heobxoam-
MO OYUCTUTb BHYTPEHHIO NOBEPXHOCTb paboyen
Kamepebl, 1 HarpeBaTenbHOro anemeHTa.

+ [NoBepxHOCTb HarpeBaTenbHOro anemMeHTa u
TepmMogaTyKa, KOTOpbIi PacromnoXeH B cepeavHe
HarpeBaTesibHOro 3NeMeHTa, MOXHO O4YUCTUTL crierka
BMaXXHOW TKaHbIO U ryGKOW, NOCne 3Toro BbITpUTe
HarpeBaTenbHbIN 3NeMeHT Hacyxo. [Npu ncnonb3o-
BaHWUW MotoLLero cpeacTea, HeobxoanmMo TLaTensLHO
yAanuTb ero ocTaTku, YTobbl UCKITIOUUTL NOSIBIEHVE
HexenaTtenibHOro 3anaxa npv nocreayoLem npuro-
TOBJIEHUM MULLN.

Bceraa crnegute 3a NOABWKHOCTBIO TepMopaTymka,
npv nonagaHuy MHOPOAHbIX Ter, akkypaTHO yaanuTte
VX MUHLETOM, CUIbHO HE HaAaBIMBaWiTE Ha KOXYX
TepMopaTtuuka.

XPAHEHUE

» TMpexae yeM yopaTb MynbTUBaPKY Ha ANUTENBHOE
XpaHeHue, OTKIIYMTE ee OT 3NeKTPOCeTU, AanTe
YCTPOWCTBY OCThITb.

MpoBeanTe YACTKY MySBTUBAPKH.
XpaHuTe MynbTUBapKy B MecTax, HeJOCTYMHbIX ANsi
netent v nogei ¢ orpaHNYeHHbIMIY BO3MOXHOCTAMM.
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MEPEQ OGPALLEHWEM B CEPBUCHbIW LIEHTP

yCTaHOBMIEHA HEPOBHO.

vally poBHo, 6e3
NepeKkocoB.

Bo Bpemsi npuro- Hapywena Yawa HekoTopble
TOBNEHUS 3-N0f repme- HEPOBHO npoayKThl TpeGyloT
HewncnpasHocTs BO3MOXHBIE MPUYMHBI Cnoco6 yctpa- KpbILLKK NpuGopa TUYHOCTB ycTaHoBne- cneunansHon
HeHns BBLIXOAWT Nap. coeanHe- Ha B kopnyc | o6Gpabotku nepes
HUSE YaLLn MyneTi- BapKOW: NPOMBIBKM,
Ha gucnnee Bo3- CucTemHast olwmbka, OTkniounTe W KPbILLKN BapKu. naccepoBaHus
HMKNO COOBLUEHNE O | BO3MOXEH BbIXOZ U3 CTPOst npwbop ot MynbTH- n 1. n. Cnepyiite
CUCTEMHOM OLWMBKe: | MnaTbl yNPaBNeHUs Un Ha- | BNeKTpoceTH, Bapku. pekomeHaaumsm
E1-E3. rpeBaTernbHOro anemMeHTa. AaiiTe eMy OCTbITb. BbiGpaHHOro Bamu
Bkntounte npuéop peuenTa.
B 9NIEKTPOCETh
cHosa. Ecr npu Kpbllika MposepeTe, HET
NOBTOPHOM BKI1iO- 3aKpbITa He- | N1 MOCTOPOHHIX
YeHum npoGnema NNoTHO AW | NpeameTos
He ycTpaHsieTcs, no KpeIlwky | (Mycopa, Kpynbl,
obGpaTuTech B cep- nonan no- KYCOYKOB NULLM)
BUCHBII LIEHTP. CTOPOHHUI Mexay KpbILIKOA
npeamer. 1 Kopnycom
MyneTuBapka He MynkTuBapka He BknioyeHa | YBeautecs, 4to npubopa, yaanute
BKIIIO4aETCS. B 3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY. MynsTUBapka ux. 3akpoiBarite
nogKiodeHa K KpbILLKY NpuGopa
HewcnpasHa anekTpu- ncnpaBHOA anek- Ao ynopa
yeckasi po3eTka Unm B Tpopo3seTke.
9MEKTPOCETU HET TOKa. YnnotHu- MposepeTe, HeT
Tenb Ha 1M NOCTOPOHHMX
Bniono rotoButcs Mexay yaluen n Harpe- OTkntoymnTe BHYTpeHHen npeameToB
CTIMLLKOM Z101rO. BaTerNbHbLIM 3MIEMEHTOM MyneTUBapKy OT KpbILLKE (mycopa, Kpynbl,
nonan nocTOPOHHWI Npef- aneKTpoceTH, CUMbHO KYCOYKOB ML)
MeT UK 4acTuLel (Mycop, [iaiiTe e OCThiTb. 3arpAsHéH, MEXAY KPbILLKOV
Kpyna, KyCouKM nuLm). Ypanute nocto- CUMBHO 1 Koprycom
POHHMI NpeameT nedopmu- npubopa, ynanute
WNK YacTuLbl ¢ poBaH unu ux. 3akpblBaiite
HarpesarensHoro NOBPEX/IEH. KpbILLKY Npubopa
anemeHTa. fo ynopa
Yaiwa B kopnyce npubopa YcraHoBute




KOMMNIEKT NOCTABKM

¢ MynbtvBapka - 1 WT.

* Yawa- 1wt

* KoHTerHep Ana npuroToBneHns Ha napy - 1 Wr.
* MepHbIi cTakaH - 1 Wr.

e Jloxka - 1 wr.

e WHyp nuTanus - 1 Wwr.

* WHcTpyKkums - 1 wr.

* Knura peuenToBs - 1 Wwt.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

* Hanps»kenue nutanus - 220-240 B, 50 'y,

* HomuHanbHas notpebnsiemasn mowHocTb - 860-1000 BT
3awnTa oT NopaxeHNs! 3NeKTPOTOKOM - knacc |

Tun HarpeBaTenbHOro 3reMeHTa - UHAYKLMOHHBI

¢ O6bem yawm - 5n

MokpbITHEe Yalm - aHTUNpUrapHoe

YTUNU3IALUA

Y106bI NPeaoTBPaTUTL BO3MOXHBIV Bpes,
OKpY»KaloLLen cpefie Unv 300poBbIo Nioaei
OT HEKOHTPONVPYEMOW YTUNM3aLMM OTXOAOB,
nocre oKoOH4aHUst cpoka cny0bbl ycTpoicTa
WM 3NEMEHTOB NUTaHUS (ECNK BXOAST B
KOMMNEKT) He BbibpackiBanTe Ux BMecTe C
06bI4HBIMM BbITOBBIMK OTXOAaMK, NepeaanTe npubop n
ANeMEeHTbI NMMTaHUsA B CNeLMann3npoBaHHbIe NyHKTbI ANs
AanbHenwen yTunusaumn.
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OTxopbl, 06pasyoLpecs Npu yTunusaumm usnenui,
noanexar obsisatenbHOMy c6opy C nocnegyoLei
yTUnusauuei B yCTaHOBIIEHHOM NOpsiaKe.

[ina nony4eHns fononHUTENbLHON Hdopmaummn 06
yTUNM3auum AaHHOro npoadykta obpaTtnTech B MECTHbIN
MYHULMNAnUTET, Crnyx0y yTunmaaumum 6bIToBbIX OTXOA0B
Unu B MarasuH, rae Bbl npnobpenu AaHHbIN NPOAYKT.

MpoussoamTens coxpaHsieT 3a cobol Npaso 13me-
HSATb AU3aH, KOHCTPYKUMIO N TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTUKM, He BRMsiOLME Ha OBLLMe NPUHLUMUNBI PaboTbl

yCTPONCTBA, 6e3 npeaBapuTEnNLHOTO yBeaomIieHua.

Cpok cnyx06bl ycTponcTBa — 3 roaa
[laTa npoun3BoACTBa yKasaHa B CEPUITHOM HOMepe.

B cnyyae obHapyxeHust Kaknx-nmbo HemcrnpaBHOCTEN
HeobxoamMmo obpaTnTbCA B aBTOPU3UPOBAHHbI CEPBUC-
HbIA LEHTP.
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MYNbTUNICIPTILL BR2404

Mynbrunicipriu BR2404, 6yn ynae Tamak fanbiH-
[ayFa apHanfaH 3aMaHayy Ken (PyHKUUANbI 3NeKTp
KYPbUIFbIChI.

CUNMATTAMACDI

OCRINIOPWN =

11.

12.
. Osipney b6argapnamacslH kocy Tynmeci «bactay»

ABTOMaTThI @3ipney bargapnamachkiH TaHaay TyWMeci
/ aBTOMATThI KbI3ABIPY (PYHKUMACHIH anfbiH ana eLipy

14.

15.

Kopnycbl

Backapy Takracol

TacbiManaayra apHanfaH TyTka

ThiFbl3aayblwbl 6ap iLuki kaknak

TocTaraH

Kaknak

AnbiH6anb! 6y knanaHb!

Kaknak 6ekiTeTiH nepHe

O3ipney TemnepaTtypacblH peTTey Tyimeci « Temne-
paTtypa»

. Keiiivre kanablpaTbiH 6acTay yakbITbiH OpHaTY Tyii-

meci «KewiHre kanablpatbiH 6acTay»
Kel3ablpy dyHKUMSCBIH KOocy/eLwipy, a3ipney baraap-

NnamMacblH TOKTaTy, OpHaTblffaH peTTemenep,qi 60ﬂ,qb|-

pmay Tyimeci «bONObIPMAY/KbI3ObIPY»
Ovcnnen

«Ma3ip»
Barpapnamanbl kocy Tynmeci«XXbingam asipney»

16.

17.

18.

19.

20.
21.

22.

O3ipney yakbITblH OpHaTY XaHe KeWiHre kanasipa-
TbiH 6acTay pexumaepiHaeri <(MUHYTTap» yakbiTbiH
TaHgay TynmMeci «

Ba3ipriey yakbITblH OpHaTY XaHe KeWiHre kanablpa-
TbiH 6acTay pexumaepiHaeri «caratTap» yakbITblH
TaHaay Tynmeci «

Barpapnama vHaukatopbl «XKbingam asipney»
O3sipney/kbi3ablpy 6arnapnamachiHbIH KYMbIC
MHAOMKATOPSI

O3sipney keseHAepiHiH UHAMKaTOpPbI
«Mynetnacnas» bargapnamacbiHga 6enrineHreH
Temneparypa nHavKaTopbl

O3sipney 6argapnamachlHblH XKYMbIC UHAUKATOPbI
«bactay»

. «KeMiHre kanaplpbinFaH 6actay» Kbl3MeTi XKyMbICbl-

HblH UHOMKATOPbI

. YakbITTblH caHAblk TaHOanapbl

. Osipney 6afgapnamanapblHblH UHAMKaTOpnapb!
. Byra nicipyre apHanfaH Top

. ©nuweriw cTakaH

. Kacblk

. Kyartay 6aybl



18-

°
OTMEHA
PASOTPEB

9" — 15
17 16

19 20 21 22 23 24

MynbTunosap [l Monouxas kawa Pary Kapka/®GpuTiop

Cyn I Hanapy W Tlacra W Townewe

Bapka I Bbineuka I Puclkpyns! I Tnoe

Viorypt l ﬂw.w.a l. Xne6 l Tleceprl

%5
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HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbimMLa KopFaHbIC YLUiH KopeKTeHAipy TisberiHae
HOMUHanNAbIK icke Kocblny Torbl 30 MA acnanTbiH
KopFaHbIC ceHaipy kypanbiH (KCK) opHaTkaH aypeic,
KCK-Hbl opHaTy YLUiH MaMaHfa XYriHiHi3.

KAYINCI3AIK LWAPATNAPBI XXOHE NAAOANA-
HYFA BEPY BOMbIHLLA KEHECTEP

MynbTUnicipril xbingamM KanHaTKbIWTbI NanganaHy
anabiHAa nanpanaHy HYCKaynbiFblH MYKUAT OKbIN
WbIFbIHbI3 XX8HEe OHbl Oonalwakra navaanaHy yuwiH
cakTan KOMbIHbI3.

* HaHn Mynbtunicipriw ocbl HyckaynblkTa kepceTinreHaemn
Tikeneln MakcaTblHa GoMbIHLLIA FaHa NanaanaHblHbI3.

* Han Mynbtunicipriw aypbic kongaHbay oHblH By3binybl-
Ha, XaHe naiaanaHylublifa Hemece OHbIH MyJIKIHE 3UsiH
KENTipyre aken Cofybl MyMKiH XaHe KeninAik xaraawb
Gonbin caHanManabl.

« BatTaHbapa kepceTinreH HaH MynbTUnICipril H XXyMbIC
KepHeyi anekTp XenicCiHiH kepHeyiHe Colkec ekeHiHe ke3
JKETKI3iHi3.

* Kyattanablpy 6aybl aliblpbiHbIH TyWblKTaHAbIpy 6avina-
HblCbl 6ap, OHbI TyWbIKTaHAbIPYAbIH CEHIMAI GannaHbIChbl
6ap anekTpnik po3eTkara KOCblHpbI3. Kbicka maTtacy
Ke3iHAe TyMbIKTaHabIpy 3NeKTpik TOK COFy KayniH
TemeHaeTeqi.

« Erep poseTkaHblH AypbIC OpHaTbINFaHbIHA XaHe Xepre
KOCyblHa CeHimzi 6onmacaHpl3, 3anekTp MaMaHbiHa
xabapnacblHbI3.
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OPpTTiH WbIFybIH GonabipMay YLUiH Xepre Kocy

TYMICYi )KOK 3NeKTp po3eTkacblHa KOCyFa apHarnfaH,
Xeninik anlblp «eTKI3riTePiH» NanganaHyfa TbiibiM
canblHagbl.

KyWik uici xaHe OT yLIKbIHbI Naiiaa 6onFaH keaae, po-
3eTkafaH xeni 6aybliHbIH aibIpbIH LbIFapbIHbI3 XaHe
YVAIH 3NeKTp XeniciHe KbI3MeT KepCeTeTiH yibiMFa
xabapracblHpl3.

HaH MynbTunicipril KOprnycbiHaH TYTiH LUbIKKaH
Ke3ae KyaTTaHablpy 6ayblHbIH alblpbIH 3NEKTPRIK po-
3eTkafaH LWbiFapblHbI3 )XoHe OT Tapanmayfa KaTbICTbl
wapanapabl KonaaHbIHpI3.

HaH Mynbtunicipriw yin-xangaH TbiC xepae navaa-
naHyfa TbibIM canblHaabl.

Hawsarai kesiHge kypanabl naviganaHyra keHec
Gepinvengi.

Kypanabl CokkblaaH, kynayaaH, aipinaeH xeHe 6acka
i@ MexaHuKanblk 8CepriepaeH CakTaHpl3.

Han Mynestunicipriw kabblpranapablH KacbiHaa HeMe-
ce acyunik xuhas kabblpFanapblHa Tasty opHanacTbl-
pyFa TbifibiM carblHabl.

Han Mynstunicipriw kabbipragaH Hemece xuhasgaH
HaH MynbeTtunicipriw ka geviH kemiHge 20 cm apanbik
6onaTbiHAai, an HaH MynbeTtunicipriw H ycTiHaeri 6oc
KeHICTik keMiHae 50 cm KypaTblHAal eTin opHanacTbl-
py Kepex.

MynbTuniciprilwTi Kocnac 6ypbiH, dpKaLllaH iLki
KaKnakTafbl CUMUKOH ThbIFbI3AaFbILLTbIH, KyWiH
TEKCEPIHI3, CUMWKOH ThIFbI3AaFbILLKA 3aKbIM KENreH
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Xafganaa MynsTUNIciprilTi KongaHyFa TbibIM canbl-
Hagbl.

OHimMaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnac 6ypbiH,
opKallaH KbI3abIpy aNeMeHTIHIH opTacbiHAa opHa-
nackaH Tepmo GeprillTiH KO3FanfbILUTbIFbIH TEKCepin
OTbIPbIHbI3.

©Himaepre apHanfaH TcoTaraHabl opHaTnam mMynb-
TUNICIPriLUTi KOCYFa ThIbIM CanblHaAbl, dpKaLllaH To-
cTaraHfa eHimaepai a3ipneyre apHanfaH CyMbIKTbIKTbIH
XKETKINIKTI eKeHiH Tekcepin oTbIpbiHbI3. Kyprak
eHIMAEPAIH Kenemi xxeHe CyMbIKTbIKTapablH MenLepi
6oViblHLLIA YCbIHbICTapAbl OPbIHAAHbI3.

MynbTunicipril XymbIC icTen TypFaHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl WblFapMaHbI3.

©Himaepre apHanfaH TocTaraH apAanbiM Kbi3abipy
anemMeHTIHe Tikenem TWin TypraHbiHa Ke3 XeTKi3iHi3.
TocTaFaH MeH Kbl3Ablpy 3rIeMeHTiHiH apacbiHa Gerge
3aTTapablH HeMece Tamak 6enikTepiHiH Tycyi Mynb-
TUNICIPriLUTIH AYPbIC XYMbIC icTeyiH Gy3aabl.

O3ipney anapliHAa, Mbicarnbl, CbIPTKbI TepiCiHiH kabaTbl
6ap eTTi 93ipney angbliHAa TEPIHI TECIHI3.

>Kenire Kocynbl TypFaH HaH MynbsTunicipriw kapaycbi3
KanablpMaHbi3.

HaH MynbTunicipriw ac yin pakoBMHacblHa XakblH,
XyblHaTbIH 6enmene, 6accenHaep Hemece G6acka aa
Cy TONTbIPbINFaH CbibIMAbINbIKTAPFa aKblH XXepae
navpganaHyra 6Gonmanapi.

HaH MynbTunicipriw >xbinblTaTbliH acnantapApbi, aLlblk
OTTbIH HEMECE XbIy KO3AEPiHIH Tikenen kacbiHaa
navpganaHyra 6Gonmanapi.

Han MynbTuniciprilw asposonbaap nanganaHbinarbiH
Hemece LallblpanTbIH Xeprepae, coHaan-ak Tea
TyTaHaTblH CyibIKTbIKTapFa XakblH Xepnepae naiaa-
naHyfa ThbliibIM canblHagbl.

Erep mynbsTunicipriw cyra Kynan ketce, aepey xeninik
6ay aibIpblH 31EKTP po3eTKacbiHaH Cypbin anbiHbI3,
coAaH KemiH FaHa KypbinFbiHbl CyAaH anbin WbiFyFa
6onaapl. MynsTunicipriwTi Tekcepy yLwiH Hemece
XeHaey YLiH CepBUCTIK opTanblkka >XYriHiHi3.

Han Mynbstunicipril Teric xaHe TypakTbl 6eTke
OpHaTbIHbI3, OHbI YCTENAIH LIETiIHE KONMaHbI3.
XKeninik 6ayblHbIH YCTENAEH canbbipan TypyblHa Xon
6epMeHi3, COHbIMeH Bipre OHbIH bICTbIK BETTEPMEH
XoHe )uhasablH YLLKIp XUeKTepiMeH )aHacnaybiH
KaJaranaHbi3.

XKymbic kesiHae HaH MynbTURICIPriLLTIH bICTbIK 6eTiHe
TUicneH;js.

blcTbik 6yaaH Kyiin kanmay yLwiH, 6y KnanaHbIHbIH,
YCTiHE eHKeNMEH,3.

MynbTunicipriw )yMbIC icTen TypFaHaa eHimaepai
Kyblpy 6apbiCblHAa FaHa KaknakTbl allblk karnablbl-
PbIHbI3.

«Kyblpy/®puTiop» GaFgapnamacs Tek Taramabl
KyblpyFa xaHe Taramabl hpuTiopAe asipneyre Mym-
KiHAik 6epeni. OHiMaepai TocTaraHfFa canfaH kesae
bICTbIK MaablH LUALLbIpayblHaH Ky/in kanMac yLiH,
eHimaepai Kyblpy Ke3iHae xaHe dpuTiopae asipney
kesiHae aban 6onbiHbI3.

blcTbik 6yaaH Kynin kanmac yLiH, MynbTURICIpriLLTiH
KaKnafblH alukaH keafe eTe cak 60sbIHbI3.



MynbTURICipriliTiH KaknarFbIH allkaHaa Ken KyLl xxymca-
MaHbI3, KypbINfbl iLiHAET KbiCbiM aTMocdepanblk Kbl-
CblMfa TEH EKEHiHe KO3 XETKi3iHi3. OHIMaep KblCbIMMEH
AanblHAanbIn xaTtkaHga, MynsTUnIcipriuTii KaknarbiH
aLubIn kepyre TbibIM canbiHagbl.

©Himaepre apHanfaH TocTaraHAbl LWbIFApbIN anapaa,
TEPMO Te3iMAi acymniK TYTKbILTbI NaganaHbiHbI3.
OHiMaepre apHarnFaH TocTaFaHHbIH Kytore kapchbl >kabbl-
HblHa 3aKbIM KenTipmey YLUiH, eHiMAepai Wbirapapaa,
MeTann 3atTapabl NaiganaHbaHpl3, TEK Kytore kapchbl
abblHbl 6ap biabiCka apHarFaH acyinik akceccyap-
[Obl FaHa KonAaHblHbI3. OHiMAepai Tikenen eHimaepre
apHarnfaH TocTaraHfa Kecyre ThliibiM carblHabl.
MynbTunicipriwTi Tazanay angbiHaa eHimaepre
apHanfaH TocTaranbl LWbIFapbin anbiHbI3 XaHe Mynb-
TUNICIPriLUTIH TONbIK CybIFaHbIH KYTiHi3.

KaviHaraH cyfa Tonbl HaH MynbeTunicipriw Tacebiman-
OafaH kesge cak 6onbiHbI3. HaH MynbTunicipril cybiH
TekkeHAe abainaHbl3, HaH MynbTunicipri KypT eHken-
TNeHxi3, HaH MynbTunicipril yKbINCbI3 NaganaHFaHaa,
Ci3 bICTbIK CyFa KyWin KanyblHbI3 MYMKiH.

HaHn Mynbtunicipriw Ta3anay anabiHaa Hemece nanga-
naHGanTbiH 6onFaH xarganaa, OHbl 3NeKTP >KeniciHeH
axblpaTbiHbi3. HaH MynbsTunicipril xenigeH axbipatkaH
Ke3[e TeK albipblHaH YCTaHbI3 XaHE OHbl 3NEKTP PO3eT-
KacblHaH abainan WbiFapblHpl3, CbIMHAH TapTnaHbl3 —
6yn CbIMHbIH )X8He PO3eTKaHbIH 3aKbIMAaHYbIHA SKenyi
KOHE KbICka TYMbIKTanyblH TyAblpYybl MYMKiH.

OneKTp TOrbIHbIH COFy KaymniH Gonabipmac yLiH HaH
MynbTunicipriw cyFa Hemece kes-kenreH 6acka aa
CYMbIKTbIKKA canyfa 6onmangpi.
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Han MynbTunicipriw biapiC XyaTbliH MallMHara canyfa
ThlibIM carnblHaAbl.

BananapablH kayincisgiri makcatbliHaa opama
peTiHAe KonaaHbiNaTbliH NONMATUIEH KanLUbIKTapAbl
Kapaycbl3 kanablpMaHbl3.

HA3AP AYOAPbIHbI3! Bananapra nonuatuneH
nakeTTepiMeH Hemece Kantama ynipiMeH onHayfFa
pykcat eTneris. TyHWwbIFy kayni 6ap!

OnekTpnik HaH Mynstunicipriw 6ananapabiH nanga-
naHyblHa apHanvaraH.

AcnanTbl OMbIHLbIK peTiHAE NaganaHbac yLwiH
6ananapabl kagaranan oTbIpbIHbI3.

OnekTpnik HaH MynbsTUNIcipriLL XXyMbIC iCTen TypraH-
na, 6ananapra kyatTaHaplpy 6aybliHa xaHe Kypanfa
TuicyiHe 6ananapra pykcat 6epmeHis.

XKyMbic kesiHae aHe Xyy kesiHae Kypanasl 6ana-
napablH KOnbl XXeTNENTiH Kepre KOMbIHbI3.

Ocbl Kypan AeHe, NCUXMKasblk HeMece aKbli-0n Mym-
KiHAIKTepi TeMeHaeTiNreH TynranapabiH (bananapabl
Koca) Hemece onapgablH Taxipubeci Hemece Ginimi
6onmaca, erep onap 6akbinaHbaca Hemece onapabiH,
Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH TynFameH acnanTbl
nanganaHy Typanbl Hyckaynbiktap 6epinreH 6onma-
ca, onapfblH NaiganaHyblHa apHanMaraH.
KyatTaHaplpy 6aybiHbIH Xeni anblpbl )aHe HaH
MynbsTunicipril KOPNyCbIHbIH XafaanbiH MesriniMeH
TEeKCEpIHi3.
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« KyaTtaHgbipy 6aybl 3akbiMAaHFaHaa kayin Tyasipmay
YLWiH OHbl AaliblHAAYLLbI, CEPBUCTIK KbIBMET HEMECe
6anamanbl 6inikTi MamaH aybICcTbIpybl THiC.AcnanTbl 63
6eTiHi36eH xeHaeyre ThilibiM canbiHagbl. AcnanTbl 63
6eTiHI36EH XOHOEMEHi3, Ke3-KenreH akaynblkTap nanaa
6onFaH ke3ge, coHaan-ak Kypan KynaraHHaH KewiH
acnanTbl AMEKTP po3eTkacbiHaH axbIpaThir, KbI3MeT
KepceTy opTarbifblHa xabapnacbiHbI3.

» Kypanapl Tek 3ayblT KanTamacblMeH faHa Tacbimarn-
[OaHbl3.

» Kypanapl 6ananapablH xaHe MyMKiHAIKTepi WwekTeyni
apgamaapabiH Korbl XKETNENTIH XXepae cakTaHbl3.

HAH MYNbTUNICIPTIW TEK T¥PMbICTbIK MANOA-
NAHYFA APHANFAH, KO®EKAWHATKbILITbI KO-
MEPLUUNANbIK HEMECE 3EPTXAHATIBIK MAKCAT-
TAPOA NANOANAHYFA ThiIbIM CANbIHALBI.

HAH MYTNBTUMICIPTILW X¥MbICKA OAAbIH-
OAY

Kypanpgbl TemeH Temnepartypa Ke3iHae Tacbiman-
AaraHHaH Hemece caKTaraHHaH KeWiH oHbl 6enmve
TemnepaTtypacbiHAa 3 cafaTTaH KeM emMec yakbIT ycTay
Kepek.

* HaHn MynbTtuniciprill kantTamagaH LblFapblHbI3 )XoHe
6apnblk KanTamarblk MaTepuaniapAbl anbin TacTaHbI3.

» 3aybITTbIK KanTamacblH cakTan KovbiHbI3.

« Kayincisgik wapanapbl MeH navganaHyra 6epyre katbl-
CTbl KEHECTEPMEH TaHbICbIHbI3.

YKuHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

HaH MynbTunicipriw 3akbiMaaHyblHa KaTbICTbl TEKCEPIN
anbiHbI3, 3aKbiMaaHybl 6onFaH >xaraaiaa oHbl ANeKTprik
Xenire KocrnaHpl3.

BatTaHbaga kepceTinreH KyaTTaHablpy KepHeyiHiH na-
pameTpnepi aneKkTp XeniciHiK napameTprepiHe caikec
KeneTiHiHe KO3 XEeTKi3iHi3.

MepHeHi (8) 6acbiHbI3 XaHe KaknakTbl (6) allblHbI3.
©Himaepre apHanfaH ToctaraHgpl (5) weiFapbin
anbiHbI3.

BekiTkiluTepai 6ip yakbiTTa 6achir, iLLKi KaknakTbl WeLwin
anbliHbI3 (cyp. 2, 3).

IWwKi Kaknak NeH TbiFbI3AAFbILTHI XKYbIN XiOepiHi3 (cyp.
2).

ILWKi KaknakTbl CYpTiHi3 (cyp. 5, 6).

ILLKi KaKnaKTbl OPHbIHA KOMbIHbI3 (CYP. 7).

BekKiTKilL icke KOoCbInFaHLLUa iLLKi KaknakTbl GackiHpbI3
(cyp. 8).

OHimre apHanfaH TocTaranabl (5), enweyiw ctakaHabl
(27), KacbIkTbl (28), ByFa nicipyre apHanfaH KOHTeW-
Hepai (26), GerTapan XyfbiLl 3aT KOCbINFaH Xbirbl
CYMEH 3XyblIn XiGepiHi3, aFblH CyMeH LUalbIHbI3 XoHe
KYPFaTbIHbI3.

Myntunicipriw kopnycbl (1) MeH kaknakTbl (6) AbIMKbIN
MaTaMmeH CYPTiHi3, coAaH KeWiH KypFaTbin CypTiHi3.
MynbTunicipriwTi 6y knanaHbiHaH (7) WhikkaH 6y kabbi-
pranapra, caHfik xabblHAapFa, aNeKTPOHbI KYPbIIFbl-
napfa XeHe XOFapbl biNfanabinblk NeH Temnepary-
papaH 3apaan weryi MymkiH 6acka 3aTTapFa Hemece



mMaTtepuangapfa Tycneyi yLiH Teric KaTTbl KypfFak kenge-
HeH 6eTke OpHaTbIHbI3.

* MynbTuniciprilineH kabbipFa Hemece xwuha3s apacbiH-
farbl kalwbIKTblk kem Aerenae 20 cm Gonybl kepek, an
MYNbTURICIPriLTiH ycTiHAer 6oc keHicTik kemiHae 50 cm
6onybl Kepek.

*  MynbTunicipriwTi opHaTbINFaH ToCcTaraHcbi3 (5) Hemece
6oc TocTaraHMeH (5) kocnaHbi3 - a3ipney bargapnama-
CbIH Ke3Aeicok icke KockaHaa, 6yn KypbInFbiHbIH KaTThl
Kbl3bIN KETYiHE aKenedi Hemece ToCTaFaHHbIH Kytore
Kapchbl xabblHblHa (5) 3aKbIM KenTipesi.

* ©Himaepai kyblpap angbiHaa TocTaraHra (5) asgan
ecimaik Hemece KyHBarbIC MaiibiH KyNbIHbI3.

TAFAM OJAWUbIHOAY BOMbIHLLA KEHECTEP

XKannb! ycbiHbICTap

» KekeHictepai Hemece 6acka eHimaepai 6yra nicipy
YLWiH TocTaFaHFa (5) cy Kyibin, 6yFa nicipyre apHanfaH
KOHTeNHepai (26). OHiMaepai peuenT GolbiHLLIA enLwen,
OalblHAaHbI3, onapabl KoOHTeHepre Bipkenki (26)
opHanacTblpblHbI3. PeLienT kiTabblHbIH HyckaynapbiH
OpblHAAHbI3.

* CyT 6oTKanapblH JaiibiHAay YLUiH Malibl a3 nactep-
TIeHreH CyTTi KonAaHblHbI3, kaliMarbl anbiHGaFaH cyTTi
KonaaHfFaH keafe OHbl 1:1 KaTblHacblHAA aybl3 CyMeH
CYMbINTbIHBI3. D3ipney angbiHaa MynbTUMICipriL To-
cTafaHblH (5) capbl MaiMeH MannaHpl3.

» Bapnblk 6yTiH AoHAI Aakbingapab! (Kypil, xapma, Tapbl
oHe 1.6.) cy Tasa GonfaHLwwa
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Xakcbinan wawbliHbI3. bepinreH kitantarbl peuentrepae
KepCETINreH KaTbiCbiMAapAbl kaTaH cakTaHbI3. VHrpe-
OVEHTTEPAl TeK NponopumoHanibl TYpAe a3anTbiHbI3
Hemece KebenTiHi3.

HaH Hemece Gacka nicipme a3ipnereH kesge 6acTtankbl
VHrpeguneHTTep TocTaraH (5) KenemiHiH )apTbiCbiHaH
acnanTbliHbIHA KO3 XeTKi3iHi3. «KeniHre kanablpbinFaH
6acTay» YHKUMSCHIH NaiganaHy yCbiHbINManabl,
ce6ebi byn nicipme canacbiHa acep eTyi MyMKiH. JaibiH
eHiMAi blnFangaHbin Kanmac YLUiH nicipreHHeH KeniH
6ipaeH MyNbTURICIPFILLITEH LWbIFaPbIN anbiHbI3.

Erep 6yn mymkiH 6ormaca, aBToMaTTbl Kbl3ablpy yHK-
LMSICbI KOCbINFaH xarganaa eHimai Mynstunicipriute
KblCKa Mep3iMre Kangblpyfa pykcar eTinegi.

Kamblpabl keTepinyre KoFaH ke3eHae MynbTUMICipriluTiH
kaknarblH (6) awnaHpi3! MicipinreH eHiMHIH canacb!
ocblfaH GainaHbICTbl.

OHiMaepai bpuTiopae a3sipney kesiHae, eHimaepi 6ap ce-
6eTTi (>KeTKi3iniM XXuHafFblHa Kipmeiiai xeHe Genek caTbin
anblHaabl) andblH ana Kbi3aplpbififaH MaiFa canbiHbI3.
PpuTiopae a3ipney yLiH Tek Ta3apTbinfFaH eciMaik
MaWiblH KONAaHbIHbI3. ALLbIK kKaknakneH (6) nicipiHia.
EciHisne 6oncbiH, Mai eTe bicTbIk! Kyiin kanmac yLuiH
ac yv KonFanTapbiH KOnaaHblHbI3 XXaHe TocTaraHHbIH (5)
YCTiHE eHkeliMeHi3. PpuTiopae eHimaepai asipney yLuiH
6ip Manabl KaiiTa kongaH6aHbI3.

«Kybipy/®puTiop» GaFgapnamachlH kaiTa kongaHap an-
OblHAa MynbTUNICIPrilTi cankbiHAATY YLUIH yakbIT 6epiHi3.
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MYNbTUMICIPTIWTI NTAWOANAHY

ABTOMaTThI a3ipney 6araapnamanapbiH nanaanaHy-
AblH Xannbl TOpTiGi

MAHbBI3[bI! Erep ci3 cyabl kalHaTyFa apHansaH
KyPbIIFbIHBI KONAAHCaHbI3 (Mbicanbl, eHiMaepai cyaa
nicipy kesiHae), a3ipney TemneparypacbiH 100°C-aeH
xorapbl kotora ThIMbIM CATbIHALbI. Byn mynkstunicip-
TiLUTIH KbI3bIN KETYiHe XaHe CbiHYbIHa akenyi MymMkiH. Con
cebenTi cyabl kanHaTy yuwiH «Kybipy/®putiop», «HaH»
xaHe «Micipme» Gargapnamanapbit konaaHyra ThIMbIM
CAlNbIHAODI.

1. KaxeTTi uHrpeaneHTTepai (enwen anbiHpi3) AanblH-
AaHbI3.

2. IHrpeameHTTepai peuenT kiTabbiHbIH HeMece a3iprey
Gaffapnamanapbl KeCTeciHiH HyckaynapbliH (erep ci3 e3
peLenTiHi3 6olibiHLLIA 83ipneceHi3) opbiHAa OTbIpbIMN
TocTaraHra (5) canbiHbi3. Bapnblk UHrpeaneHTTEpP, COHbIH,
ilWiHOe CyMbIKTBIK,

ToCTaFaHHbIH (5) iwki GeTiHaeri eH xofapbl 6enrigeH
TOMEH eKeHiHe ko3 XeTki3iHi3. TocTaraH (5) kucaimar
OpHaTbINFaHblHA XaHE Kbl3AbIpY 3fIeMEHTIHEe ThIfbl3 OpHa-
ThIfFaHbIHA KO3 XKETKIi3iHi3.

3. MynbTunicipriwTiH KaknarbiH (6) xabblHbI3. Kelbip
Gafpapnamanapapl kongaHraH Kkesae Kaknarbl allblK (6)
KyWiHOe a3iprey pykcart eTineai, peuentrep KiTabbiHbIH
HyckaynapbiH OpbIHAAHBI3.

HA3AP AYOAPbBIHbI3! Erep ci3 ecimaik maibiHbIH Ken
MerLepiH NnanganaHbin Xofapbl TeMnepartypaa a3ipne-
CeHi3, apKalLaH MynbsTUNICIPrilTiH kaknarbiH (6) apkaluaH
allbIK KanablpbiHbI3.

4. «Ma3zip» TymMeciH (14) Bacy apkblnbl, KaXXeTTi asipney
GarfapnamachlH TaHaaHb!3.

5. MynbsTtunicipriw KyTy pexumiHe eteai.

6. (14) «MeHto» TyiMenepiH 6acy apkbinbl KAXeTTi a3ipney
6araapnamachkiH TaHAaHbI3. bargapnamanapabl aybiCTbl-
py weHbep bolbiHLIA Xy3ere acbipbinagbl, byn pette
avcnnenge (12) sgenki GorbiHLLA opHaThIFaH a3ipney
yakbITbIHbIH CaHAbIK TaHOanapbl kepceTinegi («ABTomar-
Tbl a3ipney 6argapnamanapbiHblH KECTECIH» KapaHbI3),
aBTOMaTThl 83ipney baraapnamachl UHAMKaTopnapbiHbIH,
6ipi (25).

7. Kaxet 6onca, agenki 6oibiHLLIA OpHaTbINFaH a3iprey
yakbITbIH ©3repTyre 6onagp! («9O3iprney yakbITbiH OpHATY»
GenimiH kapaHpI3). «MynsTnacnas» 6argapnamacbiH
TaHaaraHda, ci3 coHpaaii-ak, a3ipney TemneparypacbiH Aa
e3repTe anacbl3 («MynbTnacnasy 6argapnamacbiHaa a3ip-
ney TemnepartypacblH opHaTy» 6eniMiH KapaHbI3).

8. KaxeT Gonca, keltiHre kanablpbliFaH 6acTtay yakbITbiH
opHaTbIHbI3 («KeliHre KanaplpbinFaH 6actay» 6enimiH
KapaHpi3).

O3ipney napameTpnepiH peTTereH keaae e3repTinreH Luudp-
nblk MaHAep aucnnenge (12) XKoinbinbiKTanabl.

9. O3ipney baraapnamMachbiH icke Kocy YLUiH a3ipney
6argapnamacsiH kocy TyimeciH( 14) «bacTtay» 6acbin
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ycTan TypblHbI3. Baraapnama xymbic icTen TypFaH keaae
TaHdanfaH 6argapnamaHbl MHankaTopsl ( 25), TyMMECIHIH,
nHavkatopnapsl (11) «BOJIABIPMAY/KbISObIPY» >xaHe

( 14) «bacTay» xaHaabl, UMdprblk TaH6anapmeH (24)
a3ipney 6araapnamMachliHblH KarFaH XYMbIC yaKblTblH Kepi
caHay kepceTineai.

Kenbip aBTomatThl 6argapnamanapaa 6enrineHreH
a3ipriey yakblTbiH caHay Kypbinfbl 6enrineHreH xymbic
napamertpriepiHe LblkkaHHaH KeliH FaHa 6acTanagbl xaHe
AblIGbICTbIK GenrimeH Gipre xypeadi. Mbicansl, «Byfa nicipy»
6araapnamacbiHaa a3ipneyai 6enrineHreH yakbITbiHbIH
Kepi caHaybl TeK Cy KaiiHaFaHHaH KeiiiH FaHa 6actanagpl
oeHe TocTaraHda XeTkinikTi 6y naaa 6onFaHHaH KemiH
raHa 6actanagabl (8).

10. O3ipney 6afgapnamacs! asikTanfaHHaH KeniH
AbIGbICTbIK 6enri Whirafbl. PeTTemenepre 6annaHbICTb
MYNBTUNICIPrill aBTOMATTbI KbI3AbIPY peXUMiHe eTeai,

ocbl peTTe TyMeHiH (11) «BONABIPMAY/KbI3ObIPY»
VHAMKaTOpNapbl XaHaabl HemMece KyTy pexumiHae Tyime
nHankaTopsl (13) «bactay» XbinbinbiKTan Typaabl.
EnrisinreH 6afgapnamagaH 6ac TapTy, a3ipney npoueciH-
HemMece aBTOMAaTThl KbI3AblpyAbl TOKTaTy YLiH TYMMeCiH
(11) « BONAbIPMAY/KbI3AbIPY» eki cekyHn 601bl 6ackin
TYPbIHBI3.

Baenki 60MbIHLWIA OPHATbLINFaH aBTOMaTThbI a3ipney
6argapnamanapbliHbIH KecTeci (3aybITTbIK peTTeme-
nep)
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Barpapnama Manpanany xeHiHaeri keHecTep Bpenki kannbl Bazipney yakbITbiHbIH Anana- KetiiHre Kymbicka ABTOKbI3-
BoiiblHWa 30HbI / OpHaTy kagambl Kanabl- LbIFyAbI Ablpy
a3iprey phirFaH KyTY
yaKbITbl 6acray
Mynbtnacnas TemnepaTypa MeH a3ipney yakbiTblH OpHATY MyMKiH- 15 MUH 5 MUH — 1 caf / 1 MUH + - +
AiriMen apTypni Taramaapab! AanbiHaay. 1 car— 12 car / 5 M
CyT GoTkach! CyTke 60oTKa nicipy 10 MuH 10 MuH - 1 car 10 MuH / 1 MuH | + - +
Pary ET, 6anblk, KekeHIiCTEp, rapHUpep MeH Ken KoMMo- 1 caf 20 MuH — 12 caf / 5 MUH + - +
HEHTTi Tarampaapabl GyKTbIpY.
Kybipy/®puTiop | ET, Ganbik, KekeHICTEp MeH Kern KOMNOHEHTT 15 MuH 10 MuH - 1 car 10 MuH /1 MuH | - - +
Taramaap/ib! Kyelpy.
Kexe Copnanapfpl, ackaTblKTbl, KOKEHIC Kexenepi MeH 1 caf 20 MUH — 8 caF / 5 MUH + - +
cankblH Kexenep aaiibiHaay.
Byra nicipy ET, 6anbik, kekeHicTep xeHe Gacka aa Taramaapab! 15 MuH 5 MWH — 2 caf / 5 MUH + + +
Byra nicipy.
Macta BuaangslH apTypni cypbinTapbiHaH apTypni MakapoH 8 MUH 2 MuH — 20 MuH / 1 MuH - + +
eHiMAEPIH AaiibiHAay; WYKbIKTapAL!, TylNapanapas!
oHe Gacka fa xapTbinait habpukatrapabl a3ipney.
Basty GyKTbIpy KopbITbinFaH cyT, GyKThIpbInFaH eT, pynbka, Aipingex, 5 car 1 car — 8 caf / 10 MuH + - +
KyiManbl fabiHaay.
Micipy KekeHicTep meH Gypluak faksinaapbiH nicipy. 40 MuH 5 MUH — 2 caf / 5 MUH + - +
Micipme ALWbITKLI MEH KaTnaprbl kamblpAaH Typni GaniwTep, 1 car 20 MuH — 8 caf / 5 MUH + - +
KeKkcTep, BUCKBATTEP, KeMeLLTEP MiCipy.
Kypiw/Kapma Bp Typni xapmanap MeH rapHupnepai AanbiHaay. 25 MuH 5 MUH -4 4/5 MUH + - +
Cycbimansl 6oTkanapabl cyra nicipy
Manay ET, Ganbik, KyC eTi )oHe KeKeHiCTep KochinaTbiH 1 car 20 MuH — 1 caF 30 MuH / + - +
nanayzplH apTypni TypnepiH a3ipney. 10 MuH
Worypt VorypTThIH 8pTypni TypriepiH AaiibiHaay. 8 car 6 car— 12 caf / 10 MuH + - -




Muuua Muuua xacay. 25 MuH 20 MuH — 1 caf / 5 MuH + - +

Han Kamblpae! keTepinTy keseHiMeH kapa 6uaai MeH 3 caf 1 caf — 6 caf / 10 MUH + - -
Buaait yHblHaH HaH AaiblHaay.

[HeceptTep YKaHa nickeH xemicTep MeH xuaekTepaeH Typni 1 car 5 MUH —4 4 /5 MuH + - +
[fiecepTTep AaitbiHaay

AKeinpam KypilwTi, cyceimankl 60TkaHb! cyra Tes a3ipney - - - - +

panblHaay

93iprey yakbITbIH OpHaTy

« Cis «Kbingam asipney» 6argapnamacbeiHaH 6acka,
op bargapnamaHbiH a3ipriey yakbiTbiH ©3iHi3 opHaTa
anachbl3. ©3repy kafambl XaHe MyMKiH 6onaTbiH yakbIT
AmanasoHbl TaHAanfaH asipney 6argapnamacbiHa 6an-
naHbicTbl (ABTOMAaTThI 83ipney bargapnamachl KecTeciH
KapaHpi3).

1. ©3ipney bafgapnamachlH TaHAaraHHaH keviH (17) «<»

TymMeciH 6acbin, a3ipney 6araapnamachiHbIH, XXyMbIC Yakbl-

TbIH «caFaTTapAbl» OpHaTbIHbI3. (17) TyiMeciH BipHele
cekyHp 6ackin TypcaHbl3, «caraTTap» a3iprey yakblTbiHbIH
M8HiH Xblnaam esrepTy 6actanagbl.

2. (16) «» TyMeciH 6acy apkbinbl «MUHYTTap» asipney
YaKbITbIHbIH MBHIH OpHaTbIHpI3. (16) TyiMeciH BipHele
cekyHA 6acbin TypcaHbI3, <MUHYTTap» a3ipney yakbITbiHbIH
M@HiH Xblnaam earepTy 6actanagsbl.

3. Osipney yakbITblH Bip caFaTTaH a3 yakblTka opHaTy
kaxeT Bonca, «caraTTap» yakbIT MaHi Herre XeTKeHLue
17) «<» TyrmeciH 6acbiHpi3. ConaH KeniH (16) «»
TYWMeECiH 6acbin, «KMUHYTTap» YakbITbIHbIH KQXXETTi MaHiH
OpHAaTbIHbI3.

4. ©3ipney yakbITblH OpHaTKaHHaH KeniH, Lndpnblk TaH-
6anap (24) XbiNbINbIKTayblH XanfacTblpaapl, TaHganfax
a3ipney 6argapnamachlHbiH anropuTMiHe Caikec keneci
Ke3eHre eTiHi3. 93ipney yakbITbiHbIH peTTeMenepiH
6ongbipmay yuwiH (11) « BONAbIPMAY/KbI3ObIPY»
TyMeciH 6acbiHbI3, codaH keniH Gykin nicipy 6argapna-
MacblH KarTa eHri3iHi3.

MAHBI3[bl! B3ipney yakbITblH KONIMEH OpHATKaHAaA,
aBToOMaTThl a3ipriey 6argapnamanapblHbliH KeCTeCiHe
calkec angblH ana TaHganfaH asipney 6argapnava-
CblH@ KapacTbIpbIFaH bIKTUMar peTTemMenep ayKbiMbIH
KOHe OpHaTy kafaMblH €CKepIiHi3.

blHFainbl 6ony yuwiH, a3ipney 6araapnamanapbiHbiH,
XKYMbIC YaKbITbIH OpHaTY AnanasoHbl MUHUMandb!
MaHAepaeH 6acTtanaabl.

Kenbip aBTomatTbl 6araapnamanapga 6enrineHreH
a3ipney yakbITblH caHay MynbTunicipril 6enrineHreH
XYMbIC TEMMNepaTypacbiHa XEeTKEHHEH KeniH faHa
GacTanagpl.
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* Mbicanbl, erep ci3 cyblK cy Kyibin, 6afgapnamaga
«byra nicipy» a3ipney yakbITblH 5 MUHYTKa KOMNCaHbI3,
oHaa Garmapnamanbl icke Kocy xaHe bepinreH a3ip-
ney yakpbITblH Kepi caHay Cy KaHaHHaH KeliH xaHe
TocTaraHaa (5) xeTkinikTi 6y nanga 6onFaHaa faHa
bacTtanagpl.

O3IPIIEY BAFOAPIIAMANAPGI

«MynkTnacnas» 6argapnamachbl

Byn 6argapnama nanganaHyLubl 6epreH Temnepary-

pa MeH a3ipney yakbITblHbIH napameTprepi 6oibIHLLIa
Ke3-KenreH TaraMmapl AanbiHaayFa apHanfaH. blHFanbl
6ony ywiH 80°C geniHri Temnepatypaga Taram asiprey
KesiHae aBToMaTThbl Kbi3ablpy hyHKUMsACH! ewipineai. Ka-
et 6ornca, oHbl 83ipney baraapnamachiH icke KOCKkaHHaH
keriH (14) «Ma3zip» TymeciH BipHelue cekyHa 6acbin
TYPY apKbinbl KONMeH Kocyra 6onagbl. byn xarganga (11)
« BOJIABIPMAY/KbI3ObIPY» TyiiMeciHiH nHankaTopbl
XaHagbl.

» TemnepaTypaHbl opHaTy Anana3soHbl: 35°C-aeH 6acTan
170°C-re geniH, opHaTy kagambl 5°C.

« OpHaTy yakbITbl AranasoHbl 5 MUHYTTaH 12 caraTka
OeniH, opHaTy kagambl 1 caFat apanblK yLwiH 1 MUHYT
HeMece 1 cafaTTaH acaTblH apanblKTbl OPHATY YLUiH 5
MUHYT.

1. HrpegneHTTepai peuenT GoibiHWa AaibiHAaHbI3.

Onapae! Gipkenki eTin TocTaraHra (5) opHanacTbIpbIHbI3

)KOHE OHbl MyNLTUMICIPrill KOpMNyCbiHA canbliHbI3. Bapnbik

VHrpeaueHTTep, COHbIH iLWiHAE CYMbIKTbIK Ta, TOCTaFaHHbIH

iLuki GeTiHgeri makcumanabl 6enrineH TeMeH ekeHiH
TekcepiHi3. TocTaraHHbIH Kbi3Oblpy 3NEMEHTIMEH TbifbI3
BannaHbICTa eKeHiHe K3 ETKI3iHi3.

2. KaknakTbl 6ekiTkil (8) 6acbinfaHwa xabbiHbl3. Mynb-
TUNICIPriLLTi 3NeKTP XeniCiHe KOCbIHbI3.

3. «Masip» TyiiMeciH (14) kaliTa-kanTa 6acy apKbinbl
«MynbTnacnas» 6afnapnamacbiH TaHaan anbiHel3. Au-
cnneviae (12) a3ipney TeMnepatypacbiHblH UHAUKATOPbI
(21) >xaHagbl.

4. (9) «Temnepatypa» TyMeciH 6acy apkplfbl peLenT-
Tep kiTabblHAA KepceTinreH adipney TemneparypachiH
opHaTbIHbI3. «MynbTracnasy» 6argapnaMacbkiHaa afenki
Temnepatypa 100°C kypaiabl.

5. TynmeHi (17) «<» xeHe <» 6acy apkblbl a3ipney
yaKbITbIH [ypbIC OpHaTbIHbI3. ©aenki GoibiHWwa,
«Mynetnacna3» bargapnamacbiHga a3ipney yakbiTel 15
MWHYTTbI Kypanabl.

6. KaxxeT 6onca, KeliHre kanablpbliFaH 6acTtay yakbITbiH
opHaTbIHbI3 (KeniHre kanablpbinFaH 6actay yakblTbiH
opHaTyAbl kapaHbi3).

7. (13) «bacTay» TynmeciH BipHelle cekyHp, 6oiibl
Bacbin TypbiHpI3. Tyrime uHgukatopnapsl (13) «bactay»
xaHe (11) «BONABIPMAY/KbI3AbIPY» xxaHaabl.
BenrineHreH asipney 6araapnaMacbiH OpblHAAY XoHe
a3ipney yakbITbiH kepi caHay (24) 6actanagbl.

8. (14) «Magip» TynmMeciH backin ycTan Typbin, aBToMar-

Thl KbI3AbIPY PYHKUMSICbIH anfblH-ana eLipyre 6onaapl,
ocbl petTe (11) «BONABIPMAY/KbI3ObIPY» TynMeciHin



nHauKaTopbl ceHedi. (14) «Masip» TyiMmeciH kaiiTa 6acy
apKblfbl @BTOMATThI Kbl3AbIPY (PYHKUMSACHIH KaiTa KocyFa
6onagabl.

9. O3ipney baraapnamachl asikTanfaHHaH KemniH bl6bICTbIK
Genri Wweiragbl. PeTtemenepre 6ainaHbICTbl MynbTURICIp-
riLll aBTOMATThI KbI3AbIPY PeXUMIHE eTefi, OCbl peTTe
TynmeHiH (11) «BONABIPMAY/KbI3ObIPY» nhankatopna-
pbl XaHaabl HeMece KyTy pexuMiHae TyiiMe HAMKaTopbl
(13) «BacTay» xbInbinbIkTan Typaabl.

10. EHrisinren 6argapnamaaaH 6ac tapty, a3ipney npo-
LieciH ToKTaTy HemMece aBToMaTThbl KbI3AbIPyAbl OLUipy YLUiH
(11) «BONABIPMAY/KbI3AbIPY» TyiimeciH 6ackin yctan
TYPbIHbI3.

« Erep Taramabl AanbliHOayablH, KYTINETIH HOTWXECIHE Komn
XKeTkisinmece, Tarambl favibiHAay KesiHaeri katenep
GenimiH kapaHpbI3, OHAA Ci3 XWi Ke3deceTiH cypakTapra
»ayan Taba anachbl3 aHe KaXeTTi YCbIHbICTapabl ana
anacebl3.

KeniHre kanabipbinFaH 6acTtay yakbITblIH OpHaTy

«KerliiHre kangplpbinFaH 6actay» yHKUMsiCblasipney
6araapnamachl icke KocbInaTbiH YaKbITTbl OpHATYyFa MyM-
KiHAiKk Gepeni.

« Cis aBTOMaTThl 83ipney baraapnamacbiH TaHgaraHHaH
KeniH, TemnepaTypa MeH a3ipney yakblTbIHbIH MOHAEPIH
OopHaTkaHHaH KeiH keliHre kanaplpbinFaH 6actay
yakbITblIH OpHaTa anacbi3.
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1. (10) «KeniHre kangblpbinFaH 6actay» TyUMeciH
6acbiHbI3, OCbl peTTe undprblk TaH6anap (24) xbl-
NbiNbIKTANObI.

2. (17) «<» TyMeciH 6acy apkpinbl 93ipney baraapna-
MaCbIHbIH )XYMbIC YaKblTbiH «CaFaTTapblH» OpHaTbIHbI3.
YakpIT bopmarthl - 24 carat. bacbinfaH Tyimeni (17) «

» BipHellle cekyH/ Backin TypcaHbI3, «caraTTap»
a3iprey yakbITbIHbIH Xblngam earepyi 6actanagbl.

3.(16) «» TynmeciH 6acy apkbinbl a3ipney 6argap-
NlaMachblHbIH XYMbIC YaKbITbIHbIH «MUHYTTapbIH» OpHa-
TbiHbI3. Erep 6acbinfaH TylimeHi GipHelle cekyHa 6acbin
TypCcaHpl3, 83iprey yakblTbiHbIH «MUHYTTapbl» Xbligam
e3repyi 6bactanagbl.

4. KeitiHre kanablpbinFaH 6actay yakbITbliH 6ip caraTtTaH
a3 yakbITka opHaTy kaxeT 6onca, (17) «\» TyimMeciH
«cafaT» yaKbITbIHbIH MOHi Henre AeliH e3repreHiue
peTiMeH 6acbiHbI3. CofaH kel (16) > TyMeciH
6acbin, KaXeTTi yakblTbiH «MUHYTTapbIH» OPHATbIHbI3.

5. XacanraH pettemenepaeH 6ac TapTy ywiH (11)
«BONObIPMAY/KbI3ObIPY» TyiimeciH 6acbkiHbI3, cogaH
KeniH Bykin a3ipney 6afgapnamacoiH Tyrengen kanta
EHri3iHj3.

6. YakbITTbl OpHaTy asiktanraHHaH kenin (13) «bactay»
TyMeciH BipHelue cekyHA 6ackin ycran TypbiHbI3.
«KetiiHre kangplpbinfaH 6actay» OYHKUMSACHIHbIH,
XYMbIC MHAMKATOpPBI (23) xaHaabl, baraapnamaHb
opblHAay aHe kepi caHay (24) 6acTtanagbl.
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7. KeliHre kangblpbinFaH 6actay yakbiTbiHaH KeiiH eHiMAj
AanblHaayabiH 6enrineHreH bafgapnamacs! Kocbinagbl.
O3ipney 6araapnamacskl asiKTanFaHHaH KemiH, petTteMe-
nepre 6annaHbICTbl MyNLTURICIPriLL aBTOMAaTTbl Kbi3abIpy
pexumiHe eTeqj, 6yn pette (11) «BONObIPMAY/KbI3-
ObIPY» TyAMeCiHIH nHANKaTOpPbI XXaHaabl Hemece KyTy
pexumiHe aybicagbl, 6yn pette (13) «bacTtay» TyMMeciHiH
VNHONKATOPbI XbIMNbINbIKTARAbI.

8. ABTOMATTbI KbI3AbIpyAbl OLWipY YLWiH «Ma3ip» TyiMeciH
6acbiHbI3. TyliMe HAVMKaToOpbl COHEeA.

» KemiHre kangblpbinFaH 6actay MymkiHairi «Kybipy»,
«MacTta» xaHe «XKbinaam asipney» baraapnamanapbiH
KocnaraHaa, 6apnblk aBTomMaTThl 93iprey baraapnama-
napbl yLUiH KON XeTimai. .

« Erep peuentTe cyT Hemece Hacka Te3 by3binaTtbiH
Taramaap (KymbIpTKa, >KaHa cyT, €T, ipiMLLiK >xaHe T.6.)
6onca, «KeiiHre kangbipbinFaH 6actay» yHKUNACHIH
nanganaHy yCbiHbIIManabl.

* «KeitiHre KangplpbinfFaH 6actay» OYHKUMSCHI yaKbITbIH
opHaTkaH kesfe, «byra nicipy» 6afnapnamacbiHaarb!
yakbITTbl caHay, MynbTUMICIPriLL K&XKETTi )KyMbIC Temne-
paTypacblHa xeTkeHae, TocTaraHaa (5) cy kalHaraHHaH
KeliH FaHa 6acTanaTblHbIH eCKepy KaxerT.

ABTOKbI3ALIPY (AalbIH TaFaMaapAbIiH TeMnepartypa-

CbIH cakray)

« byn dyHKuMA eHiMaepai fanbiHaay bargapnamacsl
asikTanfaHHaH KeniH GipaeH aBTomMaTThl Typae Kocbina-
bl XX8He AalblH TaFraMHbIH, TemnepatypacbiH 70-75°C

weriHae 24 caratka AeniH cakTtan anagbl. ABTOMaTThl
KbI3AbIPY DYHKUMACHI XXyMbIC icTereH ke3ge (11) «BbOJ-
ObIPMAY/KbI3ObIPY» TyiiMeciHiH nHankaTopbl xaHaapl,
aucnnenge ((12) ocbl PEXUMAETT XXYMbIC YaKbITbIHbIH,
MUHYTTbIK ecebi kepceTinesi.

ABTOMATTbI KbI3ObIPY PYHKUMACHIH eLwipy yLiH (11)
«BONAbIPMAY/KbI3ObIPY» TyiiMeciH 6acbin ycTan
TYPbIHbI3, MYNLTUNICIPriLL KYTY pexuMiHe eTesi.
ABTOKbI3ABIPY PyHKUMSCHI Gapnblk a3iprey 6argapna-
ManapblHAa Kon xeTimai emec ( ©3ipneyaiH aBTomaTTbl
Gafpapnamanapbl KeCTeCiH KapaHbi3).

ABTOKbI3AbLIPYALI anAbiH ana ewipy

O3sipney baraapnamMachkl asiKranfaHHaH KeniH aBTOKbI3-
ObIpy MYHKUMSCBIH KOCY apAaiibIM KaXeT eMec, OCbIHbI
eckepe OTbIPbIM, MyNbTUMICIPrilLUTE aBTOKbI3AbIPY (PYHK-
LMSACbIH angblH-ana eLwipy MyMKIHAIM kapacTblpbliiFaH.
ABTOMATTbI KbI3AbIPY PYHKUMACHIH OLUipY YLWiH, a3ipney
6afpapnamacsl Xymbic icTen TypraH ke3ae ( 14) «Mazip»
TyMeciH 6acbin yctan TypbiHbI3, (11) «BONABIPMAY/
KbI3ObIPY» TyiMeciHiH nHaukaTopbl ceHesi. ABTOMaTTbI
Kbl3ObIpyAbl kanTa Kocy YLWiH (14) «Masip» TyrmeciH
Tarbl 6ip peT 6ackin yctan TypbiHbI3, (11) «BONAbIP-
MAY/KbI3ObIPY» TyiMeciHiH nHavukaTopbl xaHagbl.
O3ipney TemnepatypacbiH 80°C-TaH TOMEH OpHaTKaH
Ke3ae aBTOKbI3AbIPy aBTOMATThl TYPAE eLipinesi, erep
asipney b6argapnamacbiH opHaTy 6apbicbiHAa a3iprey
Temnepatypacbl 80°C-TaH xofapbl 6onca, aBToKbI3abIPY
aBTOMaTTbl TypAe Kocbinaabl.



[OanbiH Tarampapabl Kbi3ablpy

» [anblH TaFamaapabl Kbi3ablpy YLUiH Ci3 MynbTURICipriTi
navjanaHa anachbi3.

1. ©HiMaepai TocTaraHfa (5) canbiHbI3, OHbl MyNbTUMICIp-

riLKe OpHaTbIHpI3.

2. KaknakTbl (6) kabblHbI3, KypbINFbIHbI AMEKTP XeniciHe
KOCbIHbI3.

3. (11) «BONABLIPMAY/KbI3ObIPY» TyiimeciH GipHelue
cekyHA 6ackin ycTan TypbiHbI3, Oyn peTTe AblObICThIK 6enri
weiragdbl. (19) nHamkatopsbl xaHe (11) «BONObIPMAY/
KbI3ObIPY» TyiiMeciHiH uHAuKaTopbl XXaHaabl, aucnnenae
( 12) ocbl peXumaeri XXYMbIC yaKblTbIHbIH MUHYTTbIK ecebi
KepceTinepi.

4. 70°C TemnepaTtypara XeTkeHae, AblObICTbIK 6enri
WblFagbl XxeHe Taram 24 caraTt 60oVibl bICTbIK GOnbIMn
Typagbl.

5. Kbi3ablpy yHKUMACHIH eLwipy yLiH TyrimeHi(11)
«OTMEHA/NOOOIPEB» KaiiTa 6acbin ycTan TypbiHbI3,
MYNBTUNICIPrilL KyTY pexumMiHe eTegi.

EckepTne: aBTOKbI3AbIPY XOHE AalblH Taramaapabl
XKbINbITY PYHKUMSNApbl 6HIMAI 24 caFaTka AeNiH bICTbIK
KyWiHOe ycTaii anaapl, 6ipak Taramapl eki-yw caraTtaH
apTbIK bICTBIK KyiiAe Kanaplpy yCbiHbINMaiabl, ce6ebi 6yn
OOMiHiH canacbiH e3repyre aKenyi MyMKiH.
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TAFAMOAPObI OAULIHOAYOAFbI KATENIKTEP

XXOHE ONAPObI TY3SETYFE AMANOAPDI

* Kectege mynbtuniciprilute Tamak AanblHaay KesiHae
XiGepinreH TUNTIK KaTenep XvWHakTanraH, katenepai

XOAbIH bIKTUMan cebenTtepi MeH Tacinaepi kapacTbl-

pblfiFaH.

TAFAM OAWbIH BONFAHFA OEWIH MICIPINMENEH

blktuman ceGenTepi
MeH npo6rnemanapb!

KarenikTtepai xoto xongapb!

MynbTuniciprilTiv,
Kaknarb! xabblk
6onmazel HeMece ThifbI3
*abblNMaz!, COHABIKTaH
a3ipney Temnepatypacs!
6GenrinexreH Temnepary-
pajiaH TemeH Gonael.

D3ipriey Ke3iHAe KaxeTCi3 MynsTUMICIPriLLTiH,
KaKnarblH alunaHel3.

KaknakTbl GekiTkili GacbinFaHLLa xabbiHbI3.
Kaknak nex MynsTunicipritl KopnycbiHbIH
apacbiHaa Gerde saTTap Hemece Tamak
KanabIKTapbl )oK EKEHIHE Ke3 XeTKI3iHi3.
|WwKi KaKnNaKTaFb! ThiFbI3AaFbIL TOCEMIHIH
Tasanblfbl MEH KyWiH KajaranaHbl3.

TocTaraH MeH Kbi3fibipy
anemeHTi apacklHaarb!
GaiinaHblc Halap
60rFaH, CoHABIKTaH
TaFamabl nicipy Temne-
patypacbl 6enrineHreH
TemneparypaaaH ToMeH
Bonabl.

TocTtaraH MynbTUMICIprilLKe Ty3y XaHe
KNCaNTLINMal OPHAThINYbI KEPEK KOHE Kbi3-
[bIPY BNEMEHTIHe TOMbIK TN TYPYbl Kepek.
MynbTURiciprilUTiH XYMbIC KamepacbiHaa
Berae 3aTTapAblH XOKTbIFbIHA KO3 XKETKI3iH3.
Kbl3aplpy anemMeHTiHiH nactaHyblHa on
BepmeHi3. Kbi3aplpy anemeHTiHiH opTacbiHaa
opHanackaH Temnepatypa GepriLLiHiH,
KO3FanFLILITLIFBIH KajaranaHbl3.
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TaramHbIH UHIPEANEHT-
TepiH caTCi3 TaHaay.

Byn uHrpeaveHTTeEp Ci3
TaHgaraH apicrneH nicipy-
re xapamaiiisl Hemece
a3ipney 6araapnamacs!
AYpbIC TaHAANMaAb!.

VHrpeaneHTTep ThiM yri-

KeH TypanfaH, eHimaepai
canyablH Xannbl Nporop-
unsicel Gy3binazsl.

©Himaepai a3ipney yakbl-
Thl XKETKinNiKci3 6onabl.

[anenaeHreH (MynbTUMICIPriLLTiH oCcbl
mopeniHe 6eiiimaenreH) peuenTTepai
KonaaHblHbI3. CeHyre GonatblH peLenTTepai
KOMAaHbIHbI3.

WHrpeavenTTepai TaHgay, onapabl kecy aaici,
cany nponopuuscel, GaraapnamaHsl TaHaay
XeHe Nicipy yaKelTel TaHAANFaH pelentke
calikec Kenyi kepek.

Cyfa nicipy KesiHAe: KbILUKbINAblFbl )XOFapbl
TaframpaapApl nicipy kesiHae copnaHblH cyanybl.

Keii6ip eHimaep
nicipep anaeliHaa

apHanbl eHaeyai kaxeT
eTeqi: xyy, naccepney
oaHe T.6. Ci3 TaHoaraH
peuenT GoMblHLLA
YChIHbICTAP/bI OPbIH-
[iaHbi3.

Byra nicipy kesiHge:
kanbinTel ByAbIH Naiga
6GonybIH KaMTamachbI3 eTy
YLWiH TocTaFaHaa cy as.

TocraraHfa peuent 6oibIHIWa YCbIHbINFaH
Kenemae cy KyibiHbI3. Erep kyMaHAaHCaHbI3,
a3ipriey npoueciHae cy AeHreiH TekcepiHis.

Kybipy kesiHae

ToctaraHpa
ecimaik Manbl
TeIM Ker.

BpeTTeri Kybipy KesiH-
e, Maii TocTaraHHbIH
TY6iH Xyka kabatneH
Kabybl KETKINIKTI.

®puTiopae Kybipy
KkesiHae TUiCTi peuent
GoWbIHLWa Hyckaynap-
bl OPbIHAAHbI3.

TocTaraHgarbl
apTbIK birFar.

Erep peuentre
Kepcertinmece,

KybIpy KesiHae
MyNbTURICIPriLUTIH,
KaKnarbiH KannaHpi3.
XKaHa myanaTbinfaH
eHiMaepAi Kyblpap an-
AblHAA XiBiTiN anbiHbI3
XaHe Kara3 cynrimeH
KypFaTbIHbi3.

Micipme xacay kesiHge
(KkaMbIp TOMNbIFbIMEH
icipinmereH).

KeTepiny npo-
ueciHae kambip
iLKi kaknakka
xabbicbin

Kangabl xeHe By
KnanaHblH Xaybin
Tactagbl.

Kamblpapel TocTafaHFa
a3 mernwepae
canblHpi3.

TocTaraHaa
KambIp TbIM Ker.

MicipmeHi TocTaraHHaH
WbiFapbIN anbiHbI3,
aynapblHbI3 KeHe
KaliTagaH TocTaraHFa
KaTa canblHpi3,
cofaH keltiH nicipyai
KanFacThipbIHbI3.
Bonatakra nicipme
xacay KesiHAe Kamblp-
[ibl TOCTaFaHFa asbipak
meriepe canbiHbI3.

©HIM E3ININ KETT

WHrpeaueHTTepain en-
Lemaepi TbiM KilLKeHTai
Hemece nicipy yakbiTbl
TbIM y3aK.

[MenenaeHreH (MynbTUNICIPriLLTiH OCbl
MogeniHe GeimaenreH) peLenTke XyriHiHi3.
WHrpeauneHTTepai TaHaay, onapabl kecy aici,
cany nponopuusicel, 6aFaapnamarbl TaHaay
XaHe MiCPy YaKbITbl OHbIH YCbIHBICTAPLIHA
calikec Kenyi kepek.
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O3ipneHreHHeH KeniH,
QaiiblH Taram aBTOKbI3AbI-
Py (YHKUMSICbI KOCbINFaH
Kynae MyneTunicipriw
iwiHae TbiM y3ak Gonppl.

ABTOKbI3/IbIPY (DYHKLMSACKIH Y3aK yaKsiT
nariaanaHy Kaxet emec. ABTOKbI3bIPyab!
eLipy yHKUMSCLIH NaraanaHbiHei3.

NICIPY KE3IHAE ©

HIM CYAnbIN KANNAObI

CyT 6oTKacbIH nicipreH
Kesfie, CyT cyansin
Kanagsl.

CyT canacbl OHbl 8HAIPYAIH OPHbI MEH
KafganbiHa 6ainaHbicTbl. MannbinbiFbl
2,5% peiH ynbTpa nacTepneHreH CcyTTi FaHa
KonpaaHy ycbiHbinaabl. Kaxert 6onca, cyTTi
aybl3 CyMeH cyibinTyra Gonagpl.

OHiMHAI canyablH
Kannel kenewmi peuentre
YChiHbINFAHHAH a3.

[anenaeHreH (MynbTUNICIpriluTiH 0Cbl MO-
AeniHe GerimaenreH) peLenTke XyriHiHi3.

Micipy yakbITbl TbIM y3aK.

Micipy yakbITbIH a3aiTbiHbI3 HEMECEe OChl
MyNBTUNICIPriLLTIH yNriciHe GerimaenreH
peuenT GoMbIHILIA HYCKayNap/bl OPbIHAAHBI3.

Kyblpy KesiHae: TocTaraH-
Aa Mai oK, eHimaep
CcUpek apanacTbipbiriFaH
Hemece ayfaphbinfaH.

Kapimri Kyblpy KesiHae TocTaraHfFa asaan
eciMAaik MaliblH KyiblHbI3 - ON1 TOCTaFaHHbIH
TY6iH xyka kabaTneH xabaTbiHaal eTin. bip-
KenKi KybIpy YLUiH TOCTaraHaarbl Taramaapab!
Me3rin-mesrin apanacTblpbin Hemece ap 5-7
MUHYT CaliblH aiHaNAbIpbIN OTbIPY KEPEK.

Micipy anabiHAa WHrpe-
[OVEeHTTep eHaenmereH
HeMece [lypbiC eHaen-
MereH (Hawap xyblnFaH
*aHe T.6.).

WHrpeaneHTTEpaiH
nponopuusinapsl cakrarn-
MafaH Hemece eHIM Typi
AypbIC TaHAanNMaraH.

[anenaeHreH (MynsTURICipriTiH ockl
mMogeniHe GeitimaenreH) peLenTke XyriHiHi3.
WHrpeaverTTepai TaHaay, onapabl angsiH-a-
na eHzey agici, cany nponopuusinapbl OHbIH,
YCbIHbICTapblHa COMKEC Kenyi Kepek.

ByTiH AsHAi xapmanapabl, eTTi, 6anbIKTbl
JKOHe TeHi3 eHIMAepiH apKaLLaH MyKusaT
KYbIHbI3.

OHim kebik Tyaegi.

©HiMAj akcbinan xyy, 6y knanaHbiH anbin
TacTay Hemece KaknarbiH aLublk KyiiHae
nicipy yCbIHbINaALI.

TAFAM KYWIN KETEQI

TocTaraH anabiHFbl
nicipyaeH keniH Hawap
TazapTbingbl.

TocTaFaHHbIH,
Kytore Kapchbl abbiHbl
3aKeIMAanFaH.

Micipyai 6actamac 6ypblH, TOCTaFaHHbIH
KaKChl KybINFaHbIHA XoHe Kylore Kapchl Xa-
BbIHHbBIH 3aKbIMAanNMaraHblHa K3 XETKI3iHi3.

BykTbIpy KesiHae:
TOCTafaHAa CYMbIKTbIK
KeTKinikcia.

TocTaraHfa kebipek CyibIKTbIK KOChIHbI3.
B3iprey KesiHae kaxeTci3 MynsTUNICIPrilLTiH,
KaknafblH alnaxbI3.

Cyra nicipy kesiHae:
TocTaraHaa CyMbIKThIK
TbIM a3 (MHIPEAUEHT-
TepAiH NPonopLMsCI
cakTanmaiabl).

CyMbIKTBIK NEeH KaTTbl UHTPEANEHTTEPAIH
[IYPLIC KaTbIHACHIH CaKTaHbI3.

Micipme xacay kesiHae:
nicipep anabiHaa
TOCTafaHHbIH, iLLKi 6eTi
MaimeH MaiinaHbaraH.

Kamblpael canmac 6ypbliH, TocTaFaHHbIH
TY6iH xaHe ByiipnepiH capbl MaiMeH
Hemece eciMAik ManbiMeH MannaHbI3 (Mangsl
TocTafaHfa KyimaHbia!)

©HIM MIWIHIH XXOFANTTbI

OHiMaep TbIM Xwi apana-
CTbIpbINAbl.

Kopimri kyblpy kesiHae Taramabl ap 5-7
MUWHYTTaH Ui apanactbipMaHbi3.

[Micipy yakbITbl TbiM y3aK.

[icipy yaKkbITbIH KbICKapTbIHbI3, Myrlb-
TURICipriWwTiH ockl MoaeniHe Benimaenrex
peuenTTepai KonaaHbIHbI3.
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OAWBIH NICIPME ObIMKbIN

ApTbIK binFan 6epeTiH xa-
PamcbI3 MHrPeaneHTTep
KonaaHbinabl (WbIpbIHAbI
KeKeHIiCTep Hemece
KemicTep, My3fiaTbinFaH
KUAEKTED, KaniMaK XaHe
1.6.).

Micipme peuenTiHe caiikec MHrpeaveHTTepal
TaHAaHbI3. KypambiHaa TeiM ken binFan 6ap
VHrpeNeHTTePAi a3 MerLepae KonaaHyra
ThIPbICHIHbI3.

[aiibH nicipme xabblk
MynbTUNICIprilTe ThiM
y3ak 6onasl.

Nicipy kesiHae nicipmeni GipaeH mynistunicip-
riliTeH LWbiFapyFa ThIpbICkIHBI3. KaxeT Gonca,
aBTOKbI3AALIPY (hYHKLMSCHI KOCbINFaH kesae
©HiMZI MynbTUNICipriluTe Kbicka yakbiTka
kangelpyra Gonaapl.

MNICIPME KOTEPIITEH XXOK

KaHT KocbinfaH
XyMbIpTKanap Haiwap
LwankanfaH.

Kamblip nicipy yHTaFbiMeH
y3aK yaKblT Typbin Kangel.

¥H eneHbeni Hemece
Kamblp Hawap IAJ'IeH/ZliA

VHrpeaneHTTep AypbIC
canbiHbaraH.

[NenenpaexreH (MynbTUNICIpriLTiH OCkI
MopieniHe 6eiimaenren) peuenTke xyriHiHia.
VHrpeavenTTepai TaHaay, onapabl anablH-a-
na eHzey afici, cany nponopumsnapbl OHbIH
YCbIHbICTAPbIHA CAMKEC Kenyi Kepek.

Eckeptne: «Pary» xaHe «Kexe», eHimaepiH fanibiHaay
6argapnamanapbiHaa, ToctaraHaa (5) CyMbIKThIK XeTicne-
ce, MynbTUNICIPriLLTi KbI3bIM KETYAEH KopFay XYMeci icke
KocCbInagbl, OCbl peTTe nicipy 6argapnamachl TOKTanabl
X8He MyNbTUNICIPrill aBTOMATTbI KbI3AbIPY PeXuMiHe

eTeqi.

OP TYPJII TAFAMOAPAObI BYFA NICIPYLOIH ¥Cbl-
HbUTATbIH YAKbITbI

OHiM Canmarsbl, 1/ Cy kenemi, mn B3iprey yakbl-
CaHbl, naHa. Thl, MUH

Lowka cy6eci/ 500 500 20/30

cublp cybeci

(1,5-2cm

Tekienep)

Ko cy6eci 500 500 25

(1,5-2cm

Tekwenep)

Tayblk cybeci 500 500 15

(1,5-2 cm Tek-

wienepmeH)

®pukagenska- 180 (6 aH.) / 500 10/154

nap/kotneTrep 450 (3 oH.)

Banbik (cybeci) 300 500 10

Canar 300 500 5

acliasHaaps!

(apLubinfaH,

nicipinreH

My3faTbinFaH)

MaHTbI/XUH- 5 OH. 500 15

Kanu

Kapton 500 500 15

TeKWeneHreH

(1,5x1,5 cm)
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Cabi3 (1,5-1,5 500 500 35 65 ETTi BaKyymaplk kantamaaa nicipy
CM Tekwenep-
MeH) 70 MyHw a3ipney
Keisbinwa 500 500 1 caf 10 MUH 75 MacTepney Hemece ak Lai asipney
(4 Genikke
KecinreH) 80 MuHTBENH a3ipney
KekeHic (xaHa 500 500 5 85 Cy3abe Hemece y3ak a3iprey yakbITbiH KaXeT eTeTiH
My3aatbinFaH) Taramaapasl fanbiHaay
TayblK KyMbi- 3 aH. 500 10 90 Kbibin wai asipney
pTKack!
— - 95 CyT 6oTKacblH a3ipney
Ecxeane: KecTeqe KenTipinreH ManimeTTep YCbiHbIMAbIK -
cunatTa 6onagbl, SHIMAEPAi AalbiHaayabIH HaKTb! yakbiTel | 1% Bege Hewmece Tocan asipney
6enrini 6ip eHiIMHIH KacueTTepiHe, coHaaii-aK cisaiH Tanfa- 105 Tlipinaek a3ipney
MbIHbI3fa 6al./IJ'IaHbICTbI YCblIHbINIFAaH MaHAepAeH e3rewle 10 3apapesianaHaLpy
60nybl MyMKiH.
15 KaHT wepbaTbit AaibiHAay
TEMNEPATYPA PEXXUMOEPIH MANOANAHY BOW- | 10 A
bIHLUA ¥CbIHbICTAP
125 ByKTbIpbinFaH et paiibiHaay
XKymbic Temne- MaiipanaHy xeHiHgeri keHecTep
patypacsi,°C 130 Kemew paitbiHaay
35 KaMbipzbi ViH KaHZBIDY XeHe Cipke Cy AaibiHaay 135 [aiiblH Taramaapabl KbiTbiprak eTy YLUiH Kyblpy
40 Morypt a3ipney 140 Kakray
45 ALbITKb! 145 KekeHicTep meH GanbikTaH kemelu a3ipney (conbraga)
50 AwbiTy 150 ETTeH kemeLw asipney (donbraga)
55 TMomagka paitbiHaay 155 AWBITKbINBI KaMbIpAaH eHiMaep nicipy
60 Kek waii Hemece Gananap TafambiH AaibiHaay
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160 KycTbl kybipy

165 CTelk Kyblpy

170 CyiblK kamblpaa a3ipney

175 Tayblk HarreTcTepai asipney

180

®pu kapTobbIH a3ipney

MYNbTUNICIPTIWKE KYTIM XXACAY XXOHE TA3A-
NAY

HA3AP AYAAPbIHbI3! MynstunicipriwTi Tasanamac
GYpPbIH OHbIH 3MEKTP XEeMiCiHEH axblpaTbinFaHbiHA XaHe
TOmblK cankblHAaraHbIHa K63 XKeTKI3iHi3!

XKannsi epexenep MeH yCbIHbICTap

* Tarampbl AalblHOaFaHHAH KeWiHri TaFaMHbIH MiCiH
KeTipy YLiH »apTbl NMMOHAbI TOCTaraHfa (5) canbim,
OfaH a3garaH cy Kyibin, 15 MmHyTka «Byra nicipy»
6argapnamachiH KOCy YCbIHbINaapl.

* MynbTuniciprilute TocTaraHapl (5) TaFamMmeH Hemece
24 cafFaTTaH apTblK KanablipmMaHpl3. [aibiH Tarambl 6ap
TocTaraHabl (5) TOHA3bITKbILWTA cakTayFa 6onaapl xeHe
KakeT bonFaH >xafganaa TaraMapl Kel3aablpy dYyHK-
LUMACLIH NanganaHbin MynsTURICIpriluTe Kbi3ablpyFa
6onagpl.

« Erep ci3 mynbtunicipriwTi y3ak yakbIT nanganaHba-
CaHbI3, OHbl AMEKTP XeNiCiHEH aXbIpaTbIHpI3.

* JKymbIC Kamepa, Kbl3ObIpy anemMeHTi, TocTaraH (5),
MYTMbLTURICIPTiLL KOPMYCbIHBIH aPTKbI KafblHAa OpHa-

nackaH KOHAEHCAT XUHaMTbIH blAbIC XaHe anbiH6ans! 6y
KrnanaHbl Ta3a xaHe Kypfak 6onybl kepek. (1) Mynstunicip-
riLUTiH KOPMYCbIH, KyaT cbiMbIH (29) cyFa baTblpyFa Hemece
CY afblHbIHbIH acTblHAA XYyYFa TbIWbIM CANbIHAQbI!
MynbTunicipriwTi Tazanay kesiHge epecken MannbikTap-
bl XaHe ke3 kenreH abpasuBTi Tazanay KypanaapbiH
naitnananyra ThIMbIM CANBbIHALBI. MynstunicipriwTi
Tasanay YyLUiH TaraMMeH >xaHacaTblH 3aTTapMeH KonjaHyra
YCbIHbINIMaraH XMMUANbIK 3aTTapabl kongaH6aHbi3.
MynbTunicipriluTiH iLWKi KaKNaFbIHAAFbI ThIFbI3AAFLILLTHI Ta-
3anarania abai 6onbIHbI3, ThiFbI3AAFbILLTLIH 3aKbIMAAHYbI
MYnbBTUNICIPriLLTIH AYPbIC XXYMbIC iCTEMeYiHe akenepi.

MynbTUniciprilwTii KopnycbiH Tazanay

MynbTuniciprilTiH kopnychlH (1) nacTaHFaH ke3ae >Kymcak,
can ApIMKbIN WybepekneH TaszanaHbl3. A3 meniiepae
GeviTapan XyfbllL 3aTTbl KongaHyra 6onaabl, conaH KewiH
KOPMyCThbl AbIMKbIN Ly6epekneH CypTiHi3 )KeHe KypFaTbin
CYPTiHi3.

AnbiHGanbI iWKi KAKNaKTbl Tazanay

AnblHGanb! iLKi kaknak NeH ThiFbI3aarbIw, MyNbTUNICIPriLWTI
op KonaaHFaHHaH KeliH Tasanay yCbiHbinaabl. (8) nepHeciH
6achblin, kaknakTbl (6) aLbiHbI3.

BekiTkilwTepai 6ip yakbiTTa 6achIin, ki KaknakTbl LeLwin
anbiHbI3 (Cyp. 2, 3).

ILWKi KaKnak NeH ThIFbI3AarbILLThI XKybIN XIOepiHi3 (cyp. 4).
Iwki KaknakTbl cypTin xibepiHi3 (cyp. 5, 6).

ILLKi KaKnaKTbl OpPHbIHA KOMbIHbI3 (CYp. 7).

BexiTkil icke KocbinFaHLa LK kaknakTel 6ackiHbI3 (Cyp. 8).



HA3AP AYOAPbIHbI3! Thifbi3narbiwThl Tadanay KesiH-
ne abaii 6onbIHbI3, OHbIH AeOPMaLMSCHI KYPbINFbIHbIH,
iCTEH LUbIFybIHA oKeneai.

AnbiH6anbl 6y KnanaHbIH Tazanay

* AnbiHGanbl 6y knanaHbliH 8p KongaHFaHHaH KeniH
TasanaHpbl3.
1. By knanaHbIH (7) WweiFapbin aneiHbI3 (cyp. 9, 10).

2. By knanaHbIH (7) 6enwekTeHis (5) (cyp. 11). KnanaH
GenikTepiH Cy afFblHbIHbIH acTbIHAA XYbIN XiGepiHi3,
GenwekTepai xMHamac 6ypbiH KypFaTbIHbI3.

3. KnanaHgbl xuHaHbI3 (7) (cyp. 13).
4. By knanaHblH (7) OpHblHa OpHaTbIHbI3 (Cyp. 14).

TocTaraHAbl Tazanay

« ToctaraHgpl (5) op KongaHraHHaH KewiH Tasanay ke-
pek. TocTaraHabl )ymcak rybkameH xaHe bevitapan
XYFbILL 3aTNEeH KONMEH e, blAbIC XYFblll MallMHaga
(OHbI BHAIPYLLIHIH YCbIHbICTapbIHA COMKEC) XyyFa
6Gonagpl.

» KaTTbl nactaHfaH ke3ge TocTaraHfa (5) Xbibl Cy
KyWbin, 6ipa3 yakbiTka XibiTyre kanaplpblHb3, cogaH-
KEeWiH TazanaHbI3.

» ToctaraHabl (5) MynsTUnicipriike opHaTnac 6ypbiH
OHbIH CbIPTbIH KypFaTbin CYPTiHi3.

« ToctaraHgpl (5) yHeMi nanganaHy kesiHae OHbIH, iLUKi
Kytore Kapcbl xabblHbIHbIH TYCi TOMbIK HEMeCe illiHa-
pa e3repyi MyMkiH, 6yn keningik xxafaavisl emec.
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Xymbic kKamepacbIH Tasanay

*  MynbTUNICIPrilTIH AYPbIC XYMbIC iCTEMeYiHe Hemece
6y3blnyblHa >xon 6epmey YLUiH MynbTUNICIPriLUTIH, Xy-
MbIC KaMepacblHa CYMbIKTbIKTbI, TaMak BenLuekTepiH
Hemece Gerae 3aTTapapl TUri3beHs.

+ Erep xyMbIC kKamepacblHbIH Hemece Kbi3abIpy ane-
MEHTIHIH NlacTaHybl OpbIH arnca, XyMbIC kKamepachl-
HbIH, iLLKi BETIH >eHe Kbl3ablpy 3neMeHTiH Tasanay
KaxeT.

* KbI3ablpy aneMeHTIHIH opTacbiHAa opHanackaH
Kbl3ObIpY SneMeHTi MeH TepMobGeprilTiH 6eTiH can
AbIMKbIN WybepekneH Hemece rybkameH Taszanayra
6onapbl, coaaH KeniH Kbi3ablpy SNIeMEHTIH KypFaTbin
CYPTiHi3. XyFbILW 3aTTbl NanganaHfaH kesae, KeniH-
HeH nicipy kesiHae XafFbIMCbI3 UiCTiH Naiiaa 6onybIH
6onablpmay YLiH OHbIH KanablKTapbiH MYKUST KeTipin
Tacray kepek.

+ OpkalaH TepmMobepriLLTiH KO3FanfbILUThIFbIH Kaaara-
naHbI3, erep berae 3aTTap kipce, onapapl NMHLUETNEH
abaiinan anbin TactaHbl3, TepMobepriluTiH KabblfbiHa
KaTTbl 6acnaHbI3.

CAKTANYbI

*  MynbTunicipriwTi y3ak cakrayra Kommac 6ypbiH,
OHbl AMEKTP XeNiCiHeH axblpaTbIHbI3, KypPbITFbIHbI
CYbITbIHBI3.

*  MynbTunicipriwTi Ta3anaHpl3.

*  MynbtunicipriwTi 6ananapapliH, xxaHe MyMKiHAIKTepai
LeKTeyni agamaapablH KOMbl XXETNEWTIH xepae
caKTaHbl3.
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CEPBUCTIK OPTAIIbIKKA XYIHEP AnbIHOA

Taram TbiM y3aK

Axaynbikrap

blktuman ce6entepi

XKoo Tacini

[ucnneiiae xyiienik
KaTe Typarb! xabap-
nama navga 6onabl:
E1-E3.

Kyitenik kate, Gackapy nna-
TOChIHBIH HEMECE KbI3AbIpy
BNEMEHTIHIH iCTeH LWbIFybI
MYMKIH.

KypbinfblHbl
QNeKTp xKeniciHeH
aKbIpaTbiHbI3,
OHbl CybITbIHbI3.
KypbinfblHbl
QNeKTp xeniciHe
KarTa KOChIHbI3.

KypbInfblHbl
QNeKTp xeniciHeH
aKbIpaTbiHbI3,
OHbl CybITbIHbI3.
KypbInfblHbl
neKTp xeniciHe
KarTa KOChIHbI3.

Erep ci3 kanta
KoCKaH keaae
macerne wetin-
mece, CepBuc
opTarnbifbiHa
XKYFiHIHi3.

Pt nanagsl.

TocTaraH MeH Kbl3abIpy ane-
MEHTIHIH apacbiHa Gerae 3aT
HeMmece BenwekTep (KOKbIC,
>xapma, Tamak Geniktepi)
TYpbIN KanFaH.

MyneTunicipriTi
NeKTp KeniciHeH
aXbIpaTbiHbI3, OHbI
CybITbIHBI3. Kbi3-
[bIpY BeMeHTiHeH
Berge 3aTThl He-
Mece Genwektepai
ankin TacTaHbi3.

KypbInfbiHbIH KOPMyChIHAAFbI

TOCTaFaH Ty3y OpHaTbIMaraH.

TocTafraHgp!
Ty3y, kncantnan
OpHAaTbIHBI3.

MyneTunicipriw
KOCbInMaiapl.

MynbTunicipriw anekTp poseT-
KacblHa KOCbINIMaraH.

OnekTp po3eTkack! akayrb!
Hemece 3rekTp xeniciHae
TOK KOK.

Mynbrunicipriw
KYMBbIC iCTENTiIH
3eKTp po3eTkackl-
Ha KOCblrFaHbIHa
K3 KETKI3iHi3.




Micipy kesiHoe
KYPbIFbIHBIH
KaKnarbiHbIH
acTblHaH by
whiFagbl.

TocraraH
MEH Myrib-
TUnicipriw
Kaknarbl-
HbIH,
ThIFbI3AbIFbI
ByabinFaH.

TocTaraH TocTaraHab!
MynbTUnicip- Ty3y, kucaiTnan
FiLTiH OpHaTbIHbI3.
KOprycbIHa
Ty3y OpHaThin-
MaraH.
Kaknak Thbifbi3 KypbInfblHbIH,
abblnmaraH Kaknarbl MeH
Hemece KOPMYCbIHbIH,
KaKnakTbiH apaceiHaa 6erne
acTblHa Gerge 3aTTapabiH (KoKbIC,
3aT TYCKeH. xapma, Tamak
Genwekrepi) Gap-
KOFbIH TEKCEpIHi3,
onapael anin
TacTaHI3.
KypbInfblHbIH,
KaKnarblH Tbifbl-
3pan xabblHbI3
Iwki MyneTunicipriuTiy
KaKnakTarbl iUKi KaKnaFblHaaFb!

ThIFbI3AAFbILL
KaTThl
nacraHfaH,
kaTTbl Aechop-
maunsinaHFaH
Hemece
3aKbIMaanFaH.

ThIFbI3AAFLILTEIH
KYMiH TeKCepiHi3,
OHbl aybICTLIPY
KaxeT 6onybl
MYMKIH.

KZ

XETKI3Y XUHAKTATbIMbI

*  Mynbtunicipriw — 1 gana.

* ToctafaH — 1 gaHa

» byra nicipyre apHanfaH KoHTelHep -1 gaHa.
+  Onweyiw crakaHbl — 1 gH.

* Kacblk— 1 aH.

+ KyatTtaHaplpy 6aybl - 1 gH.

* Hyckaynbik— 1 AH.

+ PeuenTtinep kitabbl — 1 gH.

TEXHUKATbIK CUNATTAMA

» KopekTeHgipy kepHeyi - 220-240 B, 50 'y,

* HomuHangblk TyTbiHy KyaTbl - 860-1000 BT
+ OneKTp TOrbiHbIH, COFybIHaH KopFay - | knacc
*  KbI3Oblpy aneMeHTIHIH Typi - MHOYKUMSANbIK
+ ToctafaH kenewmi - 5 n

» TocTaraH xabblHbl - Kytore Kapchbl

KSOErE ACbIPY

KangblktapapbiH 6akpinadban naiaara

acblpyblHaH KopLUaFaH opTafra Hemece

afamaapablH AeHcaynbiFbiHa 3UsiH KenTip-

Mey YLUiH, KypanablH HeMece KyaTTaHabIpy

N ncveHTTEpiHIH (erep XUHaFbIHa Kipce) Kbl-

3MET eTy Mep3iMi asKTanfaHHaH KeniH onapabl egeTTeri
TYPMBICTbIK KanablkTapMmeH Bipre TactamaHbI3, acnanTbl
XeHe KyaTTaHablpy aneMeHTTepiH ofaH api kaaere
acblpy YLiH apHaibl NyHKTTepre xibepiHia.
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ByibiMpaapabl kegere acbipy kesiHge nanga 6onatbiH

kanabiktap 6enrineHreH TopTin GoMbIHLWLIA Keneci nai-
[Aafa acblpbinaTblH TOPTINMEH MIHAETTI TYpAE XuUHayFa
xartagpl.

BepinreH eHiMAi kepere acblpy Typanbl KOCbIMLIA
aknapatTbl any YyLiH XeprinikTi MyHuuunanureTke,
TYPMbICTbIK KanablkTapabl Naiaara acbipy KblaMeTiHe
Hemece OCbl OHIMA| caTbin anFaH AyKeHre XYriHiHi3.

OHAipyLWwi anablH-ana eckepTyci3, KypanabiH An-
3aliHbIH, KOHCTPYKLMSICbI MEH OHbIH, Xarmbl XXyMbIC
yCTaHbIMAapblHa 8cep eTNenTiH TeXHUKanblK cunaTTa-
ManapblH ©3-repTy KyKbifbiH ©3iHe kanablpagbl.

KypanpbiH Kbi3MeT eTy Mep3iMi — 3 Xbin
OHAipinreH KyHi cepusnblk HOMipAEe KepceTinreH.

Kanpan na 6ip akaynbiktap TabbinFaH xargavaa aepey
aBTOpraHAabIpbINFaH CEPBUCTIK OpTarbIkka XYriHy Kepek.
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